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CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTR OLEE

« COTES DU RHONE VILLAGES »
homologué par ldécret n° 2011-135du 24 octobre 2011, modifié pardécret n°2012-1218u 30 octobre
2012, modifié pararrété du 20 juin 2016 publié au JORF du 29 juin 2016

CHAPITRE F'

I. - Nom de I'appellation

n n

Seuls peuvent prétendre a l'appellation d'originatrélée " Cotes du Rhéne Villages ", initialement
reconnue par le décret du 2 novembre 1966, lesrgptndant aux dispositions particuliéres fixéegpes.

Il. - Dénominations géographiques et mentions com@mentaires

Le nom de l'appellation d'origine contrélée peueé&tomplété par une des dénominations géographiques
complémentaires suivantes pour les vins répondamt @nditions de production fixées pour ces
dénominations géographiques complémentaires dgrédent cahier des charges :

- « Chusclan »;

- « Gadagne » ;

- « Laudun » ;

- « Massif d'Uchaux »;

- « Plan de Dieu »;

- « Puyméras »;

- « Roaix »;

- « Rochegude »;

- « Rousset-les-Vignes »;

- « Sablet »;

- « Saint-Gervais »;

- « Saint-Maurice »;

- « Saint-Pantaléon-les-Vignes »;

- « Séguret »;

- « Signargues »;

- « Valréas »;

- « Visan ».

. - Couleur et types de produit

1°- L'appellation d'origine contrblée « Cétes du Rhdfillages » est réservée aux vins tranquilles blancs
rouges ou rosés.

2°- Les dénominations géographiques complémentairdsaudun », « Roaix », « Rochegude », « Rousset-
les-Vignes », « Sablet », « Saint-Gervais », «tSdewurice », « Saint-Pantaléon-les-Vignes », « &g,
« Valréas », et « Visan» sont réservées aux vamgjtrlles blancs, rouges ou roses.

3°- La dénomination géographique complémentaire « Gamiscest réservée aux vins tranquilles rouges ou
roses.

4°- Les dénominations géographiques complémentairesda@he », « Massif d'Uchaux », « Plan de Dieu »,
« Puyméras » et « Signargues » sont réservéedraianquilles rouges.
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IV. - Aires et zones dans lesquelles différentes émtions sont réalisées
1°- Aire géographique

a) - La récolte des raisins, la vinification eldlforation des vins sont assurées sur le territtlieecommunes
suivantes :

- Département de I'ArdecheBourg-Saint-Andéol, Saint-Just-d'Ardéche, Sadiatrcel-d'Ardeche, Saint-
Martin-d'Ardeche ;

- Département de la DromeBouchet, Mérindol-les-Oliviers, Mirabel-aux-Barues, Mollans-sur-Ouvéeze,
Montbrison, Nyons, (Le) Pégue, Piégon, RochegudesBet-les-Vignes, Saint-Maurice-sur-Eygues, Saint-
Pantaléon-les-Vignes, Suze-la-Rousse, Taulignaett€uVenterol, Vinsobres ;

- Département du GardAiguéze, Bagnols-sur-Céze, Castillon-du-Gard, ilGagues, Chusclan, Codolet,
Comps, Cornillon, Domazan, Estézargues, FournésgjaGalLaudun, Montfrin, Orsan, Pont-Saint-Esprit,
Pujaut, Rochefort-du-Gard, Sabran, Saint-Alexan8aint-Etienne-des-Sorts, Saint-Gervais, Saintitdila
d'Ozilhan, Saint-Marcel-de-Careiret, Saint-Miché#uzet, Saint-Nazaire, Saint-Pons-la-Calm, Saimtort
la-Coste, Sauveterre, Saze, Tresques, Valligui¥@sgjan ;

- Département du VaucluseBeaumes-de-Venise, Bédarrides, Bolléne, Buis§€aitanne, Camaret-sur-
Aigues, Caumont-sur-Durance, Chateauneuf-de-Gada@oerthézon, Faucon, Grillon, Jonquieres, La
Roque-Alric, Lafare, Lagarde-Paréol, Mondragon, E@s-les-Avignon, Orange, Piolenc, Puyméras,
Rasteau, Richerenches, Roaix, Sablet, Saint-Marde8-Vaison, Saint-Romain-en-Viennois, Saint-Rama
de-Malegarde, Saint-Saturnin-les-Avignon, Sainteil€des-Vignes, Séguret, Sérignan-du-Comtat, Sesgu
Suzette, Travaillan, Uchaux, Vaison-la-Romaine r&ad, Vedene, Villedieu, Violes, Visan.

b) - La récolte des raisins, la vinification etldldoration des vins susceptibles de bénéficier ed'un
dénomination géographique complémentaire sonté@ssuaur le territoire des communes suivantes :

DENOMINATION GEOGRAPHIQUE

COMPLEMENTAIRE COMMUNES

Bagnols-sur-Céze Chusclan, Codolet, Orsan,
Saint-Etienne-des-Sorts (Département du Gard),
conformément aux dispositions du jugement|du
tribunal civil d'Uzes en date du 6 février 1947

« Chusclan »

Caumont-sur-Durance, Chateauneuf-de-Gadagne,
« Gadagne » Morieres-lés-Avignon, Saint-Saturnin-les-
Avignon et Vedéne (département du Vaucluse).

Laudun, Saint-Victor-la-Coste et Tresques
(Département du Gard), conformément aux
dispositions du jugement du tribunal civil d'Uzés
en date du 6 février 1947

Lagarde-Paréol, Mondragon, Piolenc, Sérignan-
« Massif d'Uchaux » du-Comtat (pour partie) et Uchaux (Départenent
du Vaucluse)

« Laudun »

Camaret-sur-Aigues, Jonquieres, Travaillan (gour

« Plan de Dieu » partie) et Violes (Département du Vaucluse)
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- Département de la DrémeMeérindol-les-
Oliviers, Mollans-sur-Ouveéze ;

- Département du VauclusBaucon, Puyméras gt
Saint-Romain-en-Viennois.

« Puyméras »

« Roaix » Roaix (Département du Vaucluse)

« Rochegude » Rochegude (Département de la Dréme)

« Rousset-les-Vignes » Rousset-les-Vignes (Départed®la Dréme)

« Sablet » Sablet (Département du Vaucluse)

« Saint-Gervais » Saint-Gervais (Département du Gard

« Saint-Maurice » Salnt-Maurlce-sur-Eygues (Département de| la
Dréme)

« Saint-Pantaléon-les-Vignes » Salnt-PantaIeon-les-Vlgnes (Département de la
Dréme)

« Séguret » Séguret (Département du Vaucluse)

Domazan, Estézargues, Rochefort-du-Gard| et

« Signargues » Saze (Département du Gard)

« Valréas » Valréas (Département du Vaucluse)

« Visan » Visan (Département du Vaucluse)

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes sitdées l'aire parcellaire de production délimitée lp
jugement du tribunal civil d'Uzés en date du 6 i#&vA947 et par les décrets des 2 novembre 1966, 1
octobre 1985, 2 octobre 1997, 25 ao(t 2005 etgsambodifications successives telles qu'approuvéetep
comité national compétent de I'Institut national'dggine et de la qualité.

L'Institut national de l'origine et de la qualitépibse auprés des mairies des communes mentionnéekea
documents graphiques établissant les limites daned de l'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - L'aire de proximité immédiate, définie paratgtion pour la vinification et I'élaboration ddas; est
constituée par le territoire des communes suivantes

- Département de I'Ardéch&ilboussiere, Andance, Ardoix, Arlebosc, Arras-BinOne, Baix, Beauchastel,
Bidon, Boffres, Bogy, Champagne, Champis, CharroedRibne, Charnas, Chateaubourg, Cheminas,
Colombier-le-Cardinal, Cornas, Eclassan, Etabledinés, Flaviac, Gilhac-et-Bruzac, Glun, Guilherand
Granges, Gras, Labastide-de-Virac, Lemps, Limongués, Ozon, Peaugres, Peyraud, Plats, Le Pouzin,
Quintenas, Rompon, Saint-Barthélemy-le-Plain, S@ietge-la-Serre, Saint-Cyr, Saint Désirat, Saint
Etienne de Valoux, Saint-Georges-les-Bains, Saatde Muzols, Saint-Julien-en-Saint-Alban, Saint-
Laurent-du-Pape, Saint-Montan, Saint-Péray, Sagmh&e, Saint-Romain-d'Ay, Saint-Romain-de-Lerps,
Saint-Symphorien-sous-Chomérac, Saint-Vincent-dddby Sarras, Savas, Sécheras, Serrieres, Soyons,
Talencieux, Thorrenc, Toulaud, Tournon-sur-Rhérerndgsc-les-Annonay, Vinzieux, Vion, La Voulte ;

- Département de la DrémeAlbon, Aleyrac, Allex, Ambonil, Andancette, Aud®s, La Baume-de-Transit,
Beaumont-Monteux, Beausemblant, Benivay-Ollon, Bdas-Valence, Chanos-Curson, Chantemerle-les-
Blés, Chateauneuf-de-Bordette, Chateauneuf-suesI€8ravannes, Clérieux, Colonzelle, Condorcet, €0z
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Hermitage, Donzére, Eréme, Etoile-sur-Rhéne, Lad&d#dhémar, Gervans, Grane, Granges-les-Beaumont,
Les Granges-Gontardes, Grignan, Larnage, La Roekghah, Laveyron, Livron-sur-Dréme, Loriol-sur-
Dréme, Mercurol, Montjoux, Montoison, Montségur-di@muzon, La Motte-de-Galaure, La Penne-sur-
I'Ouveze, Les Pilles, Pierrelatte, PierrelonguePbét-Laval, Ponsas, Pont-de-I'lsere, Propiac, &&dint-
Secret-Béconne, Roussas, Saint-Barthélemy-de-Vesgint-Gervais-sur-Roubion,  Saint-Paul-Trois-
Chéateaux, Saint-Rambert-d'Albon, Saint-Restitutint8dze, Saint-Vallier, Salles-sous-Bois, Serves-su
Rhéne, Solérieux, Tain-'Hermitage, TeyssiérespreriValence, Veaunes ;

- Département du GardLes Angles, Aramon, La Bastide-d'Engras, La Gepst-Masmoléne, Carsan,
Connaux, Flaux, Le Garn, Goudargues, Issirac, Jéregt+Saint-Vincent, Laval-Saint-Roman, Le Pinakir
Meynes, Montfaucon, La Roque-sur-Ceze, PougnadmreBsuzilhac, Remoulins, Roquemaure, Saint-
André-d'Olérargues, Saint-André-de-Roquepertuis,int&onnet-du-Gard, Saint-Christol-de-Rodieres,
Saint-Geniés-de-Comolas, Saint-Julien-de-PeyroBaint-Laurent-de-Carnols, Saint-Laurent-des-Arbres,
Saint-Laurent-la-Vernede, Saint-Paul-les-FontsntSaaulet-de-Caisson, Salazac, Sernhac, Tavel,idrséz
Vallabrix, Verfeuil, Vers-Pont-du-Gard, Villeneuwes-Avignon ;

- Département de l'lsereChonas-lI'Amballan, Le-Péage-de-Roussillon, Reéneviaugris, Les Roches-de-
Condrieu, Sablons, Saint-Alban-du-Rhoéne, Saintr@laiRhoéne, Saint-Maurice-I'Exil, Salaise-sur-Sanne
Seyssuel, Vienne ;

- Département de la LoireBessey, La Chapelle-Villars, Chuyer, Lupe, MaglRélussin, Roisey, Saint
Romain-en-Jarez. ;

- Département du Rhénd es Haies, Loire-sur-Rhéne, Longes, Sainte-Cbln$aint-Romain-en-Gal ;

- Département du VaucluseAlthen-les-Paluds, Aubignan, Avignon, Le BarrplBeaumont-du-Ventoux,
Caderousse, Caromb, Carpentras, Cavaillon, Chae&dn-Pape, Le Crestet, Entraigues-sur-la-Sorgue,
Entrechaux, Gigondas, Jonquerettes, Lamotte-du-®hbapalud, Loriol-du-Comtat, Malaucéne, Mazan,
Monteux, Mornas, Pernes-les-Fontaines, Le Pongtt-Slippolyte-le-Graveyron, Saint-Léger-du-Ventpux
Sarrians, Le Thor, Vacqueyras.

b) - Pour les dénominations géographiques compltéines, I'aire de proximité immédiate, définie par
dérogation pour la vinification et I'élaborationsdéns, est constituée par le territoire des conenurnisées
au 1°, a) du point IV et aB®, a) du point IV, non comprises les communes derietritoire constitue
respectivement l'aire géographique de chacunegldér®minations géographiques complémentaires.

V. - Encépagement
1°- Encépagement

a) - Les vins blancs sont issus des cépages ssivant
- cépages principaux : bourboulenc B, clairettgi@nache blanc B, marsanne B, roussanne B, vioBrtier
- cépages accessoires : piquepoul blanc B, ugnciBa

b) - Les vins rouges sont issus des cépages sslivant

- cépage principal : grenache N ;

- cépages complémentaires : mourvedre N, syrah N ;

- cépages accessoires : brun argenté N (localesdeoimmé camarése ou vaccarése), carignan N, ciNsaut
counoise N, muscardin N, piquepoul noir N, teriat .

C) - Les vins rosés sont issus des cépages suivants

- cépage principal : grenache N ;

- cépages complémentaires : mourvedre N, syrah N ;

- cépages accessoires : bourboulenc B, brun ardént@calement dénommé camarése ou vaccarese),
carignan N, cinsaut N, clairette B, clairette rd®g, counoise N, grenache blanc B, grenache gris G,
marsanne B, muscardin N, piquepoul blanc B, piqukpoir N, roussanne B, terret noir N, ugni blanc B
viognier B.

d) - Les plantations ne peuvent pas étre réalméas e matériel végétal suivant :
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- pour le cépage grenache N : les clones 134,23%,287, 432, 514, 517, 814 ;
- pour le cépage syrah N : les clones 73, 99, 381, 382, 383.

2°- Régles de proportion a I'exploitation

a) - La conformité de I'encépagement est apprgmée la couleur considérée, sur la totalité desgims de
I'exploitation.

b) - Vins blancs
La proportion de I'ensemble des cépages principatisupérieure ou égale a 80 % de I'encépagement.

c) - Vins rouges et rosés

- La proportion de I'ensemble cépage principaléages complémentaires est supérieure ou égaléa 80
de I'encépagement ;

- La proportion du cépage grenache N est supérmuggale a 50 % de I'encépagement ;

- La proportion de I'ensemble des cépages mourvMddresyrah N est supérieure ou égale a 20 % ;

- Ces obligations ne s’appliquent pas aux opératgraducteurs de raisins ne vinifiant pas leur petidn et
exploitant moins de 1,5 hectare en appellationigitoe controlée « Cotes du Rhéne Villages».

VI. - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

- L'écartement entre les rangs est inférieur oli@gsb0 metres ;

- Chaque pied dispose d'une superficie maximal®,86 métres carrés ; cette superficie est obtenue e
multipliant les distances d'inter-rang, et d'espsa®, entre les pieds sur un méme rang ;

- L'écartement entre les pieds sur un méme rangpegdris entre 0,80 metre et 1,25 métre.

b) - Regles de taille

DISPOSITIONS GENERALES

- Les vignes sont taillées en taille courte, (cateden gobelet ou en cordon de Royat), avec¢ un
maximum de 6 coursons par pied. Chaque coursoa parmaximum de 2 yeux francs ;

- La période d’établissement du cordon de Royadlireg€e a 2 ans. Durant cette période, la taille
Guyot simple ou double, telle que définie ci-desspaur le cépage viognier B, est autorisée.

DISPOSITION PARTICULIERE

Le cépage viognier B peut étre taillé :
- soit en taille Guyot simple avec un maximum dg8x francs sur le long bois et 1 ou 2 coursops a
2 yeux francs au maximum ;
- soit en taille Guyot double avec un maximum dge6x francs sur chaque long bois et 1 oy 2
coursons a 2 yeux francs au maximum.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

- Pour les vignes conduites en cordon de Royabal#eur maximale du cordon est de 0,65 metre, cette
hauteur étant mesurée a partir du sol jusqu’atgepaférieure des bras de charpente ;

- Pour les vignes conduites selon le mode « paégdan relevé », la hauteur de feuillage palisiéaa
minimum égale a 0,5 fois I'écartement entre legsata hauteur de feuillage palissé étant mesurée &
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limite inférieure du feuillage, établie a 0,30 neeau moins au-dessus du sol, et la limite supérieler
rognage, établie a 0,20 metre au moins au-dessfilssdpérieur de palissage ;

- Pour tous les autres modes de conduite, la lamgies rameaux, aprés écimage, est supérieureatel &g
0,70 metre ;

- Le cépage syrah N est palissé, soit sur échatétsen « palissage plan relevé », avec, dans rceedeas,
au moins un fil porteur et un niveau de fils relenge

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

- La charge maximale moyenne a la parcelle ese¢ f&&500 kilogrammes par hectare ;

- Pour les dénominations géographiques complémentdia charge maximale moyenne a la parcelle est
fixée a 7000 kilogrammes par hectare ;

- Lorsque l'irrigation est autorisée, conformémant dispositions de l'article D. 645-5 du code Iratale la
péche maritime, la charge maximale moyenne a laeflardes parcelles irriguées est fixée a 6000

kilogrammes par hectare et a 5500 kilogrammes matahe pour les dénominations géographiques
complémentaires.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vighe morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et dpéahe
maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer un diah cultural global de la vigne, notamment sort éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales
Afin de préserver les caractéristiques du milieysiiue et biologique qui constitue un élément fonelatal
du terroir :
- Le paillage plastique est interdit ;
- Toute modification substantielle de la morphotodu relief et de la séquence pédologique natudelte
parcelles destinées a la production de I'appetiatiorigine contrblée est interdite.
3°- Irrigation
L'irrigation peut étre autorisée conformément aispdsitions de I'article D. 645-5 du code ruraldet la
péche maritime.
VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte

a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.

b) - Dispositions particuliéres de récolte
Les raisins sont cueillis et transportés jusqu&wde vinification dans un bon état sanitaire.

c) - Dispositions particulieres de transport dedadange

La vendange est transportée dans des conditiomsetiant le maintien de son potentiel qualitatifsCe
conditions de transport peuvent faire I'objet d'clessification des opérateurs selon les modatiéésies
dans le plan d'inspection.
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2°- Maturité du raisin

Les richesses en sucre des raisins et les titresoraétriques volumiques naturels répondent aux
caractéristiques suivantes :

APPELLATION D'ORIGINE
CONTROLEE, )
DENOMINATIONS RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
GEOGRAPHIQUES SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
COMPLEMENTAIRES, (grammes par litre de mo(t) MINIMUM
COULEUR DES VINS,
CEPAGES
AOC « Cétes du Rhone Villages »
Vins blancs et rosés 196 12 %
Vins rouges 207 12 %
Dénominations géographiques complémentaires
Vins blancs et rosés 196 12 %
Vins rouges issus des cépages 207 12.5 %
syrah N ou mourvedre N
V[ns rouges issus des autres 216 12.5 %
cépages)

VIII. - Rendements. - Entrée en production
1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du cadal et de la péche maritime est fixé a 44 héaotsl par
hectare.

b) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codel et de la péche maritime est fixé, pour lgsv
susceptibles de bénéficier d'une dénomination gébigue complémentaire, a 41 hectolitres par hectar

2°- Rendement butoir

a) - Le rendement butoir visé a l'article D. 648Wr code rural et de la péche maritime est fixé & 50
hectolitres par hectare

b) - Le rendement butoir visé a l'article D. 648t7code rural et de la péche maritime est fixér pegivins
susceptibles de bénéficier d'une dénomination gébigue complémentaire, a 45 hectolitres par hectar

3°- Perte du bénéfice de I'appellation d’originentdlée
Les vins sont obtenus dans la limite d’'un rendendenb5 hectolitres par hectare. Ce rendement qunnels

a la production totale des parcelles revendiquBast dépassement de ce rendement fait perdrectalité
de la récolte le bénéfice de I'appellation d’origitontrblée.
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4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de l'appellation d'origine contrélégorat étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @8&"faannée suivant celle au cours de laquelle la gianta
été réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @&"faannée suivant celle au cours de laquelle le greffar
place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d'urysaffage, au plus tot la1année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlet, et dés que les parcelles ne comportent gues des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sfiage a
été réalisé avant le 31 juillet, les cépages agig I'appellation peuvent ne représenter que 88e%
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbonnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.
a) - Assemblage des cépages
- Les vins rouges proviennent de I'assemblage i®nsaou de vins issus majoritairement du cépage

principal ; la présence d’au moins un des 2 cépegemplémentaires est obligatoire dans I'assemblage
- Les vins blancs proviennent de l'assemblage @gnsaou de vins issus majoritairement de cépages

principaux.

b) - Fermentation malo-lactique

Pour les vins rouges, la teneur en acide maliqueinéérieure a 0,4 gramme par litre, au stade du

conditionnement.

c) - Normes analytigues

Au stade du conditionnement, les vins répondentraumes analytiques suivantes :

TENEUR EN
SUCRES .
FERMENTESCIBLES TENEUR EN INTENSITE INDICE DE
ACIDITE VOLATILE COLORANTE 2
COULEUR DES (GLUCOSE + POLYPHENOLS
ET STADE AUQUEL | MODIFIEE (DO 420
VINS, PERIODE FRUCTOSE) ET ; TOTAUX
S'APPLIQUE LA nm + DO 520 nm +
STADE AUQUEL VALEUR DO 620 nm) (DO 280 nm)
S'APPLIQUE LA
VALEUR
Vins blancs, rouges ol
rosés (avec titre
alcoométrique Inférieure ou égale a 3
volumique nature grammes par litre

inférieur ou égal a 14
%)

Vins blancs, rouges o

rosés  (avec titr¢ . . . R
- Inférieure ou égale a 4
alcoométrique :
. grammes par litre
volumique nature

U

supérieur a 14 %)
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Vins blancs, rouges o
rosés (jusquau 1
décembre de l'annég
qui suit l'année de |
récolte)

12

Inférieure ou égale a
14, 28 milliéquivalents
par litre

Vins blancs, rouges o
rosés élevés sous bd
(usqu'au ¥ décembre
de lannée qui sui
I'année de la récolte)

is

Inférieure ou égale a
16, 33 milliéquivalents
par litre

Vins blancs, rouges o
rosés (a partir du *1
décembre de l'anné
qui suit l'année de |
récolte)

Inférieure ou égale a
16, 33 milliéquivalents
par litre

Vins rouges

Supérieure ou égale
7

T Supérieur ou égal a 4

d) - Pratigues cenologiques et traitements physiques

- Les techniques soustractives d'enrichissemerE)E8nt autorisées pour les vins rouges dans Itelidtun

taux de concentration de 10 % ;

- Pour I'élaboration des vins rosés, l'utilisatide charbons & usage cenologique est autorisée ehez |
vinificateur, exclusivement sur les mo0Qts issupEsse et dans une proportion qui ne peut étraisupg a

20 % du volume total vinifié chez I'opérateur canée pour la récolte considérée ;

- Les vins présentent, apres enrichissement, rendltoométrique volumique total inférieur ou égel4,5

%.

e) - Matériel pour |'élaboration des vins

Le matériel utilisé pour I'élaboration des vinsdwt pas affecter le potentiel qualitatif. Ce metépour
I'élaboration des vins peut faire I'objet d'unessification des opérateurs selon les modalitésigsfidans le

plan d'inspection.

f) - Capacité de cuverie
Tout opérateur dispose d'une capacité globale derimi supérieure ou égale au produit du rendement
moyen de I'exploitation de la récolte précédentelpaurface en production vinifiée au chai.

g) - Entretien du chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d'entretien général.

2°- Obligations d'analyse des vins

Pour tous les lots homogeénes de vins, I'opérateat & disposition de I'organisme de contrle agraé
analyse portant sur les parametres suivants :

Avant I'établissement de la déclaration de réceltselon les cas, de la déclaration de production
pour les caves coopératives (SV11) ou de la déiarde production des négociants vinificateuts
(SV12)

- Acidité totale ;

- Acidité volatile ;

- Titre alcoométrique volumique acquis ;
- Sucres fermentescibles (glucose + fructose)|;
- Anhydride sulfureux total ;
- pH.

Vins blancs, rouges ou rosés
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- Intensité colorante modifiée ;

Vins rouges - Indice de polyphénols totaux.

Au cours de la conservation des vins non condiigret au moins tous les 3 mois a compter de
date de la précédente analyse

a

- Acidité volatile ;

Vins blancs, rouges ou rosés . .
9 - Anhydride sulfureux libre.

3°- Dispositions relatives au conditionnement

Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient a disiion de l'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desimaations visé a l'article D. 645-18 du code ratade la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéiognt.

Les bulletins d'analyse sont conservés pendantpéniede d'au moins 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage
L'opérateur justifie d'un lieu spécifique pourteckage des produits conditionnés.

BN

5°- Dispositions relatives a la circulation des duits et & la mise en marché a destination du
consommateur

Les vins sont mis en marché a destination du comstigur selon les dispositions de l'article D. 645
code rural et de la péche maritime.

X. - Lien avec la zone géographique
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaaritien

La zone géographique correspond a la région niwella vallée du Rhoéne. Le fleuve en constitueoseir

et a permis 'ouverture de cette importante voiea@®@munication.

La zone géographique s’étend, entre Montélimar\aégon, sur le territoire de 95 communes bordant le
Rhoéne sur sa rive occidentale et sa rive orientale.

Durant 'ére Tertiaire, la vallée du Rhéne est jordf méditerranéen qui s’allonge jusqu’a Viennett€e
période a connu la mise en place d'une successdrassins sédimentaires ouverts vers le sud etli&sca
par les reliefs de I'ere Secondaire. Apres le iteti@la mer, au cours de I'ere Quaternaire, s@asidn des
phénoménes d’'érosion (pluies, vents, érosion ftile)ales traits actuels de la morphologie du pagsse
sont mis en place. Le paysage est ainsi domintepaoteaux et les terrasses.

Les sols rencontrés sont de fait de natures tféseltes :

- sols développés sur terrasses fluviatiles ;

- sols développés sur marnes et calcaires tendres ;

- ou encore sols issus de I'érosion (marnes, sabtes ou molasses).

Le climat rhodanien est, pour la partie méridionaiéditerranéen avec des étés chauds et secs ttiblee
pluviométrie annuelle, pour la partie septentrienabntinental tempéré, avec une pluviométrie é&deite a
celle constatée dans la partie sud.
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Les précipitations surviennent principalement etomne et a la fin de I'hiver.

Ainsi, pendant la période végétative de la vignéyapotranspiration n’est compensée que par des rare
précipitations, sous forme orageuses en été. Lesrv@&s en eau du sol s’épuisent progressivement et
entrainent un ralentissement puis un arrét deciagance végétative.

Le climat est également marqué par I'action du Mistvent du nord souvent violent et toujours asaat

Ce vent souffle en moyenne 120 jours par an dégadeaiel et favorisant une forte insolation dégzas
toujours 2500 heures par an. La présence de madagincollines, encadrant la vallée, crée un eféet
couloir (effetventuridu couloir rhodanien) renforcant la force du vent.

b) - Description des facteurs humains contrib@anien

Les premiers plants de vigne en Vallée du Rhéné mabablement apportés par des colons grecs, 1600 a
avant Jésus-Christ. A la demande des marchands, descRomains débarquent dans le pays afin de le
sécuriser. lls y tracent des routes, édifient dmbreux ouvrages d'art, créent des villes et d'imsesn
domaines agricoles qui sont a I'origine de I'intnoton de la culture de la vigne et de la produrctie vin

en Vallée du Rhone. Les légionnaires romains pfarite vigne en privilégiant les coteaux parfoisstre
pentus, avec des cépages locaux particulieremaptéglaux conditions climatiques. La proximité didie
assure aux vins un bon débouché commercial.

La vigne, les savoir-faire culturaux, prennent piedgressivement sur I'ensemble de la Vallée dunehd
formant une continuité territoriale et mettant éacp une communauté partageant le méme patrimaoinie d
la notoriété ne cesse de croitre. PLINE loue lditgudes vins issus des nombreux coteaux qui borden
I'Ouvéze (Roaix, Vaison-la-Romaine, Séguret, Sabletsur le territoire de¥oconces

Etablie au XV™ siécle sur les limites de I'ancien diocese civilzks, cette région baptiséda<Cote du
Rhéne» tire son nom de la proximité du fleuve. Au sé@nce vignoble, ou la vigne pousse sur des pentes
bien exposées, a I'exclusion des plaines et de tsitiation pouvant recevoir des céréales, sorligages,

des 1615, des restrictions de plantation pour présda qualité. Chaque année, uban des vendanges

est fixé afin de ne pas récolter de raisins qusaient pas mars.

Au cours du XVIIF™siécle, le vignoble rhodanien acquiert pleinensestlettres de noblesse.

A la fin du XVIII®*™ siécle et durant le XI¥X* siécle, la viticulture de la rive gauche s'éteRa. 1864,
I'agronome Jules GUYOT, chargé, par NAPOLEON Il¢ldborer un rapport sur I'état et 'avenir de la
vigne en France, fait référence aux « Cétes du dfau pluriel) pour décrire le vignoble allant Skeint-
Gilles a Tournon, en passant par Beaucaire.

La vigne devient une source de revenu majeure.eQatpondérance aboutit a la reconnaissance en
appellation d’origine contrdlée dés 1937.

A la suite de cette reconnaissance, les producexmsment le désir de valoriser et d’identifies lmeilleurs

vins par un nom géographique. Cette démarche cobidla reconnaissance, en 1966, de la possibilité
d’associer au hom de I'appellation d’'origine cotéed« Cotes du Rhdéne », le nom de quelques communes
de provenance des raisins, en fonction de la répntdes vins avérée, puis, en 1967, a la recosaaie de
I'appellation d’origine contrélée « Cotes du Rhovidlages ». Ce travail d’organisation pyramidale lde
production a favorisé la reconnaissance d’'une gingtde dénominations géographiques complémentaires
pouvant étre associées au hom de 'appellationgiia contrélée « Cétes du Rhéne Villages ».

Au cceur de la partie méridionale de la vallée dérieh la zone géographique de I'appellation d’oggin
contrblée « Cotes du Rhdne Villages » s'étend sdéplartements. La production, en 2010, est d’enviro
350000 hectolitres dont 5000 hectolitres de viants.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Les vins sont des vins tranquilles et secs.
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Les vins rouges et rosés représentent I'esserdiéd groduction (98 %). lls sont pleins, générevscaune
bonne intensité colorante et une longueur de geadable selon les types de sol (plus légers sustds
sableux ou sablo-limoneux, plus riches, tanniquedes sols caillouteux ou argileux) et 'assemblalgs
cépages déterminé par le savoir-faire du producteur

Le cépage grenache N est présent dans les assesblaigs une proportion d’au moins 50 %. Les cépages
syrah N ou mourvedre N lui sont associé.

Les vins blancs (2 % de la production) sont romdbauche avec parfois des notes d’épices et ddezani
3°- Interactions causales

Vignoble unique dans sa diversité, le vignoble d&36tes du Rhone Villages » et des « Cétes du Rhéne
Villages » avec dénomination géographique compléairen résulte de la conjonction entre une histoire
englobante et un partage de savoir-faire mettasgrpssivement en place une communauté de prodscteur
soucieuse de valoriser les identités propres awitipies micro-régions qui composent ou qui bordent
vallée du Rhone.

Elaborée a partir de raisins issus de parcellegneasement sélectionnées au sein de l'aire pareella
délimitée de l'appellation d'origine contrdlée «t€®& du Rhbne », cette production offre une expassi
particuliere et originale des potentialités naleseket humaines au sein de la famille des vinadéallée du
Rhone.

Les vins produits sont ainsi le témoignage et $altante de cette « diversité unique » mise en euar les
producteurs qui ont su :

- adapter I'encépagement et choisir les lieux dlanfation ;

- profiter des conditions climatiques favorables ;

- et valoriser la présence du Rhone.

Le climat rhodanien favorise les bonnes conditionurales, d’une part, grace a l'effet « sanitairdu
Mistral, violent, froid et sec, qui protége les vig des attaques cryptogamiques, mais également, en
assurant une bonne maturité des raisins par urediesoent important, une pluviométrie adaptée at |
concentration induite, elle aussi, par la constahchlistral.

Le sillon rhodanien, voie de communication majeurg&ritime puis ferroviaire et terrestre, a perngs |
commerce des vins deés la colonisation grecqueret Bomaintien, depuis plus de 2000 ans d’une ttcadi
viticole.

L'association entre, le savoir-faire des producteacquis au fil des générations, et le territaiie a leur
disposition, avec une sélection de parcelles diéasj crée I'identité et la famille des vins deSétes du
Rhoéne ». Au sein de cette famille, ont pu étrartdisiees I'appellation d’origine contrbélée « CotesRhone
Villages », complétée ou non par le nom d’'une dénation géographique complémentaire, ainsi que les
appellations d’origine controlées dites « Crus @étes du Rhbne », tant dans la partie méridiona¢edans

la partie septentrionale de la zone géographiqu@peellation d’origine controlée « Cotes du Rhéne

Xl. - Mesures transitoires
1°- Encépagement

a) - Les dispositions relatives a l'interdiction dirtains clones ne s’appliguent pas aux plantatiéalisées
avant la date du 31 juillet 2009.

b) - Lors d’'un changement de structure de I'expliih non volontaire (succession, résiliation dd, ba
liquidation de sociétés, expropriations), I'opéuatdispose d'un délai de cinq ans a compter deata de
changement de structure afin que I'encépagemelgxjgoitation réponde aux regles de proportionimiés
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dans le présent cahier des charges.
2°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

- Les dispositions relatives a I'écartement maxinaumne les rangs et a la superficie maximale ped pe
s'appliquent pas aux plantations réalisées avatt Jain 1996 ;

- Les dispositions relatives a I'écartement eng® pieds sur un méme rang ne s'appliguent pas aux
plantations réalisées avant la date du 31 juiD&©2,

- Les parcelles plantées en vigne avant le 24 J0®@6 et ne répondant pas aux dispositions relativies
densité minimale de plantation continuent a bérefipour leur récolte, du droit a I'appellationrdjine
contr6lée jusqu'a leur arrachage, sous réserveshect des dispositions relatives a la hauteuediligge
fixées dans le présent cahier des charges.

b) - Redles de palissage et de hauteur de feuillage
La disposition relative a l'obligation de palissggrir le cépage syrah N ne s'applique pas auxgtians
réalisées avant la date du 31 juillet 2009.

3°- Autres pratiques culturales

La disposition relative a l'interdiction du pail@aglastique ne s'applique pas aux plantationssé&sdi avant
la date du 31 juillet 2009.

XIl. - Régles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcaleie charges, est revendiquée l'appellation iherig
contrélée « Cétes du Rhéne Villages » complétéaau par une dénomination géographique et qui sont
présentés sous ladite appellation ne peuvent étlarés apres la récolte, offerts au public, eXggdnis en
vente ou vendus sans que, dans la déclarationcdéeedans les annonces, sur les prospectus eétgu
factures, récipients quelconques, l'appellationigifte contrblée susvisée soit inscrite et accompagie la
mention « Appellation d’origine contrdlée », le tem caractéres trés apparents.

2°- Dispositions particulieres
L’étiquetage des vins bénéficiant de I'appellatiborigine contrélée peut préciser I'unité géograpla plus

grande « Vignobles de la Vallée du Rhéne » selsrdmditions précisées par la convention signée ées
différents organismes de défense et de gestiorecoés.
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CHAPITRE Il
I. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare auprés de I'organisméfdasg et de gestion la liste des parcelles, éf#sch la
production de I'appellation d'origine contrbléeraa 31 mai qui précede la récolte.

Cette déclaration est renouvelable par tacite whaction, sauf modifications signalées par I'opénatevant
le 31 mai qui précéde chaque récolte.

La déclaration d'affectation parcellaire est émtdelon le modele défini par I'organisme de défertsde
gestion.

2. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adressée gafisme de défense et de gestion au moins quinzg jo
avant la premiére transaction en vrac ou mise ereven vrac au consommateur ou avant le premier
conditionnement et au plus tard le 10 décembréadede de la récolte.

La déclaration de revendication est établie sedanddele défini par I'organisme de défense et ddaye

Elle indique notamment:

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et 'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de |laadgtibn
de production ou d'un extrait de la comptabilitétigr@s pour les acheteurs de raisins et de modts.

3. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare aupres de l'organisme amsiéfet de gestion, avant ferhai qui précéde la récolte,
les parcelles pour lesquelles il renonce a prodaippellation d'origine contrélée.

Cette déclaration, établie selon le modele défan forganisme de défense et de gestion, précisg po
chaque parcelle si elles sont destinées a la ptiodut'une appellation d'origine contrélée pluséyate.
L'organisme de défense et de gestion transmet détiaration a l'organisme de contrble agréé dess |
meilleurs délais.

4. Déclaration de transaction en vrac ou de mise@&mnie en vrac au consommateur et déclaration ivelat
I'expédition hors du territoire national d’un viron conditionné

Une déclaration de transaction en vrac, ou uneatitadbn de mise en vente en vrac au consommatsir,
adressée a I'organisme de contrble agréé au plliglitajours ouvrés avant la date de sortie degscha
Cette déclaration précise, le cas échéant, shl@en conditionné est destiné a étre expédié hotsrdtoire
national.

Cette déclaration est établie selon le modéle dgéinl'organisme de défense et de gestion

5. Déclaration préalable de conditionnement

Une déclaration préalable au conditionnement pegivins assemblés préts a étre conditionnés estsar &
'organisme de contrble agréé au plus tard dix goouvrés avant la date prévue pour le premier
conditionnement.

Cette déclaration est établie selon le modéle bgéinl'organisme de défense et de gestion

6. Déclaration de repli (commercialisation dans w@ppellation plus générale)

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiamt'dppellation d'origine contrélée dans une apgiet

plus générale en fait la déclaration aupres dgdltisme de défense et de gestion et auprés derlisnge de
contrble agréé simultanément a la déclaration daséction en vrac ou de mise en vente en vrac au
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consommateur, le cas échéant, a la déclaratiotiveeka I'expédition hors du territoire nationalrdin non
conditionné, ou a la déclaration préalable de candiement.
Cette déclaration est établie selon le modéle dgéinl’'organisme de défense et de gestion.

7. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de énéflziant de I'appellation d’origine controlée fait la
déclaration aupres de I'organisme de défense gedion et auprés de I'organisme de contrble aga&é
un délai d’'un mois maximum apres ce déclassement.

Cette déclaration est établie selon le modéle dgfinl'organisme de défense et de gestion.

8. Remaniement des parcelles

Avant tout apport de terre, tout aménagement osl ti@vaux susceptibles de modifier le profil dels sa la
morphologie des reliefs (notamment si ces travawgedent 1 métre en décaissement ou en remblaiegtent)
a I'exclusion des travaux de défoncage classigne,déclaration est adressée par I'opérateur aalfosge
de défense et de gestion au moins deux mois avalaté prévue pour ces travaux.

L’organisme de défense et de gestion transmet, d@llas une copie de cette déclaration aux seruiees
I'Institut national de I'origine et de la qualité.

Cette déclaration est établie selon le modéle dgéinl’'organisme de défense et de gestion.

9. Plantation
Une copie de la déclaration de fin des travauadstssée a I'organisme de défense et de gestoméé de
plantation de la parcelle, accompagnée de la abplaulletin de transport des plants.

10. Déclaration d’irrigation

Une déclaration d’irrigation est adressée a l'orgae de défense et de gestion et a I'organismeiedde
au plus tard le®1jour de I'irrigation, conformément aux dispositiode I'article D. 645-5 du code rural et de
la péche maritime.

Cette déclaration est établie selon le modéle dgfinl'organisme de défense et de gestion.

Il. - Tenue de registres
Pas de dispositions particulieres.

CHAPITRE Il

I. - Points principaux a contrbler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES STRUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a |

L Bntrole documentaire (fiche CVI tenue a jour|
delimitée

A2 - Potentiel de production revendicable
(encépagement et régles de proportion, suivifdesntréle documentaire
mesures transitoires)
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Avant l'entrée en production, contrdle sur|le

terrain de la densité de plantation, de la hauteur
A3 - Nouvelle plantation d’établissement du cordon, du cépage et du clone
(selon le bon de transport des plants), et| de
I'absence de paillage plastique

B - REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Comptage du nombre moyen de grappes et
estimation de la charge par multiplication de|ce
nombre par le poids moyen d’'une grappe (adapté
au cépage)
, . | Contrdle de l'entretien global de la parcelle
Entretien de la parcelle et autres prathuf:s ion d . herb . e
culturales gestion des mauvaises herbes, état sanitaire,

palissage)

Charge maximale moyenne a la parcelle

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Controdle de la réalisation du suivi de maturité [sur
Maturité du raisin une parcelle témoin définie pour les principaux
cépages de I'exploitation

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage

Contréle de la réalisation d’'une analyse complete
du vin avant la déclaration de récolte, |la
Suivi du produit déclaration de production pour les cayes
coopératives (SV11) ou la déclaration |de
production des négociants vinificateurs (SV12

Contréle du suivi analytique du vin (contr@
anhydride sulfureux libre et acidité volatile)

. e
Conservation

B4 - Déclaration de récolte et déclaration |de
revendication

Controle documentaire (Tenue de registre) et
contrble sur le terrain

Contréle documentaire (contréle des
déclarations, augmentation du rendement pour
certains opérateurs [suivi des autorisatipns
accordées par les services de I'INAO, aprées
enquéte desdits services sur demande
individuelle de I'opérateur])

Manquants

Rendement autorisé

VSI, volumes récoltés en dépassement | @Qontréle documentaire (suivi des attestationg de
rendement autorisé. destruction)

Controle documentaire et controle sur site

(respect des modalités et délais, concordance
avec la déclaration de récolte...). Controle de la
mise en circulation des produits

Déclaration de revendication
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C - CONTROLES DES PRODUITS

Au stade de la mise en circulation des prod |{_s

i ; o amen analytique complet du vin
non conditionnés et au stade du conditionne en)f ytiq P

Au stade de la mise en circulation des prodpits
non conditionnés et/ou au stade |dbdxamen organoleptique
conditionnement

Vins non conditionnés destinés a une expéditi@xamen analytique et organoleptique de toug les
hors du territoire national lots

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut National de I'Origine et de la Qualité (I.N.A.O)
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex

Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel :info@inao.gouv.fr

Le contréle du respect du présent cahier des chagfeeffectué par un organisme tiers offrant @eargies
de compétence, d'impartialité et d'indépendance Bautorité de I''NAO sur la base d'un plan d'awjwn
approuve.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroledisé&s par les opérateurs sur leur propre activitée®
contrbles internes réalisés sous la responsabiité'organisme de défense et de gestion. Il indigge
contrbles externes réalisés par l'organisme tigmsi ajue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrbles est réalisé par sondaggevins non conditionnés destinés a une expéditios

du territoire national font I'objet d’un control@aytique et organoleptique systématique.



