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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 15:46 par w0153425

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coétes de Gascogne (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des Vins Cotes de Gascogne et
Gers

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régit par le code du travail. Il est composeé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: Néant Route de Cazaubon (Avenue de
I'Armagnac)
32 800 EAUZE
France

Téléphone: 05.62.09.82.19

Télécopieur: 05.62.09.80.99

Adresse(s) neant@orange.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1126680A CDC publication BO.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a l'indication
géographique protégée Cotes de Gascogne
publié au journal officiel de la République
francaise du 9 novembre 2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cotes de Gascogne (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Cotes de Gascogne » est réservée aux vins
tranquilles blancs, rouges et rosés et aux vins de raisins surmdris blancs.

Les vins présentent les caractéristiques suivantes :

-un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 10,0 % vol. pour les vins
enrichis et de 9,0 % vol. pour les vins non enrichis.

sune teneur en acidité volatile maximale de :

- 15,30 meq/l (0,75 g/l H2804) pour les vins rouges

- 12,24 meq/l (0,60 g/l H2804) pour les vins blancs et rosés, contenant moins
de 20 g/l de sucres fermentescibles (Glucose + Fructose),

- 14,28 meq/l (0,70 g/l H2804) pour les vins blancs et rosés contenant 20 g/l
et plus de sucres fermentescibles (Glucose + Fructose).
* une teneur en anhydride sulfureux maximale de :

- 150 mg/l pour les vins rouges, ayant une teneur en sucres fermentescibles
supérieure ou égal a 5 g/l (Glucose + Fructose),
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- 175 mg/l pour les vins blancs et rosés ayant une teneur en sucres
fermentescibles inférieure a 5 g/l (Glucose + Fructose),

- 200 mg/l pour les vins blancs et rosés, ayant une teneur en sucres
fermentescibles supérieure ou égal a 5 g/l (Glucose + Fructose).

Les vins blancs présentant une teneur en sucres fermentescibles
(glucose+fructose) supérieure ou égale a 45 grammes par litre présentent a titre
dérogatoire une teneur maximale en acidité fixée par arrété conjoint du ministre
chargé de la consommation et du ministre chargé de 'agriculture.

A I'exception des vins revendiquant les mentions « primeur » ou « nouveau », les
vins tranquilles rouges devront avoir terminé leur fermentation malolactique

(teneur en acide malique < 0,40 g/l) au moment de la revendication.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale, en
anhydride sulfureux total et le titre alcoométrique volumique total sont fixés par la
réglementation communautaire.

Pour les vins de raisins surmdris, les teneurs (minimum ou maximum) en
anhydride sulfureux total et les titres alcoométriques volumiques naturel, acquis,
total sont fixés par la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont marqués par une fraicheur aromatique avec des notes
principalement fruitées et/ou florales. Leur intensité et leur nature peuvent
toutefois varier selon les cépages et les technologies mises en ceuvre.

Les vins avec sucres résiduels et les vins de raisins surmdris blancs présentent
des arémes plus évolués de fruits mars.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:
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Description de Ia pratique:

L’édulcoration des vins tranquilles ne peut augmenter de plus de 1,0% vol. le titre
alcoométrique total du vin en cause.

Outre la disposition ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiére de pratiques
oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans le code
rural.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins et vins de raisins surmaris bénéficiant de I'indication géographique
protégée « Cotes de Gascogne » sont produits dans la limite d’'un rendement
maximum a I'hectare de 120 hectolitres pour les vins rouges, rosés et blancs.
Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par

hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins et des vins de raisins
surmdaris bénéficiant de I'indication géographique « Cotes de Gascogne » sont réalisées
dans :

- le département du Gers ;

- dans le département des Landes, sur les communes suivantes : Aire-sur-Adour (partie
rive droite de I'’Adour), Arthez d’Armagnac, Betbezer d’Armagnac, Le Bourdalat,
Castandet, Cazeres-sur-Adour, Créon d’Armagnac, Escalans, Le Fréche, Gabarret,
Hontanx, Labastide d’Armagnac, Lacquy (partie a I'est de la route de Bordeaux-Pau),
Lagrange, Lussagnet, Mauvezin d’Armagnac, Montégut, Parleboscq, Perquie, Sainte-Foy
(partie a I'est de la route de Bordeaux-Pau), Saint-Gein, Saint-Julien d’Armagnac, Saint-
Justin, Le Vignau, Villeneuve-de-Marsan (partie a I'est de la route de Bordeaux-Pau) ;

- dans le département du Lot-et-Garonne, sur les communes suivantes : Andiran, Fieux,
Francescas, Le Fréchou, Lannes, Lasserre, Mézin, Moncrabeau, Nérac, Poudenas,
Réaup-Lisse, Sainte-Maure-de-Peyriac, Saint-Pé-Saint-Simon, Sos.

a. Zone NUTS
FR624 Gers
FR62 Midi-Pyrénées
FR614 Lot-et-Garonne
FR613 Landes
FR61 Aquitaine
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Muscadelle B

Cot N

Perdea B

Courbu Noir N
Viognier B

Courbu B

Petit Courbu B
Ondenc B

Petit Manseng B
Chardonnay B
Chasan B

Chenin B

Gros Manseng B
Jurancon Noir N
Sauvignon Gris G
Gamay N

Fer N

Gamay de Chaudenay
Sauvignon Blanc B
Folle Blanche B
Gamay de Bouze
Clairette B
Clairette Rose Rs
Ugni Blanc B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
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Merlot N

Pinot Noir N
Sémillon B
Baroque B
Cabernet Franc N
Marselan N
Egiodola N

Pinot Gris G
Mauzac B

Tannat N
Mauzac Rose Rs
Arrufiac B

Listan

Manseng Noir N
Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique se situe en Gascogne, une province historique du sud-
ouest de la France, située entre la Garonne au nord, la forét des Landes a I'ouest
et les Pyrénées au sud. Elle se situe dans les régions Aquitaine et Midi-Pyrénées
et s’étend sur le département du Gers et en partie sur les départements des
Landes et du Lot et Garonne.

Son climat est de type océanique tempéré avec un gradient trés progressif
d’ouest en est, passant d’'une forte influence océanique a un climat plus
continental. La pluviométrie est réguliére et abondante dans la partie ouest de la
zone, sans peériode vraiment séche en été. Par contre, I'est de la zone est
marquée par une sécheresse estivale jusqu’aux orages de fin d’été.

Le substratum géologique est lui aussi contrasté. A 'ouest, les sables fauves
dominent. Il s’agit d’'une formation marine, généralement recouverte par des
limons loéssiques. lls portent des sols limoneux a limono-sableux lessiveés et
acides appelés localement boulbénes. Les sables fauves sont progressivement
remplacés vers l'est par de la molasse, formation continentale argileuse,
comprenant des bancs calcaires durs qui marquent le relief. Les sols associés
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sont soit argileux et profonds (terreforts), soit superficiels, caillouteux et calcaires
(peyrusquets). Le passage des sables fauves a la molasse est progressif avec
présence de ces deux formations dans le centre de la zone. La capacité des sols a
retenir I'eau, fonction de leur teneur en argile, augmente donc d’ouest en est.
Ainsi, c’est dans le secteur est, ou la pluviométrie est la plus réduite en été, que
I'on trouve les terreforts, sols les plus aptes a retenir I'eau.

Le relief est constitué de collines molles a I'ouest et de vallées plus découpées et
soulignées par les bancs calcaires a I'est. Les bois occupent une place importante
dans le paysage, a coté d’'une agriculture diversifiée basée notamment sur des
productions viticoles en AOP et en IGP (Armagnac, Floc de Gascogne) ou
I'élevage avicole et des palmipédes gras.

Le Condomois correspond a une petite région située autour de la ville de Condom,
de part et d’autre de la Baise. C’est le secteur le plus chaud et sec de la zone
géographique des Cotes de Gascogne. Les sols sont principalement argilo-
calcaires, développés sur la molasse et les bancs calcaires. Sa zone
géographique s’étend essentiellement sur le canton de Condom et sur le territoire
de quelques communes voisines, du Gers et du Lot-et-Garonne.

Informations détaillées sur le produit:

La vigne s'implante en Gascogne a I'époque gallo-romaine et se développe tout
au long du Moyen-age. Au XIVE™E siecle de nombreux cartulaires attestent de la
présence d’un vignoble important. Les vins de Gascogne connurent leur apogée
aux XI11°M€ et surtout au XIVE™E siecle grace au commerce florissant avec
'Angleterre et les pays de la Mer du Nord. En 1373, le « Privilege de Bordeaux »
interdit aux vins du « Haut pays » dont la Gascogne fait partie, d’accéder au port
de Bordeaux avant Noél, réduisant ainsi considérablement leur commercialisation.
Le commerce avec les Hollandais perdure pourtant, par le port de Bayonne. Il est
I'élément déclencheur de 'augmentation de la production aux XVIIEME et
XVIIEME sigcles.

Les guerres de la Révolution et de I'Empire bloquant le commerce maritime, puis
la dévastation provoquée par le Phylloxéra et les maladies cryptogamiques font
reculer a nouveau ce vignoble.

Au cours du XX*™M€ siecle le vignoble essentiellement destiné a la distillation se
reconstruit. La diminution de la consommation d’alcool conduit le vignoble a se
diversifier naturellement vers la production de vins tranquilles.

Le syndicat des producteurs de vin de pays Cotes de Gascogne est créé le 15 mai
1979. La reconnaissance des vins de pays « Cétes de Gascogne » et « Cotes du
Condomois » intervient par décret du 25 janvier 1982. Sept caves coopératives ou
unions de caves coopératives regroupant plus d’'un millier de producteurs, plus de
200 caves particuliéres et une dizaine de négociants-vinificateurs assurent
aujourd’hui cette production.

Les Cotes de Gascogne sont élaborés a partir d'un encépagement local typique



http://fr.wikipedia.org/wiki/R%C3%A9volution_fran%C3%A7aise
http://fr.wikipedia.org/wiki/Premier_Empire
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du piémont Pyrénéen (Arrufiac B, Baroque B, Clairette B, Courbu B, Petit Courbu
B, Gros manseng B, Petit manseng B, Raffiat de Moncade B, Courbu noir N,
Jurancgon noir N, Manseng noir N, Tannat N notamment) auquel se sont ajoutés
des cépages régionaux (Colombard B, Mauzac B, Ondenc B, Sauvignon B,
Sémillon B, Cabernet franc N, Cabernet sauvignon N, Cot N, Merlot N et Fer N).
Quelques cépages de réputation mondiale (Chardonnay B, Chenin B, Ugni blanc
B, Pinot gris G, Viognier B, Gamay N, Pinot noir N, Syrah N) et des métis issus de
cépages locaux se sont bien acclimatés et complétent cet encépagement.

La moitié des produits est commercialisée avec la mention d’'un ou plusieurs
cépages. Les assemblages jouent souvent sur la complémentarité d’un cépage
autochtone avec les cépages plus universellement reconnus et cultivés en
Gascogne depuis une quinzaine d’années. Un savoir-faire combinant
judicieusement tradition et technologies des plus modernes permet de mettre en
valeur le potentiel de la vendange. Les notes aromatiques trés fraiches et fruitées
aux parfums d’agrumes et de fruits exotiques dominent souvent dans les vins
blancs. Les vins rouges sont généralement marqués par des arémes de fruits
rouges et noirs.

Le progres des pratiques viticoles et cenologiques (vendange a la maturité
recherchée, techniques visant a éviter 'oxydation du mo(t) permet aujourd’hui une
meilleure conservation des arbmes primaires qui peuvent étre ainsi plus présents
dans le produit fini.

L’utilisation de cépages a fort pouvoir alcoogéne (Gros manseng B et Petit
manseng B notamment) ameéne les producteurs a élaborer des vins blancs de
raisins surmdris.

Les vins de Cétes de Gascogne sont connus internationalement pour leurs vins
blancs (90% des volumes), essentiellement secs, méme si les vins rouges (50 000
hl) ont également acquis une réelle notoriété régionale et si les vins rosés (30 000
hl) ont trés fortement progressés en volume ces derniéres années. En prés de 30
ans, la production a atteint un potentiel commercial annuel de 100 millions de
bouteilles (750 000 hectolitres).

La production et la commercialisation de vins IGP des Cétes de Gascogne blancs
moelleux et doux élaborés a partir de vendanges surmaries des cépages Petit et
Gros Mansengs connaissent un réel succes depuis quelques années et il se
produit également en Cotes de Gascogne, un des rares vins blancs primeurs
francais, commercialisés a plus d’'un million de bouteilles par an.

Lien causal:

Les caractéristiques du milieu physique permettent une alimentation hydrique de la
vigne réguliére et non limitante, soit par une forte pluviométrie (a 'ouest de la
zone), soit par des sols a forte capacité de rétention en eau (a 'est de la zone).
Grace a son climat doux, ce milieu assure également une bonne maturité du
raisin, nécessaire pour obtenir les arbmes primaires recherchés.

La grande diversité de sols et de topoclimats permet aux producteurs de trouver
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les situations adaptées aux cépages cultivés. Le climat souvent chaud et sec en
début d’automne est propice a la surmaturation des cépages blancs a fort pouvoir
alcoogéne, et permet I'élaboration de vins blancs de raisins surmdris.

Cette zone essentiellement rurale et agricole attire un nombre important et
croissant de touristes grace notamment a son image conviviale et festive, et a sa
réputation gastronomique, basée en partie sur les nombreux produits bénéficiant
d’'une AOP ou d’une IGP. Les vins IGP « Cotes de Gascogne » s’intégrent
pleinement dans cette dynamique.

Les vins de cette zone ont acquis au fil des siécles une notoriété importante
notamment a la commercialisation vers le nord de I'Europe. Cette notoriété
perdure aujourd’hui en s’appuyant sur la complémentarité entre des cépages
locaux traditionnels et quelques cépages »internationaux ».

Des technologies modernes qui s’appuient sur une longue tradition viticole
permettent d’élaborer des produits aromatiques, frais et souples qui correspondent
bien aux godlts et aux modes de consommation des pays de culture anglo-
saxonne. Aujourd’hui, 75 % des vins sont commercialisés a I'export,
principalement dans les pays du nord de I'Europe, et les marchés nord américains
et asiatiques se développent.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cotes de
Gascogne » est constituée par :

- dans le département des Pyrénées Atlantiques :

- canton de Garlin : toutes les communes,

- canton de Lembeye : toutes les communes.

- dans le département des Hautes Pyrénées :

- canton de Castelnau Riviére basse : toutes les communes,

- canton de Maubourguet : toutes les communes.

- dans le département des Landes :

- canton d’Aire-sur-I’Adour : Aire-sur-I'Adour (partie rive gauche de I’Adour),
Bahus-Soubiran, Buanes, Classun, Duhort-Bachen, Eugénie-les-Bains, Latrille,
Renung, Saint-Agnet, Saint-Loubouer, Sarron et Vielle-Tursan,

- canton de Gabarret : Arx, Baudignan, Estigarde, Herré, Losse, Rimbez-et-
Baudiets,
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- canton de Geaune : toutes les communes,

- canton de Grenade-sur-I’Adour : Artassenx, Bascons, Bordéres-et-Lamensans,
Grenade-sur-I'Adour, Larriviere-Saint-Savin, Maurrin, Saint-Maurice-sur-Adour,
- canton de Roquefort : Arue, Bourriot-Bergonce, Cachen, Lencouacq, Maillas,
Pouydesseaux, Retjons, Roquefort, Saint-Gor, Sarbazan, Vielle-Soubiran,

- canton de Villeneuve-de-Marsan : Pujo-le-Plan, Saint-Cricg-Villeneuve, Sainte-
Foy (partie a 'ouest de la route de Bordeaux—Pau) et Villeneuve-de-Marsan (partie
a l'ouest de la route de Bordeaux—Pau).

- dans le département du Lot-et-Garonne :

- canton Houellies : Bousses et Durance,

- canton de Lavardac : Barbaste, Bruch, Feugarolles, Lavardac et Montesquieu,
- canton d’Astaffort : toutes les communes,

- canton de Francescas : Lamontjoie, Nomdieu et Saint-Vincent-de-Lamontjoie,
- canton de Laplume : toutes les communes,

- canton de Nérac : Calignac, Espiens, Moncaut, Montagnac-sur-Auvignon et
Saumont.

- dans le département du Tarn-et-Garonne :

- canton d’Auvillar : toutes les communes.

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L’indication géographique protégée « Cotes de Gascogne » peut étre complétée
par le nom de l'unité géographique plus grande « Sud-ouest ».

L’indication géographique protégée « Cotes de Gascogne » peut étre complétée
par le nom de l'unité géographique plus petite « Condomois », selon les conditions
fixées dans le présent cahier des charges.

L’indication géographique protégée « Cotes de Gascogne » peut étre complétée
par le nom d’un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Cotes de Gascogne » peut étre complétée,
pour les vins tranquilles, par les mentions « primeur » ou « nouveau ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
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a. Autre(s) document(s):

Description:

note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er ao(t
2009

Description:

annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS

1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Ministére de
de la péche,

Nom de l'intermédiaire:

'aménagement du territoire
Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

I'agriculture, de I'alimentation,
de la ruralité et de

Adresse: 3 du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 01 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien:
MM46-3.pdf

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_1_SO

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Cotes de Gascogne
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 12:33 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Gers (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du Syndicat des Vins Cotes de Gascogne et
demandeur: Gers
Statut juridique, taille et |Le groupement est un syndicat professionnel
composition (dans le cas |régit par le code du travail. Il est compose
de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.
Nationalité: France
Adresse: - Route de Cazaubon (Avenue de
I'Armagnac)
32 800 EAUZE
France
Téléphone: 05.62.09.82.19
Télécopieur: 05.62.09.80.99
Adresse(s) neant@neant.fr
électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut: Joint
Nom du dossier: CDC IGP Gers.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale: Arrété du 2 novembre 2011 relatif a 'GP
Gers publié au Journal officiel de la
République francaise du 17 novembre 2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Gers (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Gers » est réservée aux vins tranquilles, aux
vins de raisins surmdris et aux vins mousseux de qualité rouges, rosés et blancs.
Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Gers »
présentent les caractéristiques suivantes :
- un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 70 % vol. pour les vins
enrichis et de 9,0 % vol. pour les vins non enrichis.
- une teneur en acidité volatile maximale de :

- 15,30 meq/I (0,75 g/l HZSO4) pour les vins rouges

- 12,24 meq/I (0,60 g/l H2804) pour les vins blancs et rosés, contenant
moins de 20 g/l de sucres fermentescibles (Glucose + Fructose),

- 14,28 meq/I (0,70 g/l HZSO4) pour les vins blancs et rosés contenant 20 g/
et plus de sucres fermentescibles (Glucose + Fructose).

- une teneur en anhydride sulfureux maximale de :
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- 150 mg/l pour les vins rouges ayant une teneur en ayant une teneur en
sucres fermentescibles supérieure ou égale a 5 g/l (Glucose + Fructose),

- 175 mg/l pour les vins blancs et rosés ayant une teneur en sucres
fermentescibles inférieure a 5 g/l (Glucose + Fructose),

- 200 mg/l pour les vins blancs et rosés, ayant une teneur en sucres
fermentescibles supérieure ou égale a 5¢g/l (Glucose + Fructose).
Les vins blancs présentant une teneur en sucres fermentescibles
(glucose+fructose) supérieure ou égale a 45 g/l par litre présentent a titre
dérogatoire une teneur maximale en acidité volatile fixée par arrété conjoint du
ministre chargé de la consommation et du ministre chargé de 'agriculture.
Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Gers » présentent une teneur en acidité volatile maximale de :

- 15,30 meq/l (0,75 g/l HZSO4) pour les vins rouges
- 12,24 meq/l (0,60 g/l HZSO4) pour les vins blancs et rosés

A I'exception des vins revendiquant les mentions « primeur » ou « nouveau », les
vins rouges « Gers » devront avoir terminé leur fermentation malolactique (teneur
en acide malique < 0,40 g/l) au moment de la revendication.
Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale,
anhydride sulfureux total des vins rouges, le titre alcoométrique volumique total
maximum sont fixés par la reglementation communautaire.
Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
totale, anhydride sulfureux total, en anhydride carbonique, les titres
alcoométriques volumiques acquis et total, sont fixés par la reglementation
communautaire.
Pour les vins de raisins surmdris, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
volatile, anhydride sulfureux total, les titres alcoométriques volumiques naturel,
acquis et total, sont fixés par la reglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont marqués par une fraicheur aromatique avec des notes
principalement fruitées et/ou florales ; leur intensité et leur nature peuvent toutefois
varier selon les cépages et les technologies mises en ceuvre.

Les vins avec sucres résiduels et les vins de raisins surmdris présentent des

arbmes plus évolués de fruits mdrs.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays
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b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins, vins mousseux de qualité et vins de raisins surmdris bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Gers » sont produits dans la limite d’un
rendement maximum a I'’hectare de 120 hectolitres pour les vins rouges, rosés et
blancs.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins, vins de raisins
surmdaris et vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique
protégée « Gers » sont réalisées dans le département du Gers.

a. Zone NUTS
FR624 Gers
FR62 Midi-Pyrénées
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Crouchen B
Muscat a Petits Grains Rouges
Mouyssagues N
Persan N

Muscat Cendré B
Orbois B
Muresconu N
Muscadelle B
CotN
Muller-Thurgau B
Vermentino B
Perdea B

Noir Fleurien N
Bourboulenc B
Courbu Noir N
Pagadebiti B
Bouchalés N
Bouquettraube B
Counoise N
Mourvedre N
Negrette N
Pascal B
Nielluccio N
Viognier B
Brachet N
Courbu B

Petit Courbu B
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Ondenc B
Bouteillan B
Muscat de Hambourg N
Mourvaison N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Duras N

Bouillet N
Muscat Ottonel B
Muscardin N
Petit Manseng B
Muscat a Petits Grains Blancs
Sciacarello N
Aramon Blanc B
Jacquere B
Chardonnay B
Riesling B
Chasan B
Valdiguié N
Riminése B
Altesse B
Grenache N
Chatus N
Chenanson N
Aligoté B

Chenin B

Gros Manseng B
Grolleau N
Grolleau Gris
Romorantin B
Gringet B
Arrouya N
Lende 'EIB
Arriloba B
Téoulier N
Lauzet B

Segalin N
Carmenere N
Terret Blanc B
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Terret Gris G
Joubertin N
Aramon Gris G
Terret Noir N
Castets N
Knipperle B
Arbane B

Aranel B

Tibouren N

Cesar N

Aramon N
Jurancon Noir N
Jurancgon Blanc B
Grenache Gris
Carcajolo Blanc B
Saint-Macaire N
Rosé du Var Rs
Gascon N
Trousseau N
Sauvignon Gris G
Ganson N

Gamay N

Sacy B

Fer N

Gamay Freaux
Gamay de Chaudenay
Gewdlrztraminer Rs
Feunate N

Fuella Nera N
Saint-Pierre Dore B
Tressot N

Folignan B

Franc Noir de la Haute Saéne N
Abouriou N
Abondant B

Folle Blanche B
Sauvignon B
Gamay de Bouze




FICHE TECHNIQUE 8 /15 Numeéro de dossier: DRAFT-FR-016741

Codivarta B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Grassen N
Clairette Rose Rs
Clarin B

Roublot B

Gramon N

Graisse B
Genovese B
Savagnin Blanc B
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Gouget N
Roussanne B
Roussette d'Ayze B
Colombard B
Goldriesling B
Tourbat B

Aleatico N

Claverie B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Béclan N

Merlot N

Pinot Noir N

Merlot Blanc B
Merille N

Sémillon B
Baroque B
Cabernet Franc N
Meslier Saint-Frangois B
Mayorquin B
Bequignol N
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Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N
Semebat N
Barbaroux Rs
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B

Melon B

Biancu Gentile

Petit Meslier B
Egiodola N

Servanin N

Petit Verdot N
Morrastel N

Blanc Dame B
Ekigaina N

Elbling B

Montils B

Monerac N

Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B
Mondeuse Blanche B
Mollard N

Pinot Blanc B
Molette B

Etraire de la Dui N
Verdesse B

Brun Argente N
Milgranet N

Meunier N

Pineau d'Aunis N
Camaralet de Lasseube B
Caladoc N
Velteliner Rouge Précoce Rs
Auxerrois B

Precoce Bousquet B
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Tempranillo N
Precoce de Malingre B
Calitor N
Poulsard N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N

Aubin Vert B
Aubin B
Macabeu B
Mauzac Rose Rs
Prunelard N
Carcajolo N
Lledoner Pelut N
Bachet N

Liliorila B
Arrufiac B
Carignan N
Listan

Manseng Noir N
Select B

Mancin N

Portan N
Portugais Bleu N
Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

Alvarinho B
Arvine B

Brun Fourca N
Corbeau N
Couston N
Durif N
Ferraudou N
Furmint B
Gamaret N
Mecle N
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Mornen N,Négret de Banhars N,Parellada B,Picardan B,Plant de
Brunet N,Rivairenc blanc B ,Rivairenc gris G,Rivairenc N,Saint Come
B ,Verdelho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique des vins de I'indication géographique protégée « Gers »
s’étend sur le département du Gers en région Midi-Pyrénées. Elle couvre une
partie de la Gascogne, une province historique du Sud-Ouest de la France, entre
la Garonne au nord, la forét des Landes a l'ouest et les Pyrénées au sud. Son
climat est de type océanique tempéré avec un gradient trés progressif d’'ouest en
est, passant d’'une influence océanique dominante a un climat plus continental. La
pluviométrie est réguliére et abondante dans la partie ouest de la zone, sans
période vraiment séche en été. Par contre la partie de la zone géographique située
a I'est subit souvent une sécheresse estivale jusqu’aux orages de fin d’été.

Le substratum géologique est lui aussi contrasté. A 'ouest, les sables fauves
dominent. Il s’agit d’'une formation marine, généralement recouverte par des
limons loéssiques. lls portent des sols limoneux a limono-sableux lessives et
acides appelés localement boulbénes. Les sables fauves sont rapidement
remplacés vers l'est par de la molasse, formation continentale argileuse,
comprenant des bancs calcaires durs qui marquent le relief. Les sols associés
sont soit argileux et profonds (terreforts), soit superficiels, caillouteux et calcaires
(peyrusquets). Le passage des sables fauves a la molasse est progressif avec
présence de ces deux formations dans le centre de la zone. La capacité des sols a
retenir I'eau, fonction de leur teneur en argile, augmente donc d’ouest en est.
Ainsi, c'est dans le secteur est, ou la pluviométrie est la plus réduite en été, que
I'on trouve les terreforts, sols les plus aptes a retenir I'eau.

Le relief est constitué de collines molles a I'ouest et de vallées plus découpées et
soulignées par les bancs calcaires a I'Est. Les bois occupent une place
importante dans le paysage, a coté d’une agriculture diversifiée basée notamment
sur des produits en AOP et en IGP issus de la vigne (Armagnac, Floc de
Gascogne) ou de I'élevage avicole et des palmipedes gras.

Informations détaillées sur le produit:

La vigne s’implante dans le Qers a I'’époque gallo-romaine et se développe tout au
long du Moyen-age. Au XIVEME sigcle de nombreux cartulaires attestent de la
présence d’un vignoble important. Les vins du Gers connurent leur apogée aux
XI1®M€ et surtout au XIVE™E siecle grace au commerce florissant avec
I'Angleterre et les pays de la Mer du Nord. En 1373, le « Privilege de Bordeaux »
interdit aux vins du «haut pays » dont le Gers fait partie, d’accéder au port de
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Bordeaux avant Noél, réduisant ainsi considérablement leur commercialisation. Le
commerce avec les Hollandais perdure pourtant, par le port de Bayonne. Il est
I’élément déclencheur de 'augmentation de la production aux XVIIEME gt
XVINEME siecles. Les guerres de la Révolution et de 'Empire bloquant le
commerce maritime, puis la dévastation provoquée par le Phylloxéra etles
maladies cryptogamiques font reculer a nouveau ce vignoble. Au cours du xxeme
siecle les producteurs reconstruisent un vignoble tourné vers la distillation, et qui
se diversifie ensuite, quand la production d’Armagnac recule. Cette évolution
aboutit a la reconnaissance des vins de pays du Gers par décret du 13 septembre
1968. La production est assurée en tres grande majorité depuis 1990, par trois
caves coopératives et deux négociants vinificateurs. Quelques caves particulieres
élaborent des vins du Gers blancs, rouges et rosés depuis 2005.

Les vins du Gers sont élaborés notamment a partir d’'un encépagement lié a la
production d’Armagnac (Ugni blanc B et Colombard B) et de cépages locaux
typiques du piémont Pyrénéen (Arrufiac B, Baroque B, Clairette B, Courbu B, Petit
Courbu B, Gros manseng B, Petit manseng B, Raffiat de Moncade B, Courbu noir
N, Jurangon noir N, Manseng noir N, Tannat N notamment) auquel se sont ajoutés
des cépages régionaux (Mauzac B, Ondenc B, Sauvignon B, Sémillon B, Ugni
blanc B, Cabernet franc N, Cabernet sauvignon N, Cot N, Merlot N et Fer N).
Quelques cépages de réputation mondiale (Chardonnay B, Chenin B, Pinot gris G,
Viognier B, Gamay N, Pinot noir N, Syrah N) et des métis issus de cépages locaux
se sont bien acclimatés et complétent cet encépagement. Les assemblages jouent
souvent sur la complémentarité d’'un cépage autochtone avec les cépages plus
universellement reconnus et cultivés dans le Gers depuis une quinzaine d’années.
Un savoir-faire combinant judicieusement tradition et technologies des plus
modernes permet de mettre en valeur le potentiel de la vendange. Les notes
aromatiques trés fraiches et fruitées aux parfums d’agrumes et de fruits exotiques
dominent souvent dans les vins blancs. Les vins rouges et rosés sont
généralement marqués par des arébmes de fruits rouges et noirs.

Le progres des pratiques viticoles et cenologiques (vendange a la maturité
recherchée, techniques visant a éviter 'oxydation du mo(t) permet aujourd’hui une
meilleure conservation des arbmes primaires qui peuvent étre ainsi plus présents
dans le produit fini, notamment dans les vins commercialisés jeunes tels que les
primeurs.

Le vignoble du Gers est connu internationalement pour ses vins blancs (98% des
volumes), essentiellement secs, méme si les vins rouges et rosés (800 hl) ont
également acquis une réelle notoriété locale, par la vente a la propriété. En prés
de 20 ans la production a atteint un potentiel commercial annuel de 50 000
hectolitres environ.

L’utilisation de cépages a fort pouvoir alcoogéne (Gros manseng B et Petit
manseng B notamment) ameéne les producteurs a élaborer des vins blancs de
raisin surmdris. La production et la commercialisation de vins blancs, moelleux et
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doux élaborés a partir de vendanges surmdries des cépages Petits et Gros
Mansengs connaissent un réel succes depuis quelques années.

Certains cépages (Colombard B et Chardonnay B) se prétent particulierement bien
a la production de vins mousseux. Cette production existe sur I'aire depuis prés de
quarante ans, et concerne une trentaine d’opérateurs.

Lien causal:

Les caractéristiques du milieu physique permettent une alimentation hydrique de la
vigne réguliére et non limitante, soit par une forte pluviométrie (a 'ouest de la
zone), soit par des sols a forte capacité de rétention en eau (a 'est de la zone).
Grace a son climat doux, ce milieu assure également une bonne maturité du
raisin, nécessaire pour obtenir les aromes primaires recherchés. La grande
diversité de sols et de topoclimats permet aux producteurs de trouver les situations
adaptées aux divers cépages cultivés. Le climat souvent chaud et sec en début
d’automne est propice a la surmaturation des cépages blancs a fort pouvoir
alcoogéne, et permet I'élaboration de vins blancs de raisins surmdris.

Cette zone essentiellement rurale et agricole attire un nombre important et
croissant de touristes grace notamment a son image conviviale et festive, et a sa
réputation gastronomique, basée en partie sur les nombreux produits bénéficiant
d’'une AOP ou d’une IGP. Les vins du Gers s’intégrent pleinement dans cette
dynamique.

Les vins de cette zone ont acquis au fil des siécles une notoriété importante
notamment a I'export vers le nord de I'Europe. Cette notoriété perdure aujourd’hui
en s’appuyant sur la complémentarité entre des cépages locaux traditionnels et
quelques cépages de renommée mondiale. Des technologies modernes qui
s’appuient sur une longue tradition viticole permettent d’élaborer des produits
aromatiques et souples qui correspondent bien aux golts et aux modes de
consommation des pays de culture anglo-saxonne. Aujourd’hui, une large majorité
des vins est commercialisée a I'export, principalement dans les pays du nord de

I'Europe. Les marchés nord américains et asiatiques se développent.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate définie pour la vinification et I'élaboration des vins,
vins de raisins surmdris et vins mousseux de qualité est constituée par:

- dans le département des Pyrénées Atlantiques : cantons de Garlin et de
Lembeye ;
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- dans le département des Hautes Pyrénées : canton de Castelnau Riviére
basse et de Maubourguet ;

- dans le département des Landes : cantons d’Aire-sur-Adour, de Gabarret,
de Geaune, de Grenade-sur-Adour, de Roquefort et de Villeneuve-de-Marsan;

- dans le département du Lot-et-Garonne : cantons d’Astaffort, de
Francescas, de de Laplume, Mézin, de Nérac et les communes de Barbaste,
Bousses, Bruch, Durance, Feugarolles, Lavardac et Montesquieu ;

- dans le département du Tarn-et-Garonne : canton d’Auvillar

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

Le logo Igp de l'union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L’indication géographique protégée « Gers » peut étre complétée par le nom de
'unité géographique plus grande « Sud-ouest ».

L’indication géographique protégée « Gers » peut étre complétée par le nom d’un
ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Gers » peut étre complétée pour les vins
tranquilles par les mentions « primeur » ou « nouveau ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note a la Commission sur les modifications majeures
Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricole,
Agroalimentaire et des Territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 01 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Gers
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 15:42 par w0153372

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Franche-Comté (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des viticulteurs pour la défense des
IGP FRANCHE-COMTE, HAUTE-MARNE et
COTEAUX DE COIFFY

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du travail. Il est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges

Nationalité: France

Adresse: route de Gy
70700 CHARCENNE
France

Téléphone: +33 384351402

Télécopieur: +33 384248215

Adresse(s) svj@jura.chambagri.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

CDC IGP Franche Comté.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 2 novembre 2011 relatif a
l'indication géographique protégée Franche
Comté publié au journal officiel de la
République francaise du 17 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-016862
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Franche-Comté (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Franche-Comté» est réservée aux vins
tranquilles et aux vins mousseux de qualité, rouges, rosés ou blancs.

Les vins présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 9 % pour
les vins rouges et rosés et de 9,5 % pour les vins blancs.

Les vins présentant une teneur en sucre (glucose + fructose) supérieure ou égale
a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une teneur en acidité volatile
fixée par arrété conjoint du ministére chargé de la consommation et du ministére
chargée de I'agriculture.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale,
acidité volatile, anhydride sulfureux total, le tire alcoométrique volumique total,
sont fixés par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total, anhydride carbonique, les tires
alcoométriques volumiques acquis et total, sont fixés par la reglementation
communautaire.
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Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont marqués par des arbmes de petits fruits rouges (cerise
griotte, groseille, framboise, cassis) et de sous bois soulignés par des notes
d’épices (poivres) et de réglisse lorsque les cuvées sont majoritairement
composeées de Pinot Noir et élevées en f(t. La structure acide assure un certain
potentiel de garde pour les vins issus de pinot noir et de trousseau et une belle
fraicheur pour les vins jeunes issus de gamay et poulsard.

Les vins rosés sont caractérisés par des arbmes de groseilles et de framboises et
parfois, par des arémes floraux (rose, lilas...), une bouche franche et souple,
équilibrée par une belle vivacité.

Les vins blancs sont caractérisés par une robe jaune citron pale a reflets verts. Les
ardbmes se déclinent sur une palette de fleurs blanches, de notes acidulées
d’agrumes ainsi que de fruits mdrs a chairs blanches. Selon les cépages et la
durée de vieillissement, on trouvera également a I'olfaction des arbmes de
pommes granit, de poires ainsi que des fruits confits voir des notes de torréfiés
doux. La bouche est ronde et souple avec une pointe de minéralité donnant un
caractére rafraichissant.

Les vins mousseux de qualité sont marqués par des arbmes de fleurs blanches,
d’agrumes voir de fruits a chairs blanches (péches, poires....) pour les vins blancs
issus majoritairement du chardonnay et de 'auxerrois. On retrouve des notes de
groseilles, framboises et de fleurs pour les vins mousseux de qualité rouges et
rosés. La bouche acidulée et fraiche est soutenue par des bulles fines et
réguliéres.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:
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Description de Ia pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée

« Franche-Comté» sont élaborés exclusivement par seconde fermentation en
bouteille.

L’utilisation d’'un pressoir continu est interdite pour tout vin bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Franche-Comté ».

Outre les dispositions précédentes, les vins doivent respecter en matiére de
pratiques oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans
le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins tranquilles sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a
I'hectare de 75 hectolitres.

Les vins mousseux de qualité sont produits dans la limite d’'un rendement
maximum a I'hectare de 90 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par

hectare au-dela du rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Franche-Comté » sont réalisées dans les
départements du Doubs, de la Haute-Sabne, du Territoire de Belfort et du Jura.
A partir de la récolte 2015, les communes suivantes du département du Jura sont
exclues de la zone géographique : Abergement-le-Grand, Abergement-le-Petit,
Aiglepierre, Arbois, Arlay, Les Arsures, L’Aubépin, Augea, Aumont, Balanod,
Baume-les-Messieurs, Beaufort, Bersaillin, Blois-sur-Seille, Brainans, Bréry,
Buvilly, Césancey, Champagne-sur-Loue, La Chapelle-sur-Furieuse, Chateau-
Chalon, Le Chateley, Chazelles, Chevreaux, Chille, Chilly-le-Vignoble, Conliége,
Courbouzon, Cousance, Cramans, Crangot, Cuisia, Darbonnay, Digna, Domblans,
L’Etoile, La Ferté, Frébuans, Frontenay, Gevingey, Gizia, Grange-de-Vaivre,
Grozon, Grusse, Ladoye-sur-Seille, Lavigny, Lons-le-Saunier, Le Louverot,
Macornay, Mantry, Marnoz, Mathenay, Maynal, Menétru-le-Vignoble, Mesnay,
Messia-sur-Sorne, Miéry, Moiron, Molamboz, Monay, Montagna-le-Reconduit,
Montaigu, Montain, Montholier, Montigny-lés-Arsures, Montmorot, Mouchard,
Nanc-lés-Saint-Amour, Nevy-sur-Seille, Orbagna, Pagnoz, Pannessieres,
Passenans, Perrigny, Le Pin, Plainoiseau, Les Planches-pres-Arbois, Poligny,
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Pont-du-Navoy, Port-Lesney, Pretin, Pupillin, Quintigny, Revigny, Rotalier, Ruffey-
sur-Seille, Saint-Amour, Saint-Cyr-Montmalin, Saint-Didier, Saint-Germain-lés-
Arlay, Saint-Jean-d’Etreux, Saint-Lamain, Saint-Laurent-la-Roche, Saint-Lothain,
Sainte-Agneés, Salins-les-Bains, Sellieres, Toulouse-le-Chateau, Tourmont, Trenal,
Vadans, Vaux-sur-Poligny, Vercia, Vernantois, Le Vernois, Villeneuve-sous-
Pymont, Villette-l&€s-Arbois, Vincelles, Voiteur.)

a. Zone NUTS
FR434 Territoire de Belfort
FR433 Haute-Sabne
FR432 Jura
FR431 Doubs
FR43 Franche-Comté
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Muscat Cendré B

Viognier B

Muscat a Petits Grains Roses Rs
Muscat Ottonel B

Muscat a Petits Grains Blancs
Chardonnay B

Aligoté B

Arbane B

Trousseau N

Sauvignon Gris G

Gamay N
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Gewdurztraminer Rs
Sauvignon Blanc B
Savagnin Blanc B
Syrah N

Merlot N

Pinot Noir N

Petit Meslier B
Pinot Gris G

Pinot Blanc B
Meunier N
Auxerrois B
Poulsard N

c. Autres variétés

gamaret N.

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique correspond au massif du Jura, a I'exception de son
extrémité sud, et aux plateaux de Haute-Sabne, qui le prolongent au nord. Elle
atteint au nord le massif vosgien et a I'ouest la plaine bressane. La région est
drainée par la Sadne et ses affluents, ainsi que I'Ain pour la partie sud, tous deux
affluents du Rhone.

Les substrats du massif jurassien et des plateaux de Haute Sadne sont de nature
sédimentaire, principalement calcaire ou argileuse, d’age mésozoique. La plaine
de Bresse est un fossé d’effondrement d’age tertiaire, comblé par des sédiments
meubles, argiles, sables. Les formations de la retombée méridionale du massif
vosgien sont d’age paléozoique, roches volcano-sédimentaires plus ou moins
métamorphisées, recouvertes vers I'ouest par des grés du Trias. Enfin, prés de
Déle, le petit massif de la Serre fait affleurer des granites. L’ensemble de la région
a été intensément fagonné par les glaciers quaternaires, creusant les vallées,
déposant des moraines et des sédiments fluvio-glaciaires abondants empéatant les
piémonts. Enfin, les plateaux calcaires du Jura et de la Haute-Sabne ont subi une
intense karstification marquant le relief (grottes, dolines, pertes et résurgences).
Le relief jurassien est caractérisé par une suite de plateaux et de faisceaux plissés
d’altitudes croissant de I'ouest vers I'est, débutant vers 600 métres pour le premier
plateau pour atteindre plus de 1200 métres sur sa bordure orientale. Des vallées

encaissées et sinueuses le parcourent en suivant les grandes structures
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tectoniques.

La plaine de Bresse ondule entre les altitudes de 190 métres environ le long de la
Sabne et 250 metres. Les altitudes du plateau de Haute-Saéne sont comprises
entre 250 et 350 metres.

La région, en position septentrionale, connait un climat océanique frais, marqué
par des influences continentales et une nette composante montagnarde sur les
massifs du Jura et des Vosges. Les précipitations annuelles sont bien réparties sur
I'année et sont comprises entre 800 millimétres dans les plaines et plus de 1500
millimétres sur les plateaux du Jura et les flancs des Vosges. La température
moyenne annuelle est de 10,5 °C dans les plaines mais baisse rapidement dans
les montagnes (6 °C sur le plateau du Haut-Doubs, a 1000 métres d’altitude). La
nuance continentale se marque d’une part par une forte amplitude des
températures annuelles, en particulier a I'est de la zone, et d’autre part par des
étés chauds et humides, souvent orageux.

Le vignoble de « Franche-Comté » occupe des ilots dispersés au gré des
conditions favorables générées par la combinaison d’une altitude modérée,
d’expositions favorables a un bon ensoleillement ainsi que de sols drainants et se
réchauffant bien.

Il est ainsi implanté sur des coteaux des plateaux calcaires, a Champlitte, Motey-
Besuche, Hugier, Gy, sur les versants bien exposés des vallées jurassiennes
comme a Vuillafans ou Buffard, sur le versant aux sols acides du massif de la
Serre a Offlanges.

Informations détaillées sur le produit:

Les premiers documents faisant mention de vignes en Franche-Comté sont du
X®M€ siecle. lIs citent entre autres Champlitte.

1°M€ au X11°™M€ siecle sous limpulsion

Le vignoble prend de I'importance du X
des institutions religieuses et nobiliaires. L’Evéque de Langres a des possessions
a Champlitte, 'Evéque de Besangon a Gy, GRANVELLE, gouverneur des Pays-
Bas sous Charles QUINT, a Vuillafans.

Vers 1760 la carte de CASSINI indique que la vigne est largement répandue en
dessous de 500 meétres d’altitude. Elle occupe les basses pentes les mieux
exposées : front des petites cuestas de Haute-Sadne et des collines pré
jurassiennes, versants des chainons bordant les plateaux jurassiens dans le
Doubs, versants de certaines vallées (Loue, Sadne, Ognon, Salon). En 1816,
JULLIEN, dans sa « Topographie de tous les vignobles connus », note I'existence
de 35 940 hectares de vigne en Franche-Comté.

Comme dans toutes les régions frangaises les ravages du phylloxera puis des
guerres vont presque anéantir le vignoble franc-comtois. A partir des années 1970,
la persévérance de quelques viticulteurs qui vont trouver de nouveaux systémes
d’organisation collective va permettre aux ilots de vignes de « Franche-Comté »
de se développer a nouveau.

L’encépagement, par sa relative diversité, est un reflet de la variété des situations
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climatiques régionales et affirme par ailleurs son appartenance a la grande région
nord-est de la France. La précocité des cépages de la famille des pinots, cépages
septentrionaux typiques, permet I'obtention de vendanges de belle maturité tout en
préservant un potentiel d’acidité favorable a une bonne fraicheur. Poulsard,
trousseau, savagnin sont des cépages spécifiques de la bordure orientale du
massif jurassien, ou ils donnent des vins d’exception. Des cépages de caractére
aromatique, rappelant I'’Alsace voisine, permettent I'expression d’'une composante
fruitée.

La relative diversité de cet encépagement se marque par une palette de vins
assez variée, entre les trois couleurs, la possibilité, pour les vins tranquilles, de
mettre en avant le caractére « primeur » ou au contraire de favoriser la garde,
ainsi que la production de vins mousseux de qualité trés aromatiques.

Lien causal:

La position géographique de la région de « Franche-Comté » entre I’Alsace, la
Bourgogne et le vignoble du Revermont du Jura, en fait une terre de rencontre.
Vignoble septentrional planté sur des terrains de nature peu différente de celle de
ces prestigieux voisins, les vins de Franche-Comté ont cependant toujours
préserve leur originalité. Les vignerons francs-comtois se sont ainsi forgé une
réputation spécifique. Au cours de sa longue histoire, le vignoble franc-comtois
s’est développé grace a la notoriété acquise loin des régions périphériques, et
grace au travail des hommes qui n’ont cessé d’améliorer leur savoir-faire au cours
des siécles.

La notoriété de certains centres viticoles de « Franche-Comté » est trés ancienne.
Elle est attestée par des textes qui datent du XVIEME siecle pour Vesoul, Gy ou
Besancon, du XVII®ME sigcle pour Champlitte, Chariez, Vuillafans, ... Vers 1575,
COLLUT écrit : « Les vins gros par tous les pais sont tres bons, mais Besangon,
Gy, la Terre seiche [?], Vesoul, Salins, Poligny, Lou&, Sampans et autres sur le
Val d’'amour, emportent le prix. ». Plusieurs ouvrages historiques détaillent les
différents vins que I'on pouvait apprécier au XIX®ME siecle dans cette région.
Alphonse ROUSSET parle des vignes d’Offlanges en 1854. En 1897 Charles
ROUGET écrit « A Besangon on prise trés haut les vins de Trousseau de
Buffard. ». Il cite également Gy et Bucey-les-Gy.

En 1552 I'historien Gollut et 'lhumaniste Cousin de Nozeroy écrivaient : « Gy [...]
produit du vin qui rivalise en qualité avec celui de Besancon et qui est trés
recherché. Ce vin est transporté en Allemagne [...] pour 'usage personnel des
Grands et par leurs soins. »

Cette notoriété anciennement établie est pérennisée par le travail des vignerons
franc-comtois qui ont su faire renaitre leur vignoble tout en restant fidele a ce

patrimoine culturel.
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8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Franche-Comté » est constituée par les cantons suivants :

Dans le département de I'Ain : BAGE-LE-CHATEL, BELLEGARDE-SUR-
VALSERINE, BOURG-EN-BRESSE, BRENOD, CEYZERIAT, CHALAMONT,
CHATILLON-SUR-CHALARONNE, COLIGNY, COLLONGES, FERNEY-
VOLTAIRE, GEX, IZERNORE, MEXIMIEUX, MIRIBEL, MONTLUEL,
MONTREVEL-EN-BRESSE, NANTUA, OYONNAX, OYONNAX NORD,
OYONNAX SUD, PERONNAS, PONCIN, PONT-D'AIN, PONT-DE-VAUX, PONT-
DE-VEYLE, REYRIEUX, SAINT-TRIVIER-DE-COURTES, SAINT-TRIVIER-SUR-
MOIGNANS, THOISSEY, TREFFORT-CUISIAT, TREVOUX, VILLARS-LES-
DOMBES, VIRIAT.

Dans le département de la Cote d'Or : ARNAY-LE-DUC, AUXONNE, BLIGNY-
SUR-OUCHE, FONTAINE-FRANCAISE, GENLIS, GRANCEY-LE-CHATEAU-
NEUVELLE, IS-SUR-TILLE, LIERNAIS, MIREBEAU-SUR-BEZE, PONTAILLER-
SUR-SAONE, POUILLY-EN-AUXOIS, SAINT-JEAN-DE-LOSNE, SAINT-SEINE-
L'ABBAYE, SELONGEY, SEURRE,

Dans le département de la Haute-Marne : AUBERIVE, BOURBONNE-LES-BAINS,
FAYL-LA-FORET, LAFERTE-SUR-AMANCE, LANGRES, LONGEAU-PERCEY,
NEUILLY-L'EVEQUE, PRAUTHOY, TERRE-NATALE, VAL-DE-MEUSE.

Dans le département de la Sabne et Loire : BEAUREPAIRE-EN-BRESSE,
CUISEAUX, CUISERY, LOUHANS, MONTPONT-EN-BRESSE, MONTRET,
PIERRE-DE-BRESSE, SAINT-GERMAIN-DU-BOIS.

Dans le département des Vosges : BAINS-LES-BAINS, BRUYERES,
BULGNEVILLE, CHAUMES, CHATEL-SUR-MOSELLE, CHATENOIS, COUSSEY,
DARNEY, DOMPAIRE, EPINAL, EPINAL EST, EPINAL OUEST, LAMARCHE, LE
THILLOT, MIRECOURT, MONTHUREUX-SUR-SAONE, NEUFCHATEAU,
PLOMBIERES-LES-BAINS, RAMBERVILLERS, REMIREMONT, SAULXURES-
SUR-MOSELOTTE, VITTEL, XERTIGNY.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale

Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire
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Description de Ia condition

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L’indication géographique protégée « Franche-Comté » peut étre complétée par le
nom des unités géographiques plus petites suivantes, selon les conditions fixées
dans le cahier des charges :

*« Coteaux de Champlitte » ;

*« Doubs »;

*« Haute-Sabne »;

" Motey-Besuche » ;

" Vuillafans » ;

«« Offlanges » ;

*« Hugier » ;

*« Buffard » ;

*« Gy ».

Les dimensions des caractéres du nom des unités géographiques plus petites ne
doivent pas étre supérieures aussi bien en hauteur qu’en largeur a celles des
caractéres composant le nom de I'indication géographique « Franche-Comté ».
L’indication géographique protégée « Franche-Comté » peut étre complétée par
les mentions suivantes :

*le nom d'un a plusieurs cépages.

*les mentions "primeur" ou "nouveau" pour les vins tranquilles.

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note a la Commission sur les modifications majeures
Description:

Annexe description normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
'aménagement

du territoire

Direction Générale des politiques agricole,
agroalimentaire et des territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: +33 149554955
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-DGPAAT @ariculture.gouv.fr
électronique(s):

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Franche-Comté suivie ou non de Coteaux de Champlitte
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I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Haute-Marne (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des viticulteurs pour la défense des
IGP FRANCHE-COMTE, HAUTE-MARNE et
COTEAUX DE COIFFY

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du travail. Il est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges

Nationalité: France

Adresse: route de Gy
70700 CHARCENNE
France

Téléphone: +33 384351402

Télécopieur: +33 384248215

Adresse(s) svj@jura.chambagri.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

CDC IGP Haute-Marne.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 14 novembre 2011 relatif a
I'indication géographique protégéee « Haute-
Marne » publié au Journal officiel de la
République francaise du 18 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-016882
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Haute-Marne (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Haute-Marne » est réservée aux vins
tranquilles rouges, rosés ou blancs, et aux vins mousseux de qualité, rouges,
rosés ou blancs.

Les vins tranquilles présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum
de 9 % vol. pour les vins rouges et rosés et de 9,5 % vol. pour les vins blancs.
Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale,
acidité volatile, anhydride sulfureux total, le titre alcoométrique volumique total,
sont fixés par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total, anhydride carbonique, les titres
alcoométriques volumiques acquis et total, sont fixés par la reglementation
communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont caractérisés par une robe rouge grenat. Le nez développe
des notes griottées a Iégérement épicées. Selon les cépages et les périodes
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d’élevage, des arbmes de fruits cuits et macérés, de réglisse et de vanille pourront
s’exprimer. Les tanins fermes et soyeux s’équilibrent avec une vivacité contribuant
a une bonne persistance aromatique.

Les vins rosés offrent une robe saumonée et des arbmes de fruits frais. lls sont
trés friands en bouche.

Les vins blancs sont caractérisés par une robe d’or pale a reflets verts. lls
s’expriment par un nez franc et frais évoquant des arémes d’aubépine, d’acacia et
d’agrumes. La bouche est ronde et soyeuse avec un bel équilibre entre I'acidité et
'amertume.

Les vins mousseux de qualité présentent des notes fruitées, une délicate l1égéreté,
une bulle fine et beaucoup de fraicheur.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Haute-Marne » sont élaborés exclusivement par seconde fermentation en
bouteille.

L’utilisation d’'un pressoir continu est interdite pour tout vin bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Haute-Marne ».

Outre les dispositions précédentes, les vins doivent respecter en matiére de
pratiques oenologiques, les obligations figurant au niveau de la réglementation
communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:
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Les vins tranquilles sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a
I'hectare de 75 hectolitres pour les vins rouges et rosés, et 80 hectolitres pour les
vins blancs.

Les vins mousseux de qualité sont produits dans la limite d’'un rendement
maximum a I’hectare de 90 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela du rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Haute-Marne » sont réalisées sur le territoire
du département de la Haute-Marne.

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins mousseux de qualité
bénéficiant de l'indication géographique protégée « Haute-Marne » ne peuvent
étre réalisées sur le territoire des communes suivantes du département de la
Haute-Marne :

Beurville, Bouzancourt, Colombey-les-Deux-Eglises (dont le territoire des
communes associees d’Argentolles, Biernes, Blaise, Champcourt, Harricourt,
Lavilleneuve-aux-Fresnes, Pratz), Curmont, Daillancourt, Dinteville, Guindrecourt-
sur-Blaise, Laferté-sur-Aube, Lanty-sur-Aube, Rennepont, Rizaucourt-Buchey,
Silvarouvres, Villars-en-Azois . La liste des communes prévues sera revue compte
tenu de I'évolution de la délimitation de I'appellation contrlée « Champagne » et
conformément aux termes de la loi modifiée du 20 mars 1934.

a. Zone NUTS
FR214 Haute-Marne
FR21 Champagne-Ardenne
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:
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b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Muscat Cendré B

Viognier B

Muscat a Petits Grains Roses Rs

Muscat Ottonel B

Muscat a Petits Grains Blancs

Chardonnay B

Aligoté B

Arbane B

Gamay N

Gewdurztraminer Rs

Syrah N

Merlot N

Pinot Noir N

Petit Meslier B

Pinot Gris G

Pinot Blanc B

Meunier N

Auxerrois B

c. Autres variétés

gamaret N.

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique est située a I'est du Bassin parisien et correspond a
I'ensemble du département de la Haute-Marne. Elle est traversée par la ligne de
partage des eaux entre Manche, mer du Nord et méditerranée. L’Aube et la
Marne, affluentes de la Seine, prennent leur source sur le plateau de Langres au
sud de la zone et coulent vers la Manche. La Meuse prend sa source au sud-est
de la zone et s’écoule vers le nord en direction de la mer du Nord. Seule
I'extrémité sud de la zone est tournée vers le sud et le bassin de la Sabne.

Les substrats sont de nature sédimentaire. La zone géographique est traversée
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par plusieurs reliefs concentriques typiques du bassin parisien, les « cuestas ».
Les terrains les plus anciens se trouvent au sud-est, a proximité du massif
vosgien. Ce sont des formations argilo-gréseuses et dolomitiques du Trias. Ces
formations sont bordées au nord-ouest par les formations argileuses du Lias, dans
la région du Bassigny. L’'ensemble est dominé par le plateau de Langres,
important massif calcaire formant la ligne de partage des eaux entre manche et
méditerranée, d’altitude dépassant les 500 métres.

En remontant en direction du nord-ouest, I'on traverse successivement les
diverses cuestas du Jurassique et de la base du Crétacé, formées par I'alternance
de couches dures calcaires, restées en relief, et de niveau plus tendres et érodés,
argiles, marnes (calcaires argileux), sables.

L’ensemble de la région est fortement vallonné, sur des substrats a dominante
calcaire du Jurassique, a I'exception du nord, ou les argiles et sables crétacés
génerent une topographie plus douce et des milieux humides, et de I'extréme sud-
est, ou les formations liasiques et triasiques argilo-gréseuses donnent des terrains
acides, avec un relief vigoureux.

La région, septentrionale, bénéficie d’'un climat océanique frais, marqué par des
influences continentales. Les précipitations annuelles sont bien réparties sur
I'année. La température moyenne annuelle est de 10,5 °C. La nuance continentale
se marque par une assez forte amplitude des températures annuelles et des étés
chauds et humides, souvent orageux. Les vignobles les plus réputés sont situés
dans des secteurs ou les précipitations annuelles sont un peu plus faibles que
dans le reste du département et ne dépassent pas les 800 millimétres.

Les vignes sont situées sur des coteaux calcaires ou marneux, parfois argileux
orientés en général au Sud. Leur altitude est comprise entre 250 et 350 métres

Informations détaillées sur le produit:

Les vins de Haute-Marne sont traditionnellement des vins tranquilles. Une
production de vins mousseux est cependant attestée des le XIX®ME siecle. Le vin
mousseux de Soyers (prés de ’Amance) était alors particulierement réputé.

Dans les années 1980 la persévérance de quelques vignerons a permis de
relancer une production de vins de qualité, dans un esprit fidéle a la tradition. Les
sites les plus réputés, en particulier dans le sud du département, ont bénéficié
d’une nouvelle dynamique.

Apres la crise phylloxérique de nombreuses formations au greffage et incitations
diverses sont mises en place dans le département afin de tenter de relancer la
viticulture. Mais les guerres et la grippe espagnole anéantissent quasiment les
derniers noyaux viticoles.

Aujourd’hui, 'encépagement, typique de la grande région nord-est de la France,
est particulierement bien adapté aux conditions climatiques locales. La précocité
des cépages de la famille des pinots permet I'obtention de vendanges de belle
maturité tout en préservant un potentiel d’acidité favorable a une bonne fraicheur.

Cet équilibre est par ailleurs favorable a la conservation des vins durant quelques
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années. Des cépages de caractéere aromatique ajoutent une composante fruitée.
La relative diversité de cet encépagement produit une palette de vins assez variée,
entre les trois couleurs, la possibilité pour les vins tranquilles de mettre en avant le
caractére « primeur » ou au contraire de favoriser la garde, ainsi que la production
de vins mousseux de qualité aromatiques.

Lien causal:

Des preuves indéniables d’'une viticulture dynamique existent depuis 1386. Cette
année la des vignerons présentent une requéte a I'évéque de Langres afin
d’obtenir confirmation d’'usages viticoles acquis depuis des temps immémoriaux.
Entre 1582 et 1657 la ville de Langres et 'évéque se firent plusieurs procés pour
savoir a qui appartenait la vendange.

En 1816, Jullien, dans sa « Topographie de tous les vignobles connus », note la
présence de plusieurs vignobles en Haute-Marne : le canton de Prauthoy au sud
de Langres, donne selon lui les vins les plus fins ; suivent les vignes de Joinville,
en particulier la Céte de Saint-Urbain, et la région de Chateauvillain.

Jules Guyot, en 1868, dans son ouvrage « Etude des vignobles de France »,
présente ainsi le vignoble de Haute-Marne : « Il y a peu de communes, depuis
Chaumont jusqu’a Saint-Dizier, dans le Montsaugeonnais, dans la vallée de
L’Amance et dans le Maranvillois, ou I'on ne puisse trouver des vins blancs de
pineau et d’arbanne, des vins rouges de pineau et des vins gris de tous grains qui
ne soient trés agréables, trés délicats et trés salutaires ». La Haute-Marne a donc
une économie viticole notable.

La « Haute-Marne » a entretenu une tradition viti-vinicole éclatée dans tout le
département mais vivace. Vignoble septentrional implanté sur des terrains de
natures variées, il a su démontrer une certaine originalité, récompensée par une
réputation des produits due au fait que les viticulteurs ont su préserver et

perpétuer un savoir-faire ancien.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Haute-Marne » est constituée par les cantons suivants :

Dans le département de I'Aube : AIX-EN-OTHE, ARCIS-SUR-AUBE, BAR-SUR-
AUBE, BAR-SUR-SEINE, BOUILLY, BRIENNE-LE-CHATEAU, CHAOURCE,
CHAVANGES, ERVY-LE-CHATEL, ESSOYES, ESTISSAC, LA CHAPELLE-
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SAINT-LUC, LES RICEYS, LUSIGNY-SUR-BARSE, MUSSY-SUR-SEINE, PINEY,
RAMERUPT, SAINTE-SAVINE, SOULAINES-DHUYS, TROYES, TROYES 1E
CANTON, TROYES 2E CANTON, TROYES 4E CANTON, TROYES 6E CANTON,
TROYES 7E CANTON, VENDEUVRE-SUR-BARSE. Dans le département de la
Céte d'Or : AIGNAY-LE-DUC, AUXONNE, BAIGNEUX-LES-JUIFS, FONTAINE-
FRANCAISE, GENLIS, GRANCEY-LE-CHATEAU-NEUVELLE, IS-SUR-TILLE,
MIREBEAU-SUR-BEZE, MONTBARD, PONTAILLER-SUR-SAONE, PRECY-
SOUS-THIL, RECEY-SUR-OURCE, SAINT-SEINE-L'ABBAYE, SAULIEU,
SELONGEY, SEMUR-EN-AUXOIS, VENAREY-LES-LAUMES, VITTEAUX.
Dans le département de la Marne : HEILTZ-LE-MAURUPT,SAINT-REMY-EN-
BOUZEMONT-SAINT-GENEST-ET-ISSON,SOMPUIS, THIEBLEMONT-
FAREMONT, VITRY-LE-FRANCOIS, VITRY-LE-FRANCOIS EST, VITRY-LE-
FRANCOIS OUEST.

Dans le département de la Meuse : ANCERVILLE, BAR-LE-DUC, BAR-LE-DUC
NORD, BAR-LE-DUC SUD, COMMERCY, GONDRECOURT-LE-CHATEAU,
LIGNY-EN-BARROIS, MONTIERS-SUR-SAULX, PIERREFITTE-SUR-AIRE,
REVIGNY-SUR-ORNAIN, SAINT-MIHIEL, SEUIL-D'ARGONNE, VAUBECOURT,
VAUCOULEURS, VAVINCOURT, VIGNEULLES-LES-HATTONCHATEL, VOID-
VACON.

Dans le département de la Haute-Saéne : AMANCE, AUTREY-LES-GRAY,
CHAMPLITTE, COMBEAUFONTAINE, DAMPIERRE-SUR-SALON, FRESNE-
SAINT-MAMES, GRAY, GY, JUSSEY, MARNAY, MONTBOZON, NOROY-LE-
BOURG, PESMES, PORT-SUR-SAONE, RIOZ, SCEY-SUR-SAONE-ET-SAINT-
ALBIN, VESOUL, VESOUL EST, VESOUL OUEST, VITREY-SUR-MANCE.
Dans le département des Vosges : BULGNEVILLE, CHATENOIS, COUSSEY,
LAMARCHE, MIRECOURT, NEUFCHATEAU, VITTEL.

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication
géographique protégée « Haute-Marne » est constituée des mémes cantons a
I'exception des communes suivantes du département de I’'Aube, :

AILLEVILLE, ARCONVILLE, ARGANCON, ARRELLES, ARRENTIERES,
ARSONVAL, AVIREY-LINGEY, BAGNEUX-LA-FOSSE, BALNOT-LA-GRANGE,
BALNOT-SUR-LAIGNES, BARBEREY-SAINT-SULPICE, BAROVILLE, BAR-SUR-
AUBE, BAR-SUR-SEINE, BAYEL, BERGERES, BERTIGNOLLES, BEUREY,
BLIGNY, BOSSANCOURT, BOUILLY, BOURGUIGNONS, BRAGELOGNE-
BEAUVOIR, BUCEY-EN-OTHE, BUXEUIL, BUXIERES-SUR-ARCE, CELLES-
SUR-OURCE, CHACENAY, CHAMPIGNOL-LEZ-MONDEVILLE, CHANNES,
CHAPELLE-SAINT-LUC, CHASEREY, CHERVEY, CHESLEY, COLOMBE-LA-
FOSSE, COLOMBE-LE-SEC, COURTERON, COUVIGNON, CRESANTIGNES,
CUNFIN, DOLANCOURT, ECLANCE, EGUILLY-SOUS-BOIS, ENGENTE,
ESSOYES, ETOURVY, FONTAINE, FONTETTE, FONTVANNES, FRAVAUX,
FRESNAY, GYE-SUR-SEINE, JAUCOURT, JAVERNANT, JESSAINS, JULLY-
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SUR-SARCE, JUVANCOURT, JUVANZE, LAGESSE, LAINES-AUX-BOIS,
LANDREVILLE, LEVIGNY, LIGNOL-LE-CHATEAU, LIREY, LOCHES-SUR-
OURCE, LONGCHAMP-SUR-AUJON, LONGEVILLE-SUR-MOGNE, LONGPRE-
LE-SEC, MACEY, MACHY, MAGNANT, MAGNY-FOUCHARD, MAISON-DES-
CHAMPS, MAISONS-LES-CHAOURCE, MAISONS-LES-SOULAINES, MERREY-
SUR-ARCE, MESSON, MEURVILLE, MONTGUEUX, MONTIER-EN-L'ISLE,
MUSSY-SUR-SEINE, NEUVILLE-SUR-SEINE, NOE-LES-MALLETS, NOES-
PRES-TROYES, PARGUES, PAVILLON-SAINTE-JULIE (LE), PETIT-MESNIL,
PLAINES-SAINT-LANGE, POLISOT, POLISY, PRASLIN, PROVERVILLE,
PRUGNY, RICEYS (LES), RIVIERE-DE-CORPS (LA), RONCENAY, ROSIERES-
PRES-TROYES, ROTHIERE (LA), ROUVRES-LES-VIGNES, SAINT-ANDRE-
LES-VERGERS, SAINT-JEAN-DE-BONNEVAL, SAINT-GERMAIN, SAINT-
LEGER-PRES-TROYES, SAINT-LYE, SAINT-PHAL, SAINT-POUANGE, SAINT-
USAGE, SAINTE-SAVINE, SAULCY, SOMMEVAL, SOULIGNY, SPOY, THORS,
TORVILLIERS, TRANNES, TROYES, UNIENVILLE, URVILLE, VAUCHASSIS,
VAUCHONVILLIERS, VERNONVILLIERS, VERPILLIERES-SUR-OURCE,
VILLEMORIEN, VILLERY, VILLE-SOUS-LA-FERTE, VILLE-SUR-ARCE,
VILLIERS-LE-BOIS, VILLIERS-SOUS-PRASLIN, VITRY-LE-CROISE, VIVIERS-
SUR-ARTAUT, VOIGNY.

et des communes suivantes du département de la Marne : ABLANCOURT,
AULNAY-L'AITRE, BASSU, BASSUET, BLACY, BLAISE-SOUS-ARZILLIERES,
BUSSY-LE-REPOS, CHANGY, CHATELRAOULD-SAINT-LOUVENT,
CHAUSSEE-SUR-MARNE, COOLE, COURDEMANGES, COUVROT,
DOMMARTIN-LETTREE, DROUILLY, FRIGNICOURT, GLANNES, HEILTZ-
L'EVEQUE, HUIRON, HUMBAUVILLE, JUSSECOURT-MINECOURT, LISSE-EN-
CHAMPAGNE, LOISY-SUR-MARNE, MAISONS-EN-CHAMPAGNE, MAROLLES,
MEIX-TIERCELIN, MERLAUT, OUTREPONT, PLICHANCOURT, POSSESSE,
PRINGY, REIMS-LA-BRULEE, SAINT-AMAND-SUR-FION, SAINT-JEAN-
DEVANT-POSSESSE, SAINT-LUMIER-EN-CHAMPAGNE, SAINT-QUENTIN-
LES-MARAIS, SOGNY-EN-L'ANGLE, SOMMESOUS, SOMPUIS, SONGY,
SOUDE, SOULANGES, VAL-DE-VIERE, VANAULT-LE-CHATEL, VANAULT-LES-
DAMES, VAVRAY-LE-GRAND, VAVRAY-LE-PETIT, VITRY-EN-PERTHOIS,
VITRY-LE-FRANCOIS. La liste des communes prévues sera revue compte tenu
de I'évolution de la délimitation de I'appellation contrélée « Champagne » et
conformément aux termes de la loi modifiée du 20 mars 1934.

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition
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Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L'indication géographique protégée "Haute-Marne" peut étre complétée par les
mentions suivantes :

*le nom d'un a plusieurs cépages.

*les mentions "primeurs" ou "nouveau" pour les vins tranquilles.

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Annexe description des normes analytiques
Description:

Note a la Commission sur les modifications majeures
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire:

Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
'aménagement

du territoire

Direction Générale des politiques agricole,
agroalimentaire et des territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: +33 149554955
Télécopieur: néant
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-dgpaat@agriculture.gouv.fr
électronique(s):

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien:

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Haute-Marne
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 16:02 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Landes (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des Vignerons des Terroirs Landais

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat
professionnels régit par le code du travail. Il

de personnes morales): est composé d'opérateurs impliqués dans le
cahier des charges.

Nationalité: France

Adresse: - Chambre d'Agriculture des Landes - Cité
Galliane BP 279
40 005 Mont de Marsan
France

Téléphone: 05.58.85.45.10

Télécopieur: 05.58.85.45.11

Adresse(s) neant@neant.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1127811A CDC IGP Landes.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a l'indication
géographique protégée Landes publié au
JORF du 11 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-016901
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Landes (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Landes » est réservée aux vins tranquilles
rouges, roses et blancs, aux vins mousseux de qualité rouges, roseés et blancs et
aux vins de raisins surmaris blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Landes »
présentent les caractéristiques suivantes :

- un titre alcoométrique volumique acquis minimum

- de 9,5 % vol pour les blanc et rosés,
- de 10% vol pour les rouges.

- une teneur en acidité volatile maximale :

-de 15,30 meq/l (0,75 g/l en acide sulfurique) pour les vins rouges,

- de 12,24 meq/l (0,60 g/l en acide sulfurique) pour les vins blancs et rosés
contenant moins de 20 g/l de sucres résiduels

-de 15,30 meq/l (0,75 g/l en acide sulfurique) pour les vins blancs et rosés
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contenant plus de 20 g/l de sucres résiduels.

- une teneur en anhydride sulfureux maximale de :
- 150mg/l pour les vins rouges.
-175 mg/l pour les vins blancs et rosés ayant une teneur en sucre inférieure a 5g/l.

-250 mg/l pour les vins blancs et rosés, ayant une teneur en sucre supérieure a
5g/l.
Les vins mousseux de qualité bénéficiant de l'indication géographique protégée

« Landes» présentent une teneur en acidité volatile maximale de :

- 15,30 meq/l (0,75 g/l H2804) pour les vins rouges

- 12,24 meq/l (0,60 g/l H2804) pour les vins blancs et rosés

Les vins présentant une teneur en sucres fermentescibles (Glucose + Fructose)
supérieure ou e€gale a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une
teneur en acidité volatile fixée par arrété conjoint du ministre chargé de la
consommation et du ministre chargé de l'agriculture.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale,
anhydride sulfureux total pour les vins blancs de plus de 45 g/l de sucres, le titre
alcoométrique volumique total maximum, sont fixés par la reglementation
communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
totale, anhydride sulfureux total , en anhydride carbonique, les titres
alcoométriques volumiques acquis et total, sont fixés par la reglementation
communautaire.

Pour les vins de raisins surmdris, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
volatile, anhydride sulfureux total, les titres alcoométriques volumiques naturel,
acquis et total, sont fixés par la reglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont marqués par des arémes fruités, toujours présents, méme si
leur intensité et leur nature varient selon les cépages et les technologies utilisées.
Pour les vins rouges, les extractions sont conduites pour obtenir des structures
douces aux tannins mars et suaves. Les vins blancs et rosés sont élaborés dans le
but d’obtenir d’excellents équilibres et de conserver leur fraicheur et leurs arbmes
fruités. Les vins mousseux se caractérisent par leur finesse et leur fraicheur

aromatique.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays
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b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Landes » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 120 hectolitres
pour les vins rouges, rosés et blancs. Les lies, les bourbes, les éventuels produits
non vinifiés et le vin destiné a la distillation ou a tout autre usage industriel, ne
peuvent excéder 10 hectolitres par hectare au-dela de ce rendement maximum de
production.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 5 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Landes » sont réalisées dans le département

des Landes.

a. Zone NUTS
FR613 Landes
FR61 Aquitaine
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Crouchen B
Villard Noir N
Persan N
Muscadelle B
Cot N

Perdea B

Villard Blanc B
Courbu Noir N
Couderc Noir N
Bouchalés N
Negrette N
Courbu B

Petit Courbu B
Ondenc B
Muscat de Hambourg N
Petit Manseng B
Chardonnay B
Chasan B
Valdiguié N
Chambourcin N
Chenin B

Gros Manseng B
Grolleau N
Arriloba B
Aranel B
Jurancon Noir N
Sauvignon Gris G
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Gamay N

Fer N

Gamay Freaux
Gamay de Chaudenay
Sauvignon Blanc B
Abouriou N

Gamay de Bouze
Alicante Henri Bouschet N
Cinsaut N

Clairette B

Clairette Rose Rs
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Colombard B

Claverie B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Merlot N

Merlot Blanc B

Merille N

Sémillon B

Baroque B

Cabernet Franc N
Meslier Saint-Frangois B
Semebat N

Plantet N

Egiodola N

Petit Verdot N
Ekigaina N

Mauzac B

Tannat N

Mauzac Rose Rs
Liliorila B

Listan

Portan N

Raffiat de Moncade B
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c. Autres variétés

Brun Fourca N
Corbeau N

Furmint N

Durif N

Gamaret N

Negret de Banhars N
Picardan B
Rivairenc blanc B
Rivairenc gris G
Rivairenc N

Plant de Brunel N ,Couston N,Alvarinho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique correspond au département des Landes, dans le Sud-
Ouest de la France. Elle est bordée a I'ouest par 'océan Atlantique sur plus de
100 kilomeétres. Connue pour la forét de pins qui couvre les deux tiers de sa
surface et pour ses plages immenses, le département des Landes présente aussi
une grande diversité de paysages et de sols.

La frange littorale s’inscrit dans 'immense bande dunaire. Elle est constituée de
dunes cdétiéres et de plaines sablonneuses d’origine marine et éolienne, bordant
'océan. Les sols, trés filtrants et de potentiel hétérogéne en liaison avec la hauteur
variable de la nappe phréatique, portent le vignoble des Sables de I'Océan.

Au nord et au centre, la pinéde unifie les paysages. Elle recouvre les sables noirs
dont les sols souvent podzolisés sont impropres a la viticulture. Plus a I'est, les
paysages du Bas-Armagnac, au relief doux et mollement ondulé, s’étendent sur
les sols limono-sableux qui couvrent la formation géologique des Sables Fauves et
portent le vignoble qui peut bénéficier de la mention du méme nom.

Au sud, la Chalosse est a dominante agricole. Située entre I’Adour et le Béarn, elle
est caractérisée par un relief légérement ondulé, ayant tendance a s'élever
progressivement vers le sud et I'est. Le paysage est principalement composeé de
coteaux et de vallées dissymétriques. Les sols de la Chalosse, trés variés mais
généralement lessivés et a tendance acide, sont souvent enrichis en éléments
grossiers (graviers ou galets).

Enfin au sud-est des Landes, les Cétes de ’Adour situées a la frontiére des
Pyrénées-Atlantiques et du Gers, offrent un paysage vallonné. Les sols sur sables
fauves, parfois enrichis en graviers, y cétoient des sols argilo-calcaires et des sols
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superficiels tres riches en galets qui colluvionnent sous les nappes alluviales
anciennes.

Le climat de 'ensemble de la zone, a dominante océanique humide, bénéficie
d’'une grande douceur tout au long de I'année, grace a sa position méridionale et
sa proximité de 'océan. Les températures de I'été peuvent étre élevées, surtout a
I'est de la zone. L’automne apporte encore beaucoup de belles journées
ensoleillées et chaudes, grace a I'action du vent du sud, de type Foehn.

Informations détaillées sur le produit:

Le vignoble landais est déja présent au début du moyen-age. Dés le Xllleme
siécle, les vins de la Chalosse rejoignent Saint-Sever, extrémité supérieure du
cours navigable de I’Adour, puis I'océan et 'Angleterre. A cette méme période,
'embouchure de I'’Adour situé a Capbreton a vu la naissance du vin de sable,
associé au vignoble du Marensin. Au siécle suivant, 'embouchure de ’Adour se
déplace vers le port du Pleck (aujourd’hui vieux Boucau qui veut dire vieille
embouchure en gascon).

Ce commerce s’intensifie considérablement au XVIéme et XVIléme siécles et
s’étend aux vins de toutes les Landes. L'intense commerce nécessite
'aménagement du port de Mugron, qui va devenir I'entrep6t général des vins de
tout le pays des Landes. La qualité de ces vins, surtout les blancs, est reconnue et
leur renommée s’étend dans le pays, ainsi que dans le nord de I’'Europe, vers ou
une exportation active se développe. Au XVlleme siécle toujours, le « Guide du
pelerin de Saint Jacques de Compostelle » indique que les pélerins, aprés avoir
traversé les Landes arrivaient en Gascogne « riches en pain blanc et en excellent
vin rouge ». Cette période correspond a 'apogée des vins des Landes.

Les guerres de la Révolution et de I'Empire bloquant le commerce maritime, puis
la dévastation provoquée par le Phylloxéra et les maladies cryptogamiques font
reculer ce vignoble.

Au cours du XXéeme siecle les producteurs reconstruisent un vignoble tourné vers
la distillation, et qui se diversifie ensuite, quand la production d’Armagnac recule.
Des petits vignobles basés sur un encépagement diversifié et qualitatif se
développent depuis la seconde partie du XXéme siecle surtout dans les zones
correspondant aux unités géographiques « sables de 'océan », « sables fauves »,
« Chalosse » et « Coteaux de I'’Adour ». Le vin de pays des terroirs landais est
reconnu par décret le 22 janvier 1988.

La production, stable depuis le début des années 2000, atteint environ 15 000
hectolitres par an sur I'ensemble du département des Landes. Les vins rouges
représentent 40% de la production, les vins blancs secs et moelleux 35% et les
vins rosés 25%. Les vins sont élaborés par 'assemblage de cépages traditionnels
de la région tels que Baroque B, Chenin B, Colombard B, Ugni Blanc B, Gros et
Petit Manseng B, Arriloba B pour les blancs, Tannat N, Merlot N, Cabernet franc
N, Cabernet sauvignon N, Fer N, Egiloba N pour les rouges et rosés. Des cépages
de renommeée mondiale (Chardonnay B, Sauvignon B, Pinot N) sont associés a
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ces cépages locaux pour permettre I'élaboration de produit originaux et attractifs.
Parmi ces cépages, certains se prétent parfaitement a I'élaboration de vins
mousseux de qualité. Il s’agit généralement de vins simples et francs,
aromatiques. De plus, la zone des Sables de 'Océan présente des
caractéristiques pédologiques spécifiques. Les vignes s’y implantent de fagon
hétérogéne et arrivent donc a des niveaux de productions trés variables a
l'intérieur d'une méme parcelle. Elles ont ainsi un rendement agronomique plus
limité.

Le vignoble landais comporte aujourd’hui plus de 2.200 hectares de vignes. Plus
de 1100 agriculteurs exploitent de la vigne. Une spécialisation des ateliers s’est
effectuée depuis 20 ans entrainant une concentration et un agrandissement des
ateliers viticoles. Une grande partie de la production est vinifiée par une cave
coopérative des Landes et par une vingtaine d’exploitations individuelles. Deux
caves coopératives du Gers, situées a proximité immédiate du département des
Landes produisent également du vin des Landes provenant de la zone des Sables
Fauves.

Lien causal:

Dans un contexte climatique marqué par la douceur, et tres favorable a la
viticulture, la diversité des situations pédologiques et géologiques des Landes a
permis le développement ancien d’un vignoble composé de trés nombreux
cépages locaux. lls sont accompagnés, depuis la reconstitution post-phylloxérique,
par des cépages de renommée mondiale. Ensemble, ils permettent I'élaboration
d’'une large palette de produits d’'un niveau qualitatif reconnu.

Parmi ceux-ci, les vins des Sables de I'Océan tirent leur spécificité des
caractéristiques originales des sols de ce secteur et du savoir-faire des vignerons,
qui s’exprime notamment dans I'assemblage des vins et/ou de raisins issus de
parcelles trés hétérogénes.

Cette notoriété s’appuie sur une histoire trés ancienne, construite autour d’'un flux
commercial qui a duré plusieurs siécles avec ’Angleterre et les pays du nord de
I'Europe. Cette notoriété a bénéficié également du passage des trés nombreux
pelerins de Saint-Jacques de Compostelle sur les terres landaises.

Les Landes, grace a ses plages, son climat doux et son image intimement liée au
bien-vivre et a la gastronomie attirent aujourd’hui de trés nombreux touristes.
Qu’ils soient frangais ou originaires du nord de I'Europe, les vins locaux font partie
de leur approche de la culture landaise. Ces vins, souvent simples et francs,

entrent parfaitement dans ce mode de consommation estival et festif.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale

Type de condition Dérogation a la production dans la zone
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supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate est définie par dérogation a la zone
géographique, pour la vinification et I'’élaboration des vins tranquilles et des vins de
raisins surmdaris blancs bénéficiant de I'indication géographique protégée

« Landes » est constituée par les cantons de Cazaubon, Nogaro et Riscle, situés
dans le département du Gers et limitrophes de la zone géographique.

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique
protégée « Landes » est constituée par le département limitrophe de la Gironde.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de Ia condition

L’indication géographique protégée « Landes » peut étre complétée pour les vins
tranquilles, par le nom d’un ou de plusieurs cépages ainsi que par par les
mentions « primeur » ou « houveau ».

L’indication géographique protégée « Landes » peut étre complétée par le nom
des unités géographiques plus petites suivantes, selon les conditions fixées dans
le présent cahier des charges :

*« Coteaux de Chalosse »

*« Cobtes de ’Adour »

*« Sables fauves »

*« Sables de 'Océan »

L’indication géographique protégée « Landes » peut étre complétée par le nom de
'unité géographique plus grande « Sud-Ouest ».

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9, PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Annexe normes analytiques

Description:
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Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aout
2009
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 01 49 55 49 55
Télécopieur: Néant
Adresse(s) neant@orange.fr liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_1_SO
MM46-3.pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Landes
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 13:08 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Cotes du Lot (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des vins "Cotes du Lot"

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régit par le code du travail. Il est composeé

de personnes morales): d'opérateurs, impliqués dans le cahier des
charges
Nationalité: France
Adresse: . Pdle vitivinicole
46140 Anglars-Juillac
France
Téléphone: (33) (0)5 65 20 81 86
Télécopieur: (33) (0)5 65 20 81 88
Adresse(s) vindepaysdulot@laposte.net
électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1126688A CDC IGP Cobtes du Lot.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a I'lGP
Cotes du Lot publié au Journal officiel de la
République francaise du 10 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017522
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cotes du Lot (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

Les vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cbtes du Lot » sont
des vins tranquilles rouges, rosés et blancs et des vins mousseux de qualité
blancs et rosés

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée «Cdbtes du
Lot » présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 9,5 % vol.
pour les vins blancs et rosés et de 10 % vol. pour les vins rouges.

Au stade du conditionnement les vins tranquilles bénéficiant de I'indication
géographique protégée «Cbtes du Lot » présentent :

* une teneur en acidité volatile maximale de :

- 15.29 meq/l (0,75g/l en acide sulfurique) pour les vins blancs et rosés
contenant plus de 20 g/l de sucres résiduels (Glucose + Fructose) et pour les vins
rouges;

- 12.24 meq/l (0.60g/l en acide sulfurique) pour les vins blancs et rosés
contenant moins de 20 g/l de sucres résiduels (Glucose + Fructose).

 une teneur en anhydride sulfureux maximale de :
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- 175 mg/l pour les vins blancs et rosés contenant moins de 5 g/l de sucres
résiduels (Glucose + Fructose) ;

- 200 mg/l pour les vins blancs et rosés contenant plus de 5 g/l de sucres
résiduels (Glucose + Fructose).

Les vins présentant une teneur en sucres fermentescibles (Glucose + Fructose)
supérieure ou e€gale a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une
teneur en acidité volatile fixée par arrété conjoint du ministre chargé de la
consommation et du ministre chargé de 'agriculture.

A I'exception des vins revendiquant les mentions «primeur» ou «nouveau», les
vins rouges bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cétes du Lot »
doivent avoir terminé leur fermentation malolactique au stade de la mise en
consommation.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale, en
anhydride sulfureux total et le titre alcoométrique volumique total maximum sont
fixés par la reglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en acidités
totale et volatile, en anhydride sulfureux total et anhydride carbonique, les titres
alcoométriques volumiques naturel, acquis et total, sont fixés par la réglementation
communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont caractérisés par une couleur pourpre violette plus ou moins
soutenue, et des arébmes de fruits rouges avec des notes fermentaires. lls sont
agréables a boire jeunes. Les vins tranquilles rosés sont caractérisés par une
couleur relativement soutenue. lIs présentent des arébmes fruités et des notes
acidulées, qui peuvent étre modulées par une sucrosité variable.

Les vins tranquilles blancs présentent une couleur jaune soutenue et brillante ainsi
qu’une riche complexité aromatique basée sur des notes fruitées (poire, coing) et
florales a dominante de fleurs blanches.

Les vins mousseux blancs et rosés présentent une finesse aromatique et une
bonne acidité donnant en bouche une fraicheur gustative agréable associée a de
fines bulles. D'un point de vue aromatique, les vins mousseux blancs expriment
des notes fermentaires associées a des notes fruitées (poire, coing). Les vins
mousseux rosés se distinguent par des notes de fruits exotiques et de

pamplemousse. La teneur en sucres est variable.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays
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b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Cotes du Lot » sont obtenus par premiére ou deuxieme fermentation alcoolique
obligatoirement en bouteille.

Outre la disposition ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiere de pratiques
oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans le code

rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes du Lot » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 120 hectolitres
pour les vins rouges, rosés et blancs.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
I'indication géographique protégée «Cbtes du Lot » sont réalisées dans le
département du Lot.

a. Zone NUTS

FR625 Lot
FR62 Midi-Pyrénées
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FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Crouchen B
Villard Noir N
Muscat a Petits Grains Rouges
Danlas B
Mouyssagues N
Persan N

Muscat Cendré B
Orbois B
Muresconu N
Muscadelle B
Cot N
Muller-Thurgau B
Vermentino B
Perdea B

Villard Blanc B
Noir Fleurien N
Bourboulenc B
Courbu Noir N
Couderc Noir N
Pagadebiti B
Seyval B
Bouchalés N
Bouquettraube B
Counoise N
Mourvedre N
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Negrette N

Oberlin N

Pascal B

Nielluccio N

Viognier B

Brachet N

Courbu B

Petit Courbu B
Ondenc B

Bouteillan B

Muscat de Hambourg N
Mourvaison N

Muscat a Petits Grains Roses Rs
Duras N

Bouillet N

Muscat Ottonel B
Muscardin N

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Bouteillan

Chasselas Rose Rs
Valerien B

Sciacarello N

Aramon Blanc B

Ribol N

Jacquere B
Chardonnay B
Riesling B

Chasan B

Valdiguié N

Riminése B

Altesse B

Grenache N
Alphonse Lavallée N
Chambourcin N
Chatus N

Chenanson N
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Aligoté B
Chenin B

Gros Vert B
Gros Manseng B
Grolleau N
Grolleau Gris
Romorantin B
Gringet B
Arrouya N
Chasselas B
Rayon d'Or B
Len de I'EI B
Arriloba B
Téoulier N
Lauzet B
Segalin N
Carmenere N
Landal N

Ravat Blanc B
Terret Blanc B
Servant B
Terret Gris G
Joubertin N
Varousset N
Aramon Gris G
Terret Noir N
Castets N
Knipperle B
Arbane B
Aranel B
Tibouren N
Cesar N
Aramon N
Jurancon Noir N
Jurancon Blanc B
Grenache Gris
Carcajolo Blanc B
Saint-Macaire N
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Rosé du Var Rs
Gascon N
Garonnet N
Trousseau N
Sauvignon Gris G
Ganson N

Gamay N

Sacy B

Fer N

Gamay Freaux
Gamay de Chaudenay
Gewdlrztraminer Rs
Feunate N
Rubilande Rs
Sauvignon Blanc B
Fuella Nera N
Saint-Pierre Dore B
Florental N

Tressot N

Folignan B

Franc Noir de la Haute Saéne N
Abouriou N
Abondant B

Folle Blanche B
Sauvignon B
Gamay de Bouze
Codivarta B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Grassen N
Clairette Rose Rs
Clarin B

Roublot B

Gramon N

Graisse B
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Genovese B
Savagnin Blanc B
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Colobel N

Gouget N
Roussanne B
Roussette d'Ayze B
Colombard B
Goldriesling B
Tourbat B
Aleatico N
Claverie B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Béclan N

Merlot N

Pinot Noir N
Merlot Blanc B
Merille N

Sémillon B
Baroque B
Cabernet Franc N
Meslier Saint-Francois B
Mayorquin B
Bequignol N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Léon Millot N
Piquepoul Noir N
Semebat N
Barbaroux Rs
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B
Plantet N

Melon B
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Biancu Gentile

Petit Meslier B
Egiodola N

Servanin N

Petit Verdot N
Morrastel N

Blanc Dame B
Ekigaina N

Elbling B

Montils B

Monerac N

Pinot Gris G
Mondeuse N

Mauzac B

Mondeuse Blanche B
Mollard N

Pinot Blanc B
Molette B

Etraire de la Dui N
Verdesse B

Brun Argente N
Milgranet N

Meunier N

Pineau d'Aunis N
Camaralet de Lasseube B
Caladoc N

Velteliner Rouge Précoce Rs
Auxerrois B

Lival N

Precoce Bousquet B
Tempranillo N
Precoce de Malingre B
Calitor N

Poulsard N

Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N

Aubin Vert B
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Aubin B
Macabeu B
Mauzac Rose Rs
Cardinal N
Prunelard N
Carcajolo N
Lledoner Pelut N
Bachet N

Liliorila B
Maréchal Foch N
Baco Blanc B
Arrufiac B
Carignan N
Listan

Manseng Noir N
Select B

Mancin N

Portan N
Portugais Bleu N
Seinoir N

Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

Brun Fourca N
Corbeau N

Durif N

Furmint B
Gamaret N

Négret de Banhars
Picardan B
Rivairenc blanc B
Rivairenc gris G
Rivairenc N

Plant de Brunel N,Couston N, Alvarnho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:
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Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique de I'indication géographique protégée « Cotes du Lot »
s’étend sur 'ensemble du département du Lot, dans le Sud-Ouest de la France.
La majorité de la zone est située sur les causses du Quercy, grands plateaux
calcaires ondulés de I‘ére secondaire, s’appuyant au nord-ouest sur les terrains
primaires des contreforts du Massif Central (le Ségala), et surmontés en bordure
sud-ouest par les calcaires tendres du tertiaire (le Quercy blanc).

Le territoire est traversé, d’est en ouest, par 2 grandes riviéres, la Dordogne au
nord et le Lot plus au sud. Ces rivieres ont creusé leurs vallées profondément
dans le causse, déposant leurs alluvions au cours des différentes glaciations du
quaternaire.

Le climat est de type atlantique, avec des influences continentales et
meéditerranéennes. Globalement, les hivers sont froids. Le printemps marque une
nette élévation des températures et de la pluviométrie. L'été est caractérisé par un
ensoleillement important et des températures élevées. Le début de 'automne est
doux et ensoleillé. On note un gradient d'influence atlantique croissant entre les
limites orientales et occidentales de la zone. Le nord du département subit une
influence continentale plus marquée que le sud, de par la proximité du Massif
Central.

Informations détaillées sur le produit:

La vigne est présente dans le Quercy depuis la conquéte romaine mais sa culture
se développe véritablement a partir du Xéme siécle, sur les terres ecclésiastiques
des nombreuses abbayes édifiées dans la région. Dans les chartes des
communes datées du Xllléme siécle, de nombreux articles font référence a la
culture de la vigne.

Certaines abbayes vendent leurs vins au négoce bordelais. Les vins sont alors
transportés via le Lot ou la Dordogne jusqu’a Bordeaux, ou une partie est
expédiée vers I'Europe du Nord. En 1287, des lettres de patente royales sont
accordées pour le commerce des vins de la « Cote du Cétes du Lot ». Le vignoble
se développe, suivant les aléas des rapports conflictuels avec les jurats de
Bordeaux qui reglementent le commerce fluvial des vins du « Haut-Pays ».

Au milieu du XIXéme siécle, la région du Quercy est un des plus grands vignobles
frangais (40000 hectares). Dés 1876, il est ravagé par le phylloxéra. La culture de
la vigne se maintient néanmoins et pour faire face aux fraudes et aux trafics sur
I'origine des vins, le syndicat des viticulteurs du Cotes du Lot est créé en 1929.
La reconstruction du vignoble est laborieuse, entravée par les deux guerres
mondiales.

Au sortir de la Seconde Guerre Mondiale, I'état du vignoble est trés dégradé et de
nombreuses vignes sont abandonnées. Le gel de 1956 lui porte un nouveau coup
dur. Cependant, malgré ce contexte difficile, une nouvelle génération d’hommes,
dynamiques et déterminés, s’organise pour développer la production. Le vin de
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pays du Cobtes du Lot est alors défini par décret du 13 septembre 1968.

Au début des années 2000, un petit groupe humain particulierement dynamique
replante de la vigne sur la commune de Rocamadour, commune sur laquelle 200
ha de vigne étaient recensés avant le phylloxéra. Cette démarche a abouti a la
production de vins utilisant le nom de la célébre cité religieuse de Rocamadour.
L’indication géographique protégée « Cdtes du Lot » est réservée aux vins
tranquilles rouges, rosés et blancs ainsi qu’aux vins mousseux de qualité blancs et
roses.

Les vins rouges et rosés sont issus principalement des cépages cot N, merCotes
du Lot N, gamay N, cabernet franc N, tannat N, segalin, syrah N et cabernet-
sauvignon N. Les vins rouges sont caractérisés par une couleur pourpre violette
plus ou moins soutenue, et des arébmes de fruits rouges avec des notes
fermentaires. lls sont agréables a boire jeunes. Les vins tranquilles rosés sont
caractérisés par une couleur relativement soutenue. lls présentent des arbmes
fruités et des notes acidulées, qui peuvent étre modulées par une sucrosité
variable.

Les vins blancs sont issus principalement des cépages chardonnay B, chenin B,
sauvignon B, semillon B, et viognier B. Les vins tranquilles blancs présentent une
couleur jaune soutenue et brillante ainsi qu’une riche complexité aromatique
basée sur des notes fruitées (poire, coing) et florales a dominante de fleurs
blanches.

Les vins mousseux représentent a ce jour une production confidentielle mais non
moins ancienne puisque les premiers vins mousseux sont produits sur la zone en
1970. Les vins mousseux blancs et rosés présentent une finesse aromatique et
une bonne acidité donnant en bouche une fraicheur gustative agréable associée a
de fines bulles. D'un point de vue aromatique, les vins mousseux blancs expriment
des notes fermentaires associées a des notes fruitées (poire, coing). Les vins
mousseux rosés se distinguent par des notes de fruits exotiques et de
pamplemousse. La teneur en sucres est variable.

En 2009, une superficie de prés de 600 hectares est exploitée par environ 230
producteurs, répartis en 145 chais indépendants et 2 caves coopératives. Les vins
rouges représentent environ 60% de la production. La production de vins rosés
s’est développée au cours des 10 dernieres années et représente a ce jour 35%
de la production ; les vins blancs représentent 5% du volume revendiqué.

Lien causal:

Les vignerons des Cotes du Lot ont su exploiter et mettre en valeur la combinaison
de situations géomorphologiques et topographiques particuliéres et d’un climat
aux influences diverses. La pluviométrie printaniére importante assure une bonne
alimentation hydrique de la vigne durant sa phase de croissance végétative. Les
mois d’été ensoleillés, chauds et secs assurent une bonne maturité des raisins.
Les automnes, généralement doux et ensoleillés, permettent aux différents

cépages d’'atteindre leur pleine maturité, y compris pour les plus tardifs d’entre




FICHE TECHNIQUE 14 /16 Numero de dossier: DRAFT-FR-017522

eux.
Jouissant d’'une antériorité trés ancienne sur 'ensemble du département, le
vignoble se concentre aujourd’hui autour de la vallée du Lot et sur les cbtes et
coteaux avoisinants, sur la commune de Rocamadour, et aux confins nord du
département, sur les abords de la Cere, affluent de la Dordogne.

La pérennité de ce vignoble témoigne d’usages viticoles constants et transmis par
des générations successives de vignerons, prouvant ainsi leur attachement a leurs
produits. Le groupe humain a su s’adapter au fil du temps en améliorant son
savoir-faire afin d’entretenir la notoriété et la réputation d’un vignoble ancien
reconstruit apres la crise phylloxérique.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée «Cotes du
Lot » est constituée par les cantons limitrophes de la zone géographique suivants :
- dans le département du Lot-et-Garonne : Fumel et Tournon-d'-Agenais ;

- dans le département du Tarn-et-Garonne : Lauzerte, Moliéres, Montaigu-de-
Quercy et Montpezat-de-Quercy.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

Le logo IGP du I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L’indication géographique protégée « Cotes du Lot » peut étre complétée par le
nom de l'unité géographique plus grande « Sud Ouest ».

Les dimensions des caractéres du nom de l'unité géographique plus grande « Sud
Ouest » ne doivent pas étre supérieures aussi bien en hauteur qu’en largeur a
celles des caracteres composant le nom de l'indication géographique protégée

« Cbtes du Lot ».

L’étiquetage des vins tranquilles blancs et rosés bénéficiant de I'indication
géographique protégée « Cotes du Lot » comporte la mention « demi-sec » ou
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« moelleux » ou « doux » conformément a la réglementation.

L’indication géographique protégée «Cdbtes du Lot » peut étre complétée par le
nom de l'unité géographique plus petite « Rocamadour », selon les conditions
fixées dans le cahier des charges.

L’indication géographique protégée « Cotes du Lot » peut étre complétée par les
mentions suivantes :

spour les vins tranquilles par les mentions « primeur » ou « nouveau ».

*par le nom d'un a plusieurs cépages.

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures intervenues apres le 1er ao(t
2009

Description:

Annexe normes analytiques

Description:

Note a la Commission sur les raisins de cuve
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale de Politiques Agricole,
Agroalimentaire et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33) (0)1 49 55 49 55

Télécopieur: néant

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Lot
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Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 12:31 par w0153422

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coteaux du Cher et de I'Arnon (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des vins de pays du Val de Loire

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat régi par le
code du travail.

de personnes morales): Il est composé d'opérateurs, impliqués dans
le cahier des charges.

Nationalité: France

Adresse: 37 avenue Jean Joxé
49100 Angers
France

Téléphone: 33(0)241872581

Télécopieur:

Adresse(s) vdpvaldeloire@orange.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125003A CDC IGP Coteaux du Cher
et de I'Arnon.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 10 novembre 2011 relatif a 'GP
Coteaux du Cher et de I'Arnon publié au
Journal officiel de la République francaise du
11 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017524
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Coteaux du Cher et de I'Arnon (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux du Cher et
de 'Arnon » sont des vins tranquilles rouges, rosés, gris et blancs.

Les vins tranquilles a indication géographique protégée « Coteaux du Cher et de
I’Arnon » présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 8,5 %.
Les teneurs (minimum ou maximum) en acidité volatile, en acidité totale, en
anhydride sulfureux total et le titre alcoométrique volumique total sont fixés par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont marqués par des arémes fruités souvent présents méme si
leur intensité et leur nature varient selon les cépages et les technologies utilisées.
Pour les vins blancs, rosés et gris, les méthodes de vinification permettent
I'expression de notes fruitées et florales, tout en conservant une certaine finesse.
Pour les vins rouges, les extractions sont conduites pour obtenir des structures
souples.
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3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins gris bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux du Cher
et de ’Arnon » sont obtenus par égouttage ou pressurage direct.

Outre la disposition ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiére de pratiques
oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans le code

rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux du Cher et
de ’Arnon» sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'hectare de
80 hectolitres pour les vins rouges, roses, gris et blancs.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare pour les vins blancs et 5 hectolitres par hectare pour les vins rouges,
rosés et gris, au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
I'indication géographique protégée « Coteaux du Cher et de I’Arnon » sont
réalisées sur le territoire des communes suivantes du :

- département du Cher : Brinay, Cerbois, Chéry, Lazenay, Limeux, Lury-sur-
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Arnon, Preuilly et Quincy.
- département de I'Indre : Diou et Reuilly

a. Zone NUTS
FR243 Indre
FR241 Cher
FR24 Centre
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Chardonnay B
Sauvignon Gris G
Gamay N
Sauvignon B
Gamay de Bouze
Pinot Noir N
Pinot Gris G
Pinot Blanc B

c. Autres variétés

Gamay de Chaudenay N

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:
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La zone géographique de l'indication géographique protégée « Coteaux du Cher et
de I'Arnony se situe en Champagne berrichonne, dans les départements du Cher
et de I'Indre, au centre de la France. Le vignoble s’étend sur les coteaux du Cher
et de ses affluents : I'Arnon et la Théols, aux cotés des appellations d’origine
protégées Quincy et Reuilly.

Les vignes sont implantées sur de légers coteaux marno-calcaires issus de
marnes kimmeéridgiennes et sur des terrasses d’alluvions anciennes constituées
de sables et graviers.

Les sols développés sur le kimméridgien présentent une faible profondeur. lls sont
situés principalement sur des pentes sud-sud-est et sur des rebords de plateaux
favorisant un bon écoulement des eaux et de l'air froid.

Sur les terrasses anciennes, les sols bruns sains se réchauffent rapidement et
sont propices au développement de la vigne.

Le climat est semi-continental a influence océanique. Les faibles variations de
températures, induites par la présence des cours d’eau, au cours de la période
végétative de la vigne permettent un fonctionnement régulier de la plante. Les
précipitations annuelles sont d’environ 600 mm et les étés ensoleillés, chauds et
secs permettent une maturité précoce sur cette zone.

L’ensemble de ces éléments permettent a la vigne de s’épanouir et d’exprimer
toute sa typicité.

Informations détaillées sur le produit:

L'implantation viticole sur ce territoire apparait des le 7éme siécle. Au XIVéme
siécle, le roi Charles VII, le duc Jean de Berry, I'argentier Jacques Coeur ont
favorisé son expansion.

La revue du 28 avril 1946 de la direction des services agricoles du Cher cite la
notoriété régionale des vins des coteaux dominant les vallées du Cher et de
I'Arnon dans les régions de Quincy, Lury. Elle fait état de la qualité remarquable
des vins rouges élaborés a partir du pinot noir N et de l'originalité des vins gris.
Les vins blancs sont généralement issus du cépage sauvignon B qui serait
originaire de Quincy. Les bénédictins de Citeaux établis a 'abbaye de Beauvoir
prés de Quincy y auraient développés la culture de ce cépage précoce et
vigoureux.

Les vins blancs sont secs, frais et fins. Les vins rouges issus principalement des
cépages gamay N et pinot noir N sont frais, Iégers et fruités. Les vins rosés et gris,
essentiellement issus des cépages pinot noir N et pinot gris G, sont a la fois fruités
et floraux, avec une bonne fraicheur en bouche.

Lien causal:

Les sols peu profonds se ressuyant facilement, se réchauffent vite et permettent
un bon démarrage de la vigne au printemps. lls permettent une alimentation
hydrique réguliére et modérée des vignes.

Les viticulteurs des Coteaux du Cher et de I’Arnon ont su maintenir un petit




FICHE TECHNIQUE 6 /7 Numero de dossier: DRAFT-FR-017524

vignoble original qui témoigne d’usages viticoles anciens et constants, transmis
par des générations successives de vignerons.

Tirant profit de conditions pédo-climatiques particulierement favorables, les
viticulteurs ont également adapté leurs techniques culturales au profit du
développement des trois cépages principaux suivants, sauvignon B, pinot noir N,
et gamay noir N qui personnalisent les vins de I'|GP Coteaux du cher et de I'Arnon.
Par ailleurs, la notoriété des vins de I'lGP Coteaux du cher et de I’Arnon a été
acquise grace au dynamisme des vignerons locaux au travers de manifestations
de promotion et leur participation a de nombreux salons et concours tant locaux

que nationaux.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L'indication géographique protégée "Coteaux du Cher et de I'Arnon" peut étre
complétée par le nom d'un ou de plusieurs cépages.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aolt
2009

Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire:

Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire.

Direction générale des politiques agricoles,
agroalimentaires et des territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 33(0)149554955
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien:

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_1_SO
MM46-3.pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Coteaux du Cher et de 'Arnon
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 14:22 par w0153372

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coétes du Tarn (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat de I'|GP Cétes du Tarn

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régit par le code du travail. Il est composeé

de personnes morales): d'opérateurs, impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: Maison des vins Abbaye Saint-Michel
81600 Gaillac
France

Téléphone: (33) (0)5.63.57.15.40

Télécopieur: (33) (0)5.63.57.20.01

Adresse(s) maisons.vins.gaillac@wanadoo.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1126681A CDC Cbtes du Tarn.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a I'lGP
Cotes du Tarn paru au JORF du 10
novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017587
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cotes du Tarn (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

Les vins bénéficiant de Il'indication géographique protégée « Cotes du Tarn » sont
des vins tranquilles rouges, rosés et blancs et des vins de raisins surmdaris blancs.
Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes du Tarn »
présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 9,5 % vol pour les
vins blancs et de 10 % vol. pour les vins rouges et rosés.

Au stade du conditionnement, les vins bénéficiant de l'indication géographique
protégée « Coétes du Tarn » présentent :

* une teneur en acidité volatile maximale de :

- 12.24 meq/l (0,60 g/l en acide sulfurique) pour les vins blancs et rosés
contenant moins de 20g/l de sucres résiduels (Glucose + Fructose),

- 15.30 meq/I (0,75 g/l en acide sulfurique) pour les vins rouges et pour les
vins blancs et rosés contenant plus de 20g/l de sucres résiduels (Glucose +
Fructose).

*une teneur en anhydride sulfureux maximale de :
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- 150 mg/l pour les vins rouges, ayant une teneur en sucre supérieure a 5g/l
(Glucose + Fructose),

- 175 mg/l pour les vins blancs et rosés ayant une teneur en sucre inférieure
a 5g/l (Glucose + Fructose),

- 200 mg/l pour les vins blancs et rosés, ayant une teneur en sucre
supérieure a 5g/l (Glucose + Fructose).

Les vins présentant une teneur en sucres fermentescibles (glucose + fructose)
supérieure ou e€gale a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une
teneur en acidité volatile fixée par arrété conjoint du ministre chargé de la
consommation et du ministre chargé de 'agriculture.

A I'exception des vins revendiquant les mentions «primeur» ou «nouveau», les
vins rouges bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cétes du Tarn »
doivent avoir terminé leur fermentation malolactique au stade de la mise a la
consommation.

Le titre alcoométrique volumique total maximum des vins tranquilles est fixé par la
réglementation communautaire.

Les titres alcoométriques volumiques minimum total, acquis et naturel des vins de
raisins surmdaris sont fixés par la reglementation communautaire.

Les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale, en anhydride sulfureux
total des vins rouges ayant une teneur en sucre inférieure a 5g/l, sont fixées par la
reglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont caractérisés, au nez et en bouche, par des arébmes fruités et
épicés. Les tanins ronds leur conférent un caractére léger et gouleyant. Les vins
roses, qualifiés de friands, sont caractérisés par des ardmes fruités et épicés
associés a de la fraicheur. Les vins blancs secs sont des vins aromatiques
caractérisés par des arbmes floraux et fruités. Les vins blancs avec restes de
sucre et les vins de raisins surmdris présentent des arémes plus évolués de fruits
mars.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur
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4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:
Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes du Tarn » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I’lhectare de 120 hectolitres
pour les vins rouges, rosés et blancs.

Les vins de raisins surmdaris bénéficiant de l'indication géographique protégée

« Cotes du Tarn » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a
I'hectare de 70 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Cétes du Tarn » sont réalisées sur le territoire
des communes suivantes du département du Tarn :

- Canton d’Albi : Albi, Arthés, Cagnac-les-Mines, Carlus, Castelnau-de-Lévis,
Fréjairolles, Le Garric, Lescure-d’Albigeois, Mailhoc, Marssac-sur-Tarn, Milhavet,
Puygouzon, Rouffiac, Sainte-Croix, Salies, Le Sequestre, Terssac et Villeneuve-
sur-Vere.

- Canton de Cadalen : Aussac, Cadalen, Fénols, Florentin, Labessiére-
Candeil, Lasgraisses et Técou.

- Canton de Castelneau-de-Montmiral : Alos, Andillac, Cahuzac-sur-Veére,
Larroque, Campagnac, Castelnau-de-Montmiral, Montels, Puycelci, Saint-
Beauzile, Sainte-Cécile-de-Cayrou, Le Verdier et Vieux.

- Canton de Cordes : Amarens, Bournazel, Les Cabannes, Cordes,
Donnazac, Frausseilles, Livers-Cazelles, Loubers, Mouzieys-Panens, Noailles,
Saint-Marcel, Campes, Souel, Tonnac et Vindrac-Alayrac.

- Canton de Carmaux : Labastide-Gabausse et Taix.
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- Canton de Gaillac : Bernac, Brens, Broze, Castanet, Cestayrols, Fayssac,
Gaillac,Labastide-de-Lévis, Lagrave, Montans, Riviéres et Senouillac.

- Canton de Graulhet : Briatexte, Busque, Graulhet, Missécle, Puybegon et
Saint-Gauzens.

- Canton de Lavaur : Ambres, Garrigues, Giroussens, Labastide-Saint-
Georges, Lavaur, Lugon, Saint-Agnan, Saint-Jean-de-Rives, Saint-Lieux-lés-
Lavaur et Saint-Sulpice.

- Canton de Lisle-sur-Tarn : Lisle-sur-Tarn, Parisot et Peyrole.

- Canton de Monestieés : Combefa et Virac.

- Canton de Rabastens : Coufouleux, Grazac, Loupiac, Mézens, Rabastens
et Roquemaure.

- Canton de Réalmont : Orban et Poulan-Pouzols.

- Canton de Salvagnac : Beauvais-sur-Tescou, Montdurausse, Montgaillard,
Montvalen, Saint-Urcisse, Salvagnac, La Sauziére-Saint-Jean et Tauriac.

- Canton de Saint-Paul-Cap-de-Joux : Cabanés, Fiac, Saint-Paul-Cap-de-
Joux,Teyssode et. Viterbe

- Canton de Valderiés : Saint Grégorie et Saussenac.

- Canton de Vaour : Itzac.

- Canton de Villefranche-d’Albigeols : Bellegarde, Cambon, Cunac, Marsal,
Mouzieys-Teulet et Saint-Juéry.

a. Zone NUTS
FR627 Tarn
FR62 Midi-Pyrénées
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Muscadelle B
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Negrette N
Ondenc B

Duras N

Petit Manseng B
Chardonnay B
Chasan B

Gros Manseng B
Lende 'EIB
Jurancon Noir N
Gamay N

Fer N

Gamay de Chaudenay
Sauvignon B
Gamay de Bouze
Alicante Henri Bouschet N
Cinsaut N

Ugni Blanc B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Merlot N

Merille N
Sémillon B
Cabernet Franc N
Marselan N
Egiodola N
Mauzac B

Tannat N

Mauzac Rose Rs
Prunelard N
Carignan N
Listan

Portugais Bleu N

c. Autres variétés

Gamaret N
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7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique de I'indication géographique protégée « Cotes du Tarn »
s’étend sur 115 communes de la moitié ouest du département du Tarn, dans le
Sud-Ouest de la France.

Sur le plan géologique, I'aire est située sur la partie Nord du « golfe de
I'Albigeois », pays de terrains tertiaires déposés a la fin de I'Eocéne et durant
I'Oligocéne. Cet ancien golfe rempli de sédiments relativement tendres (molasses
et calcaires tertiaires notamment) a été trés érodé par le Tarn et ses affluents,
I’Agout et le Dadou, qui ont déposé leurs alluvions au cours des glaciations
successives du quaternaire.

Le climat de la zone géographique est soumis principalement aux deux grandes
influences océanique et méditerranéenne. L’influence océanique se fait ressentir
en hiver et au printemps, par des précipitations fréquentes associées a des
températures relativement douces. Le printemps marque une nette élévation des
températures avec, dés le mois d’avril, des températures moyennes passant le
seuil de 10°C. L’influence méditerranéenne se fait ressentir en été et a 'automne.
Les températures estivales sont élevées alors que les précipitations sont faibles,
notamment au mois de juillet. La pluviométrie annuelle oscille en moyenne entre
700 et 800 millimétres. Les vents dominants sont les vents d'ouest. De type
océanique, ils aménent les formations nuageuses et les précipitations. Un peu
moins fréquent, le vent d'Autan est un vent chaud et sec venant du sud-est.

Informations détaillées sur le produit:

L’implantation de la vigne sur le territoire du département du Tarn remonte a
I'époque romaine. Montans, village situé sur la rive gauche du Tarn, est au lléme
sieécle, un important centre de fabrication de poteries et notamment d’'amphores et
de vases vinaires. A |'évidence, la présence du Tarn favorise le transport des vins,
via la Garonne, vers Burdigala et I'océan Atlantique. Néanmoins, c’est au moyen-
age que la culture de la vigne va véritablement se développer, et notamment grace
aux bénédictins qui construisent I'abbaye Saint-Michel en 972 en bordure de Tarn,
dans la ville de Gaillac.

Les consuls de Gaillac et de Rabastens établissent en 1221 une charte de respect
des bonnes pratiques viticoles allant de la sélection des cépages et des sites
d’'implantation, au choix des bois des barriques, en passant par le ban des
vendanges, l'interdiction de fumer la vigne et l'interdiction d’introduire des vins

« étrangers ». Les vins du Tarn vont alors acquérir une notoriété jusqu’en
Angleterre et en Hollande, ou ils sont acheminés via le Tarn et le port de
Bordeaux. A la fin du XIXéme siécle, le phylloxéra détruit quasiment tout le
vignoble. Sa reconstruction est laborieuse, entravée par les deux guerres
mondiales.
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Ce n’est qu’apres la Seconde Guerre Mondiale que le vignoble est réellement
rétabli, grace au savoir-faire et au dynamisme des viticulteurs. Ces efforts
aboutissent a la définition d’'une Appellation d’Origine Simple « Cétes du Tarn » en
1969, la récolte est alors de 30000 hl, puis du vin de pays « Cétes du Tarn» par
décret le 16 novembre 1981.

L’indication géographique protégée « Cotes du Tarn » est réservée aux vins
tranquilles, rouges, rosés et blancs, et aux vins de raisins surmaris blancs.

Les vins rouges sont issus principalement des cépages gamay N et duras N
complétés souvent de fer servadou N et de syrah N. lls sont caractérisés, au nez
et en bouche, par des arbmes fruités et épicés. Ce sont généralement des vins
légers et gouleyants, présentant des tanins ronds. Les vins rosés, issus des
mémes cépages, sont caractérisés par des arébmes fruités et épicés associés a
une fraicheur agréable ; ils sont particulierement friands. Les vins blancs secs,
issus principalement des cépages sauvignon B, len de I'el B et mauzac B, sont des
vins aromatiques caractérisés par des arémes floraux et fruités. Les vins de raisins
surmdris blancs présentent des arébmes plus évolués de fruits mars.

L’unité géographique plus petite « Cunac » est réservée aux vins issus des raisins
récoltés sur 10 communes situées a I'extrémité est de 'aire géographique. Cette
zone de production correspond a une ancienne Appellation d’Origine Simple

« Cunac ». L’unité géographique plus petite « Cabanés » est réservée aux vins
issus des raisins récoltés sur 3 communes situées entre I’Agout et le Dadou, sur
lesquelles un vignoble significatif s’est maintenu.

En 2009, la récolte des vins a indication géographique protégée « Cétes du Tarn »
s’éléve a prés de 180000 hl, répartis entre 55% de vin rouge, 20 % de vin rosé et
25% de vin blanc.

Elle concerne plus de 400 producteurs, répartis en une centaine de chais
particuliers, 3 caves coopératives et un négociant-vinificateur.

Lien causal:

Les conditions naturelles de la région des cbtes du Tarn sont particulierement bien
adaptées a la vigne puisqu’on retrouve encore aujourd’hui des pieds de Vitis
vinifera ssp sylvestris (vignes sauvages les plus proches parentes de la vigne
cultivée) dans la forét de la Grésigne voisine de la zone de production.

Le climat océanique améne une influence humide favorable a la croissance de la
vigne au printemps et une douceur hivernale limitant les risques de forte gelée.
L’influence méditerranéenne améne une chaleur séche estivale et automnale
favorable a la maturité réguliére et optimale du raisin, avec un stress hydrique
estival modéré, gage d'une bonne maturité du raisin et donc facteur de qualité du
vin. Le vent d'Autan influence le comportement du vignoble tout au long de son

cycle végétatif, notamment en hatant le débourrement, la floraison et la véraison. Il
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peut souffler fortement en début d'automne, ce qui favorise la maturation des
raisins et limite le développement des maladies cryptogamiques, donnant des
conditions climatiques trés favorables a I'élaboration des vins de raisins surm(ris
blancs notamment. L’arrivée tardive des premiers froids permet un bon aoGtement
des bois.

Le vignoble est installé sur des sols généralement peu fertiles et bien drainés, se
réchauffant facilement, situés sur les terrasses d’alluvions anciennes du Tarn, de
I’Agout et du Dadou, ainsi que sur les coteaux et plateaux tertiaires.

Ce vignoble vieux de plus de 2000 ans s’exportait dés ses origines via le Tarn et la
Garonne puisque des traces d'amphores provenant de Montans ont été retrouvées
depuis le Sud de I'Espagne jusqu’au Nord de I'Ecosse. Lorsque les bénédictins
fondent 'abbaye Saint-Michel, ils déploient un remarquable savoir-faire dans
I'organisation d'un trafic commercial sur le Tarn et creusent un important réseau de
caves.

Ainsi, au cours de sa longue histoire, le vignoble des Cotes du Tarn s’est
développé grace a sa notoriété acquise au-dela des mers et grace a des hommes
qui n’ont cessé d’améliorer leur savoir-faire.

Grace a leur attachement a leurs produits et a leur dynamisme, les producteurs
entretiennent la notoriété de ces vins dont la dénomination « Cotes du Tarn » est
réglementée depuis 1969.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes du
Tarn » est constituée par les arrondissements de la zone géographique et les
arrondissements limitrophes, suivants :

Département du Tarn : Albi et Castres

Département du Tarn-et-Garonne : Montauban

Département de Haute-Garonne : Toulouse

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition
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Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L’indication géographique protégée « Cotes du Tarn » peut étre complétée par le
nom de l'unité géographique plus grande «Sud-Ouest ».

Le nom de l'unité géographique «Sud-Ouest », quand il est mentionné, doit
obligatoirement figurer sur I'étiquette du produit, dans le méme champ visuel que
celui ou figure l'indication géographique protégée « Cétes du Tarn ».

Les dimensions des caractéres du nom de l'unité géographique «Sud-Ouest » ne
doivent pas étre supérieures, aussi bien en hauteur qu’en largeur, a celles des
caractéres composant le nom de l'indication géographique « Cotes du Tarn ».

L’indication géographique protégée « Cotes du Tarn » peut étre complétée par les
mentions suivantes :

*pour les vins tranquilles, par les mentions « primeur » ou « nouveau ».

*par le nom d'un ou plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Cotes du Tarn » peut étre complétée par le
nom des unités géographiques plus petites suivantes, selon les conditions fixées
dans le cahier des charges :

*« Cunac »

*« Cabanes »

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note ralative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33) (0)1 49 55 49 55

Télécopieur: néant

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/Cahiers-des-
charges-d-IGP

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Cotes du Tarn
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Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 15:50 par w0153372

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Dréme (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Droémoise des IGP viticoles

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du travail. Il est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 95 Avenue Georges Brassens - CS 30418
26504 BOURG-les-VALENCE cedex
France

Téléphone: 33 04 27 24 01 62

Télécopieur: 3304 75 82 66 92

Adresse(s) sdarves@drome.chambagri.fr

électronique(s): Jjviolette@drome.chanbragri.fr

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125346A CDC IGP Drome.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

arrété du 28 octobre 2011 relatif a I'lGP
Dréme publié au Journal officiel de la
république du 16 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017601
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Dréme (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Dréme» est réservée aux vins tranquilles et
aux vins mousseux de qualité, rouges, rosés et blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Dréme »
présentent un titre alcoométrique volumique acquis au moins égal a 9 %.

Pour les vins tranquilles et vins mousseux de qualité, les teneurs (seuil ou limite)
en titre alcoométrique acquis (mousseux seulement), titre alcoométrique total,
acidité totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total et anhydride carbonique
(mousseux seulement) sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont caractérisés par des arbmes fruités, toujours présents, dont
l'intensité et la nature varient selon les cépages et les technologies utilisées.

Les vins rouges peuvent étre bus jeunes et frais. Les vins rosés ont de bons
équilibres qui permettent de préserver leur fruité.

Quant aux vins blancs avec des robes aux reflets dorés, ils sont secs, tout en
fraicheur et en finesse avec des notes florales.
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Les vins mousseux de qualité présentent une agréable fraicheur avec des arbmes

fruités.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Drdbme » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 120 hectolitres
pour les vins rouges, rosés et blancs.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins tranquilles bénéficiant
de l'indication géographique protégée « Dréme » sont réalisées dans le

département de la Dréme.
La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins mousseux de qualité

bénéficiant de I'indication géographique protégée « Dréme » sont réalisées dans




FICHE TECHNIQUE 4/16 Numéro de dossier: DRAFT-FR-017601

le département de la Dréme a I'exclusion du territoire des communes suivantes :
Aix-en-Diois, Aouste-sur-Sye, Aubenasson, Aurel, Barsac, Barnave, Beaufort-sur-
Gervanne, Chatillon-en-Diois, Die, Espenel, Laval-d'Aix, Luc-en-Diois, Menglon,
Mirabel-et-Blacons, Moliére-Glandaz, Montclar-sur-Gervanne, Montlaur-en-Diois,
Montmaur-en-Diois, Piegros-la-Clastre, Ponet-et-Saint-Auban, Pontaix, Poyols,
Recoubeau-Jansac, Saillans, Saint-Benoit-en-Diois, Saint-Roman, Saint-Sauveur-
en-Diois, Sainte-Croix, Suze-sur-Crest, Vercheny, Véronne.

a. Zone NUTS
FR713 Dréme
FR71 Rhéne-Alpes
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Crouchen B
Villard Noir N
Muscat a Petits Grains Rouges
Mouyssagues N
Persan N

Muscat Cendré B
Orbois B
Muresconu N
Muscadelle B
Cot N
Muller-Thurgau B
Vermentino B
Perdea B
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Villard Blanc B

Noir Fleurien N
Bourboulenc B
Courbu Noir N
Couderc Noir N
Pagadebiti B

Seyval B

Bouchalés N
Counoise N
Mourvedre N

Negrette N

Oberlin N

Pascal B

Nielluccio N

Viognier B

Brachet N

Courbu B

Petit Courbu B
Ondenc B

Bouteillan B

Muscat de Hambourg N
Mourvaison N

Muscat a Petits Grains Roses Rs
Duras N

Bouillet N

Muscat Ottonel B
Muscardin N

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Valerien B

Sciacarello N

Aramon Blanc B
Jacquere B
Chardonnay B
Riesling B

Chasan B

Valdiguié N
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Riminése B
Altesse B
Grenache N
Alphonse Lavallée N
Chambourcin N
Chatus N
Chenanson N
Aligoté B
Chenin B

Gros Manseng B
Grolleau N
Grolleau Gris
Romorantin B
Gringet B
Chasselas B
Rayon d'Or B
Lende 'EIB
Arriloba B
Téoulier N
Lauzet B
Segalin N
Carmenere N
Landal N

Ravat Blanc B
Terret Blanc B
Terret Gris G
Joubertin N
Varousset N
Aramon Gris G
Terret Noir N
Castets N
Aranel B
Tibouren N
Cesar N
Aramon N
Jurancon Noir N
Jurancon Blanc B
Grenache Gris




FICHE TECHNIQUE 7116 Numéro de dossier: DRAFT-FR-017601

Carcajolo Blanc B
Saint-Macaire N
Rosé du Var Rs
Gascon N
Garonnet N
Trousseau N
Sauvignon Gris G
Ganson N

Gamay N

Sacy B

Fer N

Gamay Freaux
Gamay de Chaudenay
Gewdrztraminer Rs
Feunate N
Sauvignon Blanc B
Fuella Nera N
Saint-Pierre Dore B
Florental N
Folignan B
Abouriou N

Folle Blanche B
Gamay de Bouze
Codivarta B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Grassen N
Clairette Rose Rs
Clarin B

Roublot B

Gramon N

Graisse B
Genovese B
Savagnin Blanc B
Arinarnoa N
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Ugni Blanc B
Colobel N

Gouget N
Roussanne B
Roussette d'Ayze B
Colombard B
Goldriesling B
Tourbat B
Aleatico N
Claverie B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Béclan N

Merlot N

Pinot Noir N
Merlot Blanc B
Merille N

Sémillon B
Baroque B
Cabernet Franc N
Meslier Saint-Francois B
Mayorquin B
Bequignol N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Léon Millot N
Piquepoul Noir N
Semebat N
Barbaroux Rs
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B
Plantet N

Melon B

Biancu Gentile
Petit Meslier B
Egiodola N
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Servanin N

Petit Verdot N
Morrastel N

Blanc Dame B
Ekigaina N
Montils B
Monerac N

Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B
Mondeuse Blanche B
Mollard N

Pinot Blanc B
Molette B

Etraire de la Dui N
Verdesse B

Brun Argente N
Milgranet N
Meunier N

Pineau d'Aunis N
Camaralet de Lasseube B
Caladoc N
Velteliner Rouge Précoce Rs
Auxerrois B
Tempranillo N
Calitor N

Poulsard N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N

Aubin B

Macabeu B
Mauzac Rose Rs
Prunelard N
Carcajolo N
Lledoner Pelut N
Bachet N

Liliorila B
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Maréchal Foch N
Arrufiac B
Carignan N
Listan

Manseng Noir N
Select B

Mancin N

Portan N
Portugais Bleu N
Seinoir N

Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

brun fourca N
couston N

corbeau N

durif N

furmint B

gamaret N

négret de banhars N
picardan B

plant de Brunel N
rivairenc blanc B, rivairenc gris G, rivairenc noir N
saint cbme B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

Le territoire

Le territoire de Il'indication géographique protégée « Drome » bénéficie d'une
géographie variée marquée sur prés des deux tiers de sa superficie par des reliefs
montagneux. Situé dans I'axe rhodanien, sur la rive gauche du Rhéne, il s'étend
sur prés de 135 km du nord au sud, et sur une centaine de kilometres d'est en
ouest.

Il peut étre divisé en deux grands ensembles : les massifs préalpins et la
dépression rhodanienne.

Trois axes principaux de pénétration, correspondant aux vallées de la Drome au

nord, de I'Eygues et de I'Ouvéze au sud, aérent ces reliefs assez vigoureux et trés
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nord, de I'Eygues et de I'Ouvéze au sud, aérent ces reliefs assez vigoureux et trés
marqués par I'érosion, bien que d'altitude moyenne (1 300 a 1 500 m).
Historiquement, le département de la Drédme est formé de parties des anciennes
provinces frangaises de la Provence et du Dauphiné.

L'agriculture, caractérisée par ses productions diversifiées, constitue une activité
essentielle de la Dréme. Elle repose sur des exploitations a dimension familiale
(31 ha en moyenne) qui se sont pérennisées grace a cette diversification :
arboriculture, polycultures, semences, oliveraies, lavande et plantes aromatiques,
etc ... Cependant, certaines productions comme la viticulture sont représentées
sur pratiqguement I'ensemble du territoire, plus particulierement sur les coteaux et
bas coteaux.

Eléments de géologie et sols

Le département de la Dréme connait une géologie entierement sédimentaire allant
de I'ére secondaire (Trias) a I'eére quaternaire. Les alluvions quaternaires sont
particulierement bien développées dans la vallée du Rhéne, la plaine de Valence a
la confluence de I'lsére, la vallée du Roubion et la vallée de la Dréme.

On y trouve des sols caillouteux "argilo-calcaires" et des sols d'épandages
caillouteux (sur les pentes et les reliefs) qui offrent a la vigne une alimentation en
eau réguliére et la restitution, durant la nuit, de la chaleur emmagasinée le jour. On
trouve également des sols lcessiques et des sols sablonneux qui offrent en
revanche une alimentation hydrique plus contrastée. Cette grande diversité des
sols explique une diversification de 'encépagement.

Le climat

Le climat de la Dréme est de type continental au nord devenant progressivement
meéditerranéen au sud de Valence. Les deux tiers orientaux du département sont
marqués par une influence montagnarde, en particulier au-dessus de 600 a 700 m
d'altitude. Ces influences se traduisent par une variété de climats locaux.

Ainsi, au nord de Valence, le climat est semi-continental a influence océanique. A
I'est, dans le Vercors, le climat est de type montagnard a influence océanique.
Plus au sud, le Diois marque le passage a un climat montagnard beaucoup plus
aride soumis a influence méditerranéenne. La plaine de Valence correspond a une
zone de transition entre le climat semi-continental et le climat supra-
méditerranéen. Les hivers sont froids et les étés sont chauds. L'effet de « foehn »

lié au mistral commence a se faire sentir. Au sud de Montélimar, le climat devient
franchement méditerranéen avec des étés chauds et secs et des précipitations
moins reguliéres.

La pluviométrie reste assez importante: environ 850 mm pour les stations de
plaine, y compris en zone méditerranéenne. Les pluies sont assez bien réparties
sur les 12 mois de I'année au nord du département mais elles prennent de
l'importance en automne tout en devenant de plus en plus rares I'été en allant vers
le sud. Il existe deux types de vent principaux : le mistral (vent du nord) et le marin
(vent du sud). Le mistral asséche l'air tandis que le marin raméne de l'air doux et
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humide de Méditerranée. Ces vents, nés de la différence de pression
atmosphérique entre les régions du nord et du sud, peuvent étre violents
notamment en vallée du Rhdne mais ils sont bénéfiques et nécessaires au
développement de la vigne.

Informations détaillées sur le produit:

A la diversité des sols et des climats drémois correspond une grande diversité de
cépages méme si les vins rouges dominent largement la production (80%).

Dans la partie nord du département sous influence des productions revendiquées
en appellation d’origine contrélée » Crozes-Hermitage », I'encépagement est le
plus souvent mono variétal : les vins rouges et rosés sont majoritairement issus de
syrah N et gamay N, les vins blancs de marsanne B, de roussanne B et de
viognier B.

A contrario, dans les parties sud et est du département, les nombreuses influences
climatiques et géologiques favorisent la culture d'une grande variété de cépages.
Les vins rouges et rosés sont issus de grenache N, merlot N, syrah N, cabernet-
sauvignon N, gamay N cinsault N ou carignan N, voire marselan N et caladoc N
pour s'adapter au climat méditerranéen. Les vins blancs sont issus de chardonnay
B, aligoté B, viognier B.

Les vins produits sont marqués par des arébmes fruités, toujours présents, méme si
leur intensité et leur nature varient selon les cépages et les technologies utilisées.
Les vins rouge peuvent étre bus jeunes et frais. Les vins rosés ont de bons
équilibres qui permettent de préserver leur fruité.

Quant aux vins blancs avec des robes aux reflets dorés, ils sont secs, tout en
fraicheur et en finesse avec des notes florales. Autour du cépage viognier, ils sont
généralement plus tendres et moelleux.

Les vins mousseux de qualité présentent des profils aromatiques trés proches du
fruit et s’expriment avec élégance.

Lien causal:

Les vestiges archéologiques, la découverte d'amphores notamment, attestent, que
dés le lléme siécle aprés JC, la viticulture a fagonné le paysage dromois.

« Le vin gaulois » de la Vallée du Rhéne connaissait un remarquable succes sur
les tables romaines. Les foréts furent a I'époque défrichées et les coteaux plantés
de vignes pour faire de cette région une des plus belles de la Gaule.

Au fil du temps, I'hétérogénéité du territoire drémois a exigé une diversité de
savoir-faire, de cépages et surtout une adaptation constante afin d'améliorer
l'implantation du vignoble dans le milieu tout en respectant sa biodiversité.

La vocation viticole du territoire de I'indication géographique protégée « Dréme »
est de plus confortée par I'existence de longue date de productions de vignes-
meéres de porte greffe et de plants de vignes.

Ainsi de Tain I'Hermitage a I'extréme sud du département en passant par le Diois
ou la plaine de Montélimar, la culture viticole est ancrée dans les meeurs et
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habitudes culturales des ruraux. La production viticole est d'ailleurs la seconde
production de la Dréme, aprés l'arboriculture.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et

I'élaboration des vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée

« Dréme» , complétée du nom d'une unité géographique « Comté de Grignan » ou

« Coteaux de Montélimar », est constituée par les arrondissements limitrophes de

la zone géographique a savoir :

«au nord / nord-est, arrondissements de Grenoble et de Vienne situés dans le
département de I'lsére,

*a l'est, arrondissement de Gap situé dans le département des Hautes Alpes,

«au sud-est, arrondissement de Forcalquier situé dans le département des Alpes
de Haute Provence,

«au sud, arrondissements de Carpentras et d’Avignon situés dans le département
du Vaucluse,

*a l'ouest, arrondissements de Privas et Tournon-sur-Rhéne situés dans le
département de I’Ardeche.

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique
protégée « Dréme» est constituée par les arrondissements limitrophes du
département de la Drébme a savoir :

«au nord / nord-est, arrondissements de Grenoble et de Vienne situés dans le
département de I'lsére,

*a l'est, arrondissement de Gap situé dans le département des Hautes Alpes,

«au sud-est, arrondissement de Forcalquier situé dans le département des Alpes
de Haute Provence,

«au sud, arrondissements de Carpentras et d’Avignon situés dans le département
du Vaucluse,

*a l'ouest, arrondissements de Privas et Tournon-sur-Rhéne situés dans le
département de I'’Ardéche.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale

Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
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supplémentaire

Description de Ia condition

L’indication géographique protégée « Drome » peut étre complétée par le nom
d’un ou plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Drome » peut étre complétée par les
mentions « primeur » ou « houveau ». les mentions « primeur » ou « nouveau »
sont réservées aux vins tranquilles.

L’indication géographique protégée « Dréme » peut étre complétée par le nom des
unités géographiques plus petites suivantes, selon les conditions fixées dans

le cahier des charges :

*« Comté de Grignan »,

*« Coteaux de Montélimar ».

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Dréme » complétée
du nom de l'unité géographique « Comté de Grignan » ou « Coteaux de
Montélimar » et par le nom d’un a plusieurs cépages sont produits a partir des
cépages classés en tant que variétés de vigne de raisins de cuve figurant dans la
liste suivante :

alicante henri bouschet N, aligoté B, aramon N, arinarnoa N, aubun N, barbaroux
Rs, bourboulenc B, cabernet franc N, cabernet-sauvignon N, caladoc N, carignan
blanc B, carignan N, chardonnay B, chasan B, chenanson N, chenin B, cinsaut N,
clairette B, clairette rose Rs, colombard B, cot N, counoise N, egiodola N, gamay
N, ganson N, grenache blanc B, grenache gris G, grenache N, gros manseng B,
macabeu B, marsanne B, marselan N, merlot N, mourvedre N, muscardin N,
muscat a petits grains B, muscat a petits grains Rg, muscat d’Alexandrie B,
muscat de Hambourg N, nielluccio N, petit manseng B, petit verdot N, pinot gris G,
pinot noir N, piquepoul blanc B, piquepoul gris G, piquepoul noir N, portan N, rosé
du var Rs, roussanne B, sauvignon B, sauvignon gris G, sciaccarello N, semillon
B, syrah N, tannat N, tempranillo N, terret gris G, terret noir N, tibouren N, ugni
blanc B, vermentino B, viognier B.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle

« Vin de Pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:
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Annexe normes analytiques IGP Dréme
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire.

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires.

Adresse: 3 Rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 33 01 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Dréme
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 14:33 par w0153372

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coteaux des Baronnies (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du Fédération Droémoise des IGP viticoles
demandeur:

Statut juridique, taille et |Le groupement est un syndicat professionnel
composition (dans le cas |régi par le code du travail. Il est composeée
de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des

charges.

Nationalité: France

Adresse: 95 Avenue Georges Brassens - CS 30418
26504 BOURG-les-VALENCE cedex
France

Téléphone: 33 04 27 24 01 62

Télécopieur: 3304 75 82 66 92

Adresse(s) sdarves@drome.chambagri.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut: Joint
Nom du dossier: CDC IGP Coteaux des Baronnies.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Rétérence Iégale: arrété du 2 novembre 2011 relatif a I''GP
Coteaux des Baronnies publié au Journal
officiel de la république du 17 novembre
2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Coteaux des Baronnies (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Coteaux des Baronnies » est réservée aux
vins tranquilles et aux vins mousseux de qualité, rouges, rosés, blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée «Coteaux
des Baronnies » présentent un titre alcoométrique volumique acquis au moins
égal a 9 %.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux
des Baronnies » présentent un titre alcoométrique volumique total au moins égal
a 10,5%.

Pour les vins tranquilles, les teneurs en titre alcoométrique alcoométrique total
(limite), acidité totale (seuil), acidité volatile (limite) et anhydride sulfureux total
(limite) sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs en titre

alcoométrique alcoométrique acquis (seuil), titre alcoométrique alcoométrique total
(seuil : pour le vin de base), acidité totale (seuil), acidité volatile (limite) et
anhydride sulfureux total (limite) sont celles fixées par la réglementation
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communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont de constitution généreuse et harmonieuse. L'intensité de
leurs arbmes fruités varie selon les cépages et les process mis en ceuvre. lIs ont
généralement une structure tannique, équilibrée par une fraicheur caractéristique.
Les vins blancs et rosés offrent d’intéressants profils plus marqués sur le fruit

(« fruits frais », «fruits exotiques ») que sur la minéralité. L’agréable vivacité de ces
vins est garante de leur fraicheur.

Les vins mousseux de qualité offrent des palettes aromatiques semblables a celles
des vins tranquilles, sur un bel équilibre entre structure et finesse de

I'effervescence.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux des
Baronnies » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'hectare de
90 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
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distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 5 hectolitres par

hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
I'indication géographique « Coteaux des Baronnies » sont réalisées sur les
territoires des communes suivantes situées dans le département de la Dréme :
*Canton de Buis-les-Baronnies : toutes les communes a I'exception de Mérindol-
les-Oliviers et de Mollans-sur-Ouvéze,
*Canton de Nyons : toutes les communes a I'exception de Mirabel-aux-Baronnies,
de Nyons, de Piégon, de Saint-Maurice-sur-Eygues, de Venterol et de Vinsobres,
«Canton de Rémuzat : toutes les communes,

*Canton de Séderon : toutes les communes.

a. Zone NUTS
FR713 Dréme
FR71 Rhoéne-Alpes
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Crouchen B

Villard Noir N

Muscat a Petits Grains Rouges
Mouyssagues N

Persan N

Muscat Cendré B
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Orbois B

Muresconu N
Muscadelle B

Cot N

Muller-Thurgau B
Vermentino B

Perdea B

Villard Blanc B

Noir Fleurien N
Bourboulenc B
Courbu Noir N
Couderc Noir N
Pagadebiti B

Seyval B

Bouchalés N
Counoise N
Mourvedre N

Negrette N

Oberlin N

Pascal B

Nielluccio N

Viognier B

Brachet N

Courbu B

Petit Courbu B
Ondenc B

Bouteillan B

Muscat de Hambourg N
Mourvaison N

Muscat a Petits Grains Roses Rs
Duras N

Bouillet N

Muscat Ottonel B
Muscardin N

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Valerien B
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Sciacarello N
Aramon Blanc B
Jacquere B
Chardonnay B
Riesling B
Chasan B
Valdiguié N
Riminése B
Altesse B
Grenache N
Alphonse Lavallée N
Chambourcin N
Chatus N
Chenanson N
Aligoté B
Chenin B

Gros Manseng B
Grolleau N
Grolleau Gris
Romorantin B
Gringet B
Chasselas B
Rayon d'Or B
Len de I'EI B
Arriloba B
Téoulier N
Lauzet B
Segalin N
Carmenere N
Landal N
Ravat Blanc B
Terret Blanc B
Terret Gris G
Joubertin N
Varousset N
Aramon Gris G
Terret Noir N
Castets N
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Aranel B

Tibouren N

Cesar N

Aramon N
Jurancon Noir N
Jurancon Blanc B
Grenache Gris
Carcajolo Blanc B
Saint-Macaire N
Rosé du Var Rs
Gascon N
Garonnet N
Trousseau N
Sauvignon Gris G
Ganson N

Gamay N

Sacy B

Fer N

Gamay Freaux
Gamay de Chaudenay
Gewdlrztraminer Rs
Feunate N
Sauvignon Blanc B
Fuella Nera N
Saint-Pierre Dore B
Florental N
Folignan B
Abouriou N

Folle Blanche B
Gamay de Bouze
Codivarta B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Grassen N
Clairette Rose Rs
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Clarin B

Roublot B
Gramon N
Graisse B
Genovese B
Savagnin Blanc B
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Colobel N

Gouget N
Roussanne B
Roussette d'Ayze B
Colombard B
Goldriesling B
Tourbat B
Aleatico N
Claverie B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Béclan N

Merlot N

Pinot Noir N
Merlot Blanc B
Merille N

Sémillon B
Baroque B
Cabernet Franc N
Meslier Saint-Francois B
Mayorquin B
Bequignol N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Léon Millot N
Piquepoul Noir N
Semebat N
Barbaroux Rs
Marselan N
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Plant Droit N
Marsanne B
Plantet N

Melon B

Biancu Gentile
Petit Meslier B
Egiodola N
Servanin N

Petit Verdot N
Morrastel N

Blanc Dame B
Ekigaina N
Montils B
Monerac N

Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B
Mondeuse Blanche B
Mollard N

Pinot Blanc B
Molette B

Etraire de la Dui N
Verdesse B

Brun Argente N
Milgranet N
Meunier N

Pineau d'Aunis N
Camaralet de Lasseube B
Caladoc N
Velteliner Rouge Précoce Rs
Auxerrois B
Tempranillo N
Calitor N

Poulsard N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N

Aubin B
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Macabeu B
Mauzac Rose Rs
Prunelard N
Carcajolo N
Lledoner Pelut N
Bachet N

Liliorila B
Maréchal Foch N
Arrufiac B
Carignan N
Listan

Manseng Noir N
Select B

Mancin N

Portan N
Portugais Bleu N
Seinoir N

Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

brun fourca N
furmint B
rivairenc blanc B
saint cbme B
durif N

couston N
gamaret N
negret de banhars N
plant de Brunel N
picardan B
corbeau N
rivairenc gris G
rivairenc noir N

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:
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Informations détaillées sur la zone géographique:

Les Baronnies tirent leur nom des Barons de Mévouillon et de Montauban qui, du
XIEME gy xeme siécle, ont acquis une grande indépendance vis-a-vis de la
suzeraineté lointaine des Empereurs d’Allemagne.

Située en région Rhéne-Alpes, c’est une zone du département de la Dréme
clairement identifiée sur le plan géomorphologique. Constituant les Préalpes du
Diois et des Baronnies, elle est composée de moyennes montagnes de la chaine
préalpine se situant entre le Vercors (au nord), le Mont Ventoux et la montagne de
Lure (au sud). Ce domaine de moyenne montagne présente quelques sommets
compris entre 1000 et 1600 m et constitue une région relativement difficile d’acces
avec un relief trés compartimenté.

L’armature des paysages repose essentiellement sur une assise calcaire dure (ére
secondaire : Crétacé et Jurassique), plissée, tourmentée, déformée lors de la
formation de la chaine alpine. Les couches marno-calcaires intercalées, plus
tendres ont conduits les géologues a parler de structure « croltée » qui a conduit
a la formation de vallées encaissées, dés que les dégagements érosifs ont atteint
ces couches marneuses plus tendres.

On observe une nette dominante de sols calcaires trés caillouteux, de pentes ou
larges cones convexes, a matrice de terre fine plutét lourde. Ces peyrosols
calcaires (les grézes ou « gresses » des vignerons) sont associé€s, d’'une part, aux
sols souvent plus rougeatres et trés caillouteux, en situation de replat, des
terrasses anciennes et d’autre part, aux sols calcaires de pentes (régosols plus ou
moins profonds) directement issus des formations marno-calcaires crétacées.
Dans les deux premiers cas ce sont des sols permettant un enracinement assez
profond, sans pour autant étre trop fertiles, se ressuyant vite, se réchauffant bien,
et adaptés aux conditions climatiques de la zone (déficit estival de type
méditerranéen mais contexte plus frais di a I'altitude et/ou a 'encaissement).
Certaines terrasses alluviales peu caillouteuses mais suffisamment drainantes
donnent généralement satisfaction pour des cépages aromatiques. A noter que les
marnes trés présentes et trés peu perméables ont imposé un réseau
hydrographique dense, difficilement hiérarchisé, indifférent au canevas tectonique,
ce qui a empéché la mise en place d’'un bassin drainant, tel que celui de la
Drome.

Si le climat est encore de type méditerranéen, il subit des influences
montagnardes qui se traduisent notamment par la faiblesse des températures.
L’appartenance méditerranéenne se manifeste par une sécheresse et un
ensoleillement estival, et la concentration des précipitations en automne. De plus,
la végétation rencontrée se compose de buis, chénes, garrigue, graminées,
genévriers et lavandes.

L’influence montagnarde, quant a elle, s’accentue en fonction de l'altitude et de
facon plus prégnante lorsqu’on se rapproche de I'est (Ste Jalle, Rochebrune ...).
Au dela de ces derniéres communes, il existe une barriére de basses




FICHE TECHNIQUE 12 /16 Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017621

températures correspondant a I'existence de plus de quatre mois froids dans
'année. Cette barriére coincide avec la limite d’implantation de la vigne et épouse
quasiment les frontiéres septentrionale et orientale de I'aire géographique
proposeée.

Toutes les vignes sont situées entre 300 et 700 m d’altitude (dont un quart au
dessus de 600 m). Cette caractéristique apparente le vignoble « baronniard » a la
viticulture montagnarde (tels les vignobles du Diois, de Savoie).

Comme le notent les géographes, de tels paysages cloisonnés, d’accés assez
difficile, « influent sur les modalités de peuplement et les potentialités de mise en
valeur ». On peut donc compter qu’au plan de I'expression viticole il en soit de
méme et que le fort caractére du paysage se traduise dans les hommes et dans
leurs vins.

Informations détaillées sur le produit:

L’ensemble des communes de ce secteur présente un profil agricole
caractéristique, fagonné ou induit par le milieu physique. Au xi|xeme siecle,
I'agriculture baronniarde est une agriculture de subsistance, archaique et

pauvre. Malgré ces difficultés, les densités de population agricole sont fortes, les
exploitations souvent en faire valoir direct sont petites @ moyennes. La polyculture
est la régle : céréales avec de petits rendements, petits troupeaux ovins, mariers
pour I'élevage du ver a soie (loin de concurrencer les grosses magnaneries
ardéchoises). La vigne, méme rare, est toujours présente et ce dés le XIXéme
siécle : « La vigne s’étend ca et la sur des surfaces réduites ». La viticulture déja
marginale n’échappe pas aux dégats du phylloxéra (1870) : « Le phylloxéra
détruisit en quatre ans les vignobles du bassin de Buis-les-Baronnies. Un demi
siécle plus tard, en 1921, les jardiniers du village voisin de Mollans créerent des
pépinieres de plants greffés avec des cépages ameéricains ».

Au début du Xx®M€ siecle, le développement des pépiniéres s’intensifie et a cette
période on dénombre jusqu’a 50 pépiniéristes sur la seule commune de Mollans
sur Ouveze. Cela a permis une reconstitution du vignoble qui reste néanmoins peu
important. .

En ce début de Xx1°M€ siécle, I'agriculture demeure prépondérante, employant
presque un tiers des actifs. La polyculture traditionnelle associée a un petit
élevage a disparu au profit des vergers et des vignes qui progressent vers
l'intérieur a la faveur des vallées :

vallées de 'Eygues et de 'Ouveze (vignes, abricotiers, cerisiers, oliviers)

vallée de 'Ennuyé : (vignes; lavandes).

Le vin rouge largement prédominant, représente entre 70 a 75% des volumes
produits.

Les cépages noirs dominent de fagon écrasante I'encépagement local avec le
grenache N (30%), le cabernet-sauvignon N, le merlot N et la syrah N (entre 15 et
20% chacun). Le gamay N et autres cépages étant plus anecdotiques (moins de
10%).
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Il est curieux de relever que les cépages blancs sont peu plantés (moins de

10%). Cette situation révéle 'originalité de cette indication géographique protégée
qui privilégie la plantation de cépages rouges sur des sols argilo-calcaires frais la
ou ailleurs ont été privilégiées les plantations de cépages blancs.

Les vins rouges produits sont de charpente généreuse et harmonieuse. L'intensité
de leurs arébmes fruités varie selon les cépages et les méthodes utilisés. lls sont
généralement structurés, avec une fraicheur caractéristique.

Les vins blancs et rosés, certes minoritaires, offrent d’intéressants profils plus
marqués sur le fruit (« fruits frais », «fruits exotiques ») et la fraicheur.

Les palettes aromatiques des vins tranquilles se retrouvent dans les vins
mousseux de qualité offrant un bel équilibre entre structure et finesse de
I'effervescence.

Lien causal:

Toutes les communes de la zone font 'objet d’'un classement en zone de
montagne, basé sur la reconnaissance d’'un handicap « altitude — pente »
induisant une limitation des possibilités d’utilisation des terres et un accroissement
des codts de production.

Malgré la concurrence d’autres cultures ayant des exigences proches (abricotier,
olivier), malgré la proximité de vignobles reconnus en appellation d’origine
contrblée (Coétes du Rhone, Ventoux), malgré la concurrence commerciale
accrue, renforcée par l'isolement et la difficulté de pénétrer les marchés,
(éloignement des grands axes de circulation), la vigne résiste et perdure dans ce
secteur alors que plus a I'est elle a disparu.

Cela met en relief 'attachement de la communauté Baronniarde a la viticulture en
dépit de nombreuses difficultés. Les données des recensements généraux
agricoles attestent de la présence continue de la vigne sur ces communes, depuis
1929. La configuration du vignoble telle qu’on la découvre aujourd’hui est modelée
par les schémas de restructuration (1970-1980). Il n’en demeure pas moins que le
vignoble est solidement installé et ancré dans la tradition. Sa récente
restructuration témoigne de la détermination et de I'attachement des exploitants a
la viticulture.

Les travaux de restructuration évoqués (années 70-80) ont introduit nombre de
cépages dont certains ont depuis été écartés de I'encépagement (gamay N par
exemple), preuve du savoir-faire acquis depuis par les vignerons quant a la
connaissance de leurs cépages et a I'adaptation de ceux-ci a des situations géo
pédoclimatiques diverses et parfois difficiles (gel, froid..). Ce savoir faire constitue
un lien fort au territoire dans ce contexte original de polyculture. La présence de la
vigne sur tel versant ou sommet de plateau est raisonnée, fruit de décennies
d’expériences. Cette connaissance intime de leur territoire par les viticulteurs
baronniards est un gage important de qualité pour I'avenir des vins. La prise de
conscience du potentiel agronomique de ces terroirs complexes, morcelés, aux

expositions et aux pentes tres variées, est une réalité du plus vif intérét dans une
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logique de démarche de valorisation d’'un produit a indication géographique
protégee.

Ce pays contrasté s’ouvre toujours plus au tourisme et joue a plein les atouts que
sont le climat (ensoleillement, climat encore méditerranéen en sud Dréme), les
produits du « terroir » et les paysages. Terres a vigne, vergers, oliveraies sur les
collines, champs de lavande sur les plateaux, espaces couverts de garrigues et
pentes ravinées que tendent a fixer pins sylvestres ou pins noirs sont autant de
ressources a préserver, a gérer et a mettre en valeur. C’est I'objectif visé par la
création d’'un Parc Naturel des Baronnies (parc régional) qui devra faire coexister :
tourisme, économie locale, développement rural et protection de I'environnement.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et

I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Coteaux

des Baronnies » est constituée du territoire de I'arrondissement de Nyons (situé

dans le département de la Dréme), hormis les communes du Canton de

Nyons (situé dans le département de la Dréme) a I'exception de Mirabel-aux-
Baronnies, de Nyons, de Piégon, de Saint-Maurice-sur-Eygues, de Venterol et de

Vinsobres, ainsi que des territoires des arrondissements limitrophes de celui-ci

suivants :

«au nord, arrondissements de Die et de Valence (situés dans le département de la
Dréme),

«a I'est, arrondissement de Gap (situé dans les Hautes Alpes),

«au sud-est, arrondissement de Forcalquier (situé dans les Alpes de Haute
Provence),

«au sud, arrondissements d’Avignon et de Carpentras (situés dans le département
du Vaucluse),

a I'ouest, arrondissement de Privas (situé dans le département de I'’Ardéche).
Pour la vinification et I'élaboration des vins mousseux de qualité bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Coteaux des Baronnies », la zone de
proximité immédiate définie par dérogation est identique a celle définie pour les
vins tranquilles a I'exclusion du territoire des communes suivantes incluses dans
I'arrondissement de Die :

- Aix-en-Diois, Aouste-sur-Sye, Aubenasson, Aurel, Barsac, Barnave, Beaufort-
sur-Gervanne, Chatillon-en-Diois, Die, Espenel, Laval-d'Aix, Luc-en-Diois,
Menglon, Mirabel-et-Blacons, Moliére-Glandaz, Montclar-sur-Gervanne, Montlaur-
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en-Diois, Montmaur-en-Diois, Piegros-la-Clastre, Ponet-et-Saint-Auban, Pontaix,
Poyols, Recoubeau-Jansac, Saillans, Saint-Benoit-en-Diois, Saint-Roman, Saint-

Sauveur-en-Diois, Sainte-Croix, Suze, Vercheny, Véronne.

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Coteaux des Baronnies » peut étre
complétée par le nom d’'un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Coteaux des Baronnies» peut étre
complétée par les mentions « primeur » ou « nouveau ». Les mentions "primeur"
ou "nouveau" sont réservée aux vins tranquilles.

Le logo IGP de I'Union Européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle

« Vin de Pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aolt
2009

Description:

Description annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 Rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 33 01 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Coteaux des Baronnies
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 15:43 par w0153385

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Hautes-Alpes (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Vins des Alpes du Sud

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du travail. Il est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.
Nationalité: France
Adresse: 2 Rue Osco Manosco
04860 PIERREVERT
France
Téléphone: 3304901245200u330492724129
Télécopieur: 330490124524 ou 3304927096 86
Adresse(s) vinsdesalpes@gmail.com
électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

CDC IGP Hautes-Alpes.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 2 novembre 2011 relatif a I'lGP
Hautes-Alpes publié au Journal officiel de la
République francaise le 17 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017661
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Hautes-Alpes (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Hautes-Alpes » est réservée :

*aux vins tranquilles rouges, rosés et blancs.

*aux vins mousseux de qualité rouges, rosés et blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Hautes-
Alpes » présentent un titre alcoométrique volumique acquis au moins égal a 9 %.
Pour les vins tranquilles et vins mousseux de qualité, les teneurs (seuil ou limite)
en titre alcoométrique acquis (mousseux seulement), titre alcoométrique total,
acidité totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total et anhydride carbonique
(mousseux seulement) sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

La production de vins de pays des Hautes-Alpes se décline en vins rouges, rosés

et blancs :

*les vins blancs sont vifs, fins et aromatiques. Cette finesse et cette vivacité, voire
parfois une trés belle minéralité sont apportées par l'altitude.

*les vins rosés, élaborés de plus en plus souvent a partir de la syrah N ou du
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cinsault N, sont trés agréablement acidulés et fruités (notes fruitées, fruits
rouges).

*les vins rouges sont structurés, relativement tanniques, assouplis avec des notes
de fruits rouges.

*les vins mousseux de qualité, rouges, roseés et blancs, présentent des
caractéristiques organoleptiques similaires aux vins tranquilles pour ce qui
concerne les profils aromatiques et les structures. La prise de mousse leur
confére de plus une vivacité, une fraicheur et une persistance aromatique qui
vont de pair avec I'équilibre entre structure et finesse de I'effervescence.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Hautes-Alpes » sont élaborés exclusivement par seconde fermentation en
bouteille.

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins tranquilles, les vins mousseux de qualité bénéficiant de l'indication
géographique protégée « Hautes-Alpes » sont produits dans la limite d’'un
rendement maximum a I'’hectare de 90 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
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hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
I'indication géographique « Hautes-Alpes » sont réalisées dans le département
des Hautes-Alpes.

a. Zone NUTS
FR822 Hautes-Alpes
FR82 Provence-Alpes-Cote d'Azur
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Crouchen B
Muscat a Petits Grains Rouges
Mouyssagues N
Persan N

Muscat Cendré B
Orbois B
Muresconu N
Muscadelle B
Cot N
Muller-Thurgau B
Vermentino B
Perdea B
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Noir Fleurien N
Bourboulenc B
Courbu Noir N
Pagadebiti B
Bouchalés N
Bouquettraube B
Counoise N
Mourvedre N

Negrette N

Pascal B

Nielluccio N

Viognier B

Brachet N

Courbu B

Petit Courbu B
Ondenc B

Bouteillan B

Muscat de Hambourg N
Mourvaison N

Muscat a Petits Grains Roses Rs
Duras N

Bouillet N

Muscat Ottonel B
Muscardin N

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Sciacarello N

Aramon Blanc B
Jacquere B
Chardonnay B
Riesling B

Chasan B

Valdiguié N

Riminése B

Altesse B

Grenache N

Chatus N
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Chenanson N
Aligoté B

Chenin B

Gros Manseng B
Grolleau N
Grolleau Gris
Romorantin B
Gringet B
Arrouya N

Len de I'EI B
Arriloba B
Téoulier N
Lauzet B
Segalin N
Carmenere N
Terret Blanc B
Terret Gris G
Joubertin N
Aramon Gris G
Terret Noir N
Castets N
Knipperle B
Arbane B

Aranel B
Tibouren N
Cesar N

Aramon N
Jurancon Noir N
Jurancon Blanc B
Grenache Gris
Carcajolo Blanc B
Saint-Macaire N
Rosé du Var Rs
Gascon N
Trousseau N
Sauvignon Gris G
Ganson N
Gamay N
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Sacy B

Fer N

Gamay Freaux
Gamay de Chaudenay
Gewdrztraminer Rs
Feunate N
Sauvignon Blanc B
Fuella Nera N
Saint-Pierre Dore B
Tressot N

Folignan B

Franc Noir de la Haute Saéne N
Abouriou N
Abondant B

Folle Blanche B
Gamay de Bouze
Codivarta B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Grassen N
Clairette Rose Rs
Clarin B

Roublot B

Gramon N

Graisse B
Genovese B
Savagnin Blanc B
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Gouget N
Roussanne B
Roussette d'Ayze B
Colombard B
Goldriesling B
Tourbat B
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Aleatico N
Claverie B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B
Béclan N

Merlot N

Pinot Noir N
Merlot Blanc B
Merille N
Sémillon B
Baroque B
Cabernet Franc N
Meslier Saint-Francois B
Mayorquin B
Bequignol N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N
Semebat N
Barbaroux Rs
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B
Melon B

Biancu Gentile
Petit Meslier B
Egiodola N
Servanin N

Petit Verdot N
Morrastel N
Blanc Dame B
Ekigaina N
Elbling B

Montils B
Monerac N

Pinot Gris G
Mondeuse N
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Mauzac B

Mondeuse Blanche B
Mollard N

Pinot Blanc B
Molette B

Etraire de la Dui N
Verdesse B

Brun Argente N
Milgranet N

Meunier N

Pineau d'Aunis N
Camaralet de Lasseube B
Caladoc N

Velteliner Rouge Précoce Rs
Auxerrois B

Precoce Bousquet B
Tempranillo N
Precoce de Malingre B
Calitor N

Poulsard N

Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N

Aubin Vert B

Aubin B

Macabeu B

Mauzac Rose Rs
Prunelard N
Carcajolo N

Lledoner Pelut N
Bachet N

Liliorila B

Arrufiac B

Carignan N

Listan

Manseng Noir N
Select B

Mancin N
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Portan N
Portugais Bleu N
Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

brun fourca N
couston N

corbeau N

durif N

furmint B

gamaret N

négret de banhars N
picardan B

plant de Brunel N
rivairenc blanc B, rivairenc gris G,rivairenc noir N
saint cOme B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

Le département des Hautes-Alpes est situé dans le sud-est de la France et fait
partie de la région Provence Alpes Cote d’Azur. Bordé au nord par le département
de I'lsére et les Alpes du nord, sa limite naturelle avec la vallée du Rhone est
constituée des massifs préalpins méditerranéens des Baronnies et du Diois. A
I'est, le Mont Genévre et le massif du Queyras matérialisent la frontiére avec I'ltalie
(plaine du Pd). Au sud, la vallée de la Durance ouvre I'horizon vers la Haute
Provence.

Trois zones assez homogénes peuvent étre identifiées :

«au nord, le massif cristallin du Pelvoux assure la transition avec les Alpes du
Nord et offre un paysage de montagnes dont les sommets atteignent voire
dépassent 3.000 m (Mt Pelvoux a 3.900 m, Barre des Ecrins a 4.102 m,

*a I'est et a 'ouest, les reliefs préalpins (2.000 m au plus) cloisonnent les vallées
en secteurs trés compartimentés,

I'axe durancien — vallée de la Durance — drainant le réseau hydrographique vers
le sud (ex : 'Ubaye, le Sasse, le Buéch, ...).

Méme s'il peut se trouver encore ¢a et la quelques vignes implantées sur des

coteaux bien exposés au sud en moyenne altitude, témoins d’un récent passé ou
la viticulture était encore une culture vivriére, le vignoble s’étend en ce début de




FICHE TECHNIQUE 11 /15 Numéro de dossier: DRAFT-FR-017661

XXléme siécle sur quelques communes de I'axe durancien au sud du Gapencais
ou au sud de 'Embrunais, en particulier Tallard, Chateauvieux, Valserres,
Remollon, Théus et Espinasses.

Eléments déterminants dans l'implantation de la vigne, le sol et la topographie
jouent un réle encore plus important dans ces zones de montagnes ou de
piémont. Malgreé leur diversité, les sols issus des roches jurassiques et crétacées,
contreforts de terrains schisteux, alluvions a cailloux roulés dans I’Argentiérois
offrent tous des régimes hydriques, une pierrosité et une porosité propices a la
culture de la vigne. Cette qualité des sols est, grace au savoir-faire des vignerons,
associée a I'utilisation optimale des reliefs et des pentes qui offrent des flancs
inclinés aux rayons du soleil, augmentant les effets bénéfiques, le réchauffement
et la capacité de préservation de cette énergie. Ces éléments prennent tout leur
sens si 'on considére que le département des Hautes-Alpes posséde les vignes
les plus hautes de France. Toutes les vignes sont plantées au dessus de 600
meétres d’altitude, ce qui marque la spécificité des vins. Dans ces conditions
I'exposition des vignes est déterminante (versant adret, protection au froid et au
vent).

Le climat de la plus grande partie du département est marqué par l'altitude, par
I'écran au flux atlantique que procurent les massifs des Alpes du Nord et par la
relative proximité de la mer Méditerranée (I'influence méditerranéenne est sensible
dans 'axe durancien). Du fait de I'affaiblissement des perturbations atlantiques qui
arrivent par I'ouest, le climat est relativement sec malgré I'altitude. L'influence
méditerranéenne se fait sentir par un ensoleillement assez généreux. Les écarts
de température saisonniers sont élevés mais surtout les écarts entre le jour et la
nuit sont importants, ceci est favorisé par un fort rayonnement nocturne et diurne
dd a l'altitude, la faible nébulosité et la sécheresse de l'air. Les températures
moyennes annuelles sont de I'ordre de 9° a 11°C dans le secteur viticole.

Les montagnes servent d’écran au froid venu du Nord et en altitude la vigne ne
retrouve pas la sécheresse du sud.

Informations détaillées sur le produit:

Bien que présent historiquement sur les piémonts et dans les vallées du
département, le vignoble haut-alpin n’a pas su, dans son ensemble, résister a
I'évolution de la consommation locale et aux crises successives de la fin du
XIX®ME et du début du XX®M€ siecle. Aprés que cette érosion du vignoble
départemental ait accompagné le rythme de disparition des exploitations jusqu’au
début des années 80 (la vigne ne représentant alors plus que 0,8 % de la SAU), il
y a eu un vrai sursaut des quelques viticulteurs encore désireux d’adapter leur outil
de production aux nouvelles possibilités du marché.

L’amélioration de I'encépagement local par l'introduction de nouveaux cépages a
été une priorité (cabernet-sauvignon N, merlot N, syrah N, viognier B, chardonnay
B). Elle a permis de répondre aux attentes du consommateur moderne.

Cette évolution du vignoble s’est cependant effectuée en préservant la présence et
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la mise en ceuvre des cépages implantés historiquement sur ce territoire. On
retrouve ainsi quelques cépages locaux comme le mollard N ou I'espanenc N, ou
déja présents traditionnellement comme le cinsault N, 'ugni B, le muscat a petits
grains B. Merlot N, cabernet sauvignon N et syrah N sont proposés en vins de
cépage. Le mollard N constitue une curiosité locale. Le vin qui en est issu est
rustique au palais mais agréablement fruité (ce cépage est ardemment défendu en
tant que cépage local par les producteurs. Tous ces vins rouges s’accordent
parfaitement avec la charcuterie de montagne et les fromages d’alpage locaux.

A noter par ailleurs que les premiéres bouteilles d’un vin effervescent ont été
produites en 1959. Ces vins mousseux sont élaborés sur la base des mémes
vendanges que les vins tranquilles. Profitant des équilibres particuliers liés
notamment au climat et s’appuyant sur des vendanges a la vivacité et aux arémes
préserveés, ces vins mousseux s’expriment au travers de leur fraicheur et de leur
profil aromatique soutenu par une bonne acidité

Lien causal:

Le département a certes connu une époque (notamment du XVIICME au début du
xxeme siécle) ou la viticulture était présente, mais le vin produit n’avait pas une
réelle vocation a étre valorisé en dehors de ses zones de production.

Le vignoble a subi une vraie mutation depuis moins de 30 ans, mutation initiée par
quelques vignerons, qui ont senti la nécessité de s’ouvrir au marché tout en
conservant leur savoir faire ancien et leur expérience dans ce vignoble tres
particulier d’altitude. Les viticulteurs ont su adapter notamment 'encépagement et
le mode de conduite de leur vignoble.

Il résulte de cette énergie nouvelle que les vins de pays des Hautes-Alpes sont
ancrés sur leur territoire, et qu’ils ont trouvé leurs consommateurs.

La cave coopérative et les quelques caves particulieres qui produisent ces vins ont
misé avec raison sur la commercialisation directe pour alimenter avec succes la
demande liée au tourisme local, en particulier chaque hiver dans les stations de

ski alpines.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Hautes-
Alpes» est constituée par les arrondissements limitrophes de la zone
géographique, a savoir :
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*au sud/sud-est, en limite avec le département des Alpes-de-Haute-Provence :
arrondissements de Barcelonnette et de Forcalquier,

*a I'ouest, en limite avec le département de la Dréme : arrondissements de Die et
de Nyons,

*au nord-ouest, en limite avec le département de I'lsére : arrondissement de
Grenoble,

«au nord, en limite avec le département de la Savoie : arrondissement de Saint-
Jean-de-Maurienne.

Pour la vinification et I'élaboration des vins mousseux de qualité bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Hautes-Alpes », la zone de proximité
immédiate définie par dérogation est identique a celle définie pour les vins
tranquilles a I'exclusion du territoire des communes suivantes incluses dans
I'arrondissement de Die :

Aix-en-Diois, Aouste-sur-Sye, Aubenasson, Aurel, Barsac, Barnave, Beaufort-sur-
Gervanne, Chatillon-en-Diois, Die, Espenel, Laval-d'Aix, Luc-en-Diois, Menglon,
Mirabel-et-Blacons, Moliére-Glandaz, Montclar-sur-Gervanne, Montlaur-en-Diois,
Montmaur-en-Diois, Piegros-la-Clastre, Ponet-et-Saint-Auban, Pontaix, Poyols,
Recoubeau-Jansac, Saillans, Saint-Benoit-en-Diois, Saint-Roman, Saint-Sauveur-
en-Diois, Sainte-Croix, Suze, Vercheny, Véronne.

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Hautes-Alpes » peut étre complétée par le
nom d’un ou de plusieurs cépages selon les conditions du cahier des charges.
Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Hautes-Alpes »
complétée par le nom d’un ou plusieurs cépages sont produits a partir des
cépages figurant dans la liste suivante :

aligoté B, altesse B, cabernet franc N, cabernet-Sauvignon N, caladoc N,
chardonnay B, chasan B, cinsaut N, clairette B, clairette rose Rs, gamay N, gros
manseng B, marsanne B, , merlot N, mollard N, mondeuse blanche B, mondeuse
N, muscat a petits grains B, muscat a petits grains Rg, muscat a petits grains Rs,
muscat de Hambourg N, petit manseng B, pinot blanc B, pinot gris G, pinot noir N,
plant droit N, roussanne B, sauvignon B, syrah N, téoulier N, ugni blanc B,
vermentino B, viognier B.

L’indication géographique protégée « Hautes-Alpes» peut étre complétée par les
mentions « primeur » ou « nouveau ». Les mentions « primeur » ou « nhouveau »
sont réservées aux vins tranquilles.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention
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« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Annexe normes analytiques

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aolt
2009
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire.

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 Rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 33 01 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Hautes-Alpes
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 14:40 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Isére (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du Syndicat de producteurs
demandeur: Vins des Alpes du Nord

Statut juridique, taille et |Le groupement est un syndicat professionnel
composition (dans le cas |régi par le code du travail. Il est composeée
de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des

charges.
Nationalité: France
Adresse: 40 rue du Terraillet
73190 SAINT - BALDOPH
France
Téléphone: +33 10479331736
Télécopieur: +33 10479604910
Adresse(s) neant@neant.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut: Joint
Nom du dossier: AGRT1127031A CDC IGP Isére.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Rétérence Iégale: Arrété du 2 novembre 2011 relatif a I''GP
Isére publié au Journal officiel de la
République francaise du 16 novembre 2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Isére (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Isére » est réservée aux vins tranquilles
rouges, rosés et blancs.

Les vins présentent un titre alcoométrique volumique naturel minimal de 9.5% vol.
Les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale, acidité volatile, en anhydride
sulfureux total, le titre alcoométrique volumique total, sont fixés par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins blancs produits sont majoritairement des vins secs, remarquables par leur
fraicheur et leur finesse aromatique. lls peuvent parfois se présenter sous forme
de vins liquoreux.

Les vins rouges présentent majoritairement des notes de fruits spécifiques du ou
des cépages utilisés.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
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a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Isére » sont produits
dans la limite d’'un rendement maximum a I'hectare de 80 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins sont réalisées dans le

département de I'lsére.

a. Zone NUTS
FR714 Isére
FR71 Rhéne-Alpes
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE
a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Persan N
Viognier B
Jacquere B
Chardonnay B
Altesse B
Joubertin N
Gamay N
Roussanne B
Syrah N

Pinot Noir N
Servanin N

Pinot Gris G
Mondeuse N
Etraire de la Dui N
Verdesse B
Velteliner Rouge Précoce Rs

c. Autres variétés

Arvine B
Corbeau N
Mecle N

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:
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La zone géographique de I'IGP Isére se situe dans la quart sud est de la France.
Limitrophe de I'ltalie , son territoire appartient a la région Rhone-Alpes. Cette IGP
présente deux zones principales:

- Les coteaux du Grésivaudan tirent leur nom de la vallée du Grésivaudan. Le
vignoble s’est développé sur les coteaux des contreforts du massif de la
Chartreuse, de Belledonne, et du Vercors, marqué par des terroirs propices a la
vigne avec une exposition principale sud est bénéficiant d'un bon ensoleillement
qui en été donne des journées parmi les plus chaudes de France (Grenoble) et
des nuits fraiches (fraicheur qui descend des massifs). Les sols rencontrés sont
majoritairement constitués de terrasses glaciéres contenant des éléments
morainiques et d’éboulis argilo-calcaires trés filtrants.

- au Nord-Est de Bourgoin-Jallieu, entre Crémieu et La Tour-du-Pin, le relief offre
une série de vallons paralléles orientés d’Est en Ouest, offrant des coteaux
exposeés au sud bénéficiant d’'un micro-climat trés chaud. Les sols sont argilo-
calcaire siliceux, sablo limoneux, graveleux a galets roulés, d'origine sédimentaire
récente. Par ailleurs, les collines mollassiques du bas Dauphiné sont des collines
(fin du tertiaire), composés de mollasse (grés en formation), de graviers,
poudingues... Entre ces collines, se dessinent des plateaux calcaires d’époque
secondaire jurassique, tel le plateau de I'lsle de Crémieu.

L'Isére présente un climat continental a influence méditerranéenne, contrasté,
d'une saison a l'autre, mais aussi parfois d'un jour a l'autre, par de fortes
amplitudes thermiques.

Le début de cycle de pousse de la vigne est tardif mais est largement compensé
par les chaleurs estivales. La région est assez ventée. La « bise » (vent du nord)
et le « vent du midi » sont les vents dominants de la région. La pluviométrie
annuelle se situe autour de 900 mm et le nombre d’heures d’ensoleillement est de
2050 heures par an

Ces conditions parfois extrémes, ont amené les vignerons a implanter le vignoble
dans des sites choisis car présentant les conditions requises pour la culture de la
vigne. Le vignoble de I'lsére se présente donc sous forme de petits ilots
géographiques dans lesquels la vigne trouve des conditions de maturité optimales.

Informations détaillées sur le produit:

Dans les années 1850, il y avait environ 33 000 ha de vignes en Isere, plantées
avec de nombreux cépages autochtones dont certains sont encore cultivés
aujourd’hui.

Dans les années 1930, quatre caves coopératives ont été construites d’'une
capacité de 12.000 hl permettant ainsi le développement des volumes produits.
Les viticulteurs s’attachent a produire des vins de qualité. La commercialisation en
est assurée dans les villes de Lyon, de Grenoble ainsi que dans leurs alentours
offrant ainsi des débouchés assurés pour la consommation de leurs produits.

Les vins peuvent étre issus d’'un seul cépage ou faire I'objet d’assemblage.

La production principale reste le vin blanc avec 65% des volumes.
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En 2009, la production annuelle est d’environ 3 000 hl. Mais I'lGP « Isére »
poursuit son développement, facilité par I'afflux des touristes dans les stations
voisines de montagne.

Lien causal:

Depuis la moitié du XXéme siécle, les vignerons isérois ont travaillé pour améliorer
la qualité de leurs produits en s’appuyant sur une longue tradition viticole,
notamment l'utilisation de cépages locaux qui est source de diversité et
d’originalité des produits. Toutefois, pour tenir compte des exigences des
consommateurs, les vignerons de I'lsere utilisent aussi seuls ou en assemblage
les cépages de vignobles voisins tels que le chardonnay, le gamay et le pinot afin
de compléter leur offre.

Compte tenu de la diversité climatologie, topographique, et pédologique, les
viticulteurs de I'lsére produisent des vins blancs mais aussi des vins rouges. Les
vins blancs sont majoritairement secs, frais et présentent une finesse aromatique.
Lorsque les conditions climatiques le permettent, les vignerons élaborent des vins
liquoreux, issus de raisins récoltés a surmaturité. Les vins rouges sont fruités mais
présentent aussi un bon potentiel de garde

Les différences organoleptiques relevées dans les vins traduisent 'importance du
choix des sites viticoles par les vignerons pour obtenir I'expression finale
souhaitée dans leurs produits. Le soin apporté a la sélection de ces sites a conduit
a tirer le meilleur profit d’'un milieu naturel aux fortes contraintes climatiques mais a
été générateur de produits particuliers.

Cette diversité des situations climatiques a toujours permis aux vignerons de
I'lsére d’élaborer une large palette de vins que les consommateurs ont appris a
apprécier. Cette caractéristique a construit la réputation des vins de I'lsére, issus
de ces longs et patients efforts pour adapter en permanence I'encépagement aux

contraintes fortes du milieu.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Isére »
est constituée par les arrondissements limitrophes suivants de la zone
géographique :

-Département de I'Ain : arrondissements de Bourg en Bresse et Belley,
-Département des hautes Alpes : arrondissement de Briangon et Gap,
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-Département de I’Ardéche : arrondissement de Tournon,

-Département de la Drome : arrondissements de Valence et Die,

-Département de la Loire : arrondissement de Saint Etienne,

-Département du Rhéne : arrondissement de Lyon,

-Département de la Savoie : arrondissements de Chambéry et de Saint Jean de

Maurienne.

Cadre juridique Dans la législation nationale

Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Isére » peut étre complétée par le nom d'une
des unités géographiques plus petites suivantes, selon les dispositions fixées dans
le cahier des charges :

* « Balmes dauphinoises»

* « Coteaux du Grésivaudan »

L’indication géographique protégée « Isére » peut étre complétée par le nom d'un
a plusieurs cépages.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle

« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Annexe normes analytiques

Description:

Note a la Commission sur les modificaions majeures introduites aprés
le 1er aodt 2009
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
'aménagement

du territoire

Direction Générale des politiques agricole,
agroalimentaire et des territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: +33 149 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Isere
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 16:09 par w0153372

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Gard (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Gardoise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du Travalil. |l est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 575 Chemin du Chai
30900 NIMES
France

Téléphone: (33)(0)466709458

Télécopieur: (33)(0)466239607

Adresse(s) opa30@wanadoo.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125017A CDC IGP Gard.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a I'lGP Gard
publié au Journal officiel de la République
francaise du 11 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017954
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Gard (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Gard » est réservée aux vins tranquilles
rouges, rosés et blancs.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Gard » présentent un
titre alcoométrique volumique acquis minimum de 9%.

Les teneurs (minimum ou maximum) en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total sont celles fixées par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont marqués par des aromes fruités d’intensité variable selon les
cépages utilisés et une structure gouleyante et suave. Les vins blancs et rosés
présentent un équilibre mettant en valeur finesse et fraicheur aromatique.

La majorité des vins étant consommeés jeunes, les techniques de vinification
utilisées privilégient des extractions douces et une bonne maitrise des
températures.
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3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Gard » sont produits
dans la limite d’'un rendement maximum a I'hectare de 120 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Gard » sont réalisées dans le département

du Gard.
a. Zone NUTS
FR812 Gard
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Villard Noir N

Muscat a Petits Grains Rouges
Danlas B

Cot N

Vermentino B

Villard Blanc B

Bourboulenc B

Couderc Noir N

Counoise N

Mourvedre N

Negrette N

Nielluccio N

Viognier B

Muscat de Hambourg N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Petit Manseng B

Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Sciacarello N

Aramon Blanc B

Chardonnay B

Riesling B

Chasan B

Altesse B

Grenache N

Alphonse Lavallée N
Chenanson N
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Chenin B

Gros Manseng B
Chasselas B
Carmenere N
Terret Blanc B
Servant B

Terret Gris G
Aramon Gris G
Terret Noir N
Aranel B

Aramon N
Grenache Gris
Sauvignon Gris G
Gamay N

Gamay de Chaudenay
Gewdurztraminer Rs
Sauvignon B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Clairette Rose Rs
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Roussanne B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Merlot N

Pinot Noir N
Sémillon B
Cabernet Franc N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piqguepoul Noir N
Marselan N
Marsanne B
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Egiodola N

Petit Verdot N
Morrastel N
Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B

Brun Argente N
Caladoc N

Lival N
Tempranillo N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N
Macabeu B
Cardinal N
Lledoner Pelut N
Maréchal Foch N
Carignan N
Portan N

c. Autres variétés

Alvarinho B
Arvine B

Rivairenc N
Verdelho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique de cette IGP s’étend sur le département du Gard, situé
dans le sud de la France dans le Languedoc-Roussillon. La zone géographique
est trés contrastée et comprend trois entités principales, chacune possédant un
vignoble spécifique : les Cévennes sur les contreforts du massif central, une
importante zone de garrigues calcaires et enfin une zone de plaine qui prend fin
avec la Camargue.

Le climat méditerranéen y est particulierement favorable a la culture de la vigne et
se caractérise par ses étés chauds et secs et ses périodes pluvieuses, notamment
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a 'automne avec les trés connus « épisodes cévenols » responsables de pluies
intenses. Le régime des vents se caractérise par une alternance de vents de la
mer, si favorables a la vigne pour la maturation de la vigne I'été et le vent du Nord,
en général violent et desséchant appelé Mistral. La pluviométrie, proche de
500mm sur sa frange maritime, peut dépasser 800mm a l'intérieur des terres.

La frontiére Est de la zone est délimitée par la riviere « Gardon » ou « Gard » qui a
donnée son nom a ce département.

Informations détaillées sur le produit:

Bien que I'histoire y soit fort ancienne, c’est avec I'époque romaine que s’est
installé dans le Gard, le premier grand vignoble, avec un réseau routier, des
structures agraires et des édifices mondialement connus comme le Pont du Gard
et les Arénes de Nimes.

Le XIXéme siécle, avec le développement du chemin de fer favorisera la
croissance de la viticulture. Ce vignoble fut le premier atteint en France par le
phylloxera. Cet événement incitera les vignerons a réagir rapidement en
réimplantant le vignoble dans des zones submersibles et dans les sables de bord
de mer.

Fort de cette histoire, le Gard recense toujours sur son territoire de trés nombreux
pépiniéristes et accueille au Domaine de I'Espiguette la collection des clones de
'ensemble des cépages frangais. Autant d’éléments qui ont trés tét permis a I''GP
GARD de développer une production de vins qualitatifs et originaux demandés par
le consommateur.

« Vin de canton » en 1964, un décret de 1968 les reconnaitra en « Vin de Pays »
en précisant des critéres de qualité particuliers (encépagement, degré naturel
d’alcool). L'IGP Gard se produit en vins rouges, roseés et blancs avec depuis
quelques années un tres fort développement des vins rosés qui représentent pres
de 40% de la production. Cette production d’environ 300 000 hectolitres en 2010,
bénéficie d’une large diffusion sur le territoire national. Les vins peuvent se
décliner avec la mention du cépage, mais s’expriment le plus souvent par
'assemblage de cépages traditionnels méditerranéens et d’autres cépages de
renommeée internationale tels que les merlot, cabernet-sauvignon, syrah,
chardonnay et sauvignon. Richesse des situations pédoclimatiques et diversité de
la palette des cépages, des précoces aux plus tardifs, permet en toutes situations
une bonne maturité des raisins. Les nombreux investissements des vignerons au
niveau de leurs caves et notamment les matériels d’extraction et la maitrise des
températures de fermentation permettent I'élaboration de vins trés demandés par
les consommateurs.

Les vins rouges sont caractérisés par une structure équilibrée et des tanins doux.
Les vins rosés et blancs sont vinifiés afin de conserver fraicheur et finesse
aromatique.

Lien causal:
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Lieu de passage entre le couloir rhodanien et I'arc méditerranéen, lieu de
rencontre entre le Languedoc et la Provence, lieu de tradition ou la vigne est
indissociable des oliviers, de la culture taurine et des fétes appelées ici « Féria »,
le Gard sait profiter de ses richesses culturelles nombreuses.

Les vignerons ont su s’adapter a la diversité des situations pédoclimatiques, des
Cévennes a la Camargue en passant par le Pont du Gard en replantant la presque
totalité du vignoble afin d’avoir une parfaite adaptation des cépages et produire les
vins recherchés par le consommateur. L'essentiel de la production est vendue
jeune et présente des profils sensoriels et aromatiques trés appréciés, notamment
par la clientéle touristique.

Toutes ces évolutions, tant économiques que techniques, contribuent a la
notoriété des vins de I'indication géographique protégée « Gard », favorisent le
développement de 'oenotourisme et participent au maintien du paysage viticole de

la région.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Gard »
est constituée par les arrondissements limitrophes suivants :

Dans le département des Bouches-du-Rhéne : Arles,

Dans le département du Vaucluse : Avignon,

Dans le département de la Lozére : Florac et Mende,

Dans le département de I’Ardéche : Largentiére et Privas,

Dans le département de I’'Hérault : Lodéve et Montpellier,

Dans le département de I'Aveyron : Millau.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Gard » peut étre complétée pour les vins
tranquilles par les mentions suivantes :

*le nom d’un ou de plusieurs cépages.

*les mentions « primeur » ou « nouveau ».
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Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:

Normes analytiques IGP Gard
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VI. AUTRES INFORMATIONS

1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Ministére de
de la péche,

Nom de l'intermédiaire:

'aménagement du territoire
Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

I'agriculture, de I'alimentation,
de la ruralité et de

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55
Télécopieur: néant
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien:
MM46-3.pdf

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_1_SO

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Gard
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 12:34 par w0153422

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Lavilledieu (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du Syndicat de défense de I'|GP Lavilledieu
demandeur:

Statut juridique, taille et |Le groupement est un syndicat professionnel
composition (dans le cas |régit par le code du travail. Il est composé
de personnes morales): d'opérateurs, impliqués dans le cahier des

charges.

Nationalité: France

Adresse: 931 Chemin de Sainte Livrade
82100 LABASTIDE du TEMPLE
France

Téléphone: (33) (0)5 63 316242

Télécopieur: (33) (0)5 63 61 51 02

Adresse(s) neant@neant.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut: Joint
Nom du dossier: CDC IGP Lavilledieu.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Rétérence Iégale: Arrété du 14 novembre 2011 relatif a 'GP
Lavilledieu publié au Journal officiel de la
République francaise du 17 novembre 2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Lavilledieu (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

Les vins bénéficiant de l'indication géographique protégée "Lavilledieu" sont des
vins tranquilles rouges et rosés.

Les raisins destinés a produire des vins bénéficiant de I'indication géographique
protégée « Lavilledieu » doivent présenter une richesse en sucre supérieure a 180
grammes par litre de modt.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée "Lavilledieu" présentent
les caractéristiques suivantes :

- un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 10,5 % vol.

- une acidité volatile inférieure ou égale a 15,30 meq pour les vins rouges et a
12,24 meq pour les vins rosés.

- pour les vins rouges, une teneur en sucres fermentescibles (glucose +
fructose) inférieure ou égale a 3 grammes par litre si le titre alcoométrique
volumique est inférieur ou égal a 14%.

- pour les vins rouges, une teneur en sucres fermentescibles (glucose +
fructose) inférieure ou égale a 4 grammes par litre si le titre alcoométrique
volumique est supérieur a 14%.
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- pour les vins rosés, une teneur en sucres fermentescibles (glucose + fructose)
inférieure ou égale a 4 grammes par litre.

Pour les vins rouges, la teneur maximale en acide malique est inférieure ou égale
a 0,3 grammes par litre. Pour les vins rouges, la fermentation malo-lactique est
obligatoire.

Les teneurs (minimum ou maximum) en acidité totale, en anhydride sulfureux
total, le titre alcoométrique volumique total, sont fixés par la réglementation
communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges présentent une robe cerise ou pourpre lorsqu’ils sont jeunes, avec
des nuances de reflets briques en vieillissant. lls sont généralement caractérisés
par des ardbmes allant des fruits rouges aux fruits trés mars. En bouche, ils sont
souples, gouleyants et veloutés.

Les vins rosés sont caractérisés par une robe rose dans les tons de pastel, avec
des ardbmes olfactifs floraux et fruités, que I'on retrouve en bouche. L'attaque est
souple, I'évolution généreuse avec une finale aromatique.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique culturale
aenologique:

Description de la pratique:

Les vignes présentent une densité minimale a la plantation de 4000 pieds a

I'hectare.
Les vignes sont taillées, soit en taille guyot simple, soit en taille cordon bilatéral,
soit en taille guyot double.
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Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les pressoirs continus sont interdits.

Les vins rouges font I'objet d'un élevage jusqu’au 15 janvier de 'année qui suit

celle de la récolte.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Lavilledieu » sont mis

en marché a destination du consommateur :

spour les vins rosés a partir du 1er décembre de I'année de récolte ;

*pour les vins rouges a l'issue de la période d’élevage et au plus tét le 18 février
de I'année qui suit celle de la récolte.

Outre les dispositions précédentes, les vins doivent respecter en matiére de
pratiques oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans

le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Lavilledieu » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I’lhectare de 70 hectolitres .

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Lavilledieu» sont réalisées dans le
département du Tarn-et-Garonne, sur les communes de :

Albefeuille-Lagarde, Barry-d’Islemade, Les Barthes, Bressols, Castelsarrasin,
Escatalens, Labastide-du-Temple, Lacourt-Saint-Pierre, Meauzac, Montbeton,
Montech, Saint-Porquier, La Ville-Dieu-du-Temple

a. Zone NUTS
FR628 Tarn-et-Garonne
FR62 Midi-Pyrénées
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Negrette N
Gamay N

Fer N

Syrah N
Cabernet Franc N
Milgranet N
Tannat N

c. Autres variétés

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique de I'indication géographique protégée « Lavilledieu » se
situe entre les vallées de la Garonne et du Tarn, sur un plateau alluvial de la basse
terrasse du Tarn situé aux alentours de 85 metres d’altitude. Les sols sont
développés sur les alluvions anciennes transportées par le Tarn et 'Aveyron en
provenance du Massif Central. Ce sont des sols acides, présentant une texture
hétérogéne, ou se mélent limons, sables plus ou moins grossiers et argiles,
irréguliérement répartis. Ainsi la zone géographique s’étend sur 13 communes du
département du Tarn-et-Garonne.

Le paysage présente une topographie globalement plane. Les variations de
paysage sont le fait de buttes peu marquées, des talus entre les terrasses et des
versants peu accentués créés par les ruisseaux affluents du Tarn.
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Le climat est de type océanique a influence méditerranéenne. Les hivers sont
relativement doux. Le printemps marque une nette élévation des températures et
I'été est caractérisé par un ensoleillement important et des températures élevées.
La pluviométrie annuelle oscille en moyenne entre 650 millimétres et 700
millimétres. Elle est régulierement répartie le long de 'année, excepté au
printemps, caractérisé par un pic de pluviométrie important. Les vents dominants
sont les vents d'ouest. Océaniques, ils apportent des formations nuageuses et des
précipitations. Un peu moins fréquent, le vent d'Autan est un vent chaud et sec
venant du sud-est.

Informations détaillées sur le produit:

La commune de La-Ville-Dieu-du-Temple est fondée au milieu du Xlleéme siécle
par les Chevaliers du Temple, au sein de la vaste forét d'Agre. Aprés avoir créé
une commanderie, les templiers déboisent les environs pour offrir de nouvelles
terres a la culture, notamment a la culture de la vigne, celle-ci s’adaptant bien a
ces terres peu fertiles. La viticulture prend un grand essor et devient une des
principales ressources du secteur. Durant la guerre de 100 ans, les vins de
«Lavilledieu» sont acheminés en Angleterre, via Bordeaux, par voie fluviale. Cette
notoriété est mentionnée dans des textes officiels, dont on peut citer un arrété du
Conseil du Roi relatif a la protection des « Vins de Lavilledieu » datant du 10 mai
1857, un autre datant de 1860, étendant le privilége de I’Appellation a la commune
de Castelsarrasin. Forts de cette notoriété, les vins de Lavilledieu obtiennent la
reconnaissance en Appellation d’Origine par jugement du Tribunal Civil de
Montauban en octobre 1947 puis I'arrété du 22 janvier 1954 leur attribue

I" « Appellation d’Origine Vins Délimités de Qualité Supérieure » et en précise les
conditions de production. Les différentes conditions de production sont actualisées
par arrété du 26 mai 2005.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Lavilledieu » sont des
vins tranquilles rouges et rosés. lls sont issus de I'assemblage d’au moins 4 des
cépages principaux que sont le cabernet franc N, le gamay N, la négrette N, la
syrah N et le tannat N. Les cépages accessoires susceptibles de compléter
'assemblage sont le fer N et le milgranet N.

Les vins rouges présentent une robe cerise ou pourpre lorsqu’ils sont jeunes, avec
des nuances de reflets briques en vieillissant. lls sont généralement caractérisés
par des arbmes de fruits rouges, voire méme de fruits trés mars. En bouche, ils
sont souples, gouleyants, veloutés. Ce sont des vins a boire relativement jeunes,
environ 3 a 4 ans selon le millésime. Afin d’éviter une trop forte extraction de
tannins, les pressoirs continus sont interdits. Les vins rouges font I'objet d’'un
élevage au moins jusqu’au 15 janvier de I'année qui suit celle de la récolte. Les
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vins rosés sont caractérisés par une robe rose dans les tons de pastel, avec des
arébmes olfactifs floraux et fruités, que I'on retrouve en bouche. L'attaque est
souple, I'évolution généreuse avec une finale aromatique.

La production se répartit approximativement entre 20% de vin rosé et 80% de vin
rouge.

Lien causal:

Les « terres a vigne » de la région de Lavilledieu, pauvres, de faible altitude,
bénéficient d’un climat océanique amenant une influence humide au printemps
qui, associée a une nette élévation des températures, assure une bonne
croissance végétative de la vigne. La douceur hivernale limite les risques de forte
gelée. L’influence méditerranéenne apporte pendant I'ét€, une chaleur séche et un
ensoleillement favorables a la maturité réguliére et optimale du raisin, avec un
stress hydrique estival modéré, gage d'une bonne maturité du raisin. Le vent
d'Autan influence le comportement du vignoble tout au long de son cycle végétatif,
notamment en hatant le débourrement, la floraison et la véraison. Il peut souffler
fortement en fin d’été, favorisant alors la maturité des raisins et asséche la vigne
apres les orages du mois d’aodt, limitant ainsi le développement des maladies
cryptogamiques. L’arrivée tardive des premiers froids permet un bon aoltement
des bois.

Tirant profit de ces conditions naturelles particulierement favorables, les
viticulteurs de Lavilledieu ont su, par leur savoir-faire et la transmission de leurs
usages, maintenir un vignoble dans le paysage. Malgré un contexte local difficile,
le groupe humain reste attaché aux produits et au nom de « Lavilledieu » et
s’investit pour faire vivre cette indication géographique protégée de petite zone.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée

« Lavilledieu » est constituée par les communes du département du Tarn-et-
Garonne suivantes :

Auvillar, Bessens, Bourret, Campsas, Castelferrus, Castelmayran, Corbarieu,
Cordes-Tolosannes, Donzac, Espalais, Finhan, Golfech, Goudourville, Labastide-
Saint-Pierre, Lafrancaise, Lizac, Mas-Grenier, Malause, Merles, Moissac,
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Monbéqui, Montauban, Montbartier, Le Pin, Pommevic, Saint-Aignan, Saint-Loup,
Saint-Michel, Saint-Nicolas-de-la-Grave, Saint-Sardos, Valence , Villemade.

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention
« Indication Géographique Protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

L’indication géographique protégée « Lavilledieu » peut étre complétée par le nom
de l'unité géographique plus grande « Sud Ouest ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Annexe normes analytiques
Description:

Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aout
2009
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: (33) (0)1 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Lavilledieu
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I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coteaux du Pont du Gard (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Gardoise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du Travalil. |l est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 575 Chemin du Chai
30900 NIMES
France

Téléphone: (33)(0)466709458

Télécopieur: (33)(0)466239607

Adresse(s) opa30@wanadoo.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125068A CDC IGP Coteaux Pont du
Gard.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a I'lGP
Coteaux du Pont du Gard publié au Journal
officiel de la République francaise du 8
novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017986
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Coteaux du Pont du Gard (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Coteaux du Pont du Gard » est réservée
aux vins tranquilles, vins mousseux de qualité, vins de raisins surmdris, rouges,
rosés, blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux
du Pont du Gard » présentent un TAV acquis minimum de 9%.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique total, acidité totale, acidité volatile et anhydride sulfureux
total sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique acquis, en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total et anhydride carbonique sont
celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins de raisins surmdris, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique acquis, titre alcoométrique volumique total, titre
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alcoométrique volumique naturel et anhydride sulfureux total sont celles fixées par
la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les trés bonnes conditions de maturation et I'adaptation des cépages permettent
d’obtenir des vins au caractére méditerranéen affirme.

Les vins rouges sont en général d’'une couleur assez soutenue, puissants et
chaleureux avec des aromes fruités et des structures tanniques variables en
fonction des technologies de vinification utilisées.

Les vins rosés et blancs sont fins et élégants, amples et fruités, généralement
vinifiés pour étre consommeés jeunes.

Les vins mousseux de qualité s’expriment avec beaucoup de fraicheur et
d’élégance. Les vins de raisins surmaris sont caractérisés par des arbmes de fruits

mars.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux du Pont du
Gard » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 80
hectolitres pour les vins rouges et 90 hectolitres pour les vins rosés et blancs.
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Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ces rendements maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
I'indication géographique protégée « Coteaux du Pont du Gard » sont réalisées
sur le territoire des communes suivantes du département du Gard :

Aigues-Vives, Aimargues, Aramon, Argilliers, Aubais, Aubord, Aujargues, Bagnols
sur Céze, Beaucaire, Beauvoisin, Bellegarde, Belvezet, Bernis, Bezouce,
Boissiéres, Bouillargues, Cabriéres, Caissargues, Calvisson, Carsan, Castillon du
Gard, Caveirac, Chusclan, Clarensac, Codognan, Codolet, Collias, Comps,
Congeénies, Connaux, Cornillon, Domazan, Estézargues, Flaux, Fourneés,
Fourques, Gallargues-le-Montueux, Garons, Générac, Jonquiéres Saint-Vincent,
Junas, La Roque-sur-Céze, Langlade, Laudun, Le Cailar, Lédenon, Les Angles,
Lirac, Manduel, Marguerittes, Meynes, Milhaud, Montaren-et-Saint-Médiers,
Montfaucon, Montfrin, Mus, Nages-et-Solorgues, Nimes, Orsan, Parignargues,
Pont-Saint-Esprit, Poulx, Pouzilhac, Pujaut, Redessan, Remoulins, Rochefort-du-
Gard, Rodilhan, Roquemaure, Sabran, Saint-Alexandre, Saint-André-d’Olérargues,
Saint-Bonnet-du-Gard, Saint-Come-et-Maruéjols, Saint-Dionizy, Saint Etienne-des-
Sorts, Saint-Geniés-de-Comolas, Saint-Gervais, Saint-Gervasy, Saint-Gilles,
Saint-Hilaire-d’Ozilhan, Saint-Julien-de-Peyrolas, Saint-Laurent-d’Aigouze, Saint-
Laurent-les-Arbres, Saint-Laurent-de-Carnols Saint -Marcel-de-Careiret, Saint-
Maximin, Saint-Michel-d’Euzet, Saint-Nazaire, Saint-Paul-les-Fonts, Saint-Paulet-
de-Caisson, Saint-Quentin-la-Poterie, Saint-Siffret, Saint-Victor-ILa-Coste,
Salazac, Sanilhac-et-Sagries, Sauveterre, Saze, Sernhac, Sommiéres, Tavel,
Théziers, Tresques, Uchaud, Uzés, Vallabrégues, Valliguiéres, Vauvert (Sections
AA, AB, AC, AD, AE, AH, Al, AK, AL, AM, AN, AO, AP, AR, AS, AT, AV, AW, AX,
AY, AZ, BA, BB, BC, BD, BE, BH, Bl, BK, BL, BM, BN, BO, BP, BR, BS, BT, BV,
BX, BW, BY, BZ, CA, CB, CC, CD, CE, CH, CI, CK, CL, CM, CN, CO, CP, CR,
CS, CT, CV, CW, CX, CY, CZ, DA, DB, DC, DD, DE, DN, DO, DP), Vénéjan,
Vergéze, Vers-Pont-du-Gard, Vestric-et-Candiac (partie située au Sud-Est du
Vistre), Villeneuve-lés-Avignon.

a. Zone NUTS
FR812 Gard
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Villard Noir N

Muscat a Petits Grains Rouges
Danlas B

Cot N

Vermentino B

Villard Blanc B

Bourboulenc B

Couderc Noir N

Counoise N

Mourvedre N

Negrette N

Nielluccio N

Viognier B

Muscat de Hambourg N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Petit Manseng B

Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Sciacarello N

Aramon Blanc B

Chardonnay B

Riesling B

Chasan B

Altesse B

Grenache N

Alphonse Lavallée N
Chenanson N
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Chenin B

Gros Manseng B
Chasselas B
Carmenere N
Terret Blanc B
Servant B

Terret Gris G
Aramon Gris G
Terret Noir N
Aranel B

Aramon N
Grenache Gris
Sauvignon Gris G
Gamay N
Gewdlrztraminer Rs
Sauvignon B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N
Clairette B
Clairette Rose Rs
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Roussanne B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Merlot N

Pinot Noir N
Sémillon B
Cabernet Franc N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N
Marselan N
Marsanne B
Egiodola N
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Petit Verdot N
Morrastel N
Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B

Brun Argente N
Caladoc N

Lival N
Tempranillo N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N
Macabeu B
Lledoner Pelut N
Maréchal Foch N
Carignan N
Portan N

c. Autres variétés

Alvarinho B

Arvine B

Rivairenc N

Gamay de Chaudenay N
Cardinal Rg

Verdelho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

C’est le pont du Gard, situé au cceur de la zone géographique qui a donné son
nom a I'lGP.

Ce vignoble du Languedoc est essentiellement installé dans une vaste zone de
collines et plateaux calcaires, trés caractéristiques de cette région gardoise, ainsi
que sur les sables, cailloux et alluvions des plaines bordiéres a I'est et au sud en
limite de la Camargue.

De par son éloignement de la mer et des montagnes, le climat est méditerranéen
strict avec des étés trés chauds et secs ; le vent du nord appelé mistral est
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souvent puissant et alterne avec des épisodes de vents marins parfois
responsables de pluies violentes a 'automne (épisode cévenol) qui ont fagonné le
paysage au cours des temps et conduit ’'homme a domestiquer 'eau.

La pluviométrie annuelle est de 600 a 750mm avec toutefois des variations
importantes liées au caractére orageux des précipitations.

Informations détaillées sur le produit:

C’est a I'époque romaine que seront entrepris les premiers grands travaux
d’aménagement de ce territoire, avec notamment 'aqueduc du Pont du Gard,
monument classé au patrimoine mondial de TUNESCO, qui permis par 50
kilométres de canalisations d’'amener I'eau a Nimes, et c’est a cette période que
s’installera le premier vignoble important.

Apres diverses vicissitudes, le vignoble prendra sa forme actuelle au cours du
XIXéme siécle.

Reconnu en vin de pays par le décret du 16 novembre 1981, les vignerons ont
décidé en 2010 une extension de l'aire a 5 vins de pays limitrophes afin d’amplifier
la cohérence et la dynamique du territoire de I'lGP Coteaux du pont du Gard et de
bénéficier du savoir-faire de tous les vignerons de cette région.

L’encépagement qui a considérablement évolué se partage entre des cépages
meéditerranéens tres bien adaptés aux sols les plus secs, et d’autres cépages tels
que les cabernets sauvignon et merlots pour les vins rouges et chardonnays,
sauvignons pour les vins blancs, dans les sols plus profonds.

Les trés bonnes conditions de maturation, I'adaptation des cépages et
l'investissement cenologique permettent d’obtenir des vins au caractere
méditerranéen affirmé.

Les vins rouges sont en général d’'une couleur assez soutenue, puissants et
chaleureux avec des aromes fruités et des structures tanniques variables en
fonction des technologies de vinification utilisées.

Les vins rosés et blancs sont fins et élégants, amples et fruités, généralement
vinifiés pour étre consommeés jeunes.

Les vins mousseux de qualité s’expriment avec beaucoup de fraicheur et
d’élégance. Les vins de raisins surmaris sont caractérisés par des arbmes de fruits
mars.

Lien causal:

De par sa situation géographique, 'GP Coteaux du pont du Gard bénéficie d’'un
climat trés chaud qui permet d’élaborer des vins au caractére méditerranéen
affirmé.

L’adaptation de I'encépagement réalisé par les vignerons depuis plus de 30 ans a
permis de répondre a la demande des nouveaux consommateurs, qui sont par
ailleurs de plus en plus nombreux a venir découvrir la région, ses sites historiques
et ses vins et participent a la notoriété de I'indication géographique protégée
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« Coteaux du pont du Gard ».

La vigne avec l'oléiculture et I'élevage taurin est ainsi au cceur de la culture
gardoise. Elle participe activement a 'aménagement de ce territoire lié aux
paysages de calcaires blancs si caractéristiques des garrigues a chénes verts de

cette région.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Coteaux
du Pont du Gard » est constituée par les arrondissements suivants :

Dans le département du Gard : Alés, Le Vigan, Nimes (cantons de Bagnols-sur-
Céze, Saint-Chaptes, Aigues-Mortes (communes de Aigues-Mortes, Grau-du-Roi),
Bagnols-sur-Céze (communes de Gaujac, Cavillargues, Saint-Pons-la-Calm, Le
Pin), Lussan (communes de La Bastide-d'Engras, La Bruguiére, Fons-sur-Lussan,
Fontaréches, Lussan, Pougnadoresse, Saint-Laurent-la-Vernéde, Vallérargues,
Verfeuil), Pont-Saint-Esprit ( communes de Aiguéze, Le Garn, Goudargues,
Issirac, Laval-Saint-Roman, Montclus, Saint-André-de-Roquepertuis, Saint-
Christol-de-Rodiéres), Saint-Mamert-du-Gard (communes de Combas, Crespian,
Fons, Gajan, Montagnac, Montmirat, Montpezat, Moulézan, Saint-Bauzély, Saint-
Mamert-du-Gard), Sommiéres (communes Aspéres, Fontanés, Lecques, Saint-
Clément, Salinelles, Souvignargues, Villevieille), Uzés (communes de Aigaliers,
Arpaillargues-et-Aureillac, Blauzac, La Capelle-et-Masmoléne, Saint-Hippolyte-de-
Montaigu, Saint-Victor-des-Oules, Serviers-et-Labaume, Vallabrix).

Dans le département du Vaucluse : Avignon ;

Dans le département de I’'Hérault : Montpellier ;

Dans le Département des Bouches-du-Rhéne : Arles.

Dans le département de I'Ardéche : Largentiére et Privas.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Coteaux du Pont du Gard » peut étre
complétée par le nom d’un ou de plusieurs cépages.
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L’indication géographique protégée « Coteaux du Pont du Gard » peut étre
complétée par les mentions « primeur » ou « nouveau ». Ces mentions

« primeur » ou « houveau » sont réservées aux vins tranquilles.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55

Télécopieur:

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
45.pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Coteaux du Pont du Gard
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 12:37 par w0153422

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coétes Catalanes (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des vignerons du Roussillon

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régit par le code du travail.ll est composé

de personnes morales): d'opérateurs, impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 19 avenue de Grande Bretagne - BP 649
66006 Perpignan Cedex
France

Téléphone: (33) (0)4 68 34 62 63

Télécopieur: (33) (0)4 68 3549 09

Adresse(s) vignerons-du-roussillon@wanadoo.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125352A CDC IGP Cotes
Catalanes.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 10 novembre 2011 relatif a 'GP
Cotes Catalanes publié au Journal officiel de

la République francaise du 11 novembre
2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018056
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cotes Catalanes (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Cotes Catalanes » est réservée aux vins

tranquilles rouges, rosés et blancs.

Les vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cotes Catalanes »
présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 10,5%.

Les raisins destinés a produire des vins bénéficiant de I'indication géographique
protégée « Cotes Catalanes » suivi de la mention « rancio » doivent présenter une
richesse en sucre minimum de 238 g/l.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes Catalanes »
suivie de la mention « rancio » présentent les caractéristiques analytique
suivantes :

-un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 14 % vol.

*une teneur maximale en sucres fermentescibles (glucose+fructose) de 12 g/l.
sune teneur maximale en acidité volatile, pour les vins blancs, fixée a titre
dérogatoire par arrété conjoint du ministére chargé de la consommation et du
ministere chargé de I'agriculture.

Les teneurs (minimum ou maximum) en titre alcoométrique volumique total, acidité
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totale, acidité volatile et anhydrique sulfureux total sont celles fixées par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges peuvent présenter des robes plus ou moins soutenues en fonction
du profil recherché. Tant sur le plan olfactif que gustatif, ils expriment leur
caractére méditerranéen avec puissance et élégance, souvent accompagné par
une certaine fraicheur et des notes épicées de fruits rouges et de garrigue. La
structure varie en fonction de la maturité et des profils d’élaboration.

Les vins rosés peuvent présenter une palette de couleur étendue allant du gris le
plus clair au rosé plus soutenu en fonction des cépages utilisés. En fonction des
techniques de vinification, les vins rosés peuvent étre trés aromatiques, Iégers et
souples ou, lorsqu’ils sont issus de coteaux a faibles rendements, présenter une
structure affirmée en faisant un agréable compagnon de table

Les vins blancs peuvent présenter des robes allant du jaune vert le plus pale
jusqu’au jaune d’or.

Leur implantation en altitude ou en plaine détermine leur minéralité, leur gras et
leur puissance aromatique. lls combinent en général fraicheur et minéralité pour
des vins conjuguant matiére et longueur.

Les vins de type « rancio » présentent une couleur ambrée foncée, parfois brou de
noix, avec quelques reflets verdatres, reflet d’'un élevage long en situation
oxydative. Les ardbmes sont puissants, toujours persistants et évoquent la noix et

certaines épices comme la graine de fenugrec (Trigonella foenum-graecum).

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Rancio
Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de Ia pratique:
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Les vins (a I'exception de ceux susceptibles de bénéficier de la mention " rancio ")
bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cbtes Catalanes », quand ils
font I'objet d’'un élevage en milieu oxydatif, avec ou sans voile de levures, sont
élevés au minimum jusqu’au 1er mars de I'année qui suit celle de la récolte et
peuvent étre mis en marché a partir de cette date.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes Catalanes »
complétée par la mention « rancio » font I'objet d'un élevage en milieu oxydatif, au
moins jusqu'au 31 aolt de la 5éme année qui suit celle de la récolte et peuvent
étre mis en marché a destination du consommateur a partir du 1er septembre de
la 5éme année qui suit celle de la récolte.

Toutefois, dans le cas d’utilisation d’'un seul contenant, il ne peut étre soutiré
chaque année, a partir de 5 ans d’élevage, en une seule fois, qu’une quantité
inférieure ou égale au cinquiéme de son contenu au moment du tirage.

Dans le cas dutilisation d’un récipient contenant plusieurs récoltes, la
commercialisation des vins bénéficiant de I'indication géographique protégée

« Cotes Catalanes » complétée par la mention « rancio »ne peut concerner qu’un
cinquiéme du volume de vin et ne peut intervenir que 6 mois aprés le dernier ajout
de vin.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes Catalanes »
complétée par la mention « rancio » en rouge et blanc peuvent, apres élevage,
étre assemblés.

Outre les dispositions ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiere de
pratiques oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans
le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes Catalanes »
sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 90
hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par

hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins destinés a produire
des vins a indication géographique protégée « Cotes Catalanes » sont réalisées
dans le département des Pyrénées-Orientales.




FICHE TECHNIQUE 5/12 Numéro de dossier: DRAFT-FR-018056

a. Zone NUTS
FR815 Pyrénées-Orientales
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Villard Noir N

Muscat a Petits Grains Rouges
Muscadelle B

Cot N

Vermentino B

Villard Blanc B

Bourboulenc B

Counoise N

Mourvedre N

Negrette N

Nielluccio N

Viognier B

Muscat de Hambourg N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Petit Manseng B

Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Sciacarello N

Ribol N

Chardonnay B

Riesling B
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Chasan B

Altesse B
Grenache N
Alphonse Lavallée N
Chenanson N
Chenin B

Gros Manseng B
Carmenere N
Terret Blanc B
Terret Gris G
Terret Noir N
Aramon N
Grenache Gris
Sauvignon Gris G
Fer N
Gewdurztraminer Rs
Sauvignon B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Clairette Rose Rs
Savagnin Blanc B
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Roussanne B
Colombard B
Tourbat B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Merlot N

Pinot Noir N
Sémillon B
Cabernet Franc N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
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Piquepoul Noir N
Marselan N
Marsanne B
Egiodola N

Petit Verdot N
Morrastel N
Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B

Pinot Blanc B
Caladoc N
Tempranillo N
Poulsard N
Carignan Blanc B
Tannat N
Macabeu B
Lledoner Pelut N
Carignan N
Listan

Portan N

Raffiat de Moncade B

c. Autres variétés

Alvarinho B
Arvine B
Parellada B
Rivairenc N
Verdelho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

Le vignoble se situe au sein d'un vaste amphithéatre ouvert a I'est vers la mer
Méditerranée et délimité par un ensemble de hauts reliefs qui sont :

- a l'ouest le massif du Canigou (Pic du Canigou — 2780 métres)

- au sud le massif des Albéres (Roc de France — 1450 métres)

- au nord le massif des Corbiéres (Mont Tauch — 878 métres)




FICHE TECHNIQUE 8 /12 Numéro de dossier: DRAFT-FR-018056

C’est dans ce paysage de coteaux aux pentes parfois prononcées, de vallées et
terrasses d’épandage, que s’étend en quasi-monoculture le vignoble de
I'Indication Géographique Protégée « Cotes Catalanes ».

Le vignoble est traversé d’ouest en est par trois fleuves au trajet court et de
rivieres souvent asséchées qui ont, au cours des ages, transporte les éléments
arrachés aux formations montagneuses pour constituer de nombreuses terrasses.
Toutes les éres géologiques sont représentées et donnent naissance a des sols
variés qui sont issus de formations sur roche-mére, de transport ou de dépots
lacustres et marins. Les sols retenus pour la culture de la vigne ont pour
caracteristiques communes d'étre peu épais, trés secs, pauvres en matiéres
organiques et toujours trés caillouteux et bien drainés.

Afin de répondre a une diversification de la production, certains sols de plaine,
plus riches et faciles a travailler, ont été plantés en vignes avec des cépages
nouveaux pour la région.

Limité a 'ouest par la courbe de niveau des 300 métres ou par l'isotherme des
13°C, ce vignoble bénéficie d'un ensoleillement supérieur a 2500 heures/an et
d'une pluviométrie comprise entre 500 et 650 millimétres, a caractére souvent
orageux et répartie principalement au printemps et a I'automne.

Au climat méditerranéen strict, il convient d’ajouter I'effet modérateur de la mer qui
tempére les ardeurs solaires estivales et maintient une Iégeére fraicheur nocturne.
Mais le climat du Roussillon est surtout caractérisé par la fréquence (1 jour sur 3)
et la violence de la « Tramontane », vent de nord-ouest trés froid I'hiver aprés son
passage sur les sommets enneiges des Pyrénées.

Informations détaillées sur le produit:

Le Roussillon s’est ouvert a la culture de la vigne en méme temps qu’a la
civilisation méditerranéenne.

Sous ce climat chaud et venté, il s’est élaboré dés le début de notre ére des vins
particuliers issus de raisins naturellement trés sucrés.

Peu a peu la production s’est orientée vers les vins doux naturels, richesse du
Roussillon. De cet usage, les viticulteurs ont appris la notion d’élevage en milieu
oxydatif, savoir-faire unique et spécifique.

Si, traditionnellement, la production est orientée vers la production les vins doux
naturels, des vins tranquilles ont toujours été produits dans le Roussillon. Jusqu’au
XIXéme siécle, la consommation est plutét locale. Mais grace a des degrés
naturellement élevés induisant une bonne résistance au transport, la
commercialisation s’est développée hors du Roussillon et a permis aux
producteurs de prendre conscience de la qualité et de la spécificité des vins
tranquilles du département.

La pratique des élevages en milieu oxydatif a conduit a la production de vins

« rancio » qui sont un formidable révélateur de la culture Catalane. Au milieu du
18éme

siécle, Saint Simon désigne le « rancio » comme un vin d’Espagne ayant
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vieilli et a la fin du 19eémé siécle, Paul Oliver, reprenant les vins de I'ancienne
ceuvre du vin de messe de I'abbé Rous a Banyuls, présente fierement un « rancio
doux » dans sa gamme de produit.

Fort de cette diversité et de cette identité forte, le vin de pays Cbtes Catalanes a
été reconnu par le décret du 16 novembre 1981 et son aire géographique a été
modifie le 16" septembre 2003 avec le regroupement des IGP Coteaux de
Fenouilledes, des Vals d’Agly et des Cétes Catalanes, fruit d’'une volonté des
vignerons d’unir leur force pour la production d’un vin a forte identité Catalane.

La production est d’environ 150 000 hl déclinée en vins rouges (55%), rosés
(30%), blancs (15%) a laquelle s’ajoute une production traditionnelle, spécifique et
confidentielle de vin « rancio », vin ayant subi un élevage oxydatif et présentant
des caracteres trés caractéristiques de rancio.

Les vins rouges associent le plus souvent des cépages traditionnels
méditerranéens (Carignan N, Grenache, Syrah N) ; En plaine, on trouve
également des cépages du sud-ouest comme le Merlot N ou le Cabernet-
Sauvignon N. lIs allient puissance et élégance, le tout étant tempéré par une
fraicheur qui apporte un équilibre a ces vins solaires a degré naturellement élevé.
Les cépages blancs locaux (Grenache B, Grenache G, Macabeu B, Tourbat B,
Muscats) cotoient des cépages implantés plus récemment comme le Chardonnay
B, Marsanne B, Roussanne B ou Vermentino B...Leur implantation en altitude ou
en plaine détermine leur minéralité, leur gras et leur puissance aromatique. lls sont
exubérants, tant en arbme qu’en personnalité. lls combinent fraicheur et minéralité
pour des vins conjuguant matiére et longueur.

Les vins rosés sont généralement de type aromatique avec une palette de couleur
étendue. La production dans la plaine du Roussillon présente des vins trés
aromatiques, légers et souples. Quand ils sont issus de coteaux, leur couleur est
plus soutenue et ils présentent une structure faisant d’eux un agréable compagnon
de table.

Les vins « rancios » sont produits a partir des seuls cépages traditionnels du
Roussillon et bénéficient d’'un élevage minimum de 5 ans.

Le gout de « rancio » est celui qui caractérise certains vins aprés une longue
période d’élevage, en général dans des foudres ou des vieux flts. Que les vins
soient blancs ou rouges au départ, ils finissent avec le temps a prendre cette
méme couleur ambré foncé, parfois brou de noix, avec quelques reflets verdatres.
Les arébmes sont puissants, toujours persistants et évoquent la noix et certaines
épices comme la graine de fenugrec (Trigonella foenum-graecum).

Lien causal:

Les vins secs en pays Catalan ont été longtemps recherchés pour leur couleur,
leur concentration et leur degré alcoolique élevé qui permettaient aux négociants,
par assemblage, de rééquilibrer d’autres produits insuffisants. Le climat chaud et
sec et 'absence d’'une géologie adaptée a la conception de cave enterrée n’ont

pas permis la conservation de ces vins secs et incitaient autrefois les vignerons a
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commercialiser rapidement leur production. L’arrivée des technologies modernes
depuis une quarantaine d’années et plus particulierement la maitrise du froid a
permis de reconsidérer cette production qui apporte dorénavant une
complémentarité significative aux autres productions viticoles du département.
Zone la plus chaude de France, 'ensemble des cépages arrivent ici chaque année
a pleine maturité, ce qui contribue a définir une identité méditerranéenne forte de
'ensemble des vins produits.

Si I'Indication Géographique protégée « Cétes Catalanes » a acquis ses lettres de
noblesse grace aux cépages traditionnels que sont le Carignan N, les Grenaches
B, G et N, le Macabeu B, des cépages non traditionnels a la Catalogne Nord
(Cabernets, Merlot, Chardonnay pour les plus importants) se sont développés
dans les zones les plus fertiles et parfois irrigables permettant la production d’un
vin fruité et souple avec des rendements plus importants.

Dans un contexte viticole ou la notion d’identité est primordiale, les vignerons du
Roussillon ont la chance de pouvoir produire des vins a trés forte notoriété
culturelle que sont les vins « rancio », saveur viticole authentique Catalane
pouvant s’enorgueillir d’'une vieille tradition.

La possibilité d’élaborer des vins d’exception a forte identité ainsi que la fierté des
vignerons d’ appartenir au territoire catalan, terre de rugby, de vin et de traditions,
passerelle entre la France et 'Espagne et dont la rudesse n’a d’égale que le
caractere des hommes qui le travaillent, toutes les conditions sont réunies pour la
production d’un vin de qualité.

Le territoire catalan voit se développer depuis de nombreuses années un tourisme
diversifié, allant de la mer aux montagnes, qui permet de découvrir la richesse de
ce département et 'GP Cotes catalanes en est I'un des ambassadeurs.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes
Catalanes » est constituée par les arrondissements limitrophes de la zone
geographique :

Aude : Limoux et Narbonne

Ariége : Foix
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Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de Ia condition

L’indication géographique protégée « Cotes Catalanes » peut étre complétée par
les mentions suivantes :

*les mentions « primeur » ou « nouveau ».

le nom d’un ou de plusieurs cépages.

|la mention « rancio » selon les conditions fixées dans le cahier des charges.
L’indication géographique protégée « Cotes Catalanes» peut étre complétée par le
nom de l'unité géographique plus petite « Pyrénées-Orientales » selon les
conditions fixées dans le cahier des charges.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle

« Vin de pays ».

9, PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS

1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Ministére de
de la péche,

Nom de l'intermédiaire:

I'aménagement du territoire
Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

I'agriculture, de I'alimentation,
de la ruralité et de

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: (33) (0)1 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien:
MM46-3.pdf

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_1_SO

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Cotes Catalanes
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 14:11 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Haute Vallée de I'Aude (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat Vins de Pays de la Haute-Vallée de
I'Aude

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régit par le code du travail.ll est composé

de personnes morales): d'opérateurs, impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 20 avenue du Pont de France
11300 Limoux
France

Téléphone: (33) (0)4 68 3112 83

Télécopieur: (33) (0)4 68 31 03 06

Adresse(s) syndicat@limoux-aoc.com

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

IGP Haute Vallée de I'Aude CDC.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a l'indication
geographique protégeée Haute Vallée de
I'Aude publié au journal officiel de la
République francaise du 9 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018064
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Haute Vallée de I'Aude (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Haute Vallée de 'Aude» est réservée aux
vins tranquilles rouges, roseés, gris et blancs.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Haute Vallée de
I’Audey» présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 11%.
Les teneurs(minimum ou maximum) en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale,acidité volatile et anhydrique sulfureux total sont celles fixées par la
réglementation communautaire.
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Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont avant tout caractérisés par une expression aromatique
intense sur des tonalités de fruits frais et une agréable vivacité en bouche.

Les vins rouges bénéficient généralement d’'une couleur vive, avec selon les
techniques de vinification, des notes fruitées intenses pour les cuvaisons courtes
et un caractére épicé et une structure puissante pour les cuvaisons plus longues,
fréquemment élevées sous bois.

Les vins rosés, gris et blancs, s’expriment en général avec un équilibre marqué
par la fraicheur qui met en exergue le caractére fruité ou floral de ces vins et leur

apporte beaucoup de longueur en bouche.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Haute Vallée de
I’Aude » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 90
hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 5 hectolitres par
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hectare pour les vins rouges, rosés et gris, et 10 hectolitres par hectare pour les

vins blancs au-dela de ce rendement maximum de production

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Haute Vallée de ’Aude» sont réalisées sur le
territoire des communes suivantes du département de 'Aude :

Ajac, Alaigne ( Section C1 N° 148 et 149, section C2 :n°167, 181,246 a 262, 265 a
315, ;section C3 :n°330, 331, 335, 338, 339, 357 a 408,section D1 :n°99 a

112 ;section D2 :n°296 a 300), Alet-les-bains, Antugnac, Arques, Belcastel-et-Buc,
Bouriége, Bourigeole, Bugarach, Campagne-sur-Aude, Cassaignes, Castelreng,
Cépie, Conilhac-de-la-Montagne, Couiza, Cournanel, Coustaussa, Donazac,
Esperaza, Fa, Festes-et-Saint-André, Gaja-et-Villedieu, Gardie, Granés, LaDigne-
d’Amont, La Digne-d’Aval, La Serpent, Ladern-sur-Lauquet, Limoux, Loupia, Luc-
sur-Aude, Magrie, Malras, Montclar, Montazels, Pauligne, Peyrolles, Pieusse,
Pomy, Pomas, Quillan, Rennes-le-Chéateau, Rennes-les-Bains, Roquetaillade,
Rouffiac d’Aude, Rouvenac, Saint-Couat-d’Aude, Saint-Ferriol Saint-Hilaire, Saint-
Jean-de-Paracol, Saint-Martin-de-Villeregran, Saint-Polycarpe, Sarres, Tourreilles,
Villar-Saint-Anselme, Villebazy, Villelongue d’Aude.

a. Zone NUTS
FR811 Aude
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Cot N
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Viognier B
Chardonnay B
Chenin B
Sauvignon B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Merlot N

Pinot Noir N
Cabernet Franc N
Pinot Gris G
Pinot Blanc B
Meunier N

c. Autres variétés

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

C’est la riviere Aude, qui traverse le vignoble et dont la source jaillit dans le massif
pyrénéen voisin, qui a donné son identité a I'Indication Géographique Protégée
Haute Vallée de I'Aude.

La zone géographique de production se présente comme un vaste cirque ovale
autour de Limoux, le long de la vallée de I'Aude, dans son axe sud/nord, et de ses
affluents.

Ce vignoble du sud de la France, blotti au sud sur les contreforts des Pyrénées
audoises culminant a 1230 m au Pic de Bugarach, est fermé a I'ouest par les
monts de Chalabre et du Razes, a I'est par les Corbiéeres et s’entrouvre au nord
sur le Carcassonnais par la vallée de I'’Aude.

La géologie a un caractére complexe, mouvemente et trés compartimenté lié a
'orogénése des Pyrénées.

La nature des roches-méres, dont la variété est liée a la surrection des Pyrénées,
forme des sols trés favorables a la vigne qui a été implantée sur trois ensembles
de sols principaux :

- Les sols formés sur molasse, d’origine détritique, hétérogénes (sables, graviers,
argiles) et érodés sur le haut des versants ; ils représentent 'essentiel des sols de
I'appellation.

- Les sols formés sur calcaire et argiles du Sparnacien (base de 'Eocéne),
caractérisés par une forte teneur en argile rouge ; ils sont présents surtout au sud
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de laire.

- Les sols formés sur alluvions anciennes : zones de terrasses ou les limons
décapeés laissant apparaitre des galets et qui se situent en position de plateau par
rapport aux vallées actuelles.

L’originalité climatique de cette zone géographique réside dans la combinaison de
2 influences climatiques majeures : le climat méditerranéen et le climat océanique,
accentuée par le gradient altitudinal.

Avec des vignes a une altitude atteignant 500 meétres sur les expositions les plus
ensoleillées, des précipitations de I'ordre de 750 millimétres par an, ce secteur
balayé par les vents d’ouest se caractérise par un printemps tardif et un mois de
septembre frais. La maturité y est tardive et le choix des cépages devient
déterminant.

Informations détaillées sur le produit:

Les origines du vignoble limouxin sont trés anciennes puisque des vignes sont
déja mentionnées sur ce terroir dans un acte de 931.

Méme si la vigne n’occupe qu’'une modeste seconde place en superficie, loin
derriere les superficies céréaliéres, sa culture est rapidement soumise a des
régles bien définies, établies par le droit coutumier, dont la plus connue est sans
doute celle du ban de vendange qui marque le début de la récolte des raisins.

Au X|11€M€ siécle, ce droit coutumier transparait dans la réglementation mise par
écrit par un consulat limouxin désormais bien en place sous l'autorité du roi et de
ses représentants. Afin de protéger les vins locaux, les consuls édictent en 1267
des droits d’entrée pour les diverses denrées arrivant dans la ville.

Dés 1292, les habitants se voient en revanche octroyer le privilége de vendre
librement leurs vins sur le marché, sous la surveillance des autorités consulaires
qui organisent les « encans ». Un véritable code de police, rurale et urbaine, est
alors mis en place et il est par exemple formellement interdit d’exporter des raisins
ou de causer des dégats aux vignes.

Trés tot, les vins limouxins, qui semblent déja jouir d’'une bonne réputation,
bénéficient également de la protection royale. En octobre 1349, I'archevéque
d’Auch, Lieutenant Général du roi en Languedoc, interdit I'entrée des raisins et des
vins étrangers dans la ville et son terroir, sans I'autorisation des consuls, bien
décidés a défendre alors la production limouxine. Cette interdiction est par la suite
confirmée a plusieurs reprises par des lettres patentes en 1350, en 1390, en 1475
et également par différentes ordonnances en 1687-1688.

Dans son ouvrage consacré au département de I'Aude, publié en 1818, le préfet
Trouvé est dithyrambique au sujet des vins limouxins, qu'ils soient rouges ou
blancs, pétillants ou tranquilles. Il trouve les rouges « d’'une bonté parfaite » et
conclut de maniere péremptoire : « Il ne manque au vin de Limoux, pour étre
extrémement recherché, que d’étre plus connu ».

Sous le Second Empire et les débuts de la Troisieme République apparaissent les

premiéres maisons de négoce (Frédéric Tailhan vers 1860, Andrieu-Guinot en
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1875).

Les coopératives sont créées au XXeme siecle (Vignerons Sieur d’Arques et Anne
de Joyeuse).

Le vin de pays de la Haute Vallée de I'’Aude a été initialement reconnu par le
décret du 20 Novembre 1981.

La production est en 2010 voisine de 600 000 cols et est partagée entre 26
déclarants (17 caves particulieres et 2 caves coopératives).

L’Indication Géographique Protégée « Haute Vallée de I'Aude » se décline sur
toutes les couleurs et dans 2 styles différents : mono cépage (expression
pyrénéenne monovariétale sur le fruit et la fraicheur) destinée a une clientéle
jeune, moderne et internationale ou assemblage (cuvées généralement plus
complexes, pouvant faire appel a I'élevage en f(t pour une consommation plus
traditionnelle, le plus souvent lié a la gastronomie). En 2010, la production de
blanc représente 60 % de la production, les rouges 35 % et le rosé 5%.

Lien causal:

Les producteurs de 'GP Haute Vallée de I'’Aude basent la spécificité de leur
produit sur 'expression du binéme terroir-cépages.

La confluence d’influences climatiques (océanique, méditerranéenne et
continentale.) combinée aux différents types de sols explique la diversité des
cépages implantés, cultivés et vinifiés pour cette IGP.

Les vins élaborés, dans le respect du cahier des charges de l'indication
géographique protégée Haute Vallée de '’Aude, bénéficient, malgré la diversité
des cépages utilisés, d’'un marqueur identitaire climatique trés fort. En effet
'implantation du vignoble dans ce piémont pyrénéen, grace a I'effet d’altitude et
grace a l'influence océanique (qui tempére le climat méditerranéen), génére dans
les 3 couleurs une expression aromatique intense sur des tonalités de fruits frais
et un équilibre gustatif sur la vivacité.

Cet effet est particulierement marqué sur les cépages a cycle court, parfaitement
adaptés a ces terroirs d’altitude, qui développent des niveaux d’expression
aromatique, de fraicheur, d’équilibre inégalé en zone méditerranéenne.
Chardonnay, Pinot noir, Merlot, Malbec de la Haute Vallée de I’Aude sont
devenus des standards de la consommation festive régionale, accompagnant a
merveille sur le plan culturel le Carnaval de Limoux (le carnaval le plus long du
monde).

Ces profils de vins sont également trés recherchés par le négoce local pour
apporter en assemblage fraicheur et pureté aromatique.

Les vins de la Haute Vallée de I'Aude, faisant appel a des assemblages de
cépages complexes et subtils, s’adressent a une consommation plus traditionnelle,
en association avec la gastronomie et les produits locaux : cueillette des cépes,
gibier chasseé, pomme de terre du Pays de Sault, fricassée de Limoux....

Une synergie de plus en plus forte entre la production viticole, la gastronomie
locale, les nombreuses festivités et le tourisme rural contribue au développement




FICHE TECHNIQUE 8 /9 Numéro de dossier: DRAFT-FR-018064

économique de cette région de la Haute vallée de I'Aude.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée «Haute Vallée de 'Aude» peut étre complétée
par le nom d’un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Haute Vallée de 'Aude» peut étre complétée
par les mentions « primeur » ou « nouveau ».

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle

« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note a la Commission sur les modifications majeures introduites apres
le 1er aodt 2009

Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS

1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Ministére de
de la péche,

Nom de l'intermédiaire:

I'aménagement du territoire
Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

I'agriculture, de I'alimentation,
de la ruralité et de

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: (33) (1)1 49 5549 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien:
MM46-3.pdf

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_1_SO

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Haute Vallée de 'Aude
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 14:31 par w0153422

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Haute Vallée de I'Orb (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Héraultaise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du Travail. |l est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: Rond point de la vierge Maurin BP 20006
34871 LATTES
France

Téléphone: (33)(0)4 67 07 03 26

Télécopieur: (33)(0)4 67 07 03 27

Adresse(s) b.auge@yvignerons.com

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125013A CDC IGP Haute Vallée de
I'Orb.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a 'GP
Haute Vallée de I'Orb publié au Journal
officiel de la République frangaise du 8

novembre 2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Haute Vallée de I'Orb (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Haute Vallée de I'Orb » est réservée
aux vins tranquilles, vins mousseux de qualité, vins de raisins surmdris, rouges,
rosés, blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée «Haute
Vallée de I'Orb» présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de
11,5% vol.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique total, acidité totale, acidité volatile et anhydride sulfureux
total sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique acquis, en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total et anhydride carbonique sont
celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins de raisins surmdris, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
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alcoométrique volumique acquis, titre alcoométrique volumique total, titre
alcoométrique volumique naturel et anhydride sulfureux total sont celles fixées par
la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont avant tout caractérisés par leur expression aromatique
intense et leur fraicheur.

Les vins rouges bénéficient généralement d’'une couleur soutenue avec des notes
fruitées et épicées ainsi que d’une structure tannique présente mais soyeuse.
Les vins rosés et blancs, s’expriment en général avec un équilibre marqué par la
fraicheur qui met en exergue le caractére fruité ou floral de ces vins et leur apporte
beaucoup de longueur en bouche.

Les vins issus de raisins récoltés a surmaturité présentent de la rondeur en
bouche et développent des arbmes complexes.

Les vins mousseux de qualité sont élaborés exclusivement par seconde
fermentation en bouteille. lls présentent une bulle fine et élégante avec des
aromes floraux ou fruités selon les cépages utilisés pour la cuvée.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
Haute Vallée de I'Orb doivent étre élaborés exclusivement par seconde
fermentation en bouteille.

Outre la disposition ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiere de pratiques
cenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans le code
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rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Haute
Vallée de I'Orb » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a
I'hectare de 65 hectolitres pour les vins rouges et de 70 hectolitres pour les vins
rosés et blancs.

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée

« Haute Vallée de I'Orb » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a
I'hectare de 70 hectolitres.

Les vins de raisins surmdris bénéficiant de l'indication géographique protégée

« Haute Vallée de I'Orb » sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a
I'hectare de 30 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par

hectare au-dela de ces rendements maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique « Haute Vallée de I'Orb » sont réalisées sur le territoire
des communes suivantes du département de I'Hérault :

Bédarieux, Pézénes-les-Mines, Le Pradal, La Tour-sur-Orb, Camplong,
Graissessac, Saint-Etienne-d’Estréchoux, Olargues, Colombiéres-sur-Orb, Mons,
Prémian, Saint-Etienne-d’Albagnan, Saint-Julien, Saint-Gervais-sur-Mare, Les
Aires, Hérépian, Lamalou-les-Bains, Le Poujol-sur-Orb, Taussac-la-Billiere,
Villemagne, Combes, Lunas, Le Bousquet-d’Orb, Dio-et-Valquieres, Joncels,
Saint-Martin-de-I'Argon, Saint-Vincent-d’Olargues, Avéne, Rosis, Carlencas-et-
Levas, Vieussan, Roquebrun

a. Zone NUTS
FR813 Hérault
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE
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b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Muscat a Petits Grains Rouges
Cot N

Vermentino B
Bourboulenc B
Mourvedre N

Viognier B

Muscat a Petits Grains Blancs
Chardonnay B

Chasan B

Grenache N

Terret Blanc B

Terret Gris G

Terret Noir N
Grenache Gris
Sauvignon B
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B

Roussanne B

Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Merlot N

Pinot Noir N

Cabernet Franc N
Marselan N

Marsanne B

Petit Verdot N
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Morrastel N
Tempranillo N
Carignan Blanc B
Macabeu B
Carignan N

c. Autres variétés

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique de cet indication géographique située dans le département
de I'Hérault au sud de la France, est naturellement bien définie par les montagnes
qui I'entourent :

- L’Espinouse et le Caroux (1065 m d’altitude) au nord,

- les Avants-Monts (753 m d’altitude) au sud,

- les Monts d’Orb et 'Escandorgue d’est en ouest,

Cette région correspond a I'extréme ouest des Cévennes, elle est prolongée par la
Montagne Noire a I'ouest. Trois vallées suivant les failles principales, I'Orb, la
Mare et le Jaur incisent les montagnes et soulignent le contact brutal des reliefs.
La Haute Vallée de I'Orb est marquée par de nombreux substrats. Elle se situe sur
la zone de fractures géologiques des Cévennes au sud du Massif Central.

Les sols présentent une diversité tant au niveau de leur composition chimique
qu’au niveau de leur texture. Ainsi sur la zone de production ont été identifiées 7
unités pédo-paysageéres sur lesquelles le comportement de la vigne se révéle
homogeéne, au regard des pentes, des profondeurs et de la pierrosité (plateaux sur
formations volcaniques, collines sur substrats métamorphiques, versants sur grés
et marnes, Ruffes du Lodévois, plateaux et collines calcaires, plaines colluviales
récentes, gres acides).

En ce qui concerne le climat, la Haute Vallée de I'Orb se définit par un mésoclimat
meéditerranéen atténué. La majeure partie de la zone viticole se caractérise par :

- des niveaux d’humidité différents qui recoivent entre 800 et 1200 mm d’eau par
an,

- des vignes se situant dans une zone « fraiche a froide » recevant moins de 1350
°C de températures actives durant la période végétative de la vigne.

Il n’existe pas de contraintes hydriques précoces. Elles sont modérées durant la
maturite.

Enfin, cette zone de production est considérée comme une zone a nuits fraiches
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ou fraiches a tempérées, condition favorable au bon développement de la vigne.

Informations détaillées sur le produit:

Dés l'antiquité, la vigne fut introduite dans la région et au moyen age, les moines
des abbayes de Joncels et Villemagne, communes de I'Indication géographique
Protégée, surent développer la culture de la vigne sur les coteaux de la Haute
vallée de I'Orb.

L’agriculture des Hauts cantons restera toutefois diversifiée sur une agriculture
vivriére basée sur I'élevage, un peu de céréales, la chataigne et la vigne.

C’est au XIXéme siécle avec le développement de I'activité miniére que I'on verra
de nombreux mineurs cultiver de petites parcelles de vigne, contribuant ainsi au
développement de la viticulture locale.

Plus récemment, des producteurs soucieux de répondre a la demande des
nouveaux consommateurs ont développé la production de vins de grande
expression aromatique.

Les conditions de production rigoureuse (11,5% minimum et des rendements de
65hl/ha pour les rouges et de 70hl/ha pour les blancs et rosés) garantissent une
qualité et une typicité affirmée des vins.

Le décret du 5 avril 1982 a reconnu le vin de pays de la Haute vallée de I'Orb. Ce
sont actuellement une dizaine de producteurs qui produisent 5000 hectolitres de
vins rouges, rosés et blancs, dont la majorité est mise en bouteille dans I'aire de
production.

Comparativement aux vins produits dans des situations plus méridionales et de
moindre altitude, les dégustations révelent des produits caractérisés par une
puissance aromatique plus importante de différents types, fruités et floraux pour
les vins blancs, fruités et épicés pour les vins rouges et rosés. L’acidité est
également plus soutenue, renforgant la fraicheur des vins blancs, et apportant une
touche de vivacité sur les vins rouges et rosés. Pour les vins rouges, les couleurs
sont plus soutenues avec une structure tannique soyeuse.

Lien causal:

D’une fagon générale, les conditions naturelles de la Haute Vallée de
I'Orb offrent la possibilité de conduire la vigne vers une maturité
suffisante et un bon état sanitaire des raisins. Cette zone
geographique donne aux vins toute leur spécificité.

La diversité des sols assure une bonne alimentation en eau du
vignoble tout au long de son cycle végétatif. De méme, la relative
hétérogénéité des microclimats due a une situation géographique
particuliere de moyenne montagne, avec sa diversité de pentes,
d’expositions et d’altitudes, permet d'optimiser I'implantation de
chaque cépage en fonction de la situation parcellaire.
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Ainsi dans la restructuration récente du vignoble, les choix se sont
portés préférentiellement sur les variétés d’origine septentrionale ou
océanique : Chardonnay B, Viognier B, Sauvignon B, Syrah N,
Cabernet Sauvignon N, Cabernet Franc N, Merlot N, Pinot N, les
cépages plus traditionnellement méditerranéens (Clairette B, Muscat a
petits grains B, Grenache B et N, Cinsault N, Carignan N, Mourvédre
N...) n’étant pour autant pas délaissés mais réserveés aux situations
les plus chaudes (altitude, pente, exposition). Aussi en matiére de
systemes de conduite de la vigne, la probabilité de maturations
difficiles dans certaines situations a exigé de définir des objectifs de
rendements appropriés, résultat de modes de conduite adaptés aux
potentialités du climat et du sol.

Pour toutes les combinaisons existantes, il y a toujours corrélation
entre le climat de type méditerranéen présentant des amplitudes
thermiques diurnes/nocturnes notables, et la qualité intrinséque des
raisins a maturité. Les acides organiques, les composés
polyphénoliques et les précurseurs d’arbmes sont moins dégradés que
dans des situations ou regnent de fortes températures estivales, de
jour comme de nuit. Les vins qui en sont issus peuvent ainsi présenter
de belles structures équilibrées donnant une impression de Iégéreté.
Vendus essentiellement en vente directe, les vins de la Haute vallée
de I'Orb occupent une place privilégiée dans le développement
economique des hauts cantons, notamment au travers de
I'oenotourisme qui conduit les touristes, chaque année plus nombreux,
a rencontrer les vignerons dans leur caveau et participer aux fétes

vignheronnes.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Haute
vallée de I'Orb » est constituée par les communes limitrophes de la zone
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géographique :

Ceilhes-et-Rocozels, Roqueredonde, Les Plans, Lodéve, Lavalette, Octon,
Brénas, Mérifons, Salasc, Valmascle, Montesquieu, Faugéres, Fos, Roquessels,
Cabrerolles, St-Nazaire-de-Ladarez, Causses-et-Veyran, Cessenon, Berlou,
Ferrieres-Puissarou, Riols, Fraisse-sur-Agout, Cambon-et-Salvergues, Castanet-

le-Haut, St-Géniés-de-Varansal.

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Haute Vallée de I'Orb » peut étre complétée
par le nom d’un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Haute Vallée de I'Orb » peut étre complétée
par les mentions « primeur » ou « nouveau ». Les mentions « primeur » ou

« nouveau » sont réservees aux vins tranquilles.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aolt
2009

Description:

Annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55

Télécopieur:

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
45.pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Haute Vallée de I'Orb
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Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 16:06 par w0153425

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coétes de Thau (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Héraultaise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du Travail. |l est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: Rond point de la vierge Maurin BP 20006
34871 LATTES
France

Téléphone: (33)(0)4 67 07 03 26

Télécopieur: (33)(0)4 67 07 03 27

Adresse(s) b.auge@yvignerons.com

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1125012A CotesdeThau-CDC.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence Iégale:

Arrété du 28 octobre 2011 relatif a I'lGP
Cotes de Thau publié au Journal Officiel de
la République francaise du 9 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018183
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cotes de Thau (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Cotes de Thau » est réservée aux vins
tranquilles et aux vins mousseux de qualité, rouges, rosés, blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux
de Thau» présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 9%.
Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique total, acidité totale, acidité volatile et anhydride sulfureux
total sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique acquis, en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total et anhydride carbonique sont
celles fixées par la réglementation communautaire.

Les vins présentant une teneur en sucres fermentescibles (glucose et fructose)
supérieure ou égale a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une
teneur en acidité volatile fixée par arrété conjoint du ministre chargé de la
consommation et du ministre chargé de I'agriculture.
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Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont avant tout caractérisés par une expression aromatique
intense et un équilibre gustatif sur la fraicheur.

Les vins blancs ont en général une robe claire, des attaques fraiches avec parfois
une touche de minéralité.

Les vins rosés sont aromatiques et long en bouche ; leur couleur varie selon le
mode de vinification dont ils sont issus.

Les vins rouges, selon leur origine et le mode de vinification, peuvent étre riches,
puissant et chaleureux ou légers, fruités et frais.

Les vins mousseux de qualité présentent une bulle fine et élégante, accompagné
d’'une agréable fraicheur avec des aromes floraux ou fruités selon les cépages

utilisés pour la cuvée.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES
a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de Ia pratique:

Les vins doivent respecter, en matiere de pratiques cenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins tranquilles et les vins mousseux de qualité bénéficiant de l'indication
géographique protégée « Cotes de Thau » sont produits dans la limite d’un
rendement maximum a I'’hectare de 120 hectolitres pour les vins rosés et blancs
et de 110 hectolitres pour les vins rouges.
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Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par

hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Cotes de Thau » sont réalisées sur le
territoire des communes suivantes du département de I'Hérault :

Agde, Castelnau-de-Guers, Florensac, Marseillan, Pinet, Pomerols.

a. Zone NUTS
FR813 Hérault
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Villard Noir N

Muscat a Petits Grains Rouges
Danlas B

Muscadelle B

CotN

Muller-Thurgau B

Vermentino B

Villard Blanc B

Bourboulenc B

Couderc Noir N
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Seyval B

Counoise N
Mourvedre N

Negrette N

Nielluccio N

Viognier B

Muscat de Hambourg N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Muscardin N

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Chasselas Rose Rs
Valerien B

Sciacarello N

Aramon Blanc B
Chardonnay B
Riesling B

Chasan B

Altesse B

Grenache N

Alphonse Lavallée N
Chambourcin N
Chenanson N

Chenin B

Gros Manseng B
Chasselas B

Rayon d'Or B
Carmenere N
Landal N

Ravat Blanc B

Terret Blanc B
Servant B

Terret Gris G

Aramon Gris G

Terret Noir N

Aranel B

Aramon N
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Jurancon Blanc B
Grenache Gris
Sauvignon Gris G
Gamay N

Fer N
Gewdlrztraminer Rs
Rubilande Rs
Sauvignon B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N
Clairette B
Savagnin Rose Rs
Clairette Rose Rs
Clarin B

Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Roussanne B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Merlot N

Pinot Noir N
Sémillon B
Cabernet Franc N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B
Egiodola N

Petit Verdot N
Morrastel N

Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B
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Meunier N
Caladoc N
Auxerrois B

Lival N
Tempranillo N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N
Macabeu B
Lledoner Pelut N
Maréchal Foch N
Baco Blanc B
Carignan N
Portan N

c. Autres variétés

Alvarinho B

Gamay de Chaudenay N
Cardinal Rg

Arvine B

Rivairenc N

Parellada B

Picardan B

Listan B

Verdelho B

Rivairenc blanc B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

La zone géographique de I'indication géographique protégée « Cotes de Thau »
s’étend sur 6 communes en bordure nord-est de I'étang de Thau.

Mer, étangs, plages, garrigues, forment ici un ensemble naturel original, a la base
d’'une économie et d’'un art de vivre. L’étang de Thau, qui rythme paysages et
climat est protégé de la méditerranée par un cordon lagunaire appelé lido et cultivé
en vignes.

Ce vignoble du sud de la France est installé dans un paysage aux collines basses
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ouvert sur I'étang de Thau et la mer méditerranée. L’altitude moyenne est
d’environ 50 métres et les terrains ont une pente souvent inférieure a 1%,
rarement supérieure a 5%, interrompue au sud par I'ancien volcan du Mont Saint-
Loup au Cap d’Agde, qui a plus de 100m d’altitude, permet de découvrir le
vignoble

Les sols sont de couleur rouge a beige, en général de texture légére, sablo
limoneuse a sablo argileuse, peu caillouteux et relativement profonds.

Au niveau du climat, lI'influence de I'étang de Thau, véritable mer intérieure de 20
kilométres de long, est essentiel.

Celui ci est caractérisé par des pluies automnales et hivernales assez importantes
et des pluies estivales faibles, quelquefois orageuses, fort heureusement
compensées par les brises marines qui réduisent I'évaporation et limite les risques
de stress hydrique. La pluviométrie annuelle est de I'ordre de 600mm.

Cet environnement aquatique atténue la rigueur du climat méditerranéen avec
des températures douces particulierement favorables a la maturation des cépages
blancs.

Ce patrimoine naturel est étroitement lié aux enjeux économiques du territoire, en
particulier au tourisme (balnéaire, thermal, naturaliste...), a la viticulture, a la
conchyliculture ou a la péche.

Informations détaillées sur le produit:

L’homme occupe les alentours du bassin de Thau depuis la fin de I'époque
néolithique. Mais c’est surtout a la fin de 'age de Bronze que lI'implantation se
manifeste nettement puis a I'age du fer. Des amphores étrusques trouvées au fond
de I'étang renforce I'idée d’'un commerce de vin a cette époque (-600ans avant
jésus christ).

La péche, notamment des Huitres, que les gallo-romains consommaient en grande
quantité et dont ils faisaient commerce, le thermalisme (qui débute vers les années
50 de notre ére), font de I'étang de Thau un centre économique et social
important.

Dés le XVlleme siecle, un cépage traditionnel Languedocien, le terret B, se
développe autour du bassin de Thau.

Une production trés importante de vins blancs de type oxydatif sera dans un
premier temps utilisée pour des apéritifs a base de vin de type vermouth, la
commune de Marseillan étant le coeur de cette production.

Les tendances de consommation évoluant en faveur de vins blancs frais et fruités,
le terroir des vins des Cotes de Thau est particulierement adapté a la production
de ce type de vins. Cette zone géographique bénéficie de conditions climatiques
favorables aux maturations lentes des cépages blancs.

Le vins de pays des Cotes de Thau a été reconnu par le décret du 16 novembre
1981. Une unité géographique plus petite « Cap d’Agde » est réservée aux vins
produits sur les communes de Marseillan et Agde.

Les vins tranquilles produits sur le territoire de I'indication géographique protégée
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« Cotes de Thau » sont déclinés en trois couleurs : blancs, rosés et rouges.

Il existe une vraie tradition de vins blancs secs dans cette région et I'indication
géographique protégée « Cbtes de Thau » est une des rares ou la proportion de
vins blancs est majoritaire par rapports aux vins rouges.

Si le cépage historique demeure le terret B, on retrouve également des cépages
de différentes régions frangaises, a fort potentiel aromatique et qualitatifs, tels que
les chardonnays, sauvignons et viogniers parmi les plus importants. Les vins
produits ont des robes souvent claires, des attaques fraiches, des bonnes
persistances aromatiques et parfois une touche de minéralité.

Cette forte implantation de cépages blancs a également été a 'origine d’une
production de vins effervescents.

Les vins rosés sont aromatiques, long en bouche et présentent une fraicheur
agréable. Leur couleur varie selon le mode de vinification dont ils sont issus. lls
bénéficient de toute la technologie et le savoir-faire des vignerons.

En matiere de vins rouges, les vignerons ont depuis longtemps associés les
cépages locaux que sont le grenache N, le carignan N, le cinsault N, la syrah N a
des cépages de plusieurs origines comme le merlot N, le cabernet sauvignon N, le
cabernet franc N, ou le pinot N.

Les vignerons ont favorisés I'implantation des cépages issus du sud-ouest sur les
sols les plus profonds et gardant de la fraicheur. Les sols plus sensibles a la
sécheresse sont réservés aux cepages mediterranéens,. Les vins rouges peuvent
étre riches, puissants et chaleureux quand ils sont issus de sols caillouteux et
pauvres. Au contraire, on trouve des vins Iégers, fruités et frais sur les sols plus
riches.

Le mode de conduite du vignoble est parfaitement adapté au territoire. La taille y
est courte sur des sols pauvres et plus longue sur des sols plus riches ou un
rendement plus important est recherché.

Une vingtaine de producteurs déclare en moyenne 50 000 hl dont prés de 75% en
vins Blancs, les vins rouges et rosés se repartissant le solde a part égale.

Lien causal:

Terre de tradition ancienne, le vignoble des Cotes de Thau s’est depuis longtemps
singularisé par sa production viticole orientée vers les vins blancs.

Les vignerons ont fait évoluer cette production vers des vins frais et aromatiques,
bénéficiant de toutes les technologies modernes d’extraction douce et de maitrise
des températures.

Les vins IGP Cétes de Thau, reflet d’un climat tres particulier, par leur fraicheur
caractéristique s’expriment ainsi particulierement bien avec la production locale
de fruits de mer.

Les vignerons ont su ensuite s’adapter a la demande des marchés hors bassin de
Thau en développant une production significative de vins rouges et rosés.

lls s’attachent également a préserver par des techniques appropriées la

biodiversité trés importante de leur territoire. lIs participent au programme « bassin
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de Thau » établi par les autorités de I'Etat, du Conseil Général avec le soutien de
la Commission européenne. L’étang de Thau est un milieu complexe et attirant. A
ce titre, il constitue un support privilégié a une véritable éducation relative a
'environnement. Les viticulteurs s’adaptent a cette thématique en développant des
pratiques respectueuses de la biodiversité qui les entoure.

L’étang constitue un pole d’attraction touristique important : baignade, sports
nautiques, péche, promenades de découverte, visite des installations
conchylicoles et le Cap d’Agde qui recoit chaque année plusieurs centaines de
milliers de touristes sont des éléments majeurs de notoriété pour les vins des
cbtes de Thau

L’avenir de la viticulture est étroitement lié a cette thématique. Les vignerons
existent grace au trés fort lien avec le bassin de Thau et la protection de ce milieu
naturel privilégié est la base qui permet a l'indication géographique protégée de se

développer et d’assoir sa réputation dans ce milieu riche et complexe.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cotes de
Thau » est constituée par les arrondissements limitrophes de I'arrondissement de
la zone géographique :

Département de I'Hérault :

- Arrondissement de Béziers (Cantons d’Agde (communes de Bessan, Vias),
Bédarieux, Béziers (1er, 2eme, zeme 4eme), Capestang, Florensac, Montagnac,
Murviel-lés-Béziers, Olargues, Olonzac, Pézenas, Roujan, Saint-Chinian, Saint-

Gervais-sur-Mare, Saint-Pons-de-Thomiéres, La Salvetat-sur-Agout, Servian.
- Arrondissements de Lodeve, Montpellier.

Département de I'Aude : Arrondissements de Carcassonne, Narbonne
Département du Tarn : Arrondissement de Castres

Département de I'Aveyron : Arrondissement de Millau

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition
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L’indication géographique protégée «Cbtes de Thau» peut étre complétée par le
nom d’un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée «Cobtes de Thau» peut étre complétée par les
mentions « primeur » ou « nouveau ». Les mentions « primeur » ou

« nouveau » sont réservées aux vins tranquilles.

L’indication géographique protégée « Cotes de Thau » peut étre complétée par
une unité géographique plus petite « Cap d’Agde » selon les conditions fixées
dans le cahier des charges.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégeée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:

annexe normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55

Télécopieur:

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/Cahiers-des-
charges-pour-des-IGP,15520

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Cotes de Thau
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 15:33 par w0153422

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coteaux du Libron (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Héraultaise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du Travail. |l est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: Rond point de la vierge Maurin BP 20006
34871 LATTES
France

Téléphone: (33)(0)4 67 07 03 26

Télécopieur: (33)(0)4 67 07 03 27

Adresse(s) b.auge@yvignerons.com

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1127816A CDC IGP Coteaux du
Libron.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 2 novembre 2011 relatif a 'GP
Coteaux du Libron publié au Journal officiel

de la République francaise du 16 novembre
2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018204
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Coteaux du Libron (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Coteaux du Libron» est réservée aux vins
tranquilles, rouges, rosés, blancs.

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux du Libron »
présentent un TAV acquis minimum de 9% vol.

Les teneurs (minimum ou maximum) en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale, acidité volatile et anhydride sulfureux total sont celles fixées par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les techniques de vinification, la variété des cépages et le sens de 'innovation
des vignerons contribuent a de nombreuses combinaisons, variations et intensités
aromatiques bien marquées :

-Les vins rouges présentent des caractéristiques primaires avec une
prédominance des notes fruitées. Les tannins sont doux et fins, la structure peut
étre légere ou plus consistante mais toujours accompagnée de rondeur surtout au
niveau de la finale, douce et sans astringence excessive.

- Les vins blancs et rosés développent des notes aromatiques également
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primaires avec une dominante de fruits et fleurs. L’équilibre est assuré par une
acidité suffisante et adaptée a la concentration du vin afin de présenter de la

fraicheur en bouche.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques cenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Coteaux du Libron »
sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 110
hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare pour les vins rouges, rosés et blancs au-dela de ces rendements

maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Coteaux du Libron» sont réalisées sur le
territoire des communes suivantes du département de I'Hérault :
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Bassan, Béziers (a I'exclusion des sections Al, AH, AK, AL, AM, AV, AW, AX, AY,
AZ, BC, BD (rive gauche du Lirou), BM, BN, BT, BV), Boujan-sur-Libron, Cers,
Corneilhan, Lieuran-les-Béziers, Lignan-sur-Orb, Pailheés, Portiragnes, Sauvian,
Sérignan, Servian (section C1), Thézan-lés-Béziers (rive gauche de I'Orb), Valras,
Vendres (commune en totalité a I'exception de la section BR), Vias, Villeneuve-lés-

Béziers.
a. Zone NUTS
FR813 Hérault
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Muscat a Petits Grains Rouges
Muscat Cendré B

Muscadelle B

Cot N

Muller-Thurgau B

Vermentino B

Bourboulenc B

Mourvedre N

Negrette N

Nielluccio N

Viognier B

Muscat de Hambourg N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Muscardin N




FICHE TECHNIQUE 5/11 Numero de dossier: DRAFT-FR-018204

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Sciacarello N
Aramon Blanc B
Chardonnay B
Riesling B

Chasan B

Altesse B
Grenache N
Chenanson N
Chenin B

Gros Manseng B
Arriloba B
Carmenere N
Terret Blanc B
Terret Gris G
Aramon Gris G
Terret Noir N
Aranel B

Aramon N
Jurancon Noir N
Jurancon Blanc B
Grenache Gris
Sauvignon Gris G
Ganson N

Gamay N

Fer N
Gewdrztraminer Rs
Sauvignon Blanc B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Clairette Rose Rs
Arinarnoa N

Ugni Blanc B
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Roussanne B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B

Merlot N

Pinot Noir N
Merlot Blanc B
Sémillon B
Cabernet Franc N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B
Melon B

Egiodola N

Petit Verdot N
Morrastel N

Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B
Mondeuse Blanche B
Pinot Blanc B
Meunier N
Caladoc N
Auxerrois B
Tempranillo N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N

Aubin Vert B
Aubin B

Macabeu B
Mauzac Rose Rs
Lledoner Pelut N
Maréchal Foch N
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Carignan N
Manseng Noir N
Portan N

c. Autres variétés

Alvarinho B
Verdelho B
Rivairenc N
Parellada B
Picardan B
Arvine B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

Le nom de I'l|GP se référe a un fleuve long de 44 km, le Libron, qui s’écoule depuis
les contreforts des Cévennes jusqu’a la Méditerranée. Le Libron se forme au pied
du chateau et du village de Laurens, aux portes du vignoble de Faugéres. Apres
avoir coulé vers le sud en direction de Béziers, il bifurque vers le sud-est pour
déboucher dans la mer a proximité du village de Vias.

L’aire de I'|GP s’étend de part et d’autre du Libron dans un paysage ouvert rythmé
par la présence de petites collines fréquemment surmontées par un bosquet de
pins.

Les marnes et les colluvions qui recouvrent la partie nord de la zone ont été
formées pendant I'ére tertiaire (bassin miocéne de I'Hérault). Au sud de la zone,
les dépdts alluvionnaires de I'eére quaternaire dominent, notamment sous forme de
terrasses de I'époque villafranchienne. Les sols sableux représentent des surfaces
importantes grace a une formation géologique remarquable atteignant 40 m
d’épaisseur, les sables de Corneilhan. De cette diversité de situations
pédologiques nait un potentiel d’adaptation pour une large gamme de cépages.
L’aire de production de I'lGP « Coteaux du Libron » bénéficie d’'un climat
méditerranéen propice a la culture de la vigne grace a des étés chauds et secs et
a des hivers doux, avec deux périodes pluvieuses en automne et au printemps.
Les températures sont suffisantes pendant toute la période végétative de la vigne
pour garantir une bonne maturation des raisins. Dans la partie de I'aire proche de
la mer, le vent marin exerce une influence modératrice en période de fortes
chaleurs.

La pluviométrie peut varier de 400 mm a 800 mm sur 'ensemble de la zone, ce qui
impose une attention particuliére au choix des cépages en fonction de leur
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résistance a la sécheresse.

Informations détaillées sur le produit:

Les terres de la haute et moyenne vallée du Libron ont été jusqu’au XIXéme siécle
vouées a la polyculture traditionnelle en Languedoc : oliviers, vignes et champs
complantés.

La fin du XVIlléme siécle voit le développement de la plantation de vignes.

Au milieu du XIXéme siécle le raccordement des lignes de chemin de fer permet
I'exploitation intensive de la vigne. Le vignoble s’étend tres rapidement et une
production importante de vins légers destinés a la consommation courante est
expédiée par trains entiers vers les centres urbains et industriels.

Aprés 1950, débute une période marquée par le déclin de la consommation de vin
et la diminution des volumes en provenance d’Afrique du Nord. Un effort
considérable est alors engagé par les vignerons languedociens pour reconvertir
les vignobles vers une production a plus faibles rendements et répondant mieux
au golt des consommateurs.

La production de vins de pays, initi€e dans les années 1970, est reconnue par
décret en 1982 et se développe rapidement. A I'heure actuelle, la production d’'IGP
Coteaux du Libron est partagée entre 5 caves coopératives et 15 caves
particulieres. Selon le choix personnel de chaque producteur, la commercialisation
sous I'lGP « Coteaux du Libron » est effectuée en proportions variables entre les
deux types de vins suivants :

-les vins issus de I'assemblage de cépages traditionnels de la région tels que
grenache, carignan, cinsault, mourvédre, ainsi qu'avec des cépages reputés,
originaires d’autres régions viticoles,

les vins dits « de cépage » obtenus a partir d’'un seul cépage, voire de plusieurs,
choisis parmi des cépages réputés tels que : merlot, cabernet-sauvignon, syrah,
chardonnay, sauvignon.

L’assemblage de cépages traditionnels avec des cépages d’autres régions offrent
de nouvelles perspectives pour diversifier I'offre et répondre a de nouvelles
attentes des consommateurs.

Gréace a leur savoir-faire, les producteurs donnent a 'ensemble de cette production
une identité forte qui a séduit les consommateurs.

Le volume vinifié pour la revendication en IGP « Coteaux du Libron » tourne
autour de 25 000 hl par an.

Lien causal:

Depuis plusieurs décennies, les vignerons des « Coteaux du Libron »,
coopérateurs ou vignerons indépendants, ont impulsé une dynamique nouvelle. lls
ont développé une activité viticole en mettant en valeur les sols et le climat de la
zone et en utilisant la diversité des cépages, alliée aux pratiques cenologiques les
mieux adaptées. En effet, la diversité des sols permet d’obtenir des produits
fortement individualisés.




FICHE TECHNIQUE 9/11 Numero de dossier: DRAFT-FR-018204

Grace a la diversité des terroirs qui longent la vallée du Libron, les vignerons ont
su promouvoir les cépages traditionnels par des assemblages judicieux avec
certains cépages des vignobles voisins parfaitement implantés dans cette zone
particulierement bien adaptée a la culture de la vigne.

La production de I'lGP se distingue par une proportion élevée de vins rosés,
presque autant que celle de vins rouges. Les perspectives du marché encouragent
a développer la production de ces vins rosés agréables a boire.

La vente réguliere d’'une partie significative de la production a des clients étrangers
(Bénélux, Allemagne, Royaume-Uni) témoigne de la réputation de I'lGP « Coteaux
du Libron ».

Les communes du proche Biterrois sont essentiellement viticoles, I'activité
touristique et festive (plages, patrimoine, féria de Béziers etc.) sont des alliés de
choix pour la mise en valeur des vins produits avec le souci d’étre identifiés au
territoire, comme le sont les vins de I'lGP « Coteaux du Libron ». Les vignerons
s’impliquent également dans I'organisation des activités festives locales. Ce lien
entre le tourisme et I'activité vigneronne est le pilier de la notoriété des vins des
Coteaux du Libron.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de I'Indication Géographique Protégée « Coteaux
du Libron » est constituée par I'arrondissement de Béziers.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée «Coteaux du Libron» peut étre complétée par
le nom d’un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée «Coteaux du Libron» peut étre complétée par
les mentions « primeur » ou « nouveau ».

L’indication géographique protégée « Coteaux du Libron» peut étre complétée par
le nom de l'unité géographique plus petite « Les coteaux de Béziers » selon les
conditions fixées dans le cahier des charges.
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Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention
« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Annexe normes analytiques

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites aprés le 1er aolt
2009
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55

Télécopieur:

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Coteaux du Libron
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 14:33 par w0153385

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Coétes de Thongue (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Héraultaise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

de personnes morales):

Nationalité: France

Adresse: Rond Point de la Vierge Maurin BP 20006
34871 LATTES
France

Téléphone: (33)(0)4 67 07 03 26

Télécopieur: (33)(0)4 67 07 03 27

Adresse(s) b.auge@vignerons.com

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

AGRT1127904A CDC IGP Cobtes de
Thongue.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 2 novembre 2011 relatif a 'GP «
Cobtes de Thongue » publié au Journal officiel

de la République frangaise du 17 novembre
2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018221
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cobtes de Thongue (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité
16. Vin issu de raisins sumdaris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Cotes de Thongue » est réservée aux vins
tranquilles, vins mousseux de qualité et vins de raisins surmdris rouges, roses,
blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cbtes de
Thongue » présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 11,5
% vol.

En cas de désalcoolisation, le titre alcoométrique volumique acquis minimum peut
étre abaissé a 9,5 % vol.

Les vins présentant une teneur en sucres fermentescibles (glucose et fructose)
supérieure ou €gale a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une
teneur en acidité volatile fixée par arrété conjoint du ministre chargé de la
consommation et du ministre chargé de I'agriculture.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique total, acidité totale, acidité volatile et anhydride sulfureux




FICHE TECHNIQUE 3/12 Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018221

total sont celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique acquis, en titre alcoométrique volumique total, acidité
totale, acidité volatile, anhydride sulfureux total et anhydride carbonique sont
celles fixées par la réglementation communautaire.

Pour les vins de raisins surmdris, les teneurs (minimum ou maximum) en titre
alcoométrique volumique acquis, titre alcoométrique volumique total, titre
alcoométrique volumique naturel et anhydride sulfureux total sont celles fixées par
la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont marqués par des arébmes fruités, trés présents avec des
intensités et des natures différentes selon les cuvées.

Les vins rouges obtenus se caractérisent par des structures délicates aux tanins
épanouis, harmonieux et fins. Les vins blancs et rosés sont amples, élégants et
s’expriment selon les cépages avec des arémes fruités ou floraux.

Les vins issus de raisins récoltés a surmaturité présentent des taux de sucres
importants et développent des ardbmes complexes de fruits cuits.

Les vins mousseux de qualité sont élaborés exclusivement par seconde
fermentation en bouteille. lls présentent une bulle fine et élégante avec des

arébmes floraux ou fruités selon les cépages utilisés pour la cuvée.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:
a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
cenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Cobtes de Thongue » doivent étre élaborés exclusivement par seconde
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fermentation en bouteille.

Outre la disposition précisée ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiére de
pratiques cenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans
le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins tranquilles, les vins mousseux de qualité et les vins de raisins surmdris
bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cétes de Thongue » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I’hectare de 80 hectolitres.
Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 5 hectolitres par

hectare au-dela de ce rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins bénéficiant de
I'indication géographique « Cbtes de Thongue » sont réalisées sur le territoire des
communes suivantes du département de I'Hérault :

Alignan-du-Vent, Abeilhan, Autignac, Coulobres, Espondeilhan, Fouzilhon,
Gabian, Magalas, Margon, Montblanc, Montesquieu, Néffiés, Nézignan-I'Evéque,
Pouzolles, Puimisson, Puissalicon, Roujan, Saint-Geniés de Fontedit, Saint-

Thibéry, Servian, Tourbes, Vailhan, Valros.

a. Zone NUTS
FR813 Hérault
FR81 Languedoc-Roussillon
FR8 MEDITERRANEE
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE
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a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par I'OIV:

Villard Noir N

Muscat a Petits Grains Rouges
Danlas B

Muscadelle B

Cot N

Muller-Thurgau B
Vermentino B

Villard Blanc B
Bourboulenc B
Couderc Noir N

Seyval B

Counoise N

Mourvedre N

Negrette N

Nielluccio N

Viognier B

Muscat de Hambourg N
Muscat a Petits Grains Roses Rs
Muscardin N

Petit Manseng B
Muscat d'Alexandrie B
Muscat a Petits Grains Blancs
Chasselas Rose Rs
Valerien B

Sciacarello N

Aramon Blanc B
Chardonnay B

Riesling B

Chasan B

Altesse B

Grenache N

Alphonse Lavallée N




FICHE TECHNIQUE 6/12 Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018221

Chambourcin N
Chenanson N
Chenin B

Gros Manseng B
Chasselas B
Rayon d'Or B
Carmenere N
Landal N

Ravat Blanc B
Terret Blanc B
Servant B

Terret Gris G
Aramon Gris G
Terret Noir N
Aranel B

Aramon N
Jurancon Blanc B
Grenache Gris
Sauvignon Gris G
Gamay N

Fer N
Gewdurztraminer Rs
Rubilande Rs
Sauvignon Blanc B
Alicante Henri Bouschet N
Grenache Blanc
Cinsaut N

Clairette B
Savagnin Rose Rs
Clairette Rose Rs
Clarin B

Arinarnoa N

Ugni Blanc B
Roussanne B
Colombard B
Syrah N
Cabernet-Sauvignon N
Sylvaner B
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Merlot N

Pinot Noir N
Sémillon B
Cabernet Franc N
Piquepoul Blanc B
Piquepoul Gris G
Piquepoul Noir N
Marselan N

Plant Droit N
Marsanne B
Egiodola N

Petit Verdot N
Morrastel N
Pinot Gris G
Mondeuse N
Mauzac B
Meunier N
Caladoc N
Auxerrois B

Lival N
Tempranillo N
Carignan Blanc B
Tannat N

Aubun N
Macabeu B
Lledoner Pelut N
Maréchal Foch N
Baco Blanc B
Carignan N
Portan N

c. Autres variétés

Alvarinho B

Rivairenc blanc B
Picardan B

Listan B

Gamay de Chaudenay N
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Cardinal Rg
Arvine B

Rivairenc N
Parellada B
Verdelho B

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

Le vignoble des Cotes de Thongue s’étend autour de 23 villages situés dans le
triangle Faugeres-Pézenas-Béziers, occupant le bassin versant de la Thongue,
affluent de I'Hérault en région Languedoc au sud de la France.

La Thongue s’écoule des premiers contreforts des Cévennes avant de se jeter
dans I'Hérault a Saint-Thibéry, village porte d'entrée des Cétes de Thongue situé a
10 km de la mer Méditerranée. Ce cours d'eau a fagconné, au fil du temps, le
paysage caractéristique, trés ouvert, des Cotes de Thongue. L’enchainement de
petites collines, appelées localement « puechs », rythme ce territoire et rompt sa
linéarite.

L’érosion créée par la Thongue a ouvert une vallée relativement large et peu
encaissée aux sols appropriés a la culture de la vigne. Plusieurs types de sols sont
présents en Cétes de Thongue et parmi les plus caractéristiques : les terrasses
caillouteuses de I'époque villafranchienne, les marnes sableuses et graveleuses,
les calcaires lacustres et les sols argilo-calcaires.

Le vignoble est majoritairement installé entre 50 m et 100m d’altitude et bénéficie
pleinement du climat méditerranéen : hiver doux, printemps et automne apportant
des précipitations plus ou moins importantes, été chaud et sec.

La pluviométrie ne dépasse pas 600 mm en moyenne sur I'année.

Informations détaillées sur le produit:

Ce territoire, situé entre la zone littorale lagunaire et les avant-monts du Haut-
Languedoc, a toujours été une terre de circulation intense. Dés I'époque Romaine,
la Via Domitia traverse ce territoire et favorise I'implantation de vignobles.

Par la suite, les populations soumises a différentes invasions ont développé une
organisation collective forte, traduite dans I'habitat, par la construction de villages
défensifs en circulade trés caractéristiques.

Aux XIXéme et XXéme siécles s’est développé un important vignoble, dans un
premier temps dédié aux eaux de vie et, a partir de 1850, aux vins de
consommation.

C’est ce sens de l'organisation qui a conduit trés tot les vignerons a se regrouper
au sein d’'un syndicat afin de mettre en avant leurs meilleurs vins sous le nom de
« Cbtes de Thongue ». Celui-ci sera reconnu en vin de pays par le décret du 5
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avril 1982.

Afin de continuer dans cette dynamique et de mieux identifier le territoire dans sa
réalité géographique, I'Indication géographique a étendu son aire a 9 communes,
passant ainsi de 14 a 23 communes.

La variété des situations pédoclimatiques a permis I'implantation raisonnée de
cépages aux besoins écologiques différents : les cépages méditerranéens sur les
situations les plus séches et les cépages d’introduction plus récentes sur les sols
plus profonds. Cette diversité permet la production d’une riche palette de vins,
allant des vins de raisins surmdris, aux vins secs et aux vins effervescents.
Bénéficiant des évolutions technologiques récentes, les vins rouges sont, suivant
les conditions de vinification et d’élevage, fruités et souples ou corsés et épicés.
Les vignerons recherchent en général pour les vins blancs et rosés un équilibre
sur le fruit et I'élégance.

La production de I'ordre de 60.000 hectolitres est revendiquée par 5 caves
coopératives et 70 caves particulieres. Les vins rouges constituent pratiquement la
moitié de la production, les vins rosés et blancs se partageant I'autre moitié a
niveau égal.

Une part majoritaire de la production est mise en bouteille dans l'aire de
production dont prés de 70% est exportée, principalement eu Europe, mais aussi
aux Etats-Unis et au Japon.

Lien causal:

Le vignoble des Cotes de Thongue bénéficie d’'un climat méditerranéen
homogéne, trés favorable a une bonne maturation de I'ensemble des variétés de
raisins. Au travers de la reconversion du vignoble entreprise depuis plus de 30
ans, les vignerons ont su mettre en avant leur savoir-faire pour adapter les
cépages a la diversité des situations pédologiques rencontrées, permettant ainsi
leur expression optimum.

Les vins, présentés soit sous forme d’assemblage, soit avec la mention du
cépage, et bien qu’exprimant cette diversité, sont identifiés par un caractére
méditerranéen affirmé.

La vente directe, trés développée, a été favorisée par un réseau dense de
caveaux de dégustation et a permis trés t6t de faire connaitre les vins des Cétes
de Thongue.

Chaque année sont organisées de nombreuses actions, promenades vigneronnes
et soirées estivales, qui permettent de découvrir le vignoble et ses vins en tant que
patrimoine local.

Au-dela des prédispositions naturelles du territoire a la viticulture, la volonté, la
mobilisation et les compétences des producteurs continueront a étre
déterminantes dans la production et la réputation des vins des Cotes de Thongue
et la protection du vignoble. Ainsi depuis 4 ans une action collective a été engagée
pour préserver et favoriser la biodiversité qui inscrit pleinement I'lGP Coétes de
Thongue dans une démarche globale d’aménagement du territoire et de
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développement durable.

La notoriété des vins des Cétes de Thongue dépasse dorénavant largement le
cadre national. En témoignent les distinctions répétées dans le guide Parker ou la
revue « Wine Spectator ». Celle-ci s'est batie grace a un engagement collectif des
vigneronnes et vignerons et a une volonté commune et partagée de faire connaitre
leur dénomination bien au-dela des frontiéres. Cette réputation reconnue par les
distributeurs et professionnels de la filiére viticole s'est forgée au fur et a mesure
sur la qualité des vins et 'originalité des cuvées.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins tranquilles, vins de raisins sGrmuris et vins mousseux de
qualité bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cbétes de Thongue »
est constituée par 'ensemble des arrondissements suivants du département de
I'Hérault :

- Arrondissement de Montpellier,

- Arrondissement de Lodéve,

- Arrondissement de Béziers : Cantons d’Agde, Bédarieux, Béziers
(1er,2éme,3éme et 4éme), Capestang, Florensac, Montagnac, Murviel-lés-Béziers
(communes de Cabrerolles, Causses-et-Veyran, Caussiniojouls, Laurens, Murviel-
leés-Béziers, Pailhés, Saint-Nazaire-de-Ladarez, Thézan-lés-Béziers), Olargues,
Olonzac, Pézenas (communes de Caux, Pézenas), Roujan (communes de Fos,
Roquessels), Saint-Chinian, Saint-Gervais-sur-Mare, Saint-Pons-de-Thomiéres, La
Salvetat-sur-Agout.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L’indication géographique protégée « Cotes de Thongue » peut étre complétée par
le nom d’un ou de plusieurs cépages.

L’indication géographique protégée « Cotes de Thongue » peut étre complétée par
la mention « primeur ». Cette mention est réservée aux vins tranquilles.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention
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« Indication géographique protégee » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:

a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures introduites apres le 1er aolt
2009

Description:

Annexe normes analytiques IGP Cbétes de Thongue
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricoles,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Cotes de Thongue
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 16:10 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Duché d’'Uzés (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Fédération Gardoise des Vins a Indication
Géographique Protégée

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du Travalil. |l est composé

de personnes morales): d'opérateurs impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 575 Chemin du chai
30900 NIMES
France

Téléphone: (33)(0)466709458

Télécopieur: (33)(0)466239607

Adresse(s) opa30@wanadoo.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

CDC IGP Duché d'Uzés.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 2 novembre 2011 relatif a I'lGP
Duché d'Uzés publié au Journal officiel de la
république francaise du 17 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018462
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Duché d’Uzes (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Duché d’'Uzés» est réservée aux vins
tranquilles, rouges, rosés, blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Duché
d’'Uzés » présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 12%.
Les lots de vins préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés présentent
une teneur maximale en sucres fermentescibles (glucose et fructose) de :

3 g/l pour les vins rouges ayant un titre alcoométrique volumique naturel inférieur
oueégala 14 % vol.

*4 g/l pour les vins rouges ayant un titre alcoométrique volumique

naturel supérieur a 14 % vol.

*4 g/l pour les vins rosés.

*4 g/l pour les vins blancs.

Les vins rouges préts a étre commercialisés en vrac ou conditionnés présentent
une teneur en acide malique inférieure ou égale a 0,4 g/l.
Les teneurs (minimum ou maximum) en titre alcoométrique volumique total, acidité
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totale, acidité volatile et anhydride sulfureux total sont celles fixées par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins rouges sont généralement de coloration intense, avec des expressions
aromatiques fruitées pour les vins jeunes et de fruits murs, souvent accompagnés
par des notes de réglisse, pour les vins d’élevage.

Les vins rosés, a dominante de Grenache sont remarquables par leur fraicheur et
vivacité ; les robes d’intensité moyenne sont vives.

Les vins blancs sont essentiellement le résultat de 'assemblage de Grenache
blanc et Viognier, marqué par leur fraicheur et I'élégance aromatique,
généralement sur des notes fruitées, avec une grande longueur en bouche.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique culturale
aenologique:

Description de la pratique:

Les vignes présentent une densité minimale de 4000 pieds a I'hectare. Ces vignes
ne peuvent présenter un écartement entre les rangs supérieur a 2,50 metres.
Chaque pied dispose d’une superficie maximale de 2,50 métres carrés.

Cette superficie est obtenue en multipliant les distances d’interrangs et
d’espacement entre les pieds.

Les vignes sont conduites en taille courte avec un maximum de 12 yeux francs par
pied. Chaque courson porte un maximum de 2 yeux francs.

La taille longue est possible pour le cépage Syrah. La charge maximale est alors
de 6 yeux sur le long bois et 2 yeux par courson de rappel et au maximum 2

coursons.
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Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins rosés sont élaborés par pressurage direct.

L’emploi de pressoirs continus est interdit.

Pour I'élaboration des vins rosés, I'utilisation de charbons a usage cenologique,
seuls ou en mélange dans les préparations, est interdite.

Tout traitement thermique de la vendange faisant intervenir une température
supérieure a 40°C est interdit.

Les vins rouges bénéficient d’'un élevage minimum jusqu’au 18" février de 'année
qui suit la récolte. Ces vins sont mis en marché a destination du consommateur a
l'issue de la période d'élevage, soit a partir du 15 février de I'année qui suit celle
de la récolte.

Outre les dispositions précisées ci-dessus, les vins doivent respecter, en matiére
de pratiques cenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et
dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Duché d’'Uzés » sont
produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'hectare de 55 hectolitres
pour les vins rouges et de 60 hectolitres pour les vins rosés et blancs.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par
hectare au-dela de ces rendements maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification, I'élaboration et I'élevage des vins bénéficiant
de l'indication géographique protégée « Duché d’Uzés» sont réalisées sur le
territoire des communes suivantes du département du Gard :

Aigaliers, Aigremont, Arpaillargues-et-Aureillac, Aubussargues, Bagard, Baron,
Belvézet, Blauzac, Bourdic, Bragassargues, Brignon, Canaules-et-Argentiéres,
Cardet, Cassagnoles, Castelnau-Valence, Collorgues, Cruviers-Lascours, Dions,
Durfort-et-Saint-Martin-de-Sossenac, Flaux, Foissac, Fons, Fontaréches, Fressac,
Gajan, Garrigues-Sainte-Eulalie, Goudargues, La Bastide-d'Engras, La Bruguiére,
La Calmette, La Capelle-et-Masmoléne, La Rouviéere, Lédignan, Lézan, Logrian-
Florian, Martignargues, Maruéjols-les-Gardon, Massanes, Massillargues-Attuech,
Monoblet, Montaren-et-Saint-Médiers, Moussac, Ners, Puechredon, Ribaute-les-
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Tavernes, Saint-André-de-Roquepertuis, Saint-Bauzély, Saint-Bénézet, Saint-
Césaire-de-Gauzignan, Saint-Chaptes, Saint-Christol-les-Alés, Saint-Dézéry,
Sainte-Anastasie, Saint-Félix-de-Pallieres, Saint-Hippolyte-de-Montaigu, Saint-
Jean-de-Ceyrargues, Saint-Jean-de-Crieulon, Saint-Jean-de-Serres, Saint-Jean-
du-Pin, Saint-Laurent-la-Vernéde, Saint-Maurice-de-Cazevieille, Saint-Maximin,
Saint-Nazaire-des-Gardies, Saint-Quentin-la-Poterie, Saint-Siffret, Saint-Théodorit,
Saint-Victor-des-Oules, Sanilhac-Sagriés, Sauve, Savignargues, Serviers-et-

Labaume, Seynes, Tornac, Uzés, Vallabrix, Verfeuil, Vézénobres.

a. Zone NUTS
FR812 Gard
FR81 Languedoc-Roussillon
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Vermentino B
Mourvedre N
Viognier B
Grenache N
Grenache Blanc
Cinsaut N
Clairette B
Ugni Blanc B
Roussanne B
Syrah N
Marsanne B
Carignan N
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c. Autres variétés

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

L’aire de I'Indication Géographique Protégée « Duché d’'Uzés » s’étend entre
Nimes et Alés sur 77 communes du département du Gard, la ville d’'Uzes se
trouvant dans sa partie est.

Ce territoire est limité a I'ouest par les premiers reliefs des Cévennes et partout
ailleurs par d’'importants massifs et plateaux calcaires ; Le Gardon, élément majeur
du réseau hydrographique local traverse la zone du nord-ouest au sud-est.

Les sols sont malgré une certaine diversité (marnes, gres, éboulis, alluvions
anciennes, calcaires durs) tres majoritairement calcaires sur 'ensemble du
territoire de I'lGP.

Sur le plan climatique, le secteur présente un caractére méditerranéen, mais
atténué par I'éloignement de la mer, qui détermine un climat spécifique de
transition (qualifié de périméditerranéen) avec des contrastes de température plus
éleve que sur le littoral et des précipitations estivales plus importantes.

Informations détaillées sur le produit:

Dés I'époque romaine, de nombreuses preuves de la culture du vin existent sur ce
territoire. Elle est le fait de riches propriétaires qui utilisent déja le savoir faire des
« vignerons » locaux. Plus tard, au moyen age, la vigne est toujours la et le vin,
présent dans nombre de rites paiens, acquiert une forte signification symbolique
aux yeux du clergé chrétien. Les premiers évéques se transforment en
viticulteur.Dés le 15°™M®
de vignoble qualitatif et de vins nobles.

siécle, sur le territoire du Duché d’'Uzes, il est fait mention

De tout temps, au gré des contraintes économiques et sociales, céréales, vignes,
arboriculture et maraichage se sont succédé dans cette région, sans que la vigne
ne prenne une place maijoritaire ; celle-ci est ainsi toujours restée sur les sols de
coteaux caillouteux les plus favorables a la viticulture de qualité.

Le vin de pays sera reconnu par le décret du 27 aolt 1992 avec des conditions de
productions restrictives (TAV, rendement, cépages) qui apportent une garantie de
maturité des raisins et de qualité du produit ; une nouvelle définition de la zone de
production est actuellement proposée sur les zones les plus propices du vignoble.

La production actuelle de I'ordre de 10.000 hl se répartit dans les 3 couleurs entre
les vins rouges pour 60% de la production, les vins rosés pour 30% et les vins
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blancs.

La quasi-totalité de la production est mise en bouteille dans I'aire de production.

Les vins sont élaborés avec des cépages exclusivement méditerranéens,
essentiellement Grenache noir et Syrah pour les rouges et rosés, Grenache blanc
et Viognier pour les vins blancs.

Les vins rouges sont généralement de coloration intense, avec des expressions
aromatiques fruitées pour les vins jeunes et de fruits murs, souvent accompagnés
par des notes de réglisse, pour les vins d’élevage.

Les vins rosés, a dominante de Grenache sont remarquables par leur fraicheur et
vivacité ; les robes d’intensité moyenne sont vives.

Les vins blancs sont essentiellement le résultat de 'assemblage de Grenache
blanc et Viognier, marqué par leur fraicheur et I'élégance aromatique,
généralement sur des notes fruitées, avec une grande longueur en bouche.

Lien causal:

Au carrefour de trois zones a l'identité forte (Cévennes, Languedoc, Provence), la
zone geéographique de I'lGP Duché d’Uzeés est diversifiée, tant au niveau du climat,
dont les paramétres strictement méditerranéens s’atténuent avec I'éloignement de
la mer, qu’au niveau agronomique ou la diversité des milieux impose une
adaptation de la culture au terroir.

Les vignerons dans cette région qui ont toujours su adapter les cultures a
I'environnement pédoclimatique, ont mis en ceuvre un zonage de potentialités
viticoles dés 1985 qui a permis d’optimiser I'adaptation de chaque cépage au
terroir.

Les caves de leur coté ont bénéficié de toutes les évolutions cenologiques et
notamment d’une trés bonne maitrise des températures qui permet d’élaborer des
vins avec une grande fraicheur aromatique.

L’adaptation de cépages méditerranéens (essentiellement grenache noir et syrah
pour les vins rouges et rosés) accompagné par des pratiques viticoles précises,
permet d’obtenir sur les parcelles retenues par les vignerons une famille de vins
trés caractéristiques.

Organisés en syndicat depuis plus de 20 ans, les producteurs qui s’attachent tant
a une maitrise importante de la qualité des produits qu’a une communication
auprés des consommateurs ont créé en 2003 une bouteille syndicale ornée des
armes du duché d’Uzeés qui est utilisée pour 95% des vins produits en IGP.

Les vins de 'GP sont devenus les ambassadeurs du Duché d’'Uzes, tant auprés
des prescripteurs locaux que des trés nombreux touristes qui visitent cette petite
région.

L’oenotourisme est ainsi un axe essentiel du développement et la vente
essentiellement réalisée en bouteille permet une bonne valorisation des produits,
contribue a leur notoriété et favorisent en retour les investissements tant au
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vignoble que dans les caves.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire geographique délimitée

Description de la condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification,
I'élaboration et I'élevage des vins bénéficiant de l'indication géographique
protégée « Duché d’Uzes » est constituée par les communes limitrophes
suivantes : Cornillon, Orsan, Pougnadoresse, Pouzilhac, Vabres.

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention
« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle
« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note a la Commission sur les modifications majeures

Description:

Annexe description des normes analytiques
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VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de l'intermédiaire: | Ministere de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques Agricole,
Agroalimentaire et des Territoires

Adresse: 3 rue du Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France

Téléphone: (33)(0)1 49 55 49 55

Télécopieur:

Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-

électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Duché d’Uzes
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 19/12/2011 16:47 par w0153384

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Cotes de la Charité (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat des Vins de Pays du Val de Loire

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du travail.

de personnes morales): il est composé d'opérateurs, impliqués dans
le cahier des charges.

Nationalité: France

Adresse: 37 avenue Jean Joxé
49100 Angers
France

Téléphone: 33(0)241872581

Télécopieur: néant

Adresse(s) vdpvaldeloire@orange.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

CDC IGP Céte de la Charité.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 2 novembre 2011 relatif a
I'indication géographique protégée Cotes de
Charité publié au journal officiel de la
République francaise du 17 novembre 2011
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Cotes de la Charité (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier Article 73, paragraphe 1, point ¢), du

technique contient des réglement (CE) n° 607/2009
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin
5.Vin mousseux de qualité

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Cobtes de la Charité » est réservée aux vins
tranquilles rouges, rosés, gris et blancs ainsi qu’aux vins mousseux de qualité
rosés, gris et blancs.

Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cbtes de
la Charité » présentent un titre alcoométrique volumique acquis au moins égal a
8,5%.

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité volatile, en
acidité totale, en anhydride sulfureux, le titre alcoométrique volumique total

sont fixés par la réglementation communautaire.

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum) en acidité
volatile, en acidité totale, en anhydride sulfureux total, en anhydride

carbonique, les titres alcoométriques volumiques total et acquis, sont fixés par la
réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

Les vins produits sont marqués par des arébmes fruités souvent présents méme si
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leur intensité et leur nature varient selon les cépages et les technologies utilisés.
Pour les vins blancs, les méthodes de vinification permettent I'expression de notes
fruitées et florales, tout en conservant une certaine finesse. La fraicheur est quant
a elle privilégiée pour les vins rosés ou gris.

Pour les vins rouges, les extractions sont conduites pour conserver les ardmes
fruités.

Les vins mousseux de qualité sont produits essentiellement a partir de chardonnay
B, de pinot blanc B et de pinot gris G. Les raisins sont récoltés assez t6t afin
d’obtenir une bonne acidité nécessaire a I'obtention de produits qui allient

fraicheur et finesse.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée
« Cotes de la Charité » doivent étre élaborés exclusivement par seconde
fermentation en bouteille.

Les vins doivent respecter, en matiére de pratiques oenologiques, les obligations
figurant au niveau communautaire et dans le code rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins bénéficiant de I'indication géographique protégée « Cotes de la Charité »
sont produits dans la limite d’'un rendement maximum a I'’hectare de 80 hectolitres
pour les vins rosés, gris et blancs et 65 hectolitres pour les vins rouges.
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Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 5 hectolitres par
hectare au-dela du rendement maximum de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'élaboration des vins bénéficiant de
l'indication géographique protégée « Cotes de la Charité » sont réalisées sur le
territoire des communes suivantes du département de la Niévre :

Arbourse, Beaumont-la-Ferriere, Champvoux, Chasnay, Chateauneuf-Val-de-
Bargis, Chaulgnes, Dompierre-sur-Nievre, Germigny-sur-Loire, La Celle-sur-
Niévre, La Charité-sur-Loire, La Marche, Murlin, Nannay, Narcy, Parigny-les-Vaux,
Raveau, Saint-Aubin-les-Forges, Tronsanges et Varennes-lés-Narcy.

a. Zone NUTS
FR262 Nievre
FR26 Bourgogne
FR FRANCE

b. Cartes de la zone délimitée

Nombre de cartes jointes |0

6. RAISINS DE CUVE

a. Inventaire des principales variétés a raisins de cuve:

b. Variétés a raisins de cuve figurant dans la liste établie par 1'0IV:

Chardonnay B
Gamay N
Sauvignon B
Pinot Noir N
Pinot Gris G
Pinot Blanc B
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c. Autres variétés

7. LIEN AVEC LA ZONE GEOGRAPHIQUE:

Informations détaillées sur la zone géographique:

Située au centre de la France, la zone géographique s’étend sur deux entités
distinctes séparées par la forét des Bertranges.

A I'ouest, une zone ligérienne en rive droite de la Loire est constituée de coteaux
reposant sur des calcaires du jurassique supérieur (Oxfordien) sur lesquels se
sont développés des sols argilo-calcaires peu profonds qui présentent une fraction
caillouteuse tres élevée.

L’essentiel du vignoble est localisé plus a I'est, dans I'arriére pays charitois, séparé
de la zone ligérienne par la forét des Bertranges. Ce secteur, aux reliefs marqués,
est entaillé de vallées secondaires.

Les vignes sont implantées sur des coteaux aux pentes vigoureuses bien
exposees, des sols argilo-calcaires riches en cailloutis qui se réchauffent trés vite
et conviennent parfaitement aux cépages rouges et blancs « Cétes de la Charité ».
lls y trouvent des conditions idéales pour exprimer tout leur potentiel.

Le substratum de ces coteaux est constitué de calcaires du jurassique moyen
(Bathonien) a partir desquels se sont développés des sols argilo-calcaires souvent
plus profonds et moins caillouteux que ceux de la zone ligérienne.

L’ambiance climatique générale est celle de la Loire moyenne, c'est-a-dire un
climat encore océanique mais qui présente des traits déja marqués de
continentalité. Les précipitations sont plus modérées que celles de l'intérieur du
Nivernais en particulier a I'automne ou on constate un minimum assez marqué au
mois de Septembre. Ce meilleur ensoleillement permet d’obtenir une bonne
maturité alors que les nuits déja fraiches qui résultent d’'une position plus
continentales assurent une bonne acidité. Ces subtiles nuances climatiques
contribuent au bon équilibre des vins des « Cotes de la Charité ».

Le vignoble présente donc une situation topographique et méso-climatique tres
propice a la culture de la vigne.

Informations détaillées sur le produit:

Dés le moyen-age, ce vignoble sous 'emprise des abbayes clunisiennes de La
Charité et cisterciennes de Bourras, participe aux grands courants du commerce
médiéval puisque I'on retrouve ses produits sur les tables du duc de Bourgogne a
Paris et a Arras.

La crise phylloxérique a trés largement réduit ce vignoble mais cette diminution a
permis de centrer la production sur les meilleurs terroirs, les coteaux les mieux
exposes et les sols les plus adaptés.
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Le climat ligérien a nuance continentale qui en automne allie ensoleillement et
fraicheur nocturne convient parfaitement au chardonnay B, pinot gris G et pinot
noir N qui atteignent ici une maturité remarquable. Cela confére aux vins charitois
cet equilibre et cette complexité qui leur est propre.

Les vins rouges sont produits essentiellement a partir du pinot noir N qui
représente plus de 80% de la superficie en rouge, le reste est constitué de gamay
N. Ces vins rouges présentent une robe rubis, aux reflets Iégérement orangés. Le
nez présente des arbmes fruités et épiceés.

Les vins blancs sont produits essentiellement a partir de chardonnay B,
représentant 90% de la superficie en blanc auquel s’ajoute de plus en plus le pinot
gris G. Ces vins présentent de la finesse et un nez trés floral.

Les vins rosés ou gris sont produits essentiellement a partir du pinot noir N et
présentent une attaque franche, de la fraicheur et une longueur en bouche.

Les vins mousseux de qualité sont produits essentiellement a partir de chardonnay
B, de pinot blanc B et de pinot gris G. Les raisins sont récoltés assez t6t afin
d’obtenir une bonne acidité nécessaire a I'obtention de produits qui allient
fraicheur et finesse.

Lien causal:

Les vignerons ont su maintenir I'identité et la tradition viticole de cette petite
région. Si la vigne était autrefois un complément d’activité aux autres productions
agricoles, on observe aujourd’hui une vraie spécialisation en viticulture avec un
niveau de formation des exploitants toujours plus élevé dans ce domaine.
L’encépagement de ce vignoble est parfaitement adapté aux conditions pédo-
geéologiques et climatiques.

Les paysages varient entre la partie ligérienne et I'arriere pays charitois ou les
vallons se succedent. Au cceur se situent des petits bourgs a I'habitat ancien en
pierre, et sur les pourtours s’étagent, les cultures céréaliéres, la vigne puis la forét.
Ce cadre exceptionnel est un atout indéniable pour attirer le tourisme dans ces
contrées reculées et augmente de fait les débouchés viticoles et contribue a la
notoriété de cette indication géographique protégée.

8. CONDITIONS SUPPLEMENTAIRES

Cadre juridique Dans la Iégislation nationale
Type de condition Dérogation a la production dans la zone
supplémentaire géographique délimitée

Description de Ia condition

La zone de proximité immédiate définie par dérogation pour la vinification et
I'élaboration des vins bénéficiant de l'indication géographique protégée « Cotes de
la Charité » est constituée par les cantons limitrophes suivants de la zone
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géographique :
Département de la Nievre : Donzy, Pouilly-sur-Loire, Prémery, Pougues-les-Eaux

Cadre juridique Dans la législation nationale
Type de condition Disposition complémentaire a I'étiquetage
supplémentaire

Description de la condition

L'indication géographique protégée "Cotes de la Charité" peut étre complétée par
le nom d'un ou plusieurs cépages selon les dispositions fixées dans le cahier des
charges.

L'étiquetage des vins mousseux de qualité bénéficiant de l'indication géographique
protégée "Cbtes de la Charité" peut étre complété par le nom d'un a plusieurs
cépages figurant dans la liste suivante : chardonnay B, gamay N, pinot gris G,
pinot blanc B, pinot noir N.

Le logo IGP de I'Union européenne figure sur I'étiquetage lorsque la mention

« Indication géographique protégée » est remplacée par la mention traditionnelle

« Vin de pays ».

9. PIECES JUSTIFICATIVES:
a. Autre(s) document(s):

Description:

Note relative aux modifications majeures
Description:

annexe normes analytiques




FICHE TECHNIQUE 8 /8 Numeéro de dossier: DRAFT-FR-018481

VI. AUTRES INFORMATIONS
1. COORDONNEES DE L'INTERMEDIAIRE:

Nom de Il'intermédiaire: | Ministére de I'agriculture, de I'alimentation,
de la péche, de la ruralité et de
I'aménagement du territoire

Direction Générale des Politiques,
Agroalimentaires et des Territoires

Adresse: 3 rue Barbet de Jouy
75349 Paris cedex 07 SP
France
Téléphone: 33(0)149554955
Télécopieur:
Adresse(s) liste-cdc-vin-igp-
électronique(s): DGPAAT@agriculture.gouv.fr

2. COORDONNEES DES PARTIES INTERESSEES:

3. LIEN VERS LE CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Lien: http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/IGP_SOMM
47 .pdf

4. LANGUE DE LA DEMANDE:

francais

5. LIEN VERS E-BACCHUS

Coteaux Charitois
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Dénominations de vins existantes — fiche technique

Projet - Dernier enregistrement le 16/12/2011 13:44 par w0153372

I. DENOMINATION(S) A ENREGISTRER:

Vin des Allobroges (fr)

II. COORDONNEES DU DEMANDEUR:

Nom et titre du
demandeur:

Syndicat de producteurs
vins des alpes du nord

Statut juridique, taille et
composition (dans le cas

Le groupement est un syndicat professionnel
régi par le code du travail. Il est composé

de personnes morales): d'opérateurs, impliqués dans le cahier des
charges.

Nationalité: France

Adresse: 40 rue du Terraillet
73190 SAINT-BALDOPH
France

Téléphone: +33 479 33 17 36

Télécopieur: +33 10479604910

Adresse(s) neant@neant.fr

électronique(s):

III. CAHIER DES CHARGES DU PRODUIT

Statut:

Joint

Nom du dossier:

CDC IGP Vin des Allobroges.pdf

IV. DECISION NATIONALE D'APPROBATION:

Référence légale:

Arrété du 26 octobre 2011 relatif a 'GP Vins
des Allobroges publié au Journal officiel de la
République francaise du 8 novembre 2011

Numeéro de dossier: DRAFT-FR-017502
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V. DOCUMENT UNIQUE:

Dénomination(s) a Vin des Allobroges (fr)
enregistrer:

Terme(s) équivalent(s):

Dénomination Non

traditionnellement

utilisée:

Base juridique pour la Article 118 vicies du réglement (CE) n°
transmission: 1234/2007

Le présent dossier

technique contient des
modifications adoptées
conformément a:

Type d'indication IGP — Indication géographique protégée
géographique:

1. CATEGORIES DE PRODUITS DE LA VIGNE

1. Vin

5.Vin mousseux de qualité

15. Vin issu de raisins passerillés
16. Vin issu de raisins sumdris

2. DESCRIPTION DU OU DES VINS

Caractéristiques analytiques

L’indication géographique protégée « Vin des Allobroges » est réservée aux vins
tranquilles rouges, rosés et blancs, aux vins mousseux de qualité, blancs et rosés,
aux vins de raisins surmaris blancs et aux vins de raisins passerillés blancs.

a) Les vins tranquilles bénéficiant de I'indication géographique protégée « Vin des
Allobroges » présentent un titre alcoométrique volumique acquis minimum de 9 %
vol.

b) Les vins présentant une teneur en sucres fermentescibles (glucose et fructose)
supérieure ou égale a 45 grammes par litre présentent a titre dérogatoire une
teneur en acidité volatile fixée par arrété conjoint du ministre chargé de la
consommation et du ministre chargé de 'agriculture.

c) La teneur en acide malique des vins rouges est inférieure ou égale a 0,4 g/l au
stade du conditionnement.

d) Autres dispositions analytiques spécifiques :
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Vins tranquilles

Minimum Maximum

\VVins rouges :16,32 meq/l
IAcidité volatile exprimée en ou 0,80 g/l H2S0O4

meq/l ou en g/l H2804 \VVins blancs et rosés :14,28
meq/l ou 0,70 g/l H2SO4
\Vins ayant une teneur en
sucre inférieure a 5 g/l
Rouges : 125 mg/l
|;°«nhydride sulfureux (302) Blancs et rosés : 175 mg/|
otal \VVins ayant une teneur en

sucre superieure a 5 g/l
Rouges : 150 mg/I

Blancs et rosés : 200 mg/|

Pour les vins tranquilles, les teneurs (minimum ou maximum) en anhydride
sulfureux total pour les vins blancs dont le teneur en sucre est supérieure a 45 g/l
sucre, en acidité totale, le titre alcoométrique volumique total sont fixés par la
réglementation communautaire.

Vins mousseux de qualité

Minimum Maximum

LAnhydride sulfureux (SO,) 175 mg/|

otal

Vins rouges blancs et
IAcidité volatile exprimeée en rosés : 12,24 meq/l ou 0,60
meq/l ou en g/l HZSO4 g/l H2SO4

Pour les vins mousseux de qualité, les teneurs (minimum ou maximum), en acidité
totale, en anhydride carbonique, les titres alcoométriques volumiques acquis et
total, sont fixés par la réglementation communautaire.

Vins de raisins surmdaris

Minimum Maximum

|;Anhydride sulfureux (802)

Blancs: 225 mgl/l
otal

Pour les vins de raisins surmdaris, les teneurs (minimum ou maximum), en acidité
volatile, en anhydride sulfureux total, les titres alcoométriques naturel, acquis et
total, sont fixés par la réglementation communautaire.

Vins de raisins passerillés

Minimum Maximum
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‘;Anhydride sulfureux (802) Blancs: 200 mg/|

otal

Pour les vins de raisins passerillés, les teneurs (minimum ou maximum), en acidité
volatile, en anhydride sulfureux total, les titres alcoométriques naturel, acquis et
total, sont fixés par la réglementation communautaire.

Caractéristiques organoleptiques

L'harmonie entre fraicheur et fruité qualifie les vins blancs qui peuvent présenter
des senteurs florales ou minérales en fonction des cépages.

Les vins rouges sont légers, aux aromes fruités qui rappellent le gout du raisin.
Lorsqu'ils sont élaborés en rosés, ces vins Iégers et vifs se caractérisent par un
nez de fruits rouges et présentent un caractére fin et frais.

Les vins mousseux de qualité s'appuient sur un support vif et peu alcoolique des
cépages blancs qui leurs conférent fraicheur et Iégéreté. La note est plus fruitée
lorsqu'ils sont élaborés a partir de vins rosés.

Les vins issus de raisin surmuris sont plus alcoolise, plus rond, et d'une structure
plus complexe évoquant le fruit arrivé a pleine maturité.

Les vins issus de raisins passerillés ronds et peu acides, exhalent des arbmes

amples et persistants.

3. MENTIONS TRADITIONNELLES:

a. Point a)

Vin de pays

b. Point b)

Primeur

4. PRATIQUES VITIVINICOLES

a. Pratiques cenologiques:

Type de pratique Pratique cenologique spécifique
aenologique:

Description de la pratique:

Les vins mousseux de qualité bénéficiant de I'indication géographique protégée «
vin des Allobroges » doivent étre élaborés exclusivement par seconde
fermentation en bouteille.

Outre la disposition précédente les vins doivent respecter, en matiére de pratiques




FICHE TECHNIQUE 5/12 Numéro de dossier: DRAFT-FR-017502

oenologiques, les obligations figurant au niveau communautaire et dans le code
rural et de la péche maritime.

b. Rendements maximaux:

Rendement maximal:

Les vins tranquilles et les vins mousseux de qualité sont produits dans la limite
d’'un rendement maximum a I'hectare de 80 hectolitres pour les vins rouges, roses
et blancs.

Les vins de raisins surmdris sont produits dans la limite d’'un rendement

maximum a I'’hectare de 40 hectolitres.

Les vins de raisins passerillés sont produits dans la limite d’'un rendement
maximum a I'’hectare de 20 hectolitres.

Les lies, les bourbes, les éventuels produits non vinifiés et le vin destiné a la
distillation ou a tout autre usage industriel, ne peuvent excéder 10 hectolitres par

hectare au-dela de ces rendements maximums de production.

5. ZONE DELIMITEE

La récolte des raisins, la vinification et I'’élaboration des vins sont réalisées :

- sur le territoire des communes suivantes du département de I’'Ain : Anglefort-
Chanay- Corbonod- Culoz et Seyssel.

- sur le territoire des communes suivantes du département de la Savoie :
Aiguebelette-le-Lac, Aiguebelle, Aiton, Aix-les-Bains, Albens, Albertville, Allondaz,
Apremont, Arbin, Argentine, Arvillard, Avressieux, Ayn, La Balme, Barberaz,
Barby, Bassens, La Bathie, Belmont-Tramonet, Betton-Bettonet, Billieme, La
Biolle, Bonvillard, Bonvillaret, Bourdeau, Le Bourget-du-Lac, Bourget-en-Hulile,
Bourgneuf, La Bridoire, Brison-Saint-Innocent, Césarches, Cessens, Cevins,
Challes-les-Eaux, Chambéry, Chamousset, Chamoux-sur-Gelon, Champagneukx,
Champ-Laurent, Chanaz, La Chapelle-Blanche, La Chapelle-du-Mont-du-Chat, La
Chapelle-Saint-Martin, Chateauneuf, La Chavanne, Chignin, Chindrieux, Cléry,
Cognin, Coise-Saint-Jean-Pied-Gauthier, Conjux, La Croix-de-la-Rochette, Cruet,
Curienne, Les Déserts, Détrier, Domessin, Drumettaz-Clarafond, Dullin, Epersy,
Epierre, Esserts-Blay, Etable, Francin, Fréterive, Frontenex, Gerbaix, Gilly-sur-
Isére, Gresin, Grésy-sur-Aix, Grésy-sur-Isere, Grignon, Hauteville, Jacob-
Bellecombette, Jongieux, Laissaud, Lépin-le-Lac, Loisieux, Lucey, Les Marches,
Marcieux, Mercury, Meyrieux-Trouet, Méry, Mognard, Les Mollettes, Montagnole,
Montailleur, Montcel, Montendry, Montgilbert, Monthion, Montmélian, Montsapey,
La Motte-Servolex, Motz, Mouxy, Myans, Nances, Notre-Dame-des-Milliéres,
Novalaise, Ontex, Pallud, Planaise, Plancherine, Le Pont-de-Beauvoisin, Le
Pontet, Presle, Pugny-Chatenod, Puygros, Randens, La Ravoire, Rochefort, La
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Rochette, Rognaix, Rotherens, Ruffieux, Saint-Alban-de-Montbel, Saint-Alban-des-
Hurtiéres, Saint-Alban-Leysse, Saint-Baldoph, Saint-Béron, Saint-Cassin, Saint-
Genix-sur-Guiers, Saint-Georges-des-Hurtiéres, Saint-Germain-la-Chambotte,
Saint-Girod, Sainte-Héléne-du-Lac, Sainte-Héléne-sur-Isére, Saint-Jean-d'Arvey,
Saint-Jean-de-Chevelu, Saint-Jean-de-la-Porte, Saint-Jeoire-Prieuré, Saint-Léger,
Sainte-Marie-d'Alvey, Saint-Maurice-de-Rotherens, Saint-Offenge-Dessous, Saint-
Offenge-Dessus, Saint-Ours, Saint-Paul-sur-Isére, Saint-Paul, Saint-Pierre-
d'Albigny, Saint-Pierre-d'Alvey, Saint-Pierre-de-Belleville, Saint-Pierre-de-Curtille,
Saint-Pierre-de-Soucy, Saint-Sulpice, Saint-Vital, Serrieres-en-Chautagne,
Sonnaz, La Table, Thénésol, Thoiry, La Thuile, Tournon, Tours-en-Savoie, Traize,
Tresserve, Trévignin, La Trinité, Venthon, Verel-de-Montbel, Verel-Pragondran, Le
Verneil, Verrens-Arvey, Verthemex, Villard-d'Héry, Villard-Léger, Villard-Sallet,
Villaroux, Vimines, Vions, Viviers-du-Lac, Voglans, Yenne.

-sur le territoire des communes suivantes du département de la Haute-Savoie :
Allinges, Allonzier-la-Caille, Ambilly, Andilly, Annemasse, Anthy-sur-Léman,
Archamps, Armoy, Arthaz-Pont-Notre-Dame, Ayse, Ballaison, Bassy, Beaumont,
Bellevaux, Bernex, Bonne, Bonneville, Bons-en-Chablais, Bossey, Brenthonne,
Brizon, Cercier, Cernex, Cervens, Challonges, Champanges, Chaumont,
Chavannaz, Chéne-en-Semine, Chénex, Chens-sur-Léman, Chessenaz, Chevrier,
Chilly, Clarafond-Arcine, Clermont, Collonges-sous-Saléve, Contamine-Sarzin,
Contamine-sur-Arve, Copponex, Cranves-Sales, Cruseilles, Desingy, Dingy-en-
Vuache, Douvaine, Draillant, Droisy, Eloise, Entremont, Etrembié