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SERVICE COMPETENT DE L'ETAT MEMBRE
Institut national de I'origine et de la qualité
Arborial - 12, rue Rol-Tanguy

TSA 30 003 - 93555 Montreuil-sous-Bois Cedex.
Tél. : (33) (0)1 73 30 38 99

Fax: (33) (0)1 73 30 38 04

Courriel :info@inao.gouv.fr

GROUPEMENT DEMANDEUR

Syndicat de défense de I'Appellation d'Origineale Pomme de terre de I'lle de Ré »
Route de Sainte-Marie-de-Ré - BP n°3

17580 Le Bois-Plage-en-Ré.

Tél. : (33) 05.46.09.23.09

Fax. : (33) 05.46.09.09.26

Courriel : pommedeterre.iledere@orange.fr

Composition : Le syndicat est composé de produsteude conditionneurs.
Statut juridique : Syndicat professionnel.

TYPE DE PRODUIT
Classe 1-6 Fruits, légumes et céréales en I'étabnsformés.

1) NOM DU PRODUIT
« Pomme de terre de Ille de Ré »

2) DESCRIPTION DU PRODUIT
La « Pomme de terre de Ille de Ré » est une podenterre de primeur, c'est-a-dire récoltée avant sa
compléte maturité, dont la peau peut étre enleigament sans épluchage et qui est inapte a unedong
conservation. Il s'agit d'un Iégume frais qui prégeune peau fine.
D’un point de vue organoleptique, elle se carastépar des odeurs et des arébmes qui rappellenbwne
plusieurs des sensations suivantes : le végésdidrimes printaniers (type asperge, artichaut, pas ...),
le pain chaud, les fruits secs (type noisette,aipée...), le beurre. L’odeur de terre est abserdgesdveur
sucrée est généralement dominante et les savd@es st ameres sont légerement présentes ou absente
La texture de chair est fine et fondante et s'@eigettement des caractéres farineux et aqueuteniue a la
cuisson est bonne.

3) DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE
Les pommes de terre sont mises en germination,upiesq triées, calibrées et conditionnées dane l'ai
géographique approuvée par I'Institut national ‘deidine et de la qualité lors de la séance du ¢&mi
national compétent du 23 avril 1997. Le périmétgeeltte aire, a la date d’approbation du présdnecdes
charges par le comité national compétent, englelierfitoire des communes suivantes sur la basmsde
officiel géographique de I'année 2018 :
Département de la Charente-Maritime (17) :

Communes retenues en entier : Ars-en-Ré, La Cowsandbler, Loix, Les Portes-en-Ré, Saint-Clément-des
Baleines, Le Bois-Plage-en-Ré, La Flotte, RivedBlege, Sainte-Marie-de-Ré€, Saint-Martin-de-Ré.

Les documents cartographiques représentant I'aimgrgphique sont consultables sur le site intedeet
I'INAO.
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Les pommes de terre sont issues exclusivementatesligs situées dans l'aire parcellaire de proalutelle
gu'approuvée par I'Institut national de l'originale la qualité lors des séances du comité natmorapétent
des 23 avril 1997, 29 novembre 2012 et 21 mars.2019

L'Institut national de l'origine et de la qualitépbse aupres des mairies des communes concdaes
documents graphiques établissant les limites gaiad de l'aire de production ainsi approuvées.



4) EL’EMENTS PROUVANT QUE LE PRODUIT EST ORIGINAIRE DE L'AIRE
QEOGRAPHIQUE
4.1. Eléments déclaratifs

Les documents déclaratifs sont réalisés sur degnmp conformes aux modeles validés par le direateu
I'Institut national de I'origine et de la qualité.
Par opérateur est entendu :
« le producteur qui exerce une activité de produatiempomme de terre ;
« le conditionneur qui effectue, tout ou partie dg®rations suivantes : réception, stockage, tri,
calibrage, conditionnement et conservation avasersur le marché ;
« le producteur/conditionneur qui exerce une actigdégroduction et de conditionnement.

4.1.1. Déclaration d'identification

Tout opérateur souhaitant intervenir dans la prodacet le conditionnement de I'appellation d’onigi«
Pomme de terre de I'lle de Ré » établit une déutarad’identification en vue de son habilitationnU
formulaire est adressé par I'opérateur au groupereant le 15 octobre de I'année précédant la gnemi
année de revendication de I'appellation d’origine.
La déclaration d'identification comporte notamment

+ lidentité de I'opérateur ;

« une description de I'outil de production (localisatdes parcelles exploitées sous appellation £t de

germoirs pour le producteur, localisation de latetie conditionnement).

4.1.2. Déclarations d'arrét ou de reprise de laoduction ou du conditionnement

Tout opérateur habilité produisant de I'appellatarigine « Pomme de terre de I'lle de Ré » effect
auprées du groupement, les déclarations suivantes :

+ une déclaration de non intention de production @eahditionnement, le cas échéant, & adresser au
groupement avant le ler janvier de I'année de técdlette déclaration comporte notamment,
I'identité de I'opérateur et porte sur tout ou feade son outil de production ;

« une déclaration préalable de reprise de la prooluctu du conditionnement a adresser au
groupement avant le 15 octobre de l'année précéliantcolte. Cette déclaration comporte
notamment, l'identité de l'opérateur, I'(les) aitt{s) concernée(s).

4.1.3. Déclarations nécessaires a la connaissamteau suivi des produits destinés a étre
commercialisés en appellation d'origine

4.1.3.1. Déclarations relatives a la production

Chaque producteur dépose, auprés du groupementiéateration annuelle de plantation, avant le 1 av
de 'année de récolte.
Cette déclaration comporte notamment :
+ lidentité de I'opérateur ;
» le code de la parcelle culturale ;
+ les références cadastrales ;
« |lacommune ;
+ la surface plantée ;
« lavariété ;
« la date de mise en germoir ;
- la date de plantation.

Chaque producteur dépose, auprés du groupemendgotagation annuelle de récolte, avant le 15 septe
de 'année de récolte. Cette déclaration compatamment :

+ lidentité de I'opérateur ;

« les quantités récoltées par parcelle culturale.



4.1.3.2. Déclaration relative au conditionnement

Chaque conditionneur dépose, aupres du groupemaatiéclaration annuelle de commercialisation, tavan
le 15 septembre de I'année de récolte. Cette ddilarcomporte notamment :

+ lidentité de I'opérateur ;

« les quantités mises en ceuvre ;

« les quantités conditionnées et commercialiséesaopsllation d’origine.

4.2. Tenue des registres

Les obligations déclaratives sont complétées piamiae a jour des registres ci-apres.

Les données figurant sur ces registres sont cofsgnau minimum, durant 'année a laquelle elles se
rapportent et les deux années précédentes. Ceasresgiont tenus a la disposition des agents chales
contréles.

4.2.1. Reqgistres relatifs a la production

Un registre de germoir comportant notamment :
+ lidentité de I'opérateur ;
« lalocalisation des germoirs ;
« lidentification du lot ;
- la date de mise en germoir ;
« les quantités mises en germaoir.

Un registre de culture comportant notamment :
« lidentité de I'opérateur ;
« le code de la parcelle culturale ;
+ le calibre planté ;
- la date de plantation ;
« la nature de la fumure apportée ;
+ la quantité d’engrais minéral azoté apportée ;
- la date d'irrigation.

Un registre de récolte comportant notamment :
+ lidentité de I'opérateur ;
« le code de la parcelle culturale ;
« lavariété ;
- la date de récolte ;
+ le poids brut, aprés tri au champ ;
« la marque distinctive des lots certifiables.

4.2.2. Registres relatifs au conditionnement

Un registre des apports de pomme de terre compartéamment par lot :
+ l'identité du producteur ;
» le code de la parcelle culturale ;
« lavariété ;
« la date d'apport ;
+ le poids brut, aprés tri au champ ;
« la marque distinctive des lots certifiables.

Un registre des sorties comportant notamment :
« l'identité de I'opérateur qui commercialise ;
« les quantités commercialisées sous appellatioigitier;
+ les dates de sortie.



4.3. Contrble des produits

L’ensemble de cette procédure est complété parxamen analytique et organoleptique, effectué par
sondage sur des lots de pomme de terre conditianngséts a étre conditionnés, permettant de sasse
la qualité et de la typicité du produit.

5) DESCRIPTION DE LA METHODE D'OBTENTION DU PRODUIT
5.1. Production

5.1.1. Variétés

Les pommes de terre ayant droit a I'appellatiorridine « Pomme de terre de I'lle de Ré » proviehies
variétés de pommes de terre de consommation (Alam@tarlette, Carrera, Primabelle) et de pommes de
terre de consommation a chair ferme (Celtiane, tidéen Amandine, Charlotte), inscrites au catalogue
officiel des espéces et des variétés cultiveéedéoin européenne.

5.1.2. Germination des plants
La préparation des plants a lieu en germoir penglaaiire semaines minimum avant la plantation.

5.1.3. Définition des parcelles culturales

On entend par parcelle culturale une ou plusiearsglies cadastrales ou partie de parcelles catksstie la
méme commune plantées a la méme date, avec la wagrées.

5.1.4. Date de plantation
La plantation est réalisée entre le 20 janviee dtd avril.

5.1.5. Densité de plantation

La densité est comprise entre 38 000 et 58 00Gskafihectare pour les plants de calibre supéaedis
millimetres et entre 45 000 et 78 000 plants actdme pour les plants de calibre inférieur ou &gdls
millimetres.

L'écartement entre les rangs est compris entré 80 eentimetres.

5.1.6. Mode de culture

La culture sous serre est interdite, seules sawtriaées les baches disposées a méme |dasolrisant le
développement initial des plants.

5.1.7. Fertilisation

L'apport de fertilisants est autorisé, notammensdorme de varech (fumure organique composéeud'slg
marines et récoltée sur les cotes de I'le). Lagposts urbains et les boues d'épandage sont isterdi
Les apports d’engrais minéraux azotés sont lindit&20 unités par hectare et par an.

5.1.8. lrrigation
L'irrigation est autorisée jusqu'au 25 mai pour Jasétés de consommation et jusqu'au 15 juin pesir
variétés de consommation a chair ferme.

Toutefois, l'arrosage des parcelles au moment déctidte est autorisé afin d'éviter de blesseptaames de
terre.

5.1.9. Défanage

L'utilisation de produits défanants en fin de cyedgétatif afin de bloquer la physiologie des pomrde
terre est interdite.



5.1.10. Rendement

Le rendement moyen de toutes les parcelles cudwmrdlune exploitation ne dépasse pas 26 tonnes a
I'nectare. Le rendement d'une parcelle culturalelémasse pas 30 tonnes a I'hectare. Le rendenuert d'
parcelle culturale se mesure apreés le tri effeatuéhamp, sans autre opération de conditionnement.

5.1.11. Matiére seche

Le taux de matiére séche des pommes de terre abdtestjour de I'arrachage, estmpris entre 15 et 20,5%
pour les variétés de consommatienentre 16% et 21% pour les variétés de consoramatchair ferme.

5.2. Conditionnement

5.2.1. Calibrage
Les pommes de terre commercialisées ont un calitégeur a 70 millimétres (grille carrée).

5.2.2. Emballage

Les pommes de terre sont conditionnées dans desllageés de distribution dont le poids ne peut exced
kilogrammes et permettant d'identifier les lotteat origine.

5.2.3. Commercialisation

Les pommes de terre de I'lle sont mises en venie Bonom de I'appellation « Pomme de terre de dé
Ré » jusqu'au 31 juillet inclus de I'année de ttécol

6) ELEMENTS JUSTIFIANT LE LIEN AVEC L'AIRE GEOGRAPHIQU E
La « pomme de terre de I'lle de Ré » est une poaerkerre dont le caractere primeur, le calibreléadh les
caractéristiques organoleptiques particulieresygéahau climat local de I'lle, tempéré, ensolegté&/enteux.
Les usages locaux de production (sélection delesale sols Iégers et filtrants, plantation peécaensité
importante de plantation,...) visent a renforcerpl@cocité de la récolte, ce qui a contribué a sa
reconnaissance par les consommateurs depuis e diébXem siécle.

6.1. Spécificités de l'aire

6.1.1. Facteurs naturels

L’aire géographique de I'appellation d'origine «rRoe de terre de Ile de Ré » correspond aux 10
communes de la Charente-Maritime qui composeetd@ Ré. L'lle de Ré est située dans I'océan Atasat
a 3 kilometres des cotes francaises et fait fdaecammune de La Rochelle.

L'lle de Ré s'inscrit dans I'histoire géologique ldebordure septentrionale du Bassin aquitain. &leissue
des différents dépbts sédimentaires de type réoifalliens puis calcaires argileux du JurassiquetteC
sédimentation de I'ére secondaire est a l'originesakcle calcaire de I'lle de Ré qui a été recoudertépots
argileux et éoliens durant I'ére quaternaire.

Ces différents épisodes de sédimentation sontigibhe d’'un paysage de plaine au relief trés petgog, ou
le point culminant ne dépasse pas les 20 métres.

Les sols les plus fréquemment rencontrés surdilg des sols de type calcosols ou calcisols sinermere
calcaire.

Les zones délimitées réservées a la productionodengs de terre correspondent généralement a des sol
cétiers de type sols bruns calcaires ou calciqwes secouvrement sableux ainsi qu'a des sols diappo
éoliens a texture sableuse. Ce sont des sols J&gms et filtrants. Ces sols sont bien pourvugogasse, en
acide phosphorique, et sont généralement pauvrlsreas.

L'lle de Ré présente de plus la particularité dioffine source d’engrais naturel aux producteura\éers le
varech. Cette fumure organique composée d’'alguemesarécoltées sur les plages de Ille qui fugtemps
la seule ressource d’amendement organique desBll@ncore utilisée aujourd’hui par certains prosiurs.
Le varech présente l'intérét de se décomposerrppidement que les fumiers de bovins par exemple.



Le climat est de type océanique tempéré. Le cambtddnpéré est d'ailleurs plus marqué que suttlerdi
continental, puisque I'on constate un plus fortxtalensoleillement, une pluviométrie plus faible dets
températures plus douces. Ces différences s’exgiigpar I'influence plus margquée de 'océan papoap
au continent.

Le climat se caractérise par un taux d’ensoleill@nmaportant d’environ 2 300 heures par an, assaciée
importante luminosité, une pluviométrie peu abonelagt inférieure & 700 millimétres par an et une
température annuelle moyenne proche de 13°C. Lesodgs pluvieux s’observent principalement en
automne et en hiver et les épisodes neigeux ofs gt peu fréquents. De plus, I'lle de Ré esbsé&p a
des vents chauds et violents.

6.1.2. Facteurs humains

La production de pommes de terre sur I'lle de R@laord été une culture dite « d'autoconsommatidsile
de Ré tirait alors essentiellement ses richessés ddture de la vigne et du sel. La pomme destdavient
un sujet d'intérét dans les premieres années duméXa@écle. En effet, pour pallier le manque de mase
occasionné par la destruction de tout ou partievitgres par le phylloxéra, les comices agricolesisdes
rapports publiés notamment en 1906 et 1912, ordailid aux viticulteurs de se tourner vers la aeltde
pomme de terre de primeur, le climat tempéré tedfla nature des terrains se prétant parfaitedere
type de culture.

Le véritable essor de la culture des pommes de ®est produit au lendemain de la deuxiéme guerre
mondiale. Le patrimoine agricole de I'lle se répdésormais entre la vigne, sur les terrains les maigres

et les plus secs, et la pomme de terre, sur lesirierles moins ingrats. La production des pomneetede

est actuellement l'activité maraichére principa&d'ite de Ré.

La « pomme de terre de Ile de Ré » doit sa néttora sa précocité par rapport aux pommes de derre
primeur du continent et a des qualités organolap8gjui lui sont propres.

Les pratiques culturales qui sont mises en ceusenvia conforter le caractere primeur de la « Pouahene
terre de I'lle de Ré ». Elles se caractérisent par
+ la fixation d'une date limite de plantation, ce germet de garantir une récolte précoce pour la
« Pomme de terre de I'lle de Ré », qui ne peutrételtée apres le 31 juillet
« une haute densité de plantation et des rangs serrés
« un défanage qui, lorsqu'il est entrepris est ekgbmsent mécanique, afin de ne pas altérer le sol, ¢
qui va contribuer aux caractéristiques organolegsodu produit.

6.2. Spécificité du produit

6.2.1. Caractéristiques du produit

La « Pomme de terre de I'lle de Ré » est une podarerre de primeur. Cette précocité ainsi qu'librea
petit ou moyen inférieur a 70 millimetres, lui cérd des qualités organoleptiques originales : uraér c
fondante, des odeurs, aprés cuisson, qui évoluenbars de la saison - du végétal aux fruits seesdes
saveurs presque toujours sucrées et parfois aesacide Iégeres notes salées.

6.2.2. Eléments historiques liés a la réputation

Des I'essor de sa production au début du XXemdesiéx « pomme de terre de I'lle de Ré » est regenn
pour ses qualités organoleptiques supérieuresqQelignes d’un article anonyme intitulé « Toppdia,
ethnographie de I'lle de Ré » qui semble avoipétdié a la fin du XIXéme siecle révele queaccommune

de Sainte-Marie récolte des pommes de terre ren@srdans le pays. Elles sont d'un godt excellent et
d’'une matiére farineuse.

De méme, un article de la mairie du Bois-Plage-éndBtant de 1902, précise que les pommes de terre
produites sur I'lle de Ré sont de « [ cHair blanche, tres finad’'un goQt exquis et de maturité hative

Aujourd’hui, la notoriété de la « pomme de terrdtle de Ré » est établie. Les pommes de terriildede
Ré sont souvent mises en avant par certains ragtaus et journaux spécialisés pour leurs qualités



organoleptiques et leur précocité. Cette notorsé&tdraduit notamment par un prix de vente de 20% 3
supérieur a ceux de pommes de terre d'autres @oges (a variété équivalente).

6.3. Lien causal

L’association des facteurs pédoclimatiques de bige Ré aux pratiques culturales des producteurs: est
I'origine des caractéristiques et des qualités motgptiques originales de la « pomme de terre itke die
Ré ».

La « pomme de terre de I'lle de Ré » tient sa pit&cdu terroir et des savoir-faire locaux. En gffes sols
légers, secs et filtrants, les températures doatésnsoleillement important, complétés par uwdilade
bachage permettent un réchauffement rapide desLsotmin de précocité se constate dans les gesnioia
levée des plants et jusqu'a la récolte.

La qualité de lacpomme de terre de I'lle de Rést également due a son calibre limité a 70 neéliies qui
contribue & ses qualités organoleptiques. L'olwentie ce calibre s’explique par l'association d’une
pluviométrie naturellement régulée avec les demglgéplantations généralement élevées qui sorit|péats
sur I'lle. La bonne capacité des sols a se resslayeouceur des températures, la chaleur et lande des
vents qui favorisent I'évapotranspiration contribuégalement a limiter le calibre des pommes de teées
densités de plantation élevées permettent deggaisx vents violents de I1le.

Ainsi, les conditions pédoclimatiques idéales \iak®s par des pratiques culturales adaptées ehair ¢
pertinent de variétés sont & I'origine de la tyigicles « pommes de terre de I'lle de Ré ».

7) REFERENCES CONCERNANT LA STRUCTURE DE CONTROLE

Institut national de I'origine et de la qualité (INAO)
Arborial - 12, rue Rol-Tanguy

TSA 30 003 - 93555 Montreuil-sous-Bois Cedex.
Tél. : (00) (0)1 73 30 38 00

Fax: (00) (0)1 73 30 38 04

Courriel :info@inao.gouv.fr

Direction générale de la concurrence, de la consonation et de la répression des fraudes (DGCCRF)
59, Boulevard Vincent Auriol 75703 Paris Cedex 13.

Tél. : (33) 01.44.87.17.17

Fax : (33) 01.44.97.30.37

La DGCCREF est un service du ministére de I'éconpdgd'industrie et de I'emploi.

Conformément aux dispositions de l'article 37 dement (UE) n°1151/2012, la vérification du resyu
cahier des charges, avant la mise sur le marchéasssrée par un organisme de certification deytodont
le nom et les coordonnées sont accessibles suteléngernet de I'INAO et sur la base de donnéesade
Commission européenne.

8) ELEMENTS SPECIFIQUES DE L'ETIQUETAGE
Outre les mentions obligatoires prévues par lelenggntations relatives au commerce des pommesrde te
I'étiquetage des pommes de terre bénéficiant dedlkation d'origine protégée « Pomme de terréildede
Ré », doit comporter l'indication du nom de l'apgg@n « Pomme de terre de I'lle de Ré » ainsi ke
symbole de I'Union européenne AOP
Ces indications sont présentées dans des caraeggpasents, lisibles, indélébiles et suffisammeands
pour gu'elles ressortent bien du fond sur lequesedont imprimées et pour qu'elles puissent &tement
distinguées de l'ensemble des autres indicationte®®t dessinées. Elles sont regroupées dan€mheem
champ visuel et sur la méme étiquette.



9) EXIGENCES NATIONALES

j =

PRINCIPAUX .
POINTS A VALEUR DE REFERENCE D’EI\\/I/i-[EgTDII(E)N
CONTROLER
- variétés de consommation dites précoces Alamari
s Starlette, Carrera, Primabelle Documentaire et/o
Variétés 2 . R . L
- variétés de consommation a chair ferme : amandivisuelle
Charlotte, Léontine et Celtiane
o Germination pendant 4 semaines minimum avant| Dacumentaire et/o
Germination . .
plantation. visuelle
Localisation desg . . T, Documentaire et/o
Dans l'aire de production délimitée. :
parcelles visuelle
Mode de culture Culture sous serre interdite. Misue
- Calibre des plants supérieur a 45mm : entre 3&0@EB000
Densité de plants/ha. Documentaire et/o
peuplement - Calibre des plants inférieur ou égal a 45mm reeA6000 et mesure
78000plants/ha.
Calibre Calibre des pommes de terre commercialisées inféée70| Documentaire et/o
mm (grille carrée). mesure
- Rendement moyen par exploitation : 26 tonnes/ha. :
Rendement . Documentaire
- Rendement par parcelle culturale: 30 tonnes/ha.
Teneur en matiére- Variétés de consommatioir a 15% ek 20,5%. qugﬂ?eema're Zt\ﬁg
séche - Variétés de consommation a chair ferrrel6% et< 21%. . R
féculometre
Localisation desg .
) . , . Documentaire et/o
ateliers de Dans l'aire géographique.

conditionnement

visuelle

Caractéristiques
organoleptiques

Examen de l'aspect, de l'odeur, de I'arbme, davaws et de
la texture.

Contrdle
organoleptique




