REPUBLIQUE FRANCAISE

Ministére de I'agriculture et de
l'alimentation

AVIS PORTANT EXTENSION D'UN ACCORD INTERPROFESSIONNEL CONCLU DANS LE CADRE DU
CNIPT

L'accord interprofessionnel conclu dans le cadre du Comité national interprofessionnel de la pomme de terre
(CNIPT) le 8 janvier 2019 et relatif a l'utilisation de l'allégation culinaire « frite » seule ou associée a d'autres
allégations culinaires sur les lots de pommes de terre de conservation a fait I'objet d'une extension pour la
campagne 2018/2019 par arrété du 8 mars 2019 publié au Journal officiel de la République francaise le 15
mars 2019 (AGRT1902481A)
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S 4 12 Pomme de Terre ou associée a d'autres allégations culinaires sur les lots de pommes de terre de conservation

Préambule

La filiere de la pomme de terre de consommation se préoccupe de la sécurité alimentaire des
consommateurs frangais. Ainsi, par le présent accord interprofessionnel, le CNIPT accompagne la
profession en ce sens et associe |'allégation "frites" a des critéres de maitrise technique,

L'acrylamide est un composé organique a faible poids moléculaire, trés soluble dans I'eau, susceptible
d'accroitre le risque de développer un cancer pour les consommateurs dans tous les groupes d'dge.
L'acrylamide se forme a partir des constituants naturellement présents dans certaines denrées
alimentaires que sont I'asparagine et les sucres, lorsque ces denrées sont préparées a des températures
généralement supérieures 3 120°C et a faible humidité. Il se forme principalement dans les denrées
alimentaires riches en glucides cuites au four ou frites — dont les matieres premiéres contiennent ses
précurseurs — telles que les pommes de terre.

En vue d'atteindre des teneurs en acrylamide qui soient aussi faibles que raisonnablement possibles, le
présent accord interprofessionnel défini des mesures d'atténuation qui se traduisent par des critéres

techniques précis.

D'autre part, conformément a l'article L121-2 du Code de la consommation, le respect des critéres
techniques décrits dans le présent accord interprofessionnel justifie I'utilisation de I'allégation "frites".

Articlel.  Annulation de I'accord du 1°" décembre 2016

Le présent accord interprofessionnel annule et remplace le précédent accord signé le 1* décembre 2016
portant sur le méme objet et couvrant les campagnes 2017/2018 5 2019/2020.

Articlell. Champ d'application

Cet accord interprofessionnel s'applique, de maniére cumulative, aux pommes de terre de conservation :
a l'état brut et destinées a étre livrées a I'état frais aux clients ou aux consommateurs ;

issues de |'agriculture conventionnelle ou biclogique ;

d’origine France et/ou conditionnées dans une entreprise implantée en France ;

commercialisées en France sur le marché de détail ;

avec une allégation culinaire "Frites" seule ou associée a d'autres allégations culinaires.

VY VYV

NB : Les images, représentations graphiques, le texte ainsi que les pictogrammes sont considérés comme
allégations.

Cet accord interprofessionnel ne s'applique pas aux pommes de terre de primeur produites en France ou
non.

Organisme interprofessionnel reconnu par I'Etat » Arrété Interministériel du 27 juillet 1977
N° SIRET 310 838 198 00052 = Code APE 9411Z = N® TVA FR 62 310 838 198
43-45, rue de Naples - 75008 Paris » Tél. : +33 (0)1 44 69 42 10 = Fax : +33 (0)}1 44 69 42 11 « www.cnipt.fr = E-mail : gnipt@cnipt.com

Page 3 sur 10

LN



-

| e mz::;fg:sm ::: ACCORD INTERPROFESSIONNEL relatif & fa justification de I'aliégation cufinaire "frites” seule
C(_\_‘_p_ | dela Pomme de Terre ou associée a d'autres allégations culingires sur les lots de pommes de terre de conservation

Article lll. Exigences techniques et critéres d'acceptation

1. Nature du produit

Pomme de terre de conservation.

2. Qualité du tubercufe

Le lot doit étre conforme a |a catégorie étiquetée {l ou Il) selon I'arrété de commercialisation du 3 mars
1997 relatif a la commercialisation des pommes de terre de primeur et des pommes de terre de
conservation.

3. Calibre
Le calibre est déterminé a la maille carrée. Il doit étre compris dans la fourchette 50 — 75 mm.

Le choix du calibre est libre dans cette fourchette.

4. Indice de coloration et taux de glucose dans le jus

AU CHOIX

Indice de coloration a la friture (IC) Taux de glucose dans le jus

Protocole d'Evaluation Culinaire des .
Meéthode obligatoire Pommes de Terre — Coloration a la friture Gluco-LIS Blue®

(SPE003)

7 Indice de coloration (IC) inférieur Inférieur ou égal 3 0,40 %
Critéres d'acceptation ou égala3,2 {& muitiplier par 0,8 pour estimer la

» Aucune frite dans la classe 5 valeur dans le poids frais)

5. Matiére séche

Valeur comprise entre 18,5 % et 23 % avec une tolérance de £ 0,5%.
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Article IV. Allégation a l'initiative du fournisseur de produits finis

Section 4.01 Identification du fournisseur

Le fournisseur sera identifié soit :
- par son numéro opérateur, dont la présence est obligatoire sur chaque conditionnement selon les
regles interprofessionnelles en vigueur ;
- par sa raison sociale, mention obligatoire selon l'arrété du 3 mars 1997 relatif & la
commercialisation des pommes de terre de primeur et des pommes de terre de conservation.

Section 4.02 Justification de I'allégation

Pour chaque lot commercialisé avec une allégation culinaire "frites" seule ou associée a d'autres
allégations culinaires, le fournisseur doit pouvoir justifier de la conformité du lot a la totalité des exigences
du présent accord interprofessionnel.

Les controles doivent étre réalisés dans les 30 jours qui précédent la date de conditionnement. Néanmoins,
pour les lots commercialisés dans le mois suivant la récolte avec une allégation culinaire "frites" seule ou
associée a d'autres allégations culinaires, les contrdles doivent étre réalisés dans les 15 jours qui précédent
la date de conditionnement.

Les critéres d'acceptabilité et, le cas échéant, les méthodes de contrdles obligatoires sont définis dans
I'article 1l - Exigences techniques et critéres d'acceptation.
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Article V. Allégation a l'initiative du point de vente

Section 5.01 Justification de I'allégation

Lorsque le point de vente prend l'initiative d'attribuer I'allégation culinaire "frites" seule ou associée a
d'autres allégations culinaires a un lot de pommes de terre commercialisé en pré-emballé ou en vrac, il doit
pouvoir justifier de {a conformité du lot a |a totalité des exigences du présent accord interprofessionnel.

Les controles doivent étre réalisés dans les 30 jours qui précédent la date de conditionnement. Néanmoins,
pour les lots commercialisés dans le mois suivant la récolte avec une allégation culinaire "frites" seule ou
associée a d'autres allégations culinaires, les controles doivent étre réalisés dans les 15 jours qui précédent
la date de conditionnement.

Les critéres d'acceptabilité et, le cas échéant, les méthodes de contrdles obligatoires sont définis dans
I'article Il - Exigences techniques et critéres d'acceptation.

Section 5.02 Exonération de la justification

Le point de vente peut étre exonéré de la justification de I'allégation décrite dans la Section 4.02 de
I'article IV si et seulement si :

de l'allégation culinaire "frites" seule ou associée a d'autres allégations culinaires sur la totalité des
conditionnements d'origine ayant servi a la composition du vrac.
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Article VI. Exigences applicables aux distributeurs

Section 6.01 Aspect et présentation des pommes de terre

Les exigences contractuelles sur l'aspect et la présentation des pommes de terre de conservation
commercialisées avec |'allégation "frites” seule ou associée a d’autres allégations culinaires ne pourront
étre supérieures a celles respectivement définies pour les catégories | et Il dans |'arrété du 3 mars 1997
relatif au commerce des pommes de terre de primeur et des pommes de terre de conservation.

De maniére non exhaustive, sont considérés comme défauts d'aspect les suivants:
- gale commune superficielle ;
- gale commune profonde et poudreuse ;
- gale argentee ;
- rhizoctone brun;
- dartrose.

Article VIl. Vérification de I'application de l'accord interprofessionnel

En sa qualité d’organisation interprofessionnelle, le CNIPT doit s’assurer de I'application du présent accord
interprofessionnel.

Dans ce cadre, des échantillons seront prélevés par les Agents Qualité du CNIPT ainsi que toute personne
ou société habilitée par le CNIPT, dés le stade du conditionnement et a toutes les étapes de la
commercialisation, jusqu'au stade de la vente au détail, selon un plan de préléevement défini chaque
campagne par le CNIPT.

Chaque échantillon prélevé sera évalué sur les exigences techniques, les critéres d'acceptabilité et les
méthodes définies dans I'article 11l - Exigences techniques et critéres d'acceptation.
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Article VIII. Gestion des résultats

Section 8.01 Information des résultats

Les résultats seront diffusés de la maniére suivante:

Résultat conforme Résultat non conforme

Courrier postal en recommandé
avec accusé de réception

Fournisseur

Courrier postal ou électronique
{numéra CNIPT présent sur le conditionnement) P q

Distributeur Courrier postal ou électronique Courrier postal ou électronique

Dans le cas d'un résultat conforme, les résultats seront transmis au fournisseur et au distributeur.

Dans le cas d'un reésultat non conforme, le courrier d'information comprendra un rappel du présent accord
interprofessionnel et invitera le fournisseur a présenter ses observations.

Il sera informé de la présentation de son dossier auprés de la Commission de Surveillance section Fritabilité
du CNIPT et des risques de sanctions encourues.

Les résultats seront également transmis au distributeur du produit 5 jours ouvrés aprés |'envoi au
fournisseur.

Section 8.02 Commission de Surveillance section Fritabilité

La Commission de Surveillance section Fritabilité a pour objectif de statuer sur les suites a donner aux
infractions du présent accord interprofessionnel.

Elle est composée de professionnels représentant chacune des organisations membres du CNIPT.
Sa composition exacte et son mode de fonctionnement sont définis dans un réglement de fonctionnement
validé a I'unanimité par le Conseil d'Administration du CNIPT.

Le fournisseur sera informé de la délibération de la Commission de Surveillance selon les modalités
définies dans le réglement de fonctionnement de la Commission de Surveillance section Fritabilité.
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Section 8.03 Sanctions

Les sanctions sont applicables uniguement aux fournisseurs du produit fini comportant ['allégation
culinaire "frites” seule ou associée a d'autres allégations culinaires.

(a) Accord transactionnel

La Commission de Surveillance section Fritabilité du CNIPT se réserve la possibilité de proposer un accord
transactionnel aux fournisseurs en cas de violation des régles du présent accord interprofessionnel.

(b) Saisie du Tribunal d’Instance
En application de I'article L.632-7 du Code rural et de la péche maritime, le CNIPT se réserve le droit de

saisir le Tribunal d’'Instance afin de demander réparation du préjudice subi en cas de violation des régles
du présent accord interprofessionnel.

Article IX. Signature

Fait 2 PARIS, le § Janwiea o019
En 4 exemplaires originaux

Alain MARGUIN
Président du CNIPT

Signature des secteurs professionnels :

1°) College Production

SECTEUR PROFESSIONNEL DE LA 5 f ,,kf"
e _,_~—:.L P

PRODUCTION s

SECTEUR PROFESSIONNEL DE LA
COOPERATION

2°) College Commerce

SECTEUR PROFESSIONNEL DU COMMERCE ”ng}
DE GROS
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SECTEUR PROFESSIONNEL DU COMMERCE
INTEGRE

=

SECTEUR PROFESSIONNEL DES AUTRES
FORMES DE COMMERCE AU
CONSOMMATEUR

T
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