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1. Introduction

Conformément au reglement d’exécution (UE) n°2019/627, les animaux de boucherie
abattus dans un établissement d' abattage agree doivent étre présentés sans tarder
' ' inspection

post mortem (IPM). Ce contrble participe a la salubrité des viandes mises sur le
marché. La décision favorable consécutive a cette inspection est matérialisée par
I'apposition d’'une marque de salubrité sur la carcasse avant que les viandes ne
quittent I'établissement.

1.1.Champ d’application

La présente instruction détaille les conditions de réalisation et d’enregistrement de
I'inspection post mortem ainsi que les modalités de notification du résultat de cette
inspection dans les abattoirs d'animaux de boucherie. Elle recense et présente
également les outils disponibles pour harmoniser la gestion des viandes en cas
d'anomalies.

Lau

la recherche de résidus de médicaments vétérinaires de pesticides ou de
contaminants, pour la recherche de larves de Trichinella sp Les modalltes de
s2giissiisayriesoosmadii

ne sont pas traitées ici.

La présente instruction vient en complément du référentiel métier des inspecteurs
mis a disposition sur le site intranet du management par la qualité de la DGALZ.

Point d'attention : les notes de service et instructions technlques peuvent étre
euaaRiesstatfanlnats Uembalossaedaissanet, wraloraitaaintasmniedling
bureau des établissements d'abattage et de decoupe (BEAD) afin de connaitre les

derniers textes en vigueur?.



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX:32019R0627
https://dgal.qualite.agriculture.rie.gouv.fr/realisation-de-l-inspection-r126.html
http://intranet.national.agri/Abattoirs-et-ateliers-de-decoupe

1.2.Définition

L'inspection post mortem définie au réglement (UE) n°2017/625* consiste a réaliser,
sans délai aprés l'abattage, un examen des carcasses, ainsi que des abats. L'IPM
contribue, en lien avec l'inspection ante mortem, a la sécurité des consommateurs en

anomalies anatomopathologiques ou des défauts de préparation a |'abattoir. Les

également
vétérinaires, de contaminants, de substances interdites ou non autorisées, de

santé publique vétérinaire en détectant certaines anomalies liées a la santé ou a la
protection animale.

signalés par I'éleveur dans le cadre de I'information sur la chaine alimentaire (ICA) et
s'appuyer sur les résultats de I'inspection ante mortem (IAM). En particulier I'ICA joue
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activement pour organiser les activités d'abattage et I'inspection post mortem. Ces
aux agents en charge de I'IPM

T ]
e e ===

De plus, le résultat de I'lAM des animaux aptes a l'abattage fait I'objet d'une
communication entre les agents de I'lAM et ceux de I'IPM. A ce titre, un exemple de
document permettant la transmission d’informations entre I'lAM et I'IPM est mis en
ligne sur le site intranet du BEAD® un autre est proposé dans SI2A.

On retiendra donc que I'IPM n’est que la derniére étape d’un dispositif de controle

permettant de reconnaitre la viande salubre. Pour étre estampillées, les viandes
doivent provenir d’'un animal ayant subi une IAM |'ayant reconnu apte a I'abattage,

un établissement agréé et contrélé. L'IAM et I'IPM doivent s’appuyer sur I'ICA et
peuvent nécessiter des analyses de laboratoire. C’est bien cet enchainement de
contrbles qui contribue a la sécurité des consommateurs.



https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/exemple-fictif-de-procedure-locale-iam-d-un-svi-a23977.html
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d’Inspection et des professionnels

2.1.Rbles et responsabilités des services vétérinaires d'inspection

2.1.1. Modalités de réalisation de I'lPM

Les modalités de réalisation de I'IPM sont définies par le reglement d'exécution (UE)
n°2019/627° de la Commission du 15 mars 2019. Des fiches synthétisant les différentes

techniques d'inspection |

accessibles sur le site intranet du BEAD’.

Méme quand l'inspection prévue par la réglementation est visuelle, si le vétérinaire
officiel (VO) le juge nécessaire, des examens supplémentaires tels que la palpation et
I'incision de parties de la carcasse et des abats, ainsi que des tests de laboratoire,
peuvent étre effectués®.

Toutes les precautlons dowent étre prlses afin de ve|IIer ace que Ia contamination des

aniboadal ol

anticipées vis-a-ssssesosrias = : = = ==
du personnel de I’ abattonr susceptibles de mampuler des viandes porteuses d agents
pathogénes zoonotiques (tuberculose ou brucellose par exemple).

Conformément au reglement délégué (UE) n°2019/624 de la Commission du 8 février
2019, cette inspection peut étre effectuée par un auxiliaire officiel (AO), sous la

surveillance d’un_vétérinaire officiel®. L’AO réalise I'inspection post mortem des
carcasses et consigne les viandes présentant une anomalie afin qu'elles puissent étre
inspectées ultérieurement par le VO. La décision finale reléeve de la seule
responsabilité du vétérinaire officiel.

Dans les abattoirs de faibles capacités™, I'IPM peut étre réalisée par un AO sous la
responsabilité du VO" sous réserve que le travail des auxiliaires officiels dans ces
établissements soit évalué régulierement. Le VO doit alors étre présent au moins une



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX:32019R0627
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX:32019R0627
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX%3A02019R0624-20221208&qid=1676460139655
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX%3A02017R0625-20220128&qid=1676460365250
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/fiches-synthetiques-sur-les-techniques-d-inspection-a24003.html

fois par jour dans I'établissement concerné et régulierement pendant les activités
d'abattage.

Par ai

lleurs, I'IPM doit obligatoirement étre réalisée par le vétérinaire officiel dans les

cas suivants'?:

a)
b)

c)

d)

g)

pour les animaux abattus d'urgence en exploitation ;

pour les animaux suspectés d'étre atteints d'une maladie ou de présenter un état
pathologique susceptible d'avoir un effet nuisible sur la santé humaine ;

pour les bovins provenant de troupeaux qui n'ont pas été déclarés officiellement
indemnes de tuberculose ;

pour les bovins, ovins et caprins provenant de troupeaux qui n'ont pas été
déclarés officiellement indemnes de brucellose ;

en cas d'apparition de maladies animales pour lesquelles des régles de police
sanitaire sont établies par la législation de I'Union ;

quand des contréles plus stricts sont nécessaires pour prendre en compte des
maladies émergentes ou des maladies particulieres figurant sur la liste de
I'Organisation mondiale de la santé animale ;

en cas de dérogation aux délais de l'inspection post-mortem (Cf. article 13 du
réglement d'exécution (UE) n°2019/627).

2.1.2. Vérification des procédures de I'exploitant

Les opérateurs de |'abattoir appliquent les procédures décrites dans le plan de

maitr
sécur

ise sanitaire (PMS) conformément a la réglementation européenne en matiere de
ité sanitaire des viandes. A |'occasion de I'IPM, les SVI vérifient la pertinence et

la mise en ceuvre effective des dispositions de ces procédures ainsi que la mise en

place

des actions correctives si nécessaire. Cela concerne notamment :

La gestion des souvillures sur chaine, qui fait I'objet d'une instruction technique
spécifique ;

Le parage de la plaie de saignée. Ce parage doit étre réalisé aprés la saignée des
animaux afin d'enlever tous les tissus hémorragiques ou souillés impropres a la
consommation humaine . Ce parage peut étre réalisé sur la chaine d'abattage
avant l'inspection sanitaire des carcasses mais sous la surveillance des services
vétérinaires. Le parage de la plaie de saignée et la quantité finale de tissus
devant étre éliminée restent a I'appréciation des SVI. La bonne application par
les opérateurs des guides de bonnes pratiques rédigés par les interprofessions,
y compris au poste de saignée, doit permettre de limiter la quantité de tissus
devant étre parée autour de la plaie de saignée. En effet, une saignée



https://galatee.agriculture.rie.gouv.fr/documents/gal/g15627.pdf

correctement effectuée permet de facto de limiter les risques de lésions
hémorragiques nécessitant un parage sanitaire important. Toutefois, pour des
raisons sanitaires, les SVI peuvent demander que soit réalisé un parage
supplémentaire : ce parage fait I'objet d’une notification sur laquelle le poids
de la saisie doit étre mentionné.

2.2. Réles et responsabilités des exploitants des abattoirs

2.2.1. Présentation des carcasses

Les exploitants s’assurent que les carcasses et toutes les autres parties du corps sont
présentées a I'IPM de maniere a ce que les SVI puissent en faire I'examen
conformément aux dispositions réglementaires. Des fiches sont mises a disposition sur
le site intranet du BEAD afin de rappeler toutes les parties devant étre présentées au
contrdle. Il est rappelé qu'au-dela de la présentation des pieces pour la réalisation de
I'IPM, les exploitants des abattoirs doivent s'attacher a respecter les dispositions
réglementaires en matiére de présentation pour la pesée, le classement et le
marquage des carcasses. Des guides techniques et réglementaires sont également en
ligne sur le site de FranceAgrimer'.

2.2.2. Conditions matérielles de réalisation de I'lPM

En application des obligations prévues dans les articles R.4511-1 a R.4514-10 du code
du travail, les exploitants des abattoirs doivent mettre a disposition des agents des

directions départementales en charge de la protection des populations (DDecPP) des
installations, des matériels et un fonctionnement permettant |'exécution des
opérations d'inspection sanitaire dans le respect de la réglementation et des bonnes
pratiques d'hygiéne.

Par ailleurs, en application de la section |, annexe Ill du reglement (CE) n°853/2004 du
Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004, les abattoirs doivent disposer

d'installations fermant a clé pour permettre I'entreposage frigorifique des viandes
consignées ainsi que, de fagon séparée, des viandes déclarées impropres a la
consommation humaine. Les capacités de stockage des viandes présentant des
anomalies doivent étre suffisantes jusqu'a ce que le vétérinaire officiel vienne statuer
sur leur devenir.

Enfin, en application de l'article 15 du reglement (UE) n°2017/625 du Parlement
européen et du Conseil du 15 mars 2017, les opérateurs ont un devoir d'assistance
aupreés des SVI dans la réalisation de I'IPM. L'exploitant doit notamment apporter

toute aide nécessaire a la réalisation de I'IPM dans de bonnes conditions d’observation



https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/l-inspection-post-mortem-r7513.html
https://www.legifrance.gouv.fr/codes/section_lc/LEGITEXT000006072050/LEGISCTA000018491522/#LEGISCTA000018529833
https://www.legifrance.gouv.fr/codes/section_lc/LEGITEXT000006072050/LEGISCTA000018491522/#LEGISCTA000018529833
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX:32004R0853
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX%3A02017R0625-20220128&qid=1676460365250
https://www.franceagrimer.fr/Accompagner/Dispositifs-par-filiere/Normalisation-Qualite/Pesee-classement-marquage

et en particulier répondre a toute demande de manipulation, de découpe ou de
déplacement de carcasses le nécessitant.

2.2.3. Gestion des parages avant la présentation au poste d'inspection

Les exploitants des abattoirs, sont responsables des opérations d'habillage des
carcasses ainsi que de la détection et de I'élimination des défauts d'habillage et
souillures conformément aux procédures décrites dans leur PMS. A ce titre, ils mettent
en place et appliquent des procédures de gestion privilégiant le parage au plus tot et
sans risque de contamination et si possible avant présentation des carcasses au SVI.

Afin d'élaborer leur procédure, les exploitants des abattoirs peuvent notamment
s'appuyer sur les guides de bonnes pratiques élaborés par les interprofessions’.

2.2.4. Devenir des sous-produits animaux a la suite de I'lPM

Les exploitants des abattoirs sont responsables du devenir des sous-produits animaux
et des produits dérivés non destinés a la consommation humaine (tri, classement en
catégorie et destination) et doivent mettre en place et appliquer des procédures
répondant aux exigences réglementaires du reglement (CE) n°1069/2009" relatif aux
sous-produits animaux et produits dérivés.

3. Estampillage

L'estampillage (ou marquage de salubrité) consiste a apposer sur la surface externe
des carcasses I'empreinte a I'encre (ou au feu) d'une marque de salubrité d'une
maniére telle que si les carcasses sont découpées a l'abattoir en demi-carcasses, en
quartiers ou en trois morceaux par demi-carcasse, chaque piece porte la marque de
salubrité. L'encre utilisée doit étre indélébile, non toxique et de qualité alimentaire. Le
marquage de salubrité s'applique uniquement aux carcasses d'ongulés domestiques
(y compris les chevreaux), de gibier d’élevage (a I'exclusion des ratites) et de grand
gibier sauvage.

A l'issue des inspections ante ET post mortem favorables, la marque de salubrité est
apposée sur les carcasses. Toutefois, elle peut étre apposée avant que les résultats de
I'examen de recherche de Trichinella et/ou d'EST ne soient disponibles, a condition
que l'exploitant de I'abattoir ait mis en place un systéme garantissant la tragabilité de
toutes les parties de I'animal concerné et, sauf dérogation en ce qui concerne la



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?qid=1676472679062&uri=CELEX%3A32009R1069
https://agriculture.gouv.fr/guides-de-bonnes-pratiques-dhygiene-gbph

recherche de larves de trichine®®, qu'aucune partie des animaux examinés ne quitte
I'abattoir tant que le résultat des analyses ne s'est pas révélé négatif.

Le marquage de salubrité est effectué sous la responsabilité du SVI, qu'il soit réalisé
par un agent des services vétérinaires d'inspection, par un opérateur de I'abattoir ou
par une machine automatique. Dans tous les cas, les marques sont conservées par le
SVI lorsqu'elles ne sont pas utilisées (clés d'acces dans le cas des machines). Lorsque
I'estampillage est réalisé automatiquement par une machine, cette derniere doit
pouvoir étre débrayée a la demande du SVI en cas de nécessité.

Les différents modéles de marque de salubrité sont définis dans |'arrété du 18
décembre 2009 relatif aux regles sanitaires applicables aux produits d'origine animale
et aux denrées alimentaires en contenant. Certains modeles doivent étre apposés
lorsqu'il existe des restrictions a la commercialisation des viandes pour des raisons de
police sanitaire. Les exploitants des abattoirs doivent anticiper 'apposition de ces
marques « spéciales » afin de permettre la mise sur le marché de ces produits dans ces
situations. Bien que la commande des dispositifs de marquage soit effectuée par les
services vétérinaires d’inspection, les frais afférents a I'acquisition des dispositifs de
marquage manuels ou mécaniques sont a la charge des exploitants des abattoirs. Les
frais des consommables (encre, éponges, ...) sont pris en charge soit par |'exploitant
soit par la DDecPP selon les accords locaux.

La liste des fabricants des marques de salubrité autorisés est accessible sur le site
intranet du ministere chargeé de I'agriculture.

4. Suites de I'inspection

4.1.Décisions

411. L'obligation de motiver les décisions

Conformément a l'article L211-2 du code des relations entre le public et

I'administration " les personnes physiques ou morales ont le droit d'étre informées sans
délai des motifs des décisions administratives individuelles défavorables qui les

concernent ».

Les décisions de consigne et de saisie, en tant que mesures de police administrative,
sont concernées par cet article.



https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000021533994/
https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000021533994/
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/les-marques-de-salubrite-r7515.html
https://www.legifrance.gouv.fr/codes/article_lc/LEGIARTI000031367505
https://www.legifrance.gouv.fr/codes/article_lc/LEGIARTI000031367505
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/instruction-2018-551

Ces décisions doivent étre motivées, aussi bien en droit (c’est-a-dire en citant la base
juridique applicable) qu’en fait (c’est-a-dire expliquer sur quel constat le produit fait
I'objet d’'une mesure de consigne et/ou de saisie). Ces décisions sont motivées par
écrit.

41.2. Lerespect du principe du contradictoire

4.1.2.1 Régles de fond

L'article L.121-1 du code précité stipule que "les décisions individuelles qui doivent étre
motivées en application de I'article L.211-2, sont soumises au respect d'une procédure
contradictoire préalable"”, c’est-a-dire a l'information préalable du détenteur d'une

potentielle décision de saisie.

Néanmoins, compte tenu de |la nécessité de retirer de maniere immédiate du circuit
alimentaire la denrée animale que |'on consigne, la décision de consigne peut toujours
étre considérée comme étant prise en urgence. Le respect de la procédure
contradictoire ne s‘impose donc pas pour la consigne.

Sauf cas exceptionnel décrit a I'alinéa suivant, les décisions de saisie ne présentent pas
un caractere d’'urgence et la consigne suffit a immobiliser la denrée et a en interdire la
libre utilisation. C’est pourquoi les décisions de saisie doivent étre précédées d'un
délai pendant lequel le destinataire de la décision peut présenter ses observations. La
notification d'une consigne avec précision du délai de contradictoire permet ainsi
d’'informer I'administré de I'éventualité d’une saisie.

Exceptionnellement, il est possible de justifier une décision de saisie en urgence en cas
de risque de contamination large de I'environnement d’abattage, par exemple via les
spores bactériennes d'une Iésion charbonneuse.

4.1.2.2 Application concrete

La notification de consigne constitue une décision qui annonce une éventuelle saisie.
Cette annonce permet au propriétaire ou au détenteur de présenter ses observations
sur |'éventuelle décision de saisie dans le délai fixé. Il n‘existe pas de délai légal, sa
durée étant laissée a |'appréciation des autorités administratives compétentes en
fonction des circonstances. Par défaut, SI2A fixe un délai de consigne jusqu’au
lendemain 14h00 (hors article L221-4 du Code Rural et de la Péche Maritime
concernant les défauts d’identification). Si ce délai n’est pas adapté, il convient
d'utiliser le modele modifiable sous SI2A. Dans tous les cas, le délai de consigne est
indiqué dans la notification.



https://www.legifrance.gouv.fr/codes/section_lc/LEGITEXT000031366350/LEGISCTA000031367422/#LEGISCTA000031367422
https://www.legifrance.gouv.fr/codes/article_lc/LEGIARTI000044233494

Une notification groupée des consignes « en liste » peut étre utilisée a condition que
le principe du contradictoire soit respecté. La ou les notifications en liste, établi(s)
pour chaque journée d’abattage, doi(ven)t reprendre les mentions de forme devant
figurer sur toutes les notifications, la motivation en fait et en droit et porter la
signature du détenteur, ou, le cas échéant, du propriétaire de I’'animal. Les mentions
relatives a I'annonce d’une éventuelle saisie et a la durée prévisible de la consigne
doivent étre répétées sur chaque page de la notification en liste.

Les notifications de consigne et de saisie éditées a partir de SI2A répondent aux
obligations de forme des décisions. Les modéles de ces documents sont également
disponibles sur le site intranet de la DGAL.

Il vous appartient soit d’utiliser SI2A, soit les modéles modifiables disponibles sous
SI2A et l'intranet du BEAD, soit, pour les cas ou l'utilisation de Si2A n’est pas encore
obligatoire, d’adapter les modéles locaux afin de répondre aux obligations de forme.

4.2. Enregistrement

Le reglement (UE) n°2019/627%° prévoit que "le vétérinaire officiel consigne et évalue
les résultats des contréles officiels [...] et que les autorités compétentes enregistrent les

résultats des contréles officiels dans les bases de données pertinentes" .

Depuis 2015, la mise en place de la base Resytal est accompagnée du déploiement de
I'application du Systéme d’Information de I'lnspection en Abattoir (SI2A) dédiée a
I'enregistrement des consignes et des saisies en abattoir.

L'instruction technique relative a SI2A et sa documentation associée précisent les
modalités pratiques d’enregistrement des inspections. Ces documents sont
disponibles sur l'intranet du BEAD?'.

4.3. Notifications

Suite a l'enregistrement des inspections dans SI2A, différents documents sont
disponibles :

certificats de consigne et de saisie;

registre de consigne sur pied, registre de transmission IAM/IPM, registre des
saisies d'abats et registre des saisies et libérations ;

notification de consigne sur pied, notification d’abattage et notification d'une
liste de carcasses ;

courriers relatifs a la propreté et courriers relatifs a I'lCA.



https://alim.agriculture.gouv.fr/sial-portail/portail/espaceDocumentaire/article/255/link.rest
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX%3A32019R0627&qid=1676473502630
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/si2a-systeme-d-information-de-l-inspection-en-abattoir-r7493.html
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/si2a-systeme-d-information-de-l-inspection-en-abattoir-r7493.html
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/si2a-systeme-d-information-de-l-inspection-en-abattoir-r7493.html

Seuls les certificats et courriers sont reconnus comme documents officiels.

Le reglement (UE) n°2019/627%* fixe également un devoir d'information en retour de

I'inspection a I'abattoir : « les mesures suivantes sont prises par le vétérinaire officiel
lorsque les inspections révelent la présence d'une maladie ou d'un état pathologique
qui pourrait affecter la santé humaine ou animale ou nuire au bien-étre des animaux :

a) le vétérinaire officiel informe I'exploitant de I'abattoir ;

b) si le probleme susmentionné est apparu au cours de la production primaire et est lié
a la santé humaine, a la santé animale ou au bien-étre des animaux, ou concerne la
présence de résidus de médicaments vétérinaires, de substances interdites ou non
autorisées, de résidus de pesticides, d'additifs alimentaires ou de contaminants, le
vétérinaire officiel en informe :

i) le vétérinaire qui s'occupe des animaux de I'exploitation d’origine ;

ii) le vétérinaire officiel qui a effectué une inspection ante mortem dans ['exploitation
d'origine, s'il est différent du vétérinaire visé au point i) ;

iif) I'exploitant du secteur alimentaire responsable de I'exploitation d'origine (pour
autant que ces informations ne soient pas de nature a compromettre une procédure
judiciaire ultérieure) ».

L'information a I'exploitant d’abattoir est matérialisée par la transmission des
certificats de saisie a I'abatteur.

Le retour d’'information a I'élevage comprend :

la retransmission des certificats de saisie par I'abattoir vers I'éleveur mais aussi
par la transmission automatique des données enregistrées dans SI2A vers les
bases de données des filieres. Cette derniére est uniquement mise en place a
ce jour pour les bovins via Normabev.

La transmission d'un courrier d'information le cas échéant (par exemple
courrier de retour d’'information cysticercose bovine).

Le délai de transmission de ces documents n’est pas défini réglementairement.
Néanmoins, I'article L211-2 du code des relations entre le public et I'administration
indique l'obligation d’informer « sans délai ». Il convient ainsi de transmettre
rapidement toute notification de consigne et/ou saisie. Pour la décision de consigne
la transmission doit se faire au plus tard le jour de la consigne effective puisque le
libre usage de la denrée est empéché et que la date de transmission de la notification
fait débuter le délai du contradictoire.

La notification de consigne doit accompagner toute décision de consigne prononcée
par un vétérinaire officiel ou par un agent habilité.



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX%3A32019R0627&qid=1676473502630

La notification de saisie doit accompagner toute décision de saisie. Elle est
obligatoirement signée par un vétérinaire officiel. || en est de méme pour les décisions
libératoires (levée de consigne...).

5. Référentiels

5.1.1. Référentiel des motifs

Afin d'harmoniser les pratiques de saisie vétérinaire en abattoir et de fiabiliser
juridiquement les saisies, un référentiel des motifs de saisie a été créé en 2006 qui
explicite les exigences définies par le réglement (UE) n°2019/627%. 1l a été établi au
regard des connaissances scientifiques avec la participation des experts de

I'association Animal Société Aliment (ASA) et des experts DGAL. Ce référentiel est
intégré au systéme d'information de l'inspection en abattoir (SI2A) sous la forme
d’'une liste fermée et disponible également dans la base de données des Iésions
d'AsaDia (Cf. Chapitre 6 de la présente instruction).

Ce référentiel, d'application obligatoire sur I'ensemble du territoire national, est
présenté en annexe 2.

Le référentiel regroupe deux types de motifs :

les motifs en lien avec des lésions observées lors de I'inspection post-mortem
(code SI2A débutant par A...) ;

les motifs en lien avec des non-conformités par rapport a la réglementation en
vigueur (code SI2A débutant par B...).

Pour chaque motif, il est précisé :

la motivation en droit permettant de justifier la décision de saisie ;

le classement indicatif de la piece saisie au regard de la nomenclature des sous-
produits animaux conformément au reglement (CE) n°1069/2009 (I’absence de
classement indique que celui-ci est laissé a I'appréciation du service
d’inspection selon des éléments complémentaires) ;

la description de la Iésion ou de la non-conformité.

Ce référentiel a fait I'objet de plusieurs mises a jour depuis sa parution. La mise a jour
intégrée dans la présente instruction inclut :

la modification des références réglementaires depuis I'entrée en vigueur des
réglements (UE) n°2017/625 et 2019/627 ;



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=CELEX:32019R0627

I’évolution des motifs permettant la distinction entre la petite et la grande
douve du foie;

un nouveau motif permettant les saisies en lien avec les recherches de larves
de trichine.

5.2 Référentiel des pieces de découpe

Un référentiel des pieces de découpe a été défini dans SI2A, sous forme d’une liste
fermée, pour chaque espece. Ce référentiel des pieces de découpe est basé sur la
nomenclature établie par FranceAgrimer en concertation avec les filieres
professionnelles.

Il est d'uvtilisation obligatoire sur I'ensemble du territoire national et disponible en
annexe 3.

Les piéces indiquées peuvent étre saisies entiéres ou partiellement.

6. Outils d’harmonisation des décisions

6.1.1. Supports de formation mis a disposition par le BEAD

Le BEAD met a disposition des agents des SVI des formations vidéo consultables a
distance élaborées par le réseau des référents nationaux abattoirs. Ces formations
sont disponibles sur un espace partagé ouvert a tous et accessible via le site intranet
du ministere chargé de |'agriculture. Aucune inscription n’est nécessaire ; il convient

uniquement de s’'authentifier (identifiants Agricoll, certificat, ou identifiants Cerbere).
Parmi les formations proposées, le module « Les fondamentaux pour la prise de poste
en abattoir d’animaux de boucherie » doit notamment permettre aux apprenants
d’assurer l'inspection post mortem de premier niveau.

6.2. AsaDia: Phototheéque lésions et Quiz

L'ASA a congu, avec un financement de la DGAL, l'outil AsaDia, permettant de
référencer les lésions anatomopathologiques et les autres non-conformités pour les
animaux de boucherie. Cet outil a pour objectif d'aider les agents en charge de
I'inspection post mortem en abattoir a la reconnaissance des lésions et la prise des
décisions relevant du domaine sanitaire. L'outil ASADIA est accessible via internet? et
les modalités d’utilisation et d’enrichissement de la photothéque sont précisées par
instruction technique?.



https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/formations-elaborees-par-le-reseau-des-referents-nationaux-abattoirs-r7597.html
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/formations-elaborees-par-le-reseau-des-referents-nationaux-abattoirs-r7597.html
https://association.asa-spv.fr/asadia

Par ailleurs, AsaDia propose dans sa derniere évolution des outils d'auto-formation/
auto-évaluation permettant d'apporter un accompagnement pédagogique pour la
gestion des principales anomalies et Iésions observées sur les ongulés domestiques.
Ainsi, dans l'onglet « QUIZ » de l'outil ASADIA, les agents peuvent utiliser des
questionnaires avec reponses sur des lésions ou des cas cllnlques Ces questionnaires
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certaines lésions. Les premiéres fiches disponibles traitent des Iésions articulaires, des
|ésions de schwannome et des lésions de péricardite. De nouvelles fiches pourront
étre créées. Ces fiches doivent étre considérées comme un référentiel de la conduite
a tenir afin d’harmoniser les pratiques. Il est cependant rappelé que la décision reste
une prérogative du vétérinaire officiel ; ce dernier peut étre amené a prendre une
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6.4 Documentation technique et questions-réponses

En complément des outils ci-dessus mentionnés, le BEAD met a disposition sur son site
enduite de



https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/l-inspection-post-mortem-r7513.html
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/fiches-lesions-r8260.html

En particulier des fiches définissent les nouvelles modalités devant étre appliquées

désormais par les services pour la réalisation technique de I'IPM des carcasses et
27

Un « questions/réponses »?® est également mis a disposition, et répertorie les
questions les plus courantes et leurs réponses sur le sujet de l'inspection post-mortem
(estampillage, notifications, aide a la décision...).

Ces outils sont accessibles dans la rubrique « Les inspections des produits » de
I'intranet du BEAD.

Pour rappel, les rubriques et documents proposés sur l'intranet du BEAD sont
actualisés et complétés régulierement. Nous invitons les services d’inspection a
vérifier régulierement si les documents sur lesquels ils s"appuient correspondent a la
derniére version proposée.

Vous voudrez bien me faire part de toute difficulté d'application de cette
instruction.2

La directrice générale adjointe de I'alimentation - CVO

Emmanuelle Soubeyran



https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/les-inspections-des-produits-r7484.html
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/fiches-synthetiques-sur-les-techniques-d-inspection-r8259.html
https://intranet.national.agriculture.rie.gouv.fr/questions-reponses-r8263.html

Annexes:

- Annexe 1 Liste des instructions abrogées par cette instruction
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I'inspection post-mortem (code A..) et motifs en lien avec des non-conformité a la
réglementation en vigueur (code B...)
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