
Ordre de service d'action

Direction générale de l'alimentation
Service des actions sanitaires
Sous-direction de la sécurité sanitaire des aliments
Bureau d'appui à la maîtrise des risques 
alimentaires 
251 rue de Vaugirard 
75 732 PARIS CEDEX 15
0149554955

Secrétariat général
Service des ressources humaines
Sous-direction du développement professionnel et 
des relations sociales
bureau de la formation continue et du 
développement des compétences

Instruction technique

DGAL/SDSSA/2023-443

07/07/2023

Date de mise en application : 02/06/2023
Diffusion : Tout public

Cette instruction abroge : 
DGAL/SDSSA/2019-168 du 27/02/2019 : Dispositif de formation à la vérification des dossiers de 
détermination et de validation de la durée de vie microbiologique des aliments
DGAL/SDSSA/2016-633 du 29/07/2016 : Mise en place de deux formations démultipliées sur la 
"Conduite de l'inspection des procédures fondées sur les principes HACCP dans le cadre du 
contrôle officiel du plan de maîtrise sanitaire (Module 1)" et sur la "Conduite du contrôle officiel 
des procédures fondées sur les principes HACCP : prise en compte du danger chimique".
Cette instruction ne modifie aucune instruction. 
Nombre d'annexes : 0

Objet : Offre de formation en matière de sécurité sanitaire des aliments : inspection des procédures
fondées sur les principes HACCP, prise en compte des risques chimiques, vérification des dossiers
de  détermination  et  validation  de  la  durée  de  vie  microbiologique  des  aliments.  
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Résumé : La présente instruction présente l’offre de formation en matière de sécurité sanitaire des 
aliments en ce qui concerne inspection des procédures fondées sur les principes HACCP, la prise en 
compte des risques chimiques, ainsi que la vérification des dossiers de détermination et de 
validation de la durée de vie microbiologique des aliments. 
En 2023, un nouveau module d'approfondissement relatif à la conduite de l'inspection des 
procédures fondées sur les principes HACCP dans le cadre du contrôle officiel du plan de maîtrise 
sanitaire est mis en place. 
Les SRAL organisent au moins annuellement un recensement des potentiels candidats intéressés 
auprès des structures concernées. 
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