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Date de mise en application : Immédiate
Diffusion : Tout public

Date limite de mise en œuvre : 31/03/2025
Cette instruction n'abroge aucune instruction. 
Cette instruction ne modifie aucune instruction. 
Nombre d'annexes : 2

Objet : Dispositions générales relatives à la programmation et la mise en œuvre de la campagne de
contrôles officiels 2024 (programme 206)

Destinataires d'exécution

DRAAF
DAAF
SRAL
SALIM
DDETSPP

Résumé : La présente note établit les modalités générales de programmation des contrôles officiels 
pour l’année 2024 ainsi que les modalités de leur mise en œuvre en : santé/protection végétal, 
santé/protection animale, sécurité sanitaire des aliments et à l’import. Elle précise les attendus en 
matière de politique des suites ainsi que de la valorisation des résultats.

Textes de référence :Règlement contrôles officiels 2017/625 ; règlement santé des végétaux 
2016/2031 , loi santé animale RUE 2016/429 ; législation alimentaire générale n°178/2002 ; 
règlement hygiène des denrées alimentaires n°852/2004 ; réglementation européenne 
phytosanitaires, règlement hygiène des denrées animales n°853/2004 ; règlement alimentation 



animale n°183/2005 ; réglementation UE protection animale : directives élevages (98/58/CE, 
2008/120/CE, 2008/119/CE, 1999/74/CE et 2007/43/CE), règlement 1/2005 et règlement 1099/2009
pour les animaux de rente et directive 2010/63 expérimentation animale, arrêté du 3 septembre 1990
(Guadeloupe, Martinique, Guyane), 10 avril 1995 (Mayotte), 2011/1479 du 30 septembre 2011 
modifié (La Réunion.
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Élevage de volailles

Élevage de suidés

Transport

Domicile professionnel d'exercice (DPE)
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7 Voir « ANNEXE 1- Bases infra réglementaires de la programmation » pour les intitulés des instructions citées 
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8OPE Dialogue de gestion Le mode opératoire « Dialogue de gestion », qui constitue le protocole de gestion du programme 206, décrit l’organisation du 
dialogue de gestion, dont la définition du pré-cadrage en moyens humains et budgétaires.
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10 PN COMPETENCE 
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11 PN AUDIT : La programmation des audits est réalisée sur une période de 5 ans qui se renouvelle à compter du 1er janvier 2022. L'organisation du système 
d'audit de l'organisme DGAL prévoit une élaboration de la programmation au niveau local, fondée sur une analyse de risque… 
12 FP supervision 
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13 Ensemble des conditions et mesures nécessaires pour assurer la sécurité sanitaire et la salubrité des aliments à toutes les étapes de la chaîne alimentaire ; 
 (NF V01-002 Hygiène des aliments Glossaire) 
14 Assurance que les aliments sont acceptables pour la consommation humaine, lorsqu’ils sont consommés conformément à l'usage auquel ils sont destinés ; 
15 Assurance que les aliments sont sans danger pour le consommateur quand ils sont préparés et/ou consommés conformément à l'usage auquel ils sont 
destinés 
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 du contrôle et du respect de la réglementation 

                                                             
16  « La sécurité alimentaire est assurée quand toutes les personnes, en tout temps, ont économiquement, socialement et physiquement accès à une 
alimentation suffisante, sûre et nutritive qui satisfait leurs besoins nutritionnels et leurs préférences alimentaires pour leur permettre de mener une vie active 
et saine ». Sommet mondial de l’alimentation, 1996 
Elle comporte plusieurs axes : 
- Disponibilité (production intérieure, capacité d'importation, capacité de stockage et aide alimentaire) ; 
-  Accès (dépend du pouvoir d'achat et de l'infrastructure disponible) ; 
-  Stabilité (des infrastructures mais aussi stabilités climatique et/ou politique) ; 
-  Salubrité et sécurité sanitaire des aliments : Assurance que les aliments, lorsqu’ils sont consommés conformément à l'usage auquel ils sont destinés, sont 
acceptables et sans danger pour la consommation humaine, (NF V01-002 Hygiène des aliments) ; 
- Qualité. 
 
17 2015 à 2022 : protection animale en abattoir et en élevage (vidéos L214) ; 
     2017 : salmonelles dans du lait infantile Lactalis, Fipronil dans les œufs ; 
     2022 : Salmonelles dans les pizza Buitoni et chocolats Kinder. 
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