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Degré et période de confidentialité :  Tout public

Objet : Plan de surveillance de la qualité bactériologique des viandes de gibier sauvage
2003

Mots clefs : gibier sauvage — critéres microbiologiques — plan de surveillance
Bases juridiques :

- arrété du 21 décembre 1979 relatif aux criteres microbiologiques auxquels doivent
satisfaire certaines denrées animales ou d’origine animale ;

- arrété du 2 ao(t 1995 fixant les conditions sanitaires de collecte, de traitement et de mise
sur le marché des viandes fraiches de gibier sauvage ;

Résumé : La présente note de service fournit une fiche d’analyse qui remplace celle
figurant en annexe | de la note de service n°8135 du 5 aolt 2003 susvisée. La fiche de la présente
note actualise, dans le tableau de rapport d'analyse figurant en bas de page, la liste des analytes
recherchés compte tenu de la modification des germes considérés dans le plan 2003 par rapport
au plan de I'année précédente.

Pour le Sous-Directeur de la Sécurité
Sanitaire des Aliments

Olivier FAUGERE

Destinataires
Pour information :

Pour exécution : - Préfets
i an - - DRAF/DAF
- Directeurs departementaux des services - DDAF

vétérinaires

- Laboratoires vétérinaires départementaux
- Laboratoires nationaux de référence

- Laboratoire national vétérinaire de Rungis

- Contréleurs généraux des services vétérinaires
- Brigade nationale d’enquétes vétérinaires et
phytosanitaires

- Directeur de I'Ecole nationale des services
vétérinaires

- Directeur de I'INFOMA




ANNEXE |

FICHE D’ANALYSE
Plan de surveillance de la qualité bactériologique des viandes de gibier sauvage - 2003

PRELEVEMENT
DIRECTION DEPARTEMENTALE DES SERVICES VETERINAIRES D'ORIGINE : .........

INFORMATIONS RELATIVES AU PRELEVEMENT :
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- lieu de prélevement (préciser adresse et NUMETD d’agréMENT) & ...vvveeirurrreesisrrreessereeessrreeesssreeessssneeessenes
- établissement producteur :

France ] (préciser adresse et NUMEro d’agréMENt) ........veeeerureerernnserreeineerernseereenneeeeees
UE [ (préciser adresse et nUmEro dagrément) ............oorrooorsooorsroosssvessoe
Pays tiers [ (préciser adresse et nUMETO Aagrément) ...........ooorrooorrrooesr e
© @SPRCE AMMAIE  .oooocooeseooesseeoes oo eeee oo oo eeee s eees e eoes e oo

- présentation de la piece sur laquelle est réalisé le préléevement :
Carcasse entiére :
en plumes/poils 0
dépouillée, éviscérée [J
plumée, éviscérée 0

En cas de prélevement sur carcasse de gros gibier, préciser : avant O
arriere [

Piece de découpe :

Préciser en poils
dépouillée [
Préciser cuisse ]
rable 0
épaule [
sauté 0
viande désossée ]
- état de la piéce sur laquelle est réalisée le prélévement :
réfrigéré [
Préciser : sous air 0 (DLC ..., )
sous vide O (DLC:............. )
congelé [
Préciser Date de congélation :.....
Congeélation du prélevement avant analyse (O/N) :
RAPPORT D’ANALYSE
Date de réception du PrelEVEMENT & .....cciiiiiie ittt e s e e s st e e s sbe e e e e sntreeeesneees
Date de réalisation de 'aNAlYSE .........oiiiiiiie e s
Analyte recherché Méthode utilisée Résultat quantitatif ou qualitatif
Escherichia coli (Nombre de germes par g)
Clostridium perfringens (Nombre de germes par g)
Staphylocoques a coagulase positive (Nombre de germes par g)
Flore aérobie mésophile totale 30°C (Nombre de germes par g)
Salmonelles (Présence ou absence dans 25 g)
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