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Par courrier datant du 13 octobre 2006, la Direction Départementale des Services
Vétérinaires des Hauts de Seine m'a fait parvenir le dossier réalisé par la société METRO
CASH & CARRY FRANCE a Nanterre (92-050-06) relatif a une demande d'autorisation
d'utilisation d'un dispositif de désinfection des couteaux et du petit matériel suivant une
méthode alternative.

A Tlissue de I'expertise réalisée par l'unité hygiene et qualité des produits avicoles et
porcins de I'AFSSA Ploufragan, ce dossier a recu un avis favorable le 7 février 2007. 1l est
accepté en I'état sans réserve.

Par conséquent, vous pouvez autoriser I’ensemble des sites appartenant a I’enseigne
METRO CASH & CARRY FRANCE a employer la méthode de nettoyage et de désinfection
des couteaux et du petit matériel en remplacement des stérilisateurs utilisant de I'eau a 82 °C
référencée ci-dessous, sous réserve du strict respect de la procédure validée dans le cadre du
protocole.

La procédure validée est référencée : n° 030 version n° 1

Direction hygiene et qualité : METRO CASH & CARRY FRANCE
Création : 08-08-2006

Mise a jour : 08-08-2006

Vous trouverez ci-joint I’avis de L’ AFSSA du 07/02/2007 et les 12 pages du dossier de
demande déposé par la société METRO CASH & CARRY France sur lesquelles vous pourrez
vous baser pour veérifier la conformité du systeme mis en place dans les entreprises METRO
CASH & CARRY France de votre département.

Pour le Sous-Directeur de la
Sécurité Sanitaire des Aliments

Jean-Philippe DOP
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DIRECTION Hygiéne et Qualité

CREATION : 0B/08/06
MISE A JOUR : 08/08/0&

Cash & E.a'.rry Francs

PROCEDURE N°020
VERSION N°1

2.3 Prélévements

2.3.1 _Réalisation des prélévements

Les prélévements et anal

découpe présentds ci-dessous

Cirand conteau
manche noir

B T e S TALCI

Hachoit

Petit contean
manche noir

PR R N [P PR

yses sont 1éalisés par PInstitut - Pasteur de Lille sur les outils de

{Couteau manche jaune

L>échantillonnage des surfaces a été effectué par une méthode par contact avec |utilisation de
lames de surface avec neutralisants PCA/VRBG.
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PROCEDURE N°030

DIRECTION Hygiéne of Qualité
VERSION N°1

CREATION : 0B/08/0&

Cash & Carry France '

MISE A JOUR : 08/08/06

2.2.2 Dilution du produit .

En fonctionnement normal, les solutions de nettoyage/désinfection sont préparées par le
personne! du rayon boucherie & 1*aide d’un poste de désinfection dont la fiche technique est
jointe en annexe n°2. Le matériel permet de diluer le produit 4 1%. 11 est vérifié tous les
semestres par la société JohnsonDiversey, '

Pour la validation de ce procédé de nettoyage et désinfection, les dilutions ont été effectuces &
P’aide de seringues de 10 et 20mL BD Plastipak de la sociéte Becton Dickinson et 'eau a été
pesée a 1'aide d'wne balance dont I'étalonnage, effectué par Bizerba, est valable jusqu'en
2007,

Les solutions de nettoyage et de désinfection ont été réalisées en mélangeant 2970 mL d’eau,
avee 30 mlL de SUMA BAC D10, soit une concentration de 1%.

1.*eau utilisée provient du résean communal.

293 Vérification des dilutions

La vérification des dilutions a &té réalisée a U'aide de bandelettes réactives aux ammoniums
quaternaires (papier Hydrion QC 1001, gamme de 0 4 1000 ppm, sociétd Water Kits).

Ces bandelettes permettent de doser la quantite d’ammoniums quaternaires en les trempant
une seconde dans la solution.

En compatant ensuite'la bandelette 4 la gamme &talon des-couleurs fournie par Water Kits, on
obtient la concenttation en ammoniums guaternaires de Ja solution, et done la concentration
de la solution, connaissant la quantité d’ammoniums quaternaires dans la solution pure.

La solution de SUMA BAC D10 pure contient 7% d’ammoniums quaternaires, ce qui
correspond & 700 ppm dans une solution de nettoyage/désinfection & une concentration de 1%6.

Tableau de la gamme &talon des couleurs :

Concentration en aminoninms o .| 200 '4I]U"

: 800
guaternaires (ppm)
Couleur

Concentration de la solution de 0 0,3 IJ,B 1,

nettoyage/désinfection (%)

Les résultats de ces vérifications sont présentés dans le paragraphe 3. Résultats.
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DIRECTION Hygiéne ef Quallié
CREATION : 08/08/06
MISE A JOUR : 08/08/06

Cash & Earrﬁ France

PROCEDURE N"02D
VERSION N°1

Suma Bac 0¥

Recormmandatlonz pour I menipulation et 1 stoakeage

LBs meeammBndations compibes reiathies Sl precasios o rraripulation e o uilisatioh du produit sérk
dEponibles Répangment sur (a Fiche de Dorpdea e Bdourad g peut Se comsultée alfiou ohlenus par e
sarvaur tesmetque DIESE au'_MI@Itel n*wvart : DEA6.05.00.99, sw Irarmat

ksl au

Sharkage dene Pertallage: arlgine ferms, protags des tempdraturas exEmes.

R, 2. : 14380

Compatikd lé du prodult

Auybvarit s Instrttors o nlllsation, Suma Bac DY
géndaralement {ericornés an culEing. Paur plus de
EbEAL en I ef Alninium, sg réFSrer AU coasisr kehn)

MEthada cle tast

10 &t edapts poLr ure utlisaar Bur tous 128 nebdAals
réngelonamerts sUr (e campatibiig chimiqe Ws & wie dei
fque da e pradutt, dispanide aur simple demande.

Pour un dhisaga shimigue du produtt en dilutn, BINE gue paur ditecher EvENtUBNE Iraces
reaxnmlies g Suma Bas D0 sur |=u aucfacss fraltées, vallllez cartactar vitie reprdserhant

JoiradnCinerey.

Harmes

Conditona de progireté

Bordfiont 4e saiehy
L

BNl 127G, en & mmptea & 200 | Bachédaloe B .5

Biactercide 2 1% ]

B 1775, eh 1 minde 3 J0°0

Eartitin|de £ 1% °

Eacténtide 4 2.5

EN 1278, Bn 1 minuna & 10%-
o Bpacha

Four fius e rensalgnerenie, s releeer eu dossler techhkque nearfaarnt dizponible £U0 simphaudentande.

Informallons écologiyues

P las valeurs de Demanda Chimige an Oypéns
[P}, o referer au dnzaier eckaitUe ot prochl

{ DYy, tenauren Azele [ M ] ol
b eHaponitie sut sinpla damandgs Ciee InforrEfona

ooV Bz dinporibies 50 ta Fiohe de Oerindes de Sénurlbé-de o produit.

o & |5 $Sors|atto peledp |

s au nattoyage du mebérel pouant $& auver &l contect e ceandes alimertaires (décret 1705089

v 213 bisdSratating den aslernents (ddtet gt Brmites du 241287

RN B o L TR (B P
HOMEENgUES | pour jes |geLs o #lockege 4
e sfockangs {FOV)L

cendiionnements disponibles

Code article AZondcnnernens
Faeazal 2 2wil
JohhdanHwersey (F

B-11 Awarum du wal de Fonbenay

4153 Farienay sous-Bom

Tal. O 4514 ¥R TE

weeeo jphaeondbrarseydr

B i Te R ™R 08

R-Te TR PR B b L

7.1.2 Fiche de données de sécurité du produit ytilisé

La dernidre version datant du 26/05/2005 est en annexe n°l.

Les fiches de données de séeurité sont mises & jour régulidrement et disponibles sur le site

v johnsondiversey.com
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DIRECTION Hygiéne et Qualité TPROCEDURE 1030
CREATION : 08/08/06 | VERSION N°1

MISE A JOUR : 08/08/06 Gash & Carry Fran w -

2.2 Méthode

2.2.1 Procédé général de nettovage/désinfection

Le schéma ci-dessous présente le procédé de nettoyage/désinfection que nous avons effectué
avant la réalisation des prélcvements.

Outils de découpe
souillés

Rincer et brosser les outils
gouillés a 1*ean du robinet

¥
Tremper les outils dans la
solution de nettoyage
Laisser agir 5 min

Solution de
netioyage/désinfection
SUMABACDI0A 1%

20°C

¥

Rincer les outils 4 grande eau

¥

Egoutter et laisser sécher 4 I"air -
"’ libre les outils

Outils nettoyes et
désinfectds

PRELEVEMENTS [——

¥

Anrés opération de nettoyage / désinfection.
Stocker les outils en atmoire 4 UV

Les résultats de ces prélévements sont présentés dans le paragraphe 3. Résultats.
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DIRECTION Hygiéne ef Qualité
CREATION : 08/08/06
MISE A JOUR : 08/08/06

GHHH & l::aﬁ*ﬁr Francé

PROCEDURE N"030
VERSION N°}

2. PRODUIT, MATERIEL ET METHODE

2.1 Produit utilisé

i B Fiche technigue du produit utilisé

GED

Suma Bac D10

JohnsonTiversey %

Dégraissant désinfectant bactéricida

mﬁs fif.&

I!‘!-«

T

: mﬁﬁ
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PROCEDURE N°030

DIRECTION Hygiéne et Qualité
VERSION N°}

CREATION : 08/08/06
MISE A JOUR : 08/08/06

1. INTRODUCTION

METRO Cash and Carry France est une entreprise de libre service de gros alimentairs et non
alimentaire. Ses clients sont exclusivement des professionnels indépendants, dont la moitié
appartient aux métiers de bouche. Les entrepots METRO exercent ainsi des activités
d’entreposage de produits alimentaires, de manipulation des produits de la péche et pour-.
cerlains entrepdts METRO des activités de découpe de viande de boucherie.

Crest dans le cadre de cetie derniére activité que nous souhaitens développer des méthodes
alternatives pour le nettoyage ¢t la désinfection des outils de découpe, comme le prévoit le
réglement européen n°853/2004 du Parlement Européen et du Conseil du 29 Awvril 2004 fixant
des régles spécifiques d’hygiene applicables aux denrées alimentaires d’origine animale.

En effet, ce dernier mentionne dans P'annexe i1 relative aux exigences spécifiques, section 1
(Viandes d’ongulés domestiques), chapitre TIT (Exigences applicables aux ateliers de
découpe), que « les exploitants du secteur alimentaire doivent faire en sorte que les ateliers de
découpe manipulant la viande d’ongulés domestiques [....] disposent d’installations pour la
déginfection des outils avec de I'ean chaude d’une température ¢’an moins §2°C ou d'un autre
systame ayant un effet équivalent. »

Nous avons done réalisé le protocole présente dans ce dossier en nous basant sur la note de
service de la Direction Générale de I Alimentation DGAL/SDSSA/N2003-8066 du 14 Axril
2003 qui définit «le protocole & suivre dans le cadre de lIa validation d’un procédé de
désinfection des outils alternatif & I'utilisation de l'eau 4 82°C, en abattoit et en atelier de
découpe de viande d’animaux de boucherie, de volailles, de lapins ou de gibiers d’&levage et
sauvages en établissement de production de viandes hachees, de préparations de viandes et de

I]TﬂdUitS abﬂﬂﬂ de Via]‘l.df:. )} “a T - M R

Ce dossier porte ainsi sur la validation d’une méthode alternative pour le nettoyage et la
désinfection des cutils de découpe aves le produit détergent désinfectant SUMA BAC D10 de
la saciété JohnsonDiversey homologué pat le Ministére de I Agriculture et de la Péche sous le

n” 2020153,
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DIRECTION Hygiéne ef Qualité
CREATION : 05/08/06
MISE & JOUR : 08/08/06

PROCEDURE N"D30
VERSION N"1
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«  Paglement (CE) n"B53/2004 du Parlemnent at du Conssil du 29 Ayril 2004
esfinatairels] ¢ - la Giraction Hygigna af Gualité
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REDACTION WERIFICATION APPROBATION
NOM 4. GAILLARD F. CASTAMIER - E. CASTANIER
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o | Jelodlok A6 /08186 2L /v 8/

......




‘
i
i
i
173
1
(S
[
|
[A
[
[
foatd

PROCEDURE N"0:30

DIRECTION Hygiéne ef Quallié
VERSION N°1

CREATION : 08/08/06
MISE A JOUR : 08/08/06 e —
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DIRECTION Hygiéne et Qualité PROCEDURE N°030
CREATION : 08/08/06 VERSION N°1

MISE A IQUR : 0B/08/05 Cash & Carry Franee

4 CONCLUSION

19 des 20 prélévements se situent en classe 1 et un prélévement se situe en classe 2.

Les résultats des tests de surface sont donc conformes aux critéres établis par la note de
cervice de in DGAL référence DGAL/SDSSA/N2003-8066 du 14 Avril 2003 et démontrent
que le protocole présenté dans ce dossier répond aux exigences relatives aux procédés de
dssinfection alternatifs a Putilisation de 'eau a 82°C.
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DIRECTION Hygiléne et Quoiité
CREATION : 08/08/06
MISE A JOUR : 08/08/06&

Cash & Carry France

PROCEDURE N°030
VERSION N°1

3. RESULTATS

Le tableau ci-dessous présente les résultats des validations des dilutions et les résultats des

prélévement :
la découpe selon le procédé présenté dans |
I’entrepdt METRO de Nanterre (ZA du Petit

s, effectuds aprés nettoyage et désinfection des outils qui ont auparavant servis 4
¢ paragraphe 2.2. Ceux-ci. ont ét¢ effectuds 4
Nanterte - 5 rue des Grands Prés - 52024

NANTERRE Cedex — N° d’agrément Boucherie 92 050 06). Les copies des certificats
d’analyse sont jointes en annexe n® 3,

Date d Lecture des Diénombrement deg | Dénombrement des
8l évemz i bandelattes Outil prélevé microorganismes 4 | microorganismes & | Classe
P M pgactives (ppm) 30°C (UFCA0em®) | 30°C (UFC/om’)
Patit conteau manche neir (omme
06/07/06  {Entre 600 et 800 coutean 1 dans le certificat d’analyse) 7 <1 1
Coutean manche jaune (nommé coutean
06/07/06 | Entre 500 et 800 manche dans le certificat d’analyse) g 0 !
Grand couteau manche noir {nemme
06/07/06 | Entre 600 et 800 coutean 2 dans le certificat d’analyse) 1% 1al0 .
060706  |Entre 600 et 8O0 hachoit i i] 1
07/07/06 | Entre 600 et 800 Petit couteau manche noir 1 <] 1
0707406  |Entre 600 et 300 Couteau manche jaune 1] ] 1
070706 | Entre 6040 et 800 CGrand cowutean manche noir 4] 0 1
| 070706 | Entre 600 et 800 hachoir L L <1 1
s Petit conteau manche noir (nommé petit
10/07/06 | Entre 600 o1 800 couteau noir dans le certificat & analyse) B L 1
100706  |Entre 600 et 300 Couteau manche jaone 0 a |
10/07/06  |Entre 600 et 800 | Grand couteau manche noir 0 0 1
10/07/06  |Entre 600 ¢t 300 hachoir )] 4] 1
110706 |Entre 600 et 300 Patit coutean manche noir 1 e | ¥
MA0706 | EBntre G 2t 800 Couteau man-::ht;j'al_in_e 0 sl 1
Grand couteau manche noir (nomme -
11/07/06 | Entre 600 et 800 coutean menche noir dans le certificat 0 0 t
d*analyse)
11407406 |Entre 600 &t 300 hachoir ] 0 1
12/07/06  |Enire 600 et 800 Petit coutean manche noir 0 a |
12/07/06 | Entre 600 ot 300 Couteau mancha jaune 2 <1 |
Grand couteaw manche noit (nommé
12/07/06 | Entre 600 et 500 coutean manche noir dang le certificat 2 ®d 1
d'analyse)
12/07/06 | Entre 600 et 800 hachair 0 i, 1
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DIRECTION Hygléne el Qualité PROCEDURE N°G20
CREATION : 0B/08/06 VERSION N°1
MISE A JOUR : 08/08/06 T ] = -
108/ Cash & Carry Frangce
lﬂtﬂfpl’é‘tﬂtlﬂl‘l sor propre programme de survelilanca.
P : A titra Ingdigatit, nous vous donnons quel-
des résultats quos normaes établies par le” "Committee
af Microblal Conamination of Surface of the
Hygiéne hospltalidre Laboratory Section of the APHA
: pour le conirile de surfacea diverses
Chaague iaboratolre éabllt normalernent {pour 25 o) :
Syaies fdléss Mombre de colonies sur P.C.A.
bon WROYEN meauvaks
Murggries -5 8-15 = 16
Chambres da patlents :
sols 0-25 28 - B0 = 5
: tables -5 6 -15 =16
Salles de baing
znola 0-25 : 26 - 50 = 51
lavebos 0-15 18-85 - > %6
Industrie allmeantalra
1. Plate Gount Agar (face jahna} : compler Ja nombre d& colontas
Désinfacton
: i 100 cokonles colonies
Teio gk R confluentas ginflugnies
=] N . . |“-.' #1 -4.1.'.“-1-'.:
L4 - " - ‘_" __:-4' ‘-:'-.:'+|.+'.'
. b b b, 2 Al :-I| 'ﬂ‘q
- * L i .' i "-".-' :.:t
* » L] i '.. + R -!..,
- . o, Gy B S
& - n' . ¢ 'l :- i ',, _:.-‘. -n: : "1;' " . -
- .- -. - : i : : : -' ._,'_:':t LA igs-'.::}-‘;,
2 i Ivds
b-un:‘n bonne lnittes rnatvakss PPl
2. VABG {face massan - rouge ) = colonles da couleur pourpfe pves haha.
2 i nomalerment aprée stérilsation & Faute-
i Dﬂstmﬁtiﬂn . ” elave, ou immergée dans un Hegulde dés-
] infeciant. :
Apras emploi, la lame de surface peut
dira détuite par incinération, &liminde Produit fabrigué en Anglatere.
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PROCEDURE N°020

DIRECTION Hygiéne ef Qualité
VERSION N°1

CREATION : 08/08/06
MISE A JOUR : 08/08/06

Caah & Carry France

942 Fiche technique des lames de surface

Conformément & 1’annexe IT de la note de service du 14 Avril 2003, les lames de surface
contiennent des neutralisants de désinfestants. pour éviter I'inhibition de bactéries par les
désinfectants. Eiles contiennent de la Jécithine et du Tween 80 qui inhibent les ammoniums .
quaternaires contenus dans notre produit de nettoyage/désinfection (chlormre d’alkyl benzyl

diméthy] ammoniumy).

LAMES DE SURFACE

Rl FRET ; baofla de 10 fames

Cansarver & T5-25°C juadqu'd |3 data
iqdiquéa'au; 18 condltopanement,

Principe

L8
La | de surface ayec neutvallsests
permat d'effectuar des coniribkas besisn-
IogylepuEs sur des sudBsas préalaklament

e e tEEniBciten. Elle paul Stre uiifisde-en - .o

hyglena hosplialidra, Industrie pli-
menelre ou #ubras.

Compaosition

Elle gt retouverta sur URE lace do Plate
Count Agar {numdrstion des . germes
totaux) &b & l'adire laca de gélose
YR\ {numdeation des anbirobaciedas)

Las dew rollfeux conllennent  deux
agents nedtralisants mtin dinactvar s

ddginfactanis rédskduéls de le surface &

testar

- La lécithing neulralse le ammoniurms
ruelanairas.

- Le Twasan &0 pautrallse Phexa-
chintophéne, les déginfaciants phénn-
Nques e s formaol,

. l&clhine 81 Tween 80 npeulralizant
I"élharal,

Utllisation

1. Ratirer Fensamile bouchon-dame
flanon en 1 taumanl evant dg 1s e

Eviter loul contagh avac les millsus o
" euthura, ;
2. Pller 15 Leme Al nivéac da Faricuration
ot appllquer lo Plats Counl Agar sur |
aurfata & malerBvar ung |&gara prasslon.
Répdtar fopdration avec e millau YABSG
suUr U aulee partie de |a sutice
et ;

" 3. Raplacer la tame dang san facen an

andohgant complitarnent b baushan.

4. Incuber 24 A 48 hewrss & 37°C {Incu-
hetayr au endralt chaud),

Interprétation
des résultats

La iiface de chague mileu eat da
01 om
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