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Objet : Mission de l'Office alimentaire et vétérinaire (OAV) dans les établissements de production 
de viande rouge et les établissements de produits laitiers. 
 
Références : 
• Règlement (CE) n 178/2002 du Parlement européen et du Conseil du 28 janvier 2002 établissant les principes 

généraux et les prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant l'Autorité européenne de 
sécurité des aliments et fixant des procédures relatives à la sécurité des denrées alimentaires ; 

• Règlement (CE) n 852/2004 du 29 avril 2004 du Parlement européen et du Conseil relatif à l'hygiène des 
denrées alimentaires ; 

• Règlement (CE) n 853/2004 du 29 avril 2004 du Parlement européen et du Conseil fixant les règles spécifiques 
d'hygiène applicables aux denrées alimentaires d'origine animale ; 

• Règlement (CE) n 854/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004 fixant les règles spécifiques 
d'organisation des contrôles officiels concernant les produits d'origine animale destinés à la consommation 
humaine ;  

• Règlement (CE) n 882/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004 relatif aux contrôles officiels 
effectués pour s'assurer de la conformité avec la législation sur les aliments pour animaux et les denrées 
alimentaires et avec les dispositions relatives à la santé animale et au bien-être des animaux ; 

• Mission OAV - DG(SANCO)/8179/2006. 
 
Résumé : Une mission de suivi de la mission réalisée en 2006 dans les établissements de production 
de viande rouge et les établissements de produits laitiers se déroulera du 15 au 26 juin 2009. 
 
Mots-clés : OAV - Viande fraîche - Produits à base de viande - Lait - Produits laitiers 
 

Destinataires 
Pour information :  
• DRAAF 
• DDSV 
• RNA 
• SNIV – FNICGV – FNEAP – COOP de France Bétail et viande – SNCP 
• FICT 
• CNIEL 
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Le programme d'inspection de l'OAV pour 2009 a prévu une mission d'inspection  de suivi de celle qui 
avait eu lieu en 2006 dans les établissements de production de viandes rouges et les établissements de 
produits laitiers.  
 
L'objectif principal de cette mission, qui se déroulera du 15 au 26 juin 2009, sera d'évaluer les mesures 
prises par les autorités françaises dans le cadre du plan d'actions qu'elles ont mis en œuvre en réponse 
aux recommandations du rapport de l'OAV de 2006. Le champ de la mission, identique à celui de 2006, 
couvrira ainsi : 
− la mise en œuvre des règlements du paquet hygiène et les contrôles officiels dans les secteurs 

d'activité suivants : abattage, découpe, production de préparations de viandes et de viandes 
hachées, production de lait cru et de produits laitiers ; 

− les contrôles du bien être des animaux lors de l'abattage et de la mise à mort ; 
− la certification officielle. 
 

L'équipe de l'OAV sera composée de 4 inspecteurs répartis en deux équipes qui visiteront 16 
établissements répartis dans 8 départements. 

Des informations plus précises concernant le programme des inspections devraient pouvoir vous être 
transmises début avril. 

 

La Directrice Générale Adjointe 
C.V.O. 

 
Monique ELOIT 

 

 


