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général de la DGAL (SIGAL). L'ensemble des données détaillées recueillies au niveau
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BILAN 2007

NB : Ce bilan, établi a partir de données résultant de descripteurs d'intervention ddment
renseignés , ne peut étre considéré comme exhaustif .

1- Données générales

Pour 2007, on comptabilise 3085 contréles a destination (CAD), réalisés dans 2165
établissements recensés en tant qu'ateliers premiers destinataires.

La quantité contrblée, toutes denrées confondues, est de 2 284 tonnes. 80 % des produits
contr6lés sont des produits frais : réfrigéré (63 %) et congelé (17 %).

57% des contrdles ont concerné les viandes fraiches (boucherie, gibier, volaille et lapin),
11% les produits de la péche, 7% les produit & base de viande et 5% le lait cru ou traité
thermiguement et produits laitiers. Cf. annexe | -1 « Nombre de CAD par type de produit »

Les contrbles ont porté sur des produits provenant principalement des pays suivants : Italie,
Pays-bas, Royaume-Uni, Allemagne, Espagne, Belgique et Irlande. Cf annexe I-2 « CAD et
provenance des produits »

Il est a noter que :

1. Comme signalé en 2006, 3% des interventions ont été enregistrées sur des produits
en provenance de France, ce qui ne correspond pas a la définition d'un contréle a
destination. Par contre restent concernés par ce type de contrle des produits
originaires de France puis réintroduits sur le territoire national, apres ou non certaines
manipulations, a partir d'un autre Etat membre (ex :volailles abattues en France puis
réintroduites aprés fumage en Allemagne) ;

2. Les descripteurs d'intervention afférents au type de produit et au pays de provenance
n‘ont pas été renseignés pour respectivement 14 % et 22 % des contréles ;

3. Dans 5 départements, aucun contréle a destination n’a été enregistré.

2- Anomalies constatées

Iy a eu 454 interventions avec au moins une anomalie constatée’. La proportion des
contrbles ayant donné lieu a constatation d'anomalies est la suivante :

Domaine d'anomalies % des CAD avec anomalies
Physique 10,1
Documentaire 47
Identité 3,3
Formalités administratives 1,8

Tableau 1 : CAD avec anomalies

Les anomalies ont été constatées principalement lors du contréle physique, hotamment a
I'examen visuel (environ 7% des contrbles ont révélé une telle anomalie). Voir les données
détaillées en annexes I-3 a I-7.

! L'anomalie est un descripteur d'intervention. On peut donc avoir plusieurs anomalies pour un méme acte de
référence « contrdle a destination » qui, au sens métier, constitue une inspection.
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Le tableau 2 ci-dessous donne le nombre d’anomalies pour les catégories de produits
majoritairement visées par ces contr6les. Le nombre important de CAD réalisés sur les
viandes fraiches de boucherie (1526) a permis ainsi de constater globalement 383
anomalies sur ces denrées.

A noter que des anomalies de nature différente peuvent concerner une méme catégorie de

produit.

pr(c:nztuei? %rtl)jee(tjilu T:;fgg%ﬁg g:r Formalités Contréle Contréle Contréle Total
controle produit administratives d'identité documentaire physique anomalie(s)

Viandes fraiches

de boucherie 1526 26 33 72 252 383

Produits de la

péche 345 7 27 25 28 87

Vlande§ fraiches 204 4 5 12 7 o8

de volailles

Produits a base

Y 214 14 18 15 8 55

Lait cru ou traité

MU EmE! 156 1 10 9 8 28

et produits a

base de lait

Tableau 2 : Type d’anomalie pour les principales catégories de produits concernées

par les CAD

Les annexes I-4 a I-7 indiquent le nombre des diverses anomalies constatées par pays de
provenance et par catégorie de produits concernés.

Le tableau 3 en page suivante met en paralléle le type d’anomalie et la provenance des
produits contrdlés. On reléve ainsi que 201 anomalies ont été relevées lors des 355
contrbles de produits provenant d'ltalie; il s’agit principalement d’anomalie liée au contrble
physique (examen visuel) sur des viandes fraiches de boucherie.

A noter que pour 58 anomalies constatées, le descripteur « pays de provenance » n'a pas
été renseigné.
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Tableau 3 : Bilan des anomalies constatées par pays de provenance, pour tous produits

Provenance (cf code pavs annexe 3)

Type d'anomalie

AT | BE | BG | DE | DK | ES | FI GB | GR | HU IE IT | LT |[LU | MT | NL | PL | PT | SE | Sl | Total
Formalités administratives 1 8 11 1 15 1 3 1 4 5 3 53
Contréle d'identité 9 11 3 19 2 3 1 7 16 1 8 3 85
Contrbéle documentaire 2 10 1 16 6 29 1 11 17 10 1 9 4 122
Contrble physique 2 11 1 28 11 26 2 2 2 1 9 171 1 17 2 1 295
Total anomalies 5 38 2 66 21 89 6 19 3 1 34 [201| O 3 0 39 |12 | 1 0 | 0| 555
% d’anomalies 0,9%)| 6,8% |0,3% [11,9%3,8% | 16% | 1% 3,4% |0,5%|0,2% | 6,1% | 36% | 0% [0,5%| 0% | 7% |2,1%]|0,2%| 0% |[0% | 100%

12,5 % des CAD ont entrainé des suites (cf. tableau 4). On notera que seulement 0,3% des CAD ont donné lieu a une

3- Suites réservées aux controles

une saisie/destruction des produits. A noter qu'a une suite peuvent étre associées plusieurs types d’anomalies.

En % sur total des

En % sur total des

Suite réservée au controle En nombre interventions inte_rventions avec au

moins une anomalie
Proces verbal 4 0,10% 0,88%
Traitement thermique assainissant 4 0,10% 0,88%
Autre utilisation 8 0,30% 1,76%
Réexpédition effective 10 0,30% 2,20%
Réexpédition demandée 17 0,60% 3,74%
Consigne 39 1,30% 8,59%
Régularisation documentaire (dans les 48h) 80 2,60% 17,62%
Saisie et/ou destruction 223 7,20% 49,12%
Total 385 12,50% 84,80%

Tableau 4 : suites réservées aux controles
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Les suites données selon les différents types d’anomalies, pour tout type de produits, sont présentées dans le graphique suivant. Majoritairement
les anomalies ne donnent pas lieu a des suites (a I’exception des anomalies physiques). Les anomalies physiques sont fréquemment suivies d'une
saisie et/ou destruction, alors que les anomalies documentaires, d’identité et de formalités administratives sont logiquement suivies d'une
régularisation documentaire. A noter que sur les 613 anomalies comptabilisées, 194 n’ont pas de suites connues.
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Le tableau 5 détaille le nombre de suites données aux contrdles par grande catégorie de produit :

Régularisation

Traitement

: Autre : Procés | Réexpédition | Réexpédition .| Saisie et/ou :
Type de produit i Consigne . : documentaire . thermique Total
utilisation verbal demandée effective destruction .
(dans les 48h) assainissant
Lait cru ou gra|te thermlquement 3 1 5 1 7
et produits a base de lait
Oeufs 1 1 2
Produits a base de viande 1 6 4 1 12 24
Produits de la péche 2 4 3 1 18 1 29
Viandes fraiches de boucherie 3 21 2 8 7 42 220 303
Viandes fraiches de lapin 1 1
Viandes fraiches de volailles 2 2 1 4 9
Viandes hachées et préparations > 1 1 1 1 1 5 9

de viande

Tableau 5 : Suites aux CAD par catégorie de produit
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ANNEXE |

Annexe I-1 « Nombre de CAD par type de produit »

8/31

Type de produit objet du contrdle Nombrg e %
contréle
Animaux et produits d'aquaculture 39 1,3%
Boyaux d'animaux 21 0,7%
Escargots et cuisses de grenouilles 5 0,2%
Gélatines 3 0,1%
Lait cru ou traité thermiquement et produits a base de lait 156 5,1%
Mollusques bivalves vivants 9 0,3%
Oeufs 6 0,2%
Ovoproduits 4 0,1%
Produits a base de viande 214 7,0%
Produits de la péche 345 11,3%
Protéines animales transformées 3 0,1%
Saindoux, graisses fondues et huiles de poisson 4 0,1%
Sang et produits sanguins d'ongulés 1 0,0%
\Viandes de gibier d'élevage 13 0,4%
\Viandes de gibier sauvage 48 1,6%
\Viandes fraiches de boucherie 1526 49,8%
\Viandes fraiches de lapin 6 0,2%
\Viandes fraiches de volailles 224 7,3%
\Viandes hachées et préparations de viande 20 0,7%
Total dont le descripteur "Type de produit objet du controle" est
renseigné 2647 86,0%
(vide) 438 14,0%
Total 3085 100,0%
Annexe I-2 « CAD et provenance des produits »
Nombre de
Provenance N %
contréle

ALLEMAGNE 307 10,00%

AUTRICHE 21 0,7%

BELGIQUE 254 8,2%

BULGARIE 5 0,2%

DANEMARK 86 2,8%

ESPAGNE 289 9,40%

FINLANDE 5 0,2%

FRANCE [ 108 [ 330% |

GRECE 25 0,8%

HONGRIE 14 0,5%

IRLANDE 183 5,9%

ITALIE 355 11,5%

LITUANIE 3 0,1%

LUXEMBOURG 6 0,20%

MALTE 1 0,0%

PAYS-BAS 356 11,5%

POLOGNE 51 1,7%

PORTUGAL 6 0,2%

ROYAUME-UNI 325 10,5%

SLOVENIE 1 0,0%

SUEDE 8 0,3%

Total dont le descripteur est

renseigné 2404 77,9%

(vide) 681 22,1%

Total 3085 100,0%




ANNEXE |

Annexe |I-3 « CAD et anomalies constatées »

Formalités administratives Nombre %

Etablissement non déclaré 43 1,4%
Modalités d'information convenues avec la DDSV non respectées 13 0,4%
Total dont le descripteur est renseigné 56 1,8%
(vide) 3029 98,2%
Total 3085 100,0%
Contr6le documentaire Nombre %
Absence de document d'accompagnement ou d'enregistrement 30 1,0%
Absence d'enregistrement 15 0,5%
Absence des mentions particulieres prévues aux reg (CE) 999/2001 6 0,2%
Absence des mentions relatives aux matériels a risque spécifié 11 0,4%
Autre 35 1,1%
Document d'accompagnement (certif) incomplet, mal rédigé, erroné 36 1,2%
Etablissement de provenance non agréé au plan communautaire 2 0,1%
Produit non autorisé a exporter vers I'UE 1 0,0%
Signataire non identifié 8 0,3%
Total dont le descripteur est renseigné 144 4,7%
(vide) 2941 95,3%
Total 3085 100,0%
Contrdle d'identité Nombre %
Absence de marque d'identification (ou des mentions prévues) 35 1,1%
DLC non conforme 9 0,3%
Document d'accompagnement ne correspondant pas aux denrées 7 0,2%
Etiguetage non conforme 50 1,6%
Total dont le descripteur est renseigné 101 3,3%
(vide) 2984 96,7%
Total 3085 100,0%

Contréle physique Nombre %
Anomalie a I'examen visuel 211 6,80%
Autre 63 2,0%
Emballage / Conditionnement non conforme(s) 17 0,6%
Résultat d'analyse défavorable 4 0,1%
Température de conservation non conforme 17 0,6%
Total dont le descripteur est renseigné 312 10,1%
(vide) 2773 89,9%
Total 3085 100,0%
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ANNEXE |

Annexe |I-4 :« Anomalies formalités administratives selon le type de produit et le pays de provenance »

] . : Provenance

Type d'anomalie Type de produit AT BE |DE|DK|ES]| Fl [GB| IE | IT [NL | PL Total

Lait cru ou traité thermiquement et produits a base de lait 1 1

Oeufs 1 1

Produits a base de viande 2 3 1 2 1 1 10

Etablissement non déclaré Prgdmts de Ia_peche _ - 4 1 5

Saindoux, graisses fondues et huiles de poisson 1 1

Viandes fraiches de boucherie 1 4 7 3 1 1 3 1 23

\Viandes fraiches de volailles 1 1

Viandes hachées et préparations de viande 1 1

Total des anomalies « Etablissement non déclaré » 1 8 11 1 9 1 1 3 4 2 43

Produits a base de viande 4 4

Produits de la péche 1 1 2

Modalités d'information Viandes fraiches de boucherie 1 1 1 3

convenues avec la DDSV non \viandes fraiches de volailles 1 1 3

respectees Viandes hachées et préparations de viande 1 1

Total de§ anomalies « Modalités d'information convenues avec la DDSV non 6 5 1 1 1 1 13

respectées »

Total des anomalies formalités administratives 1 8 11 1 15 1 3 1 4 5 3 56
Total des CAD (avec et sans anomalie) 21 | 254 | 307 | 86 | 289 5 325 | 183 | 355 | 356 | 51 2404
% de CAD avec anomalie "formalités administratives" 4,8%(3,1%|3,6%|1,2% | 5,2% [20,0%| 0,9% | 0,5% | 1,1% | 1,4% | 5,9% 2,3%
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ANNEXE |

Annexe I-5 : « Anomalies d’identité selon le type de produit et le pays de provenance »
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Type d’anomalie Type de produit Provenance
BE DE DK ES Fl FR GR IE IT LU NL PL GB Total
Lait cru ou traité thermiquement et produits a > 1 1 4
base de lait
Oeufs 2 2
Produits a base de viande 1 1 4 1 7
Produits de la péche 1 3 4 1 1 10
\Viandes fraiches de boucherie 2 2 1 1 2 1 9
Absence de marque \Viandes fraiches de volailles 1 1 2
d'identification (ou des \Viandes hachées et préparations de viande 1 1
Tota_l des a,nomalies « Absence de marque d'identification (ou des 5 ° 9 1 5 9 1 5 5 5 35
mentions prévues) »
IAnimaux et produits d'aquaculture 1 1
Lait cru ou traité thermiquement et produits a
base de lait L 1 1 3
Produits a base de viande 1 1
Produits de la péche 1 1
\Viandes fraiches de boucherie 1 1 2
DLC non conforme Viandes fraiches de volailles 1 1
Total des anomalies « DLC non conforme » 3 1 1 1 2 1 9
Produits de la péche 2 2
Document Viandes fraiches de boucherie 2 1 1 1 5
Total des anomalies « Document d'accompagnement ne correspondant 5 1 1 5 1 7
pas aux denrées »
Lait cru ou traité thermiquement et produits a
base de lait L 1 1 3
Oeufs 2 2
Produits a base de viande 2 1 3 4 10
Produits de la péche 1 4 1 1 3 1 1 14
\Viandes fraiches de boucherie 2 6 3 3 2 17
Etiquetage non conforme |Viandes fraiches de volailles 1 1 2
\Viandes hachées et préparations de viande 1 1 2
Total des anomalies « Etiquetage non conforme » 6 8 8 12 1 1 5 9 3 1 1 50
[Total des anomalies d’identité 10 13 13 22 2 2 1 8 21 1 8 4 3 101
/o de CAD avec anomalie "controle d'identite” 3,9% | 4.2% | 4,2% | 7.6% | 40,0% | 1,9% | 4.0% | 44% | 59% | 16,7% | 22% | 7,8% | 0,9% 4.2%




ANNEXE |

Annexe 1-6 : « Anomalies documentaires selon le type de produit et le pays de provenance »

Type d’anomalies Type de produit Provezze
AT BE BG DE DK ES Fl FR GB IE IT LU NL PL ? Total
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 1 1
base de lait
lesence de documtent Produits a base de viande 2 1 1 4
d.:ﬁfg”;g?g:}iwten ou Produits de la péche 2 2 1 1 6
g Viandes fraiches de 1 | 1 2 2 1 | 3 | 2 3 1 | 16
Viandes fraiches de lapin 1 1
Viandes fraiches de volailles 1 1 2
Tlotal des anomalies « Apsence_ de document 1 > > 4 1 3 3 4 1 4 5 30
d'accompagnement ou d'enregistrement »
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 1 1
Absence d'enregistrement base de lait
Produits a base de viande 3 1 1 5
Produits de la péche 1 3 1 1 6
Vlandes_fralches de 1 1 1 3
boucherie
Total des anomalies « Absence d'enregistrement » 2 1 7 1 1 2 1 15
Lait cru ou traité
Absence des mentions therm|quement et produits a 1 1
A . \base de lait
particuliéres prévues aux reg (CE) . -
Produits de la péche 1
999/2001 - =
Viandes fraiches de
. 2 1 1 4
boucherie
Absence des mentions relatives |Viandes fraiches de
O g 2 . 1 1 2 1 1 5 11
aux matériels a risque spécifié boucherie
Autre Gélatines 1 1
Lait cru ou traité
thermiguement et produits a 1 1
base de lait
Mollusques bivalves vivants 1 1
Produits & base de viande 1 1 1 1 4
Produits de la péche 1 1 1 3
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ANNEXE |

Viandes fraiches de 1 1 4 2 2 3 2 2 17
Viandes fraiches de lapin 1 1
AT BE BG DE DK ES Fl FR GB IE IT LU NL PL Total
Viandes fraiches de volailles 1 1 1 1 4
Viandes hachées et 2 2
préparations de viande
inconnu 1
Total des anomalies « Autre » 1 3 7 1 7 4 4 3 2 2 35
Lait cru ou traité
thermiguement et produits a 1 1 1 1 4
base de lait
Mollusques bivalves vivants 2 2
Document d'accompagnement  (Oeufs 1 1
(certif) incomplet, mal rédigé, Produits a base de viande 1 1 2
erroné Produits de la péche 4 1 3 1 9
Protéines animales
. 1 1
transformées
\Viandes fraiches de 1 4 2 1 2 1 13
Viandes fraiches de volailles 1 1 1 4
_Total des anomalle_s « Docun)ent d'accompagnement (certif) 1 5 4 8 5 5 5 1 5 36
incomplet, mal rédigé, erroné »
Etablissement de provenance non{‘halt cru ou traltte t produits 3 1 1
agréé au plan communautaire ermiquement et produits a
base de lait
Viandes fraiches de volailles 1 1
Total des anomalies « Etablissement de provenance non 5 5
agréé au plan communautaire »
Produit non autorisé a exporter  [Viandes fraiches de
. . 1 1
vers 'UE boucherie
Signataire non identifié V!andes fralches de . 2 ! 2 7
Viandes fraiches de volailles 1 1
Total des anomalies « Signataire non identifié » 2 3 2 1 8
Total des anomalies documentaires 2 12 1 22 6 33 1 5 14 17 10 2 9 4 144
Total des CAD (avec et sans anomalie) 21 | 254 5 307 | 86 | 289 5 103 | 325 | 183 | 355 6 356 | 51 2404
% de CAD avec anomalie "contrdle documentaire" 9,5% | 4,7% [20,0%| 7,2% | 7,0% (11,4%|20,0%| 4,9% | 4,3% | 9,3% | 2,8% (33,3%| 2,5% | 7,8% 6,0%
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ANNEXE |

Annexe -7 : « Anomalies physiques selon le type de produit et le pays de provenance »

. . Provenance
Type d’anomalie Type de produit
DE (AT |[BE |BG |DK |ES| FI |FR|GR|HU | IE | IT [LU | NL |PL |PT |GB| ? Total
Inconnu 1 1
Oeufs 1 1
Anomalie & I'examen visuel Produits a base de viande 1 1
Produits de la péche 1 1 1 3
\Viandes fraiches de boucherie| 9 2 15 1 3 |166 2 1| 4 | 203
\Viandes fraiches de volailles 1|1 2
Total des anomalies « Anomalie a I'examen visuel » 9| 1| 2 181 | 1 3 | 166 2 1|16 | 211
Animaux et produits
\ 1 1
d'aquaculture
Boyaux 1 1
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 1 1 1 3
base de lait
Autre Mollusques bivalves vivants 1 1
Produits a base de viande 1 1 1 3
Produits de la péche 1 3 10| 1 1 211 1|1 1 21
\Viandes fraiches de boucherie| 12 1 (112 2 511 3 1 29
\Viandes fraiches de volailles 1 1 1 3
Viandes hachées et
A . . 1 1
préparations de viande
Total des anomalies « 14 401115 3|2 513 10/11]1]2] 63
Autre »
Produits a base de viande 1 1 2
Produits de la péche 1 1 2
Emballage / \Viandes fraiches de boucherie 1 1 4 1] 3 1 11
Conditionnement non \Viandes fraiches de volailles 1 1
conforme(s) Viandes hachées et
. . . 1 1
préparations de viande
Total des anomalies « Emballage / Conditionnement 1111 3 3 4 113 1 17
non conforme(s) »
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ANNEXE |

DE

AT

BE

BG

DK

ES

Fl

FR

GR

HU

LU

NL

PL

PT

GB

Total
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 1 1
base de lait
Oeufs 1 1
Résultat d'analyse \Viandes fraiches de boucherie 1 1
défavorable Viandes hachées et 1 1
préparations de viande
Total des anomalies « Résultat d'analyse défavorable »| 1 2 |1 4
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 1 1 1 1 4
base de lait
Produits a base de viande 1 1 2
Température de Produits de la péche 1 1 2
conservation non conforme Viandes fraiches de boucherie| 2 1 4 1 8
Viandes fraiches de volailles 1 1
Total des anomalies « Température de conservation 3 3 5 5 | 1 3 17
non conforme »
Total des anomalies physiques 28 2 |12 | 1 |11 | 28 8 |2 |1 11171 1 (17| 2 | 2 | 2 |11 | 312
Total des CAD (avec et sans anomalie) 307| 21 |254| 5 | 86 |289 103| 25| 14 |183|355| 6 |356| 51 | 6 (325 2404
% de CAD avec anomalie "contrdle physique" Sl || €L | 7 AL s B 40% 78| B0 7k, | B0 LIS 7] 481 Sl 2el 8 0115 13,3%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

%

15/31




Bilan 2008

Ce bilan couvre la période de janvier a octobre 2008. Ce bilan, établi a partir de données
résultant de descripteurs d'intervention diment renseignés, ne peut étre considéré comme
exhaustif.

1- Données générales

On comptabilise en 2008 (période de référence : ler janvier au 31 octobre 2008) 2165
contr6les a destination (CAD), réalisés dans 1345 établissements recensés en tant que «
premiers destinataires ».

La quantité contrdlée, toutes denrées confondues, est de 1 572 tonnes. 75 % des produits
contrdlés sont des produits frais : réfrigéré (64 %) et congelé (11 %).

55% des contrdles ont concerné les viandes fraiches (boucherie, gibier, volaille et lapin),
9,7% les produits de la péche, 7,4% les produits a base de viande et 6,6% le lait cru ou traité
thermiquement et produits laitiers. Cf. annexe Il -1 « Nombre de CAD par type de produit ».

Les contrbles ont porté sur des produits provenant principalement des pays suivants : Italie,
Pays-bas, Espagne, Royaume-Uni, Belgique, Allemagne et Irlande. Cf annexe 1l -2 « CAD et
provenance des produits »

Il est & noter que :

1. Comme signalé pour 2006 et 2007, 2 % des interventions ont été enregistrées sur
des produits en provenance de France, ce qui ne correspond pas a la définition d’'un
contrble a destination. Par contre restent concernés par ce type de contrble des
produits originaires de France puis réintroduits sur le territoire national, aprés ou non
certaines manipulations, a partir d'un autre Etat membre (ex :volailles abattues en
France puis réintroduites apres fumage en Allemagne) ;

2. Les descripteurs d'intervention afférents au type de produit et au pays de provenance
n'‘ont pas été renseignés pour respectivement 17 % et 20 % des contrdles.

3. Dans 7 départements, aucun contrble & destination n'a été enregistre.

2- Anomalies constatées

Il'y a eu 353 interventions avec au moins une anomalie constatée’. La proportion des
contrbéles ayant donné lieu a constatation d'anomalies est la suivante :

Domaine d'anomalies % des CAD avec anomalies
Physique 10,3
Documentaire 51
Identité 49
Formalités administratives 1,7

Tableau 1 : CAD avec anomalies

Comme en 2007, les anomalies ont été constatées principalement lors du contrble physique,
notamment a I'examen visuel (environ 7% des contrdles ont révélé une telle anomalie). Voir
les données détaillées en annexes II-3 a lI-7.

! L'anomalie est un descripteur d'intervention, on peut donc avoir plusieurs anomalies pour un méme acte de
référence « contrdle a destination » qui, au sens métier, constitue une inspection.
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Le tableau 2 suivant donne le nombre de contrdles avec anomalies sur les catégories de
produits majoritairement visées par ces contréles. Le nombre important de CAD réalisés sur
les viandes fraiches de boucherie (980) a permis ainsi de constater globalement 242
anomalies sur ces denrées.

A noter que des anomalies de nature différente peuvent concerner une méme catégorie de

produit.
rcc:)?nltue i?%rtla'ee(tj?ju T:at?él %/-r\i[; Szr Formalites Cemiel Cemiel Cemil Total anomalie(s)
P 2] gore administratives d'identité documentaire physique
contréle produit

Viandes
fraiches de 980 6 26 32 178 242
boucherie
Produits de la
péche 211 2 15 12 9 38
Produits a base 160 12 20 35 4 71
de viande
Viandes
fraiches de 158 1 8 6 9 24
volailles
Lait cru ou traité
thermiquement
et produits a 143 3 12 9 14 38
base de lait

Tableau 2 : Type d’anomalie pour les principales catégories de produits concernées

par les CAD

Les annexes lI-4 a 1I-7 indiquent le nombre des diverses anomalies constatées par pays de
provenance et par catégorie de produits concernés.

Le tableau 3 en page suivante met en parallele le type d’anomalie et la provenance des
produits contrélés. On reléve ainsi que 156 anomalies ont été relevées lors des 304
contrdles de produits provenant d'ltalie; il s’agit, comme en 2007, principalement d’anomalie
liée au contréle physique (examen visuel) sur des viandes fraiches de boucherie.

A noter que pour 49 anomalies constatées , le descripteur « pays de provenance » n'a pas
été renseigné.
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Type d'anomalie Provenance (cf code navs annexe 3)

AT | BE | BG |CZ| DE |DK | ES |FI|FR| GB | GR | HU | IE IT |[LT|LU| NL |PL|PT|RO |SE |SI| Total
Formalités administratives 3 2 5 19 3 2 3 37
Contréle d'identité 12 1 14 3 20 6 14 3 9 9 1 1 1 94
Contrbéle documentaire 7 10 1 40 3 14 4 4 6 1 1 1 92
Contrble physigue 11 9 17 1 6 2 140 1 15 3 1 206
Total des anomalies 0 33 0 3 38 4 96 [0 | 13| 34 0 0 11 | 156 | O 1 30 5 2 2 1|0 429

0,7 22,4 36,4 0,2 0,2

% d’anomalies 0% [7,7% | 0% | % |8,8%|0,9%| % |0%| 3% [7,9% | 0% | 0% |[2,5%| % |0% | % | 7% |1,1%|0,4%|0,4%| % [0%| 100%

15,2 % des CAD ont entrainé des suites (cf. tableau 4). On notera que seulement 0,5% des CAD ont donné lieu a une réexpédition et 7,4% a

Tableau 3 : Bilan des anomalies constatées par pays de provenance

3- Suites réservées aux contrbles

une saisie/destruction des produits. A noter qu’a une suite peuvent étre associées plusieurs types d’anomalies.

En % sur total . . .
. , , A En % sur total des interventions avec au moins
Suite réservée au contrble En nombre des .
. . une anomalie
interventions
Traitement thermique assainissant 1 0,00% 0,28%
Autre utilisation 4 0,20% 1,12%
Proces verbal 5 0,20% 1,40%
Consigne 36 1,70% 10,08%
Réexpédition effective 11 0,50% 3,08%
Réexpédition demandée 38 1,80% 10,64%
Régularisation documentaire (dans les 48h) 74 3,40% 20,73%
Saisie et/ou destruction 161 7,40% 45,10%
Total 330 15,20% 92,44%

Tableau 4 : suites réservées aux controles
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Méme remarque générale que pour le bilan 2007. A noter ici que sur les 478 anomalies comptabilisées, 102 n’ont pas de suites connues.

140

143

120

100 -

80

60 -

20

21
18 16 16
13
10 ] 10 8
4 4 2 M|
00 00_0 0 00 —|
0 l_l : l_l : |_|—| e |

52

37
30 30

21

@ Anonmalie "controle d'identité"

m Anomalie "contréle documentaires™
0O Anonalie "contrle physiques”

O Anommalie "formalités administratives"

Autre utilisation ~ Consigne

Procés verbal Réexpéditon  Réexpédition Régularisation  Saisie et/ou Pas de suite
demandée effective docunmentaire  destruction connnue
(dans les 48h)

Graphe : suites données en fonction du type d’anomalie
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Au regard du graphe et du tableau 4 ci-dessus, on constate que le nombre de suites peut étre supérieur au nombre d’anomalies (ex : 11
réexpéditions effectives pour 5 anomalies recensées ou 1 traitement assainissant pour 0 anomalie recensée). Le descripteur d’anomalie n’a
simplement dans ces cas pas été renseigné.

Le tableau 5 détaille le nombre de suites données aux contrbles par grande catégorie de produit :

. ; Y e , i Régularisation . Traitement
. Autre . Procés |Réexpédition |Réexpédition . Saisie et/ou .
Type de produit o Consigne , . documentaire ; thermique Total
utilisation verbal demandée effective destruction -
(dans les 48h) assainissant

Animaux et produits d'aguaculture 1 1
Boyaux d'animaux 2 2
Lait cru ou traité thermlquement et 3 1 11 5 17
produits a base de lait
Miel 2 2
Oeufs 1 5 6
Produits a base de viande 2 2 9 1 30 3 47
Produits de la péche 1 6 2 1 10
Protéines animales transformées 2 2
Viandes de gibier sauvage 1 1 2
Viandes fraiches de boucherie 4 16 1 13 8 20 150 212
Viandes fraiches de lapin 1 1 2
Viandes fraiches de volailles 6 2 2 5 2 17
Vlan_des hachées et préparations 3 5 1 1 1 9
de viande
Non déterminé 1 1
Total 4 36 5 38 11 74 161 1 330

Tableau 5 : Suites aux CAD par catégorie de produit
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ANNEXE I

Annexe |I-1 « Nombre de CAD par type de produit »

Type de produit objet du contrble Nombr? tle %
contrdle

Animaux et produits d'aquaculture 29 1,3%
Boyaux d'animaux 15 0,7%
Escargots et cuisses de grenouilles 3 0,1%
Lait cru ou traité thermiquement et produits a base de lait 143 6,6%
Miel 4 0,2%
Mollusques bivalves vivants 12 0,6%
Oeufs 11 0,5%
Ovoproduits 3 0,1%
Produits & base de viande 160 7,4%
Produits de la péche 211 9,7%
Protéines animales transformées 2 0,1%
Saindoux, graisses fondues et huiles de poisson 1 0,05%
Sang et produits sanguins d'ongulés 1 0,05%
Viandes de gibier d'élevage 2 0,1%
Viandes de gibier sauvage 29 1,3%
Viandes fraiches de boucherie 980 45,30%
Viandes fraiches de lapin 3 0,1%
Viandes fraiches de volailles 158 7,3%
Viandes hachées et préparations de viande 22 1,0%
Total dont le descripteur "Type de produit objet du contréle” est

renseigné 1789 82,6%
(vide) 376 17,4%
Total 2165 100,0%

Annexe 1I-2 « CAD et provenance des produits »

Nombre de
contrble

Provenance

BULGARIE

DANEMARK

GRECE

HONGRIE
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LITUANIE 4 0,2%
LUXEMBOURG 2 0,1%
POLOGNE 42 1,9%
PORTUGAL 6 0,3%
ROUMANIE 4 0,2%




SLOVENIE 1 0,05%
Provenance Nombr(Aa e %
contréle
SUEDE 4 0,2%
TCHEQUE (REPUBLIQUE) 2 0,1%
Total dont le descripteur est renseigné 1720 79,4%
(vide) 445 20,6%
Total 2165 100,0%

Annexe I1-3 « CAD et anomalies constatées »

Formalités administratives Nombr§ €12 %
controle

Etablissement non déclaré 19 0,9%
Modalités d'information convenues avec la DDSV non respectées 18 0,8%
Total dont le descripteur est renseigné 37 1,7%
(vide) 2128 98,3%
Total 2165 100,0%

Contrdle documentaire Nombr? el %

contréle
Absence de document d'accompagnement ou d'enregistrement 23 1,1%
Absence d'enregistrement 30 1,4%
Absence des mentions particulieres prévues aux reg (CE) 999/2001 5 0,2%
Absence des mentions relatives aux matériels a risque spécifié 7 0,3%
Autre 15 0,7%
Document d'accompagnement (certif) incomplet, mal rédigé, erroné 20 0,9%
Etablissement de provenance non agréé au plan communautaire 5 0,2%
Signataire non identifié 6 0,3%
Total dont le descripteur est renseigné 111 51%
(vide) 2054 94,9%
Total 2165 100,0%
ontréle d'identité Nombre de %
contréle

Absence de marque d'identification (ou des mentions prévues) 26 1,2%
DLC non conforme 6 0,3%
Document d'accompagnement ne correspondant pas aux denrées 1 0,0%
Etiguetage non conforme 73 3,4%
Total dont le descripteur est renseigné 106 4,9%
(vide) 2059 95,1%
Total 2165 100,0%
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Contréle physique

Nombre de

%

contrdle
Anomalie a I'examen visuel 148 6,8%
Autre 35 1,6%
Emballage / Conditionnement non conforme(s) 18 0,8%
Engin de transport non conforme 3 0,1%
Résultat d'analyse défavorable 5 0,2%
Température de conservation non conforme 15 0,7%
Total dont le descripteur est renseigné 224 10,3%
(vide) 1941 89,7%
Total 2165 100,0%
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Annexe -4 « Anomalies formalités administratives selon le type de produit et le pays de provenance »

Type de formalités e Gle (o Provenance
administratives yP P BE DE ES FR IE IT cz Total
Boyaux d'animaux 1 1
Lait cru ou traité thermiquement et 1 1
produits a base de lait 2
Miel 2 2
Mollusques bivalves vivants 1 1
Etablissement non déclaré Produits a base de viande s 2 S
Produits de la péche 1 1
Protéines animales transformées 2
\Viandes fraiches de boucherie 1 1 2
Viandes fraiches de lapin 1 1
Viandes hachées et préparations de 2
viande 2
Total des anomalies « Etablissement non déclaré » 3 4 8 3 1 19
Boyaux d'animaux 1 1
Lait cru ou traité thermiquement et 1
produits a base de lait 1
Produits a base de viande 7
Modalités d'information P-rodwts de la_‘ Peche ! 1
convenues avec la DDSV non |Viandes de gibier sauvage 1 1
respectees Viandes fraiches de boucherie 2 1 1 4
\Viandes fraiches de volailles 1
\Viandes hachées et préparations de
. 1 1
viande 2
Total des anomalies « Modalités d'information convenues avec la
. 1 11 3 2 1
DDSV non respectées » 18
Total des anomalies formalités administratives 3 5 19 3 2 3 2 37
Total des CAD (avec et sans anomalie) 190 163 216 52 130 304 2 2165
% de CAD avec anomalie « formalités administratives » 1,6% 3,1% 8,8% 5,8% 1,5% 1,0% | 100,0% | 1,7%
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Annexe II-5 « Anomalies d’identité selon le type de produit et le pays de provenance »

Type d’anomalies Type de produit Provenance
FR IT RO NL | GB ES DE | DK BE IE PT PL CZ | Total
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 1 3 4
base de lait
Oeufs 1 1 2
Ovoproduits i
Absence de marque  |Produits & base de viande 1 3
d'identi_fication/(ou des  |produits de la péche 1 1 4
Mentions prévues) | qraines animales ) 2
transformées
Viandes fraiches de 1 1 2 5
Viandes fraiches de volailles 1 1 3
Viandes hachées et
. . . 1 1 2
préparations de viande
TPtaI d_e_s a_nomahes « Absence de marque > 1 > 3 3 6 1 6 1 1 26
d'identification (ou des mentions prévues) »
Lait cru ou traité
thermiquement et produits a 3 3
DLC non conforme  |pase de lait
Produits & base de viande 1 1
\Viandes fraiches de 1 1
Viandes fraiches de volailles 1 1
Total des anomalies « DLC non conforme » 2 3 1 6
Document
d'accompagnement ne Viandes fraiches de 1 1
correspondant pas aux boucherie
denrées
Etiquetage non conforme |JAnimaux et produits 1 1
d'aquaculture
_ Boyaux d'animaux 1 2 3
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FR IT RO NL | GB ES DE | DK BE IE PT PL CZ | Total
Lait cru ou traité
thermiguement et produits a 2 1 2 5
base de lait
Libellé valeur 1 1
Mollusques bivalves vivants 1 1
Oeufs 1 3 1 2 7
Produits a base de viande 1 3 4 8 16
Produits de la péche 2 4 3 1 1 11
Viandes de gibier sauvage 1 1
\Viandes fraiches de 1 1 2 2 3 5 4 1 19
Viandes fraiches de volailles 2 2
Viandes hachées et
- . . 2 2
préparations de viande
[Total des anomalies « Etiguetage non conforme » 5 6 7 12 18 9 2 7 3 1 2 1 73
[Total des anomalies d'identité 7 11 1 9 15 22 16 3 13 4 2 2 1 106
[Total des CAD (avec et sans anomalie) 52 304 4 291 | 210 216 163 | 45 190 | 130 6 42 2 2165
% de CAD avec anomalie « identité » 13,5% | 3,6% | 25,0% | 3,1% | 7,1% | 10,2% | 9,8% | 6,7% | 6,8% | 3,1% | 33,3% | 4,8% | 50,0% | 4,9%
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Annexe 1I-6 « Anomalies documentaires selon le type de produit et le pays de provenance »

. Provenance
Type d’anomalies
P R T Inconnu| IT RO NL ES DE FR BE IE GB PT PL DK | Total
Lait cru ou traité thermiquement 1 1 >
et produits a base de lait
Oeufs 1 1 1 3
IAbsence de document |Produits a base de viande 9
d'accompagnement ou - \/iandes fraiches de boucherie 1 1 3 5
d'enregistrement ) R )
Viandes fraiches de volailles 1 1 1 3
\Viandes hachées et
! . . 1 1
préparations de viande
glotal des anomalies « A‘bsencg de document 1 3 11 3 5 3 23
accompagnement ou d'enregistrement »
Lait cru ou traité thermiquement 1 1 3 5
et produits a base de lait
Absence Produits a base de viande 1 20 21
d'enregistrement Produits de la péche 3 3
\Viandes hachées et
! . . 1 1
préparations de viande
Total des anomalies « Absence d'enregistrement » 2 1 26 1 30
Viandes fraiches de boucherie 1 1 2 4
_ \Viandes hachées et 1
Absence des mentions |préparations de viande
PatHeHkerapMeMHES« Absence des mentions 1 1 5 1 5
BHXtRGIéeR) RBAURYIux reg (CE) 999/2001 »
Absence des mentions
relatives aux matériels a | Viandes fraiches de boucherie 1 1 5 7
risque spécifié
Produits a base de viande 1 1 2
Produits de la péche 1 1
Autres Viandes fraiches de boucherie 1 1 4 2 1 9
Viandes fraiches de volailles 2 2
Inconnu 1 1
Total des anomalies « Autres » 2 1 1 3) 2 3 1 15
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Inconnu| IT RO NL ES DE FR BE IE GB PT PL DK Total
Lait cru ou traité thermiquement 1 1
et produits a base de lait
Oeufs 1 1 1 3
Document Produits & base de viande 1 oL
d'accompagnement Produits de la péche 2 4 1 7
(certif) incomplet, mal X .
rédigé, erroné Viandes fraiches de boucherie 1 1 2 1 5
Viandes hachées et
. : . 3 3
préparations de viande
Total des anomalies « Document
d'accompagnement (certif) incomplet, mal rédigé, 2 5 5 1 4 1 1 1 20
erroné »
Produits & base de viande 1 1
Protéines ,animales 2 2
Etablissement de transformees
provenance non agréé |Viandes fraiches de volailles 1 1
au plan communautaire |Viandes hachées et 1 1
préparations de viande
Total des anomalies « Etablissement de provenance non 1 1 3 5
agréé au plan communautaire »
Lait cru ou traité thermiquement 1 1
et produits a base de lait
. ) ) .. |Produits a base de viande 1 1
Signataire non identifié Produits de la p&che 1 1
Viandes fraiches de boucherie 1 1 2
Viandes hachées et 1 1
préparations de viande
Total des anomalies « Signataire non identifié » 1 1 2 2 6
Total des anomalies documentaires 2 6 1 8 48 11 3 8 6 15 1 1 1 111
Total des CAD (avec et sans anomalie) 304 4 291 216 163 52 190 130 210 6 42 45 2165
% de CAD avec anomalie « documentaire » 2,0% |25,0% | 2,7% | 22,2% | 6,7% | 58% | 4,2% | 4,6% 71% | 16,7% | 2,4% | 22% | 5,1%
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Annexe II-7 « Anomalies physiques selon le type de produit et le pays de provenance »

; q Provenance
Type d’anomalies Type de produit
yp yp P Inconnu| SE IT ES DE FR | NL IE LU BE | GB | PL | Total
\Viandes fraiches de boucherie 133 6 3 4 146
Anomalie a I'examen visuel \/iandes fraiches de lapin 1 1
\Viandes fraiches de volailles 1 1
Total des anomalies « Anomalie & I'examen visuel » 134 6 3 4 1 148
Lait cru ou traité thermiquement et
o . 1 1
produits a base de lait
Oeufs 1 1
Autre Produits & base de viande 1 1 2
Produits de la péche S 5
Viandes fraiches de boucherie 6 2 3 1 1 4 3 22
\Viandes fraiches de volailles 1 2 1 4
Total des anomalies « Autre » 1 1 6 8 3 1 5 1 1 5 3 35
Lait cru ou traité thermiquement et
A . 13 13
produits a base de lait
Emballage / Conditionnement  \/iandes fraiches de boucherie 1 1 2
non conforme(s) Viandes fraiches de volailles 1 1
Viandes hachées et préparations de 5 5
viande
Total des anomalies « Emballage / Conditionnement non 13 3 1 1 18
conforme(s) »

_ Produits a base de viande 2 2
Engin de transport non Produits de la péche 1 1
conforme Produits de la péche 1 1

) ) Viandes fraiches de boucherie 2 2
Résultat d'analyse défavorable [— R -
\Viandes fraiches de volailles 1 1
Viandes hachées et préparations de 1 1
viande
o, i 5 ' 5
% anomalies « Résultat d'analyse défavorable » 5 1 1 1 5
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Inconnu| SE IT ES DE | FR | NL | IE LU BE | GB | PL | Total
Animaux et produits d'aquaculture S S
Température de conservation |Produlits de la péche 2 2
non conforme Viandes fraiches de boucherie 2 1 3 6
\Viandes fraiches de volailles 2 2
;I)'otal des anomalies « Température de conservation non conforme > 1 5 7 15
Total des anomalies physiques 14 1 | 142 | 17 9 1 |16 | 2 1 12 | 6 | 3 | 224
Total des CAD (a\/ec et sans anoma"e) 4 304 216 163 52 291 130 2 190 | 210 42 2165
25% |46,7%| 7,8% | 5,5% | 1,9% |5,5%|1,5%| 50% |6,3%2,8%|7,1%| 10,3%

% de CAD avec anomalie « physigue »
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DE
AT
BE
BG
cY
DK
ES
EE
Fl
FR
GR
HU
IE
T
LV
LT
LU
MT
NL
PL
PT
RO
GB
SK
S|
SE
cz

ANNEXE Il

Sigles des 27 Etats membres

ALLEMAGNE
AUTRICHE
BELGIQUE
BULGARIE
CHYPRE
DANEMARK
ESPAGNE
ESTONIE
FINLANDE
FRANCE
GRECE
HONGRIE
IRLANDE
ITALIE
LETTONIE
LITUANIE
LUXEMBOURG
MALTE
PAYS-BAS
POLOGNE
PORTUGAL
ROUMANIE
ROYAUME-UNI
SLOVAQUIE
SLOVENIE
SUEDE
TCHEQUE (REPUBLIQUE)
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