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DGAL/SDEIGIR/2023-311 du 11/05/2023 : Plan de surveillance et de contrôle de la contamination 
biologique et physico-chimique des produits d'origine animale destinés à la consommation humaine
ou animale présentés en poste de contrôle frontalier comprenant la surveillance de la résistance aux 
antibiotiques de certaines bactéries sentinelles et zoonotiques dans les viandes fraiches de bovins et 
porcins – année 2023
Cette instruction ne modifie aucune instruction. 
Nombre d'annexes : 5

Objet : Plan de surveillance et de contrôle de la contamination biologique et physico-chimique des
produits d'origine animale destinés à la consommation humaine ou animale présentés en poste de
contrôle  frontalier  comprenant  la  surveillance  de  la  résistance  aux  antibiotiques  de  certaines
bactéries sentinelles et zoonotiques dans les viande fraîche de poulet de chair et de dinde – année
2024

Destinataires d'exécution

PCF (partie vétérinaire, ex PIF)

Résumé : La présente instruction technique encadre les plans de surveillance et de contrôle mis en 
place dans les postes de contrôle frontaliers du SIVEP sur les importations de produits d'origine 
animale destinés à la consommation humaine ou animale

Textes de référence : 
- Règlement (UE) n°2017/625 du Parlement européen et du Conseil du 15 mars 



2017 concernant les contrôles officiels et les autres activités officielles servant à assurer le respect 
de la législation alimentaire et de la législation relative aux aliments pour animaux ainsi que des 
règles relatives à la santé et au bien-être des animaux, à la santé des végétaux et aux produits 
phytopharmaceutiques 
- Règlement (UE) 2019/2130 de la Commission du 25 novembre 2019 établissant les règles 
détaillées relatives aux actions à mener pendant et après les contrôles documentaires, les contrôles 
d’identité et les contrôles physiques des animaux et des biens soumis aux contrôles officiels aux 
postes de contrôle frontaliers 
- Règlement (CE) 853/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004 fixant des règles 
spécifiques d’hygiène applicables aux denrées d’origine animale 
- Règlement (CE) 1881/2006 de la Commission du 19 décembre 2006 portant fixation de teneurs 
maximales pour certains contaminants dans les denrées alimentaires 
- Règlement (CE) 2074/2005 de la Commission du 5 décembre 2005 établissant les mesures 
d’application relatives à certains produits régis par le règlement (CE) 853/2004 du Parlement 
européen et du Conseil et à l’organisation de contrôles officiels prévus par les règlements 854/2004 
du Parlement européen et du Conseil 
- Règlement (CE) 333/2007 de la Commission du 28 mars 2007 portant fixation des modes de 
prélèvement d’échantillons et des méthodes d’analyse pour le contrôle officiel des teneurs en 
plomb, en cadmium, en mercure, en étain inorganique, en 3-MCPD et en benzo(a)pyrène dans les 
denrées alimentaires 
- Règlement (UE) 2017/644 de la Commission du 5 avril 2017 portant fixation des méthodes de 
prélèvement et d’analyse d’échantillons à utiliser pour le contrôle des teneurs en dioxines, en PCB 
de type dioxine et en PCB autres que ceux de type dioxine de certaines denrées alimentaires 
- Règlement (CE) 2073/2005 de la Commission du 15 novembre 2005 concernant les critères 
microbiologiques applicables aux denrées alimentaires 
- Règlement (CE) 152/2009 de la Commission du 27 janvier 2009 portant fixation des méthodes 
d’échantillonnage et d’analyse destinées au contrôle officiel des aliments pour animaux 
- Règlement (CE) n°37/2010 de la Commission du 22 décembre 2009 relatif aux substances 
pharmacologiquement actives et à leur classification en ce qui concerne les limites maximales de 
résidus dans les aliments d’origine animale 
- Règlement (UE) 2019/1871 de la Commission du 7 novembre 2019 relatif aux valeurs de 
référence ,pour les substances pharmacologiquement actives non autorisées présentes dans les 
denrées alimentaires d’origine animale 
- Règlement (CE) n°396/2005 du Parlement européen et du Conseil du 23 février 2005 concernant 
les limites maximales applicables aux résidus de pesticides présents dans ou sur les denrées 
alimentaires et les aliments pour animaux d’origine végétale et animale 
- Règlement d'exécution (UE) 2019/2129 de la Commission du 25 novembre 2019 établissant des 
règles pour l’application uniforme des taux de fréquence des contrôles d’identité et des contrôles 
physiques sur certains envois d’animaux et de biens entrant dans l’Union 
- Règlement d’exécution (UE) 2022/1646 de la Commission du 23 septembre 2022 relatif aux 
modalités uniformes de réalisation des contrôles officiels en ce qui concerne l’utilisation des 
substances pharmacologiquement actives autorisées en tant que médicaments vétérinaires ou en tant
qu’additifs destinés à l’alimentation des animaux et des substances pharmacologiquement actives 
interdites ou non autorisées et de leurs résidus, ainsi qu’au contenu spécifique des plans de contrôle 
nationaux pluriannuels et aux modalités spécifiques de leur élaboration 
- Règlement délégué (UE) 2022/1644 de la Commission du 7 juillet 2022 complétant le règlement 
(UE) 2017/625 du Parlement européen et du Conseil par des exigences spécifiques pour la 
réalisation des contrôles officiels de l’utilisation des substances pharmacologiquement actives 
autorisées en tant que médicaments vétérinaires ou en tant qu’additifs destinés à l’alimentation des 
animaux et des substances pharmacologiquement actives interdites ou non autorisées et de leurs 
résidus 
- Règlement d’exécution (UE) 2022/932 de la Commission du 9 juin 2022 relatif aux modalités 



uniformes de réalisation des contrôles officiels en ce qui concerne les contaminants dans les denrées
alimentaires, au contenu spécifique supplémentaire des plans de contrôle nationaux pluriannuels et 
aux modalités spécifiques supplémentaires applicables à leur élaboration 
- Règlement délégué (UE) 2022/931 de la Commission du 23 mars 2022 complétant le règlement 
(UE) 2017/625 du Parlement européen et du Conseil en établissant des règles pour la réalisation des
contrôles officiels en ce qui concerne les contaminants dans les denrées alimentaires 
- Règlement délégué (UE) 2022/2292 de la Commission du 6 septembre 2022 complétant le 
règlement (UE) 2017/625 du Parlement européen et du Conseil en ce qui concerne les exigences 
applicables à l’entrée dans l’Union d’envois d’animaux producteurs d’aliments et de certains biens 
destinés à la consommation humaine 
- Directive 2003/99/CE modifiée du Parlement européen et du Conseil du 17 novembre 2003 sur la 
surveillance des zoonoses et des agents zoonotiques 
- Directive 2002/63/CE de la Commission du 11 juillet 2002 fixant des méthodes communautaires 
de prélèvement d’échantillons pour le contrôle officiel des résidus de pesticides sur et dans les 
produits d’origine végétale et animale 
- Décision d’exécution (UE) 2020/1729 de la Commission du 17 novembre 2020 concernant la 
surveillance et la présentation de rapports relatifs à la résistance aux antimicrobiens chez les 
bactéries zoonotiques et commensales 
- Instruction technique DGAL/SDEIGIR/2023-691 sur les dispositions générales relatives à la 
campagne 2023 des plans de surveillance et de contrôle (PSPC). 
- Instruction technique DGAL/SDASEI/2016-221 du 14 mars 2016 relative aux prélèvements pour 
analyse de laboratoire à réaliser sur les lots de protéines animales transformées (PAT) et les lots de 
produits sanguins destinés à l'alimentation des animaux présentés aux postes d'inspection frontaliers
(PIF)
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Annexe 2 : Modalités d’échantillonnage lors des contrôles physiques à l’importation 
 

Produits Analytes 
Modalités de 
prélèvement 

Nombre d’échantillons élémentaires 4 ou 
d'unités d'échantillon5 à prélever pour 

transmission au laboratoire 

Denrées alimentaires 

Plomb, cadmium, 
mercure, étain 
inorganique et 

HAP 
 
 
 
 
 
 

Aflatoxine M1  
 
 
 
 
 

 
Dioxines et PCB 

 
Règlement 

(CE) 
n°333/2007 

 
 
 
 

Règlement 
(UE) 

2023/2782 
(annexe I, 

partie II, point 
F pour le lait) 
 

 
 
 

Règlement 
(CE) 

 n°2017/644 
(annexe 1 
pour les 
dioxines) 

 

Subdivision des envois en lots pour les produits 
commercialisés en vrac 

Poids de l'envoi en T Poids ou nombre des lots 

> 1500 500 tonnes 

Entre 300 et 1500 3 lots 

Entre 100 et 300 (métaux) 

Entre 50 et 300 (dioxines PCB) 
100 tonnes 

< 100 (métaux) 

< 50 (dioxines, PCB) 
- 

Poids/volume de l'envoi /  
lot 

(kg ou L) 

Nombre d'échantillons 
élémentaires 

< 50 3 

De 50 à 500 5 

> 500 10 

L'échantillon global doit peser au moins 1kg. 
Un échantillon élémentaire doit peser au moins 100g 
Un envoi > 15 tonnes peut éventuellement être divisé en 
lots de 15 à 30 tonnes. Voir règlement, pour, le cas 
échéant, ajouter le nombre d'emballages ou unités 
distinctes. 

 
 

Pour les dioxines et PCB, la taille des 
échantillons élémentaires doit respecter les 

critères suivants : 
 
 

Taille des poissons de 
l'envoi 

Échantillon élémentaire 

< 1 kg 

Poisson entier (ou au 
moins 100g de la partie 

médiane des poissons de 
l'échantillons si celui-ci 

dépasse 3 kg) 

Entre 1 et 6 kg 

Au moins 100g de la partie 
médiane des poissons 
(tranche prélevée entre 
grande arête et ventre) 

> 6 kg 

Au moins 100g de chair 
prélevée sur le muscle 

dorsolatéral droit (partie 
médiane) 

Poissons de taille et/ou 
poids différents 

Mêmes principes en 
sélectionnant les individus 

les plus représentatifs 
 

Denrées alimentaires 
Résidus de 
pesticides 

Directive 
2002/63/CE 

Annexe de la directive 2002/63/CE 

Denrées alimentaires 
Contaminants 

microbiologiques 

 
Annexe 1 

chapitre 1 du 
règlement 

(CE) 
n°2073/2005 

5 

Viandes fraîches de poulet 
de chair et de dinde 

Antibiorésistance: 
Salmonella, E.coli 

commensales 
indicatrices et E.coli 

BLSE, AmpC 
carbapénémases 

Décision (UE) 
2020/1729 

 

3 unités d’échantillons de 100 g minimum 
chacune  

Voir en annexe 3 de la présente note 

                                            
4 Voir la définition dans la réglementation de référence 
5 Voir la définition dans la réglementation de référence 
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Produits Analytes 
Modalités de 
prélèvement 

Nombre d’échantillons élémentaires ou 
d'unités d'échantillon à prélever pour 

transmission au laboratoire 

Poissons listés dans le 
règlement (CE) n°2073/2005 

Histamine 
Annexe 1 chapitre 1 
du règlement (CE) 

n°2073/2005 

9 

En présence de plusieurs lots de fabrication, privilégier 
l'échantillonnage sur un même lot de fabrication 

Mollusques bivalves et 
coquillages du groupe 1* 

Phycotoxines du 
groupe de la 

saxitoxine (PSP)  

Méthodes LNR 
ANSES 

1 échantillon final : 
1 kg composés de 

10 individus de mollusque entier au min 
ou 150 g composés de 

10 individus décoquillés au min. 

Phycotoxines 
lipophiles 

1 échantillon final : 
1 kg composés de 

10 individus de mollusque entier au min 
ou 150 g composés de 

10 individus décoquillés au min. 

Phycotoxines du 
groupe de l'acide 
domoïque (ASP) 

1 échantillon final : 
1 kg composés de 

10 individus mollusque entier au min. 
ou 150 g composés de 

10 individus décoquillés au min. 

Alimentation animale et  
 

toutes matrices non citées 
précédemment 

Tous analytes non 
cités 

précédemment 

Règlement (UE) 
2017/625 (dit 

OCR) 

 

Règlement (CE) 
152/2009 

(aliments pour 
animaux) 

(Les laboratoires réalisant un groupage pour 
analyse) 

Pour les produits présentés en vrac : 
-  5 prises élémentaires 

Pour les produits présentés en emballages 
individuels : 

 1% des pièces, avec maximum de 10 et 
minimum de 2 

 
* : pour coquillages du groupe 1, voir le tableau ci-dessous pour les quantités à prélever afin d'obtenir au moins 150 g de matrice 
à analyser (chair ou gonades pour les oursins) – tableau non exhaustif pour recherche uniquement ASP + toxines lipophiles 
 
 
 

Nom scientifique Nom courant Quantité à prélever 

Littorina littorea Bigorneau 1,5 kg 

Baccinum undatum,Pareuthria spp Buccin, bulot 500 g 

Cassis spp, Galodea spp, Phalium spp Casque 1,5 kg 

Crepidula spp, Crepidula fornicata Crépidule, berlingot de mer 1,5 kg 

Haliotis tuberculata Ormeau 
500 

(soit au moins 10 d'élevage ou 5 sauvages) 

Patella caerula, Patella intermedia, 
Patella rustica, Patella ulyssiponensis, 

Patela vulgata, Patela spp 
Patelle, arapède, bernique 1,5 kg 

Acanthia monodon, Chorus giganteus, 
Concholepas concholepas 

Pourpre 1,5 kg 

Murex spp, Heraplex spp, Phyllonotus 
spp 

Murex, rocher 1,5 kg 

Strongylocentrotus droebrachiensis Oursin vert 15 oursins 

Paracentrotus lividus Oursin 15 oursins 

Microcosmus spp Violet 750 g 
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Annexe 3a : Modalités de prélèvement et d'analyse pour la surveillance de l’antibiorésis-
tance 

 

Analytes recherchés 
E. coli  
E. coli productrices de BLSE, d'AmpC ou de carbapénèmases 
Salmonella spp. 

Produits alimentaires concernés Viandes fraîches 

Espèces Dinde et poulet 

Quantité minimum à prélever 100  g 

Nombre d'unités (n) par prélèvement 3 

Conservation avant analyse Froid positif (température comprise entre +2°C et +8°C)  

Délai d'acheminement au laboratoire 36 heures pour les viandes réfrigérées 

Laboratoires de première intention 
(destinataires des prélèvements) 

Laboratoires agréés pour l’antibiorésistance 
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-

methodes-officielles-en-alimentation 

Types de technique Microbiologie 

Matrices analysées Viandes fraîches de dinde et de poulet de chair 

Prise d'essai pour analyse 25 g 

Méthodes de référence 

 E. coli : Isolement sur milieu sélectif permettant la croissance 
et l’identification présomptive de l’espèce bactérienne E. coli 

 E. coli productrices de BLSE, d'AmpC ou de carbapénèmases : 
Anses/LMV/18-01 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
http://agriculture.gouv.fr/laboratoires-agrees-et-reconnus-methodes-officielles-en-alimentation
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Annexe 3b : Modalités d’analyse pour la recherche de E. coli dans les viandes fraîches 
(surveillance de l’antibiorésistance) 

 

 En l’absence de méthode imposée par la décision 2020/1729/UE, ni de méthode développée par le LRUE 

résistance antimicrobienne ou de méthode normalisée adaptée aux objectifs de l’antibiorésistance, la recherche des 

bactéries E. coli indicatrices dans les viandes importées sera réalisée à partir du bouillon d’enrichissement en 

eau peptonée (voir &8.1 de la méthode Anses LMV/18/01 pour la recherche des E. coli productrices de BLSE, 

d'AmpC ou de carbapénèmases dans les viandes à la distribution) sur un milieu sélectif permettant la croissance 

et l’identification présomptive de cette espèce bactérienne (milieux sélectifs MacConkey ou TBX par exemple). Ces 

milieux sélectifs devront être incubés une nuit à 44°C pour limiter la croissance des flores non cibles. Trois colonies 

caractéristiques d’E. coli devront être ré-isolées sur un milieu nutritif tel qu’une gélose au sang ou tout autre milieu 

adapté. Les colonies seront ensuite identifiées par une méthode maîtrisée et laissée au choix du laboratoire agréé 

(dans le cas où la 1ère colonie testée n’est pas confirmée comme une E. coli, procéder à l’identification de la 2ème ou 

de la 3ème). Une des souches E. coli, purifiée et identifiée, sera repiquée en tube de conservation pour envoi au 

LNR résistance antimicrobienne. 
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Annexe 4 : réglementation pour expression et interprétation des résultats (critères de 
sécurité, teneurs maximales, LMR, LPMR) 

 

Référence Analytes concernés 

Règlement (UE) 2023/915 
Mycotoxines, éléments-traces métalliques, PCB, 

dioxines, HAP 

Règlement (CE) 37/2010 Résidus de substances pharmacologiquement actives 

Règlement (CE) 396/2005 Pesticides 

Règlement (CE) 853/2004 (chapitre V. pour les 
mollusques bivalves) 

Phycotoxines 

Règlement (UE) 2019/1871 
Chloramphenicol, nitrofuranes, vert de malachite et 

leucomalachite 

Règlement (CE) 2073/2005 Contaminants microbiologiques 

Décision (UE) 2020/1729 Antibiorésistance: E.coli commensales indicatrices et 

E.coli BLSE, AmpC carbapénémases 
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Annexe 5 : Modèles de grilles aléatoires de prélèvement 
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