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SERVICE COMPETENT DE L 'E TAT MEMBRE

Institut national de I'origine et de la qualité AN)
Arborial — 12, rue Rol-Tanguy

TSA 30003 — 93555 Montreuil-sous-Bois Cedex
Tél: (33) (0)1 73303800

Fax : (33) (0)1 73 30 38 04

Courriel :info@inao.gouv.fr

GROUPEMENT DEMANDEUR

Les Fermiers du Val de Loire

Boulevard Pasteur - BP 50262 44158 Ancenis Cedex
Tél : (33) (0)2 40 98 82 52

Fax : (33) (0)2 40 83 15 00

Courriel :fermiersduvaldeloire@terrena.fr
Association loi 1901

Composition :
Opérateurs : éleveurs et abatteurs

TYPE DE PRODUIT
Classe 1.1 : « Viande (et abats) frais »

1) NOM DU PRODUIT

« Volailles d’Ancenis »

2) DESCRIPTION DU PRODUIT

Les « Volailles d’Ancenis » sont des oiseaux dedfe des galliformes. Elles appartiennent a
différentes familles et comptent plusieurs typemdhaux :

- poulet, poularde, chapon,

- pintade, chapon de pintade,

- dinde.
Toutes sont issues de souches rustiques a crogskarte qui permettent une durée d’élevage longue
et un abattage a la limite de la maturité sexusdurant ainsi une qualité optimale (conformation e
organoleptique).
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Elles sont élevées en plein air sur des parcourerbas et arborés favorables a I'expression nédurel
de ces souches a I'exploration des parcours.

Les « Volailles d’Ancenis » se caractérisent pae garcasse ronde avec des filets rebondis et des
dép6bts de graisses marqués sur la face latéralugeses et de part et d’autre de I'os du bréchet.

Selon les productions, les caractéristiques dedusofinis sont les suivantes :

Ffo@s'mlnlmum Couleur de chair et pea‘u Couleur des pattes
Eviscérés sans abats
Poulet 1 kg Jaune ou blanche Jaunes t_)lanches ou
noires
Pintade 0,850 kg Beige Noires
Chapon 2,5 kg Jaune ou blanche Jaunes ou blanches
Chapon de pintade 1,4 kg Beige Noires
Poularde 1,6 kg Jaune ou blanche Jaunes ou blanches
Dmt_je (femelle 2,3 kg Jaune ou blanche Noires
uniquement)

Les piéces entiéres sont issues de carcassessde Ala
Pour les découpes de volaille, leur classement &tdépendant du classement des carcasses entieres,
les découpes peuvent provenir de carcasses prasdatkigers défauts (non classable en A) mais les
morceaux retenus doivent étre conformes aux csitgeeprésentation de la classe A.
Les piéces entieres sont présentées :

-« préte a cuire » (PAC) (volaille plumée, éviscésams téte, avec ou sans tarse) conditionnée

sous film, sous atmosphére protectrice ou sous vide
-« effilée » (volaille plumée, éviscérée, avec tptdtes et abats)

Les volailles sont commercialisées en frais ouelérg
Les abats de volailles (cceur, gésier et foie) sommercialisés en frais ou surgelé.

3) DELIMITATION DE L'AIRE GEOGRAPHIQUE

Les « Volailles d’Ancenis » sont élevées de I'agendour jusqu’a leur enlevement pour I'abattage.
L’élevage des volailles que ce soit les batimerasnroe les parcours sont situés dans laire
géographique de I'lGP « Volailles d’Ancenis » dnpérimétre englobe le territoire des communes
suivantes sur la base du code officiel géographiG@G) de I'année 2019.

Département de la Loire-Atlantigue en intégralité

Département de Maine-et-Loire :

Communes en entier :

Angers, Angrie, Armaillé, Aubigné-sur-Layon, Avéll Beaucouzé, Beaulieu-sur-Layon, Beaupreau
en Mauges, Bécon-les-Granits, Bégrolles-en-MauBébuard, Bellevigne-en-Layon, Blaison-Saint-
Sulpice, Bouchemaine, Bouillé-Ménard, Bourg-I'Ev&gBriollay, Candé, Cantenay-Epinard, Carbay,
Cernusson, Challain-la-Potherie, Chalonnes-sure,.oir Chambellay, = Champtocé-sur-Loire,
Chanteloup-les-Bois, Chaudefonds-sur-Layon, Charédggos, Cheffes, Chemillé en Anjou,
Chenillé-Champteussé, Cholet, Cléré-sur-Layon, Gofenée, Doué-en-Anjou, Ecouflant, Ecuillé,
Erdre-en-Anjou, Feneu, Grez-Neuville, IngrandesHresne-sur-Loire, Juvardeil, La Jaille-Yvon, La
Plaine, La Possonniere, La Romagne, La Séguinigrdessoualle, Le Lion-d'Angers, Le May-sur-
Evre, Le Plessis-Grammoire, Les Cerqueux, Les Gaesur-Loire, Les Hauts-d’Anjou, Les Ponts-
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de-Cé, Loiré, Longuenée-en-Anjou, Lys Haut Layoraugles sur Loire, Maulévrier, Mazieres-en-
Mauges, Miré, Montilliers, Montreuil-Juigné, Montiesur-Loir, Montreuil-sur-Maine, Montrevault
sur Evre, Mozé-sur-Louet, Mdrs-Erigné, Nuaillé, Qédd'Anjou, Orée d'Anjou, Passavant-sur-
Layon, Rives-du-loir-en-Anjou, Rochefort-sur-LoiréGaint-Augustin-des-Bois, Saint-Barthélemy-
d'Anjou, Saint-Christophe-du-Bois, Saint-Clément@®lace, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-
Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saam-de-la-Croix, Saint-Lambert-la-Potherie,
Saint-Léger-de-Liniéres, Saint-Léger-sous-CholeinSMartin-du-Fouilloux, Saint-Melaine-sur-
Aubance, Saint-Paul-du-Bois, Saint-Sigismond, §a&j Savennieres, Sceaux-d'Anjou, Segré-en-
Anjou Bleu, Sevremoine, Somloire, Soulaines-sur#nde, Soulaire-et-Bourg, Thorigné-d'Anjou,
Tiercé, Toutlemonde, Trélazé, Trémentines, Valdi&Auxence, Val-du-Layon, Verrieres en Anjou

Communes en partie :

Brissac-Loire-Aubance (pour le seul territoire dexiennes communes de Les Alleuds, Brissac-
Quincé, Charcé-Saint-Ellier, Luigné, Saint-Rémykrenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-
I'Hopital et Vauchrétien), Loire-Authion (pour lewdl territoire des anciennes communes de Andard,
La Bohalle, La Dagueniére et Saint-Mathurin-surrepi Morannes-sur-Sarthe-Daumeray (pour le seul
territoire de l'ancienne commune de Chemiré-sutk®dy Terranjou (pour le seul territoire des
anciennes communes de Chavagnes et Notre-Damesdgiih),

Département des Deux-Sevres:

Adilly, Airvault, Allonne, Amailloux, ArgentonnayAubigny, Availles-Thouarsais, Azay-Sur-Thouet,
Beaulieu-Sous-Parthenay, Boisme, Bouille-Saint-P&dussais, Bressuire, Bretignolles, Cerizay,
Cersay, Chanteloup, Chatillon-Sur-Thouet, Chichiiefes, Clave, Clesse, Combrand, Coulonges-
Thouarsais, Courlay, Faye-L'Abbesse, Fenery, GEaynneton, Glenay, Gourge, La Boissiere-En-
Gatine, La Chapelle-Bertrand, La Chapelle-Saintreat) La Foret-Sur-Sevre, La Petite-Boissiere, La
Peyratte, L'Absie, Lageon, Largeasse, Le Pin, L&iRd.e Tallud, Les Chatelliers, Les Forges,
Lhoumois, Loretz-d’Argenton, Louin, Luche-Thouassaluzay, Maisontiers, Massais, Mauleon,
Menigoute, Moncoutant-sur-Sévres, Montravers, NeBowin, Nueil-Les-Aubiers, Parthenay,
Pierrefitte, Pompaire, Pougne-Herisson, ReffanSesnt-Amand-Sur-Sevre, Saint-Andre-Sur-Sevre,
Saint-Aubin-Du-Plain, Saint-Aubin-Le-Cloud, Sainte@entin, Sainte-Gemme, Sainte-Verge, Saint-
Germain-De-Longue-Chaume, Saint-Jacques-De-Thogamt-Jean-De-Thouars, Saint-Lin, Saint-
Loup-Lamaire, Saint-Martin-Du-Fouilloux, Saint-Mace-Etusson, Saint-Pardoux-Soutiers, Saint-
Paul-En-Gatine, Saint-Pierre-Des-Echaubrognest-Sairent, Saurais, Secondigny, Thouars, Trayes,
Vasles, Vausseroux, Vautebis, Vernoux-En-Gatinenway, Vouhe, Voultegon.

Département de la Vendée:

Bazoges-en-Paillers, Beaurepaire, Chanverrie, GQlidanBernardiére, La Boissiére-de-Montaigu, La
Bruffiere, La Gaubretiere, Les Landes-Genusson, thgme-sur-Sévre, Saint-Aubin-des-Ormeaux,
Saint-Laurent-sur-Sevre, Saint-Mal6-du-Bois, Saiairtin-des-Tilleuls, Tiffauges, Treize-Septiers,
Treize-Vents.

Présentation géographique succincte de I'aire

L’aire géographique de I'lGP « Volailles d’Ancenmisouvre toute la basse vallée de la Loire
depuis son embouchure jusqu’a la vallée du Loin@wa d’Angers et la vallée de la Sévre nantaise au
sud. Le relief est vallonné et s’organise autdun déseau assez dense de riviéres qui sont deinée
par la Loire. Au point de vue géologique, l'airessieie sur la partie terminale du massif Armoricain
Aussi, l'aire fait partie des régions bocageresdeaises avec une densité de haies importante ou le
chéne pédonculé est tres présent.
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Carte de I'aire géographique de I'lGP volailles d'Acenis
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®  Sous-prefeciures aire géographique IGP volailles d’Ancenis

4) ELEMENTS PROUVANT QUE LE PRODUIT EST ORIGINAIRE DE L’AIRE
GEOGRAPHIQUE

Identification des opérateurs :Tout opérateur intervenant dans les conditionsrddyztion de
I'indication géographique protégée des « Volaitl&sncenis » est tenu de s’identifier auprés du
groupement en vue de son habilitation.

Enregistrements relatifs a la tragabilité

: Durée de
Enregistrement conservation
Etape Information suivie Document associé relatif au suivi et au des
contréle
documents
Quantité et type N° de bons de
. d’oisillons livrés Bon de livraison, livraison des oisillons .
couvoir p - . o 24 mois
Coordonnées du couvojrcertificat d’origine N° de lot
et de I'éleveur
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Quantité et type

N° de BL des oisillons

d’oisillons livrés L - N° de lot
. Bon de livraison oisillons L
Coordonnées de : ‘4 Bon de livraison
A Fiche d’élevage ) _
Elevage | I'éleveur S . aliment 24 mois
. L Bon de livraison aliment | . .,
Données journaliére du PR N° d’ordonnance
. o Ordonnance vétérinaire | .. = .
lot (poids, mortalité, vétérinaire
aliment, traitements)
N° de lot
Quantité et type Nombre annoncé a
d’animaux abattus Bon d’enlévement I'abattoir
Enlévement | Coordonnées de Fiche ICA (information | Poids estimé a :
P . . . , . 24 mois
I'éleveur du transporteur sur la chaine alimentaire) I'abattoir
et de I'abattoir Age d’abattage
minimum
o N° de lot
Qua_nhte et‘type 1 Nombre abattu
. . d’animaux a abattre Bon d’enlévement ) .
Réception . . . Poids vif .
) Coordonnées de Ticket de pesée . 24 mois
abattoir P . Durée de transport
I'éleveur du transporteur Lettre de voiture >
i : Nom de I'éleveur et
et de I'abattoir . o
numéro de batiment
N° de lot
Quantité et type Nombre abattu
d’animaux abattus Bon d’enlévement Poids abattu
Abattage | Coordonnées de Fiche identification des | Nombre de déclassé et 5 ans
I'éleveur du transporteur lots abattus saisie par lot
et de I'abattoir
Fiches d’identification des N° de lot
Conditionne Quantité et type d'abats lots abattus Nombre abattu
ment des s -yp " Etiquettes chariot (non | Poids abattu 24 mois
conditionnés ! . .
abats conserveés) Nombre de déclassé et
saisie par lot
Conditionne o Etiquette chariot (non N° de lot
ment des \?oleiTlgffgr:)d/ﬁﬁ)gﬁées conservee) 24 mois
volailles Fiche d’identification des
entieres lots abattus
Fiche suivi de production| N° de lot
Quantité et type de Fiche d'identification des
Découpe | volailles découpées lots abattus 24 mois
Document de transfert (en
cas de transfert)
Bon de livraison N° de lot d'origine
Quantité et type de individuel N° de lot de
surgélation . ype Certificat de transfert fabrication 24 mois
volailles surgelées . - . . .
Fiche suivi de production| Poids entrée
Poids sortie

5) DESCRIPTION DE LA METHODE D'OBTENTION DU PRODUIT

5.1. Souches utilisées

Les souches utilisées sont des souches rustiqéesreissance lente. Les volailles sont ainsi agept
a une durée d’élevage longue et a I'élevage en giei; elles utilisent au mieux les parcours.
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Les souches retenues pour les productions de YéslallAncenis permettent d’obtenir des volailles
présentant les phénotypes suivants :

Production

Phénotype

Poulet blanc,
chapon de poulet blanc
poularde blanche

, Plumage roux, pattes et peau blanches

Poulet jaune,
chapon de poulet jaune
poularde jaune

Plumage roux, pattes et peau jaunes

Poulet noir

Plumage noir, pattes noires et peau blanche

Pintade,
chapon de pintade

Plumage gris barré a noir ; Tarses plus ou mo

foncés

ins

Dinde

Plume noire, peau blanche

Plume noire, peau jaune

Plume bronze, peau blanche

5.2. Mode d’élevage

Les « Volailles d’Ancenis » sont élevées en pléin &lles ont acces a un parcours a un age défini.
L’age minimum d’abattage est lui aussi fixé pardurction.
Pour cela, les batiments sont munis de trappesaqi ouvertes dés 9 heures du matin et jusqu’a la

tombée de la nuit.

Age maximal d’acces au

Age minimum d’abattage

parcours
Poulet 37 81

Du 37™au 42™jour des

aménagements d’horaires

sont possibles I'hiver
Pintade 56 94
Chapon 42 150
Chapon de pintade 56 150
Poularde 42 120
Dinde 56 140

5.3. Batiments et parcours d’élevage

Les batiments d’élevage sont de petites taille®n#0maximum sauf pour la dinde ou ils peuvent
atteindre 500 m2. lls sont clairs et munis de tesppour assurer l'acces des volailles sur le pascou
avec un ratio de 4 métres minimum de trappe podmide surface au sol.

Une densité maximum doit y étre respectée pourwshfype de volailles :
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Nombre maximum d’animaux/m2 en batiment
Poulet 11
Pintade 13
Dinde 6.25
Nombre maximum d’animaux/m2 en | Nombre maximum d’animaux /m2
batiment de la mise en place au jour deen batiment du jour de I'enlévement
I'enlévement partiel partiefY) a 'age minimal d’abattage
(@)
Chapon 11 6,25
Chapon de pintade 13 10
Poularde 11 9

(1) La durée entre le jour de I'enlévement partdlage minimal d’abattage ne doit pas étre iefére a :
- 58 jours pour les chapons
- 49 jours pour les chapons de pintade
- 28 jours pour les poulardes
Enlevement partiel (détassage) : Pratique de divide lots de volailles en cours d’élevage ddlird longue.

A partir de 35 jours d’élevage, du blé est distéitaula volée quotidiennement sur la litiere dans le
batiment pour les poulets, chapons de poulet dapbes (au moins 250kg/batiment de 400 m?/lot).

Au 42éme jour d’élevage au plus tard, des perclsuirg installés dans les batiments de poulet et de
pintade : la longueur cumulée de perchage offeute \@lailles est de 128 métres minimum par
batiment de 400 métres carrés. Au méme momentljes@ picorer comme des ficelles sont mises a
disposition des animaux.

La taille de parcours doit étre suffisante pouriotux « Volailles d’Ancenis » une surface minimal
a chaque production :

Surface minimale de parcours par sujet
Poulet 2m?
Pintade 2m?
Dinde 6m?2
Surface minimale de parcours par sujet Surface minimale de parcours palr
de la mise en place au jour de sujet du jour de I'enlévement
I'enlevement partiel partielY) a 'age minimal d’abattage
®
Chapon 2 m? 4 m2
Chapon de pintade 2 m2 3m2
Poularde 2 m? 3m2

(1) La durée entre le jour de I'enlévement partdlage minimal d’abattage ne doit pas étre iefére a :
- 58 jours pour les chapons
- 49 jours pour les chapons de pintade
- 28 jours pour les poulardes
Enlévement partiel (détassage) : Pratique de divide lots de volailles en cours d’élevage deligrd longue.

Le parcours est situé face aux trappes de sogesuimaux, arboré avec un minimum de 200 métres
linéaires de haies bocageres ou équivalent en setwa leur ombre portée au sol.
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5.4. Alimentation des volailles

L’alimentation des « Volailles d’Ancenis » est carspe de 100% de végétaux, minéraux et vitamines
dont 70% minimum de céréales et dérivés de cérékés minimum des céréales sont apportées sous
forme de blé entier durant toute la période d’eisgeament (aprés 28 jours) favorisant le travail du
gésier des animaux et ainsi répondre aux besotosetgdes oiseaux.

Le pourcentage de produits dérivés de céréalesoitepds étre supérieur a 15 % de I'ensemble
céréales et produits dérivés de céréales. Le potage maximum de matiéeres grasses totales de
I'aliment est limité a 6%.

Les différentes catégories de matiéres premiemnegpasant I'aliment sont :
- Grains de céréales et produits dérivés ; de céréale
- Graines ou fruits oléagineux et produits dérives ;
Concernant les huiles végétales, seules les Hrilges et raffinées sont utilisées ;
- Graines de légumineuses et produits dérivés
- Tubercules et racines, et produits dérivés
- Autres graines et fruits et produits dérivés conpaieexemple raisin et produits dérivés
- Fourrages, fourrages grossiers et produits déiweésme par exemple luzerne et produits
dérivés
- Autres plantes, algues et produits dérivés
- Minéraux et produits dérivés
- (Sous) produits de fermentation de micro-organismnlesures de bieres inactivées ou tuées,
€levées sur substrat végétal
o Divers : Produits de la transformation de végétqunoduits de la transformation
d’épices et d’aromates,
0 produits de la transformation de plantes.

Les produits bénéficient de I'lGP « Volailles d’'Aemis » a I'issue d'un classement effectué apres
ressuyage.

5.5. Conditions d’enlévement et de transport des \ailles

Une mise a jeun des animaux de 5 heures minimuméaBsée préalablement a I'enléevement des
volailles du site d’élevage pour assurer une baticienge de leur tube digestif.

La durée de transport entre le site d'élevageabiltoir n’excede pas 3 heures afin de garantiigle-
étre de I'animal.

5.6 Attente avant abattage

Afin de donner un temps de récupération aux veliuite au transport, un temps d’attente de 30
minutes minimum est respecté.

6) ELEMENTS JUSTIFIANT LE LIEN AVEC LE MILIEU GEOGR APHIQUE

Le lien & l'origine de la « Volailles d’Ancenis >stefondé sur sa réputation et les spécificités du
produit liées au savoir-faire des éleveurs.
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6.1. Spécificités de l'aire géographiqgue

6.1.1 Facteurs naturels

Hydrographie
L'aire géographique de I'lGP « Volailles d’Anceniscouvre toute la basse vallée de la Loire depuis
son embouchure jusqu’'au Loir (au niveau de sa wenfle avec la Sarthe) au Nord d’Angers et
jusqu'a la vallée du Thouet pour sa partie orienthk relief est vallonné et s’organise autour d'un
réseau assez dense de rivieres, affluents de fla poncipalement :
- I'Erdre et L’Oudon sur le versant Nord au Nord''dee,
- la Sévre Nantaise et Le Thouet au Sud de l'aire

Géo-pédologie
L’aire géographique de I'lGP « Volailles d’Ancemiscorrespond a la partie terminale du Massif
Armoricain qui est caractérisé par des roches denistallines et cristallo-phylliennes. Les solsitso
majoritairement bruns et bruns lessivés. Les diffées topographiques induisent des caractéristiques
variables que l'on considere la profondeur des, delsr réserve en eau, leur fertilité chimique
potentielle ou leur capacité de drainage. Les sofgerficiels de pente contrastent avec ceux plus
profonds des replats et des formations colluviales.

Systéme agraire et paysage associé
L’aire se caractérise par une grande variabili® stds sur un socle commun, le massif armoricain, e
en conséquence du point de vue du potentiel agrgentes sols une diversité spatiale y compris a
I'échelle de I'exploitation. Cela explique dans uaege mesure le régime de polyculture-élevage
dominant de la région. Dans la maniére de géra¥gdartition des cultures, les agriculteurs et aleve
de l'aire ont toujours réservé traditionnellemesd terres les plus séchantes ou les plus mal dsiné
aux herbages, les terres les plus profondes etoplus fertiles aux céréales principalement blé et
orge, les autres aux cultures fourrageres.

L’aire géographique de I'lGP « Volailles d’Ancemidait partie d’'une des grandes régions bocageéres
de France. Les départements de Loire Atlantiquéaine-et-Loire, de la Vendée et des Deux-Sevres
sont ainsi tous concernés par la présence impertduntbocage ; ainsi le bocage est présent sans
discontinuité sur I'ensemble de I'aire géographigues haies, véritables réservoirs de biodiversité
avec leurs essences diversifiées, constituent ds pour la faune sauvage et notamment les
insectes ; sur les parcours, ceux-ci constituenaport protéique pour les volailles, difficilement
quantifiable mais réel qui s’ajoutent aux vers eget De la méme facon, les sols fournissent des
éléments minéraux appelés «grit»: ce sont ceits peailloux que l'on trouve dans la partie
superficielle de ces sols de bocage peu travadtéfavorables au développement du gésier des
volailles qui les ingérent

Climat
Le climat sur 'aire géographique est constituénd’umosaique de méso climats majoritairement doux
et océaniques permettant une sortie précoce daslesl La pluviométrie de printemps, en favorisant
une pousse de I'herbe précoce, a historiquemeité iles éleveurs a faire sortir les volailles t6t.

6.1.2 Facteurs humains

L'aire géographique des « Volailles d’Ancenis » #siditionnellement une région de polyculture
élevage. En paralléle de ces deux productiongipafes, se sont installées les basse-cours, le blé
constituant la base de la nourriture des volailBztte activité complémentaire a été traditionmediat
gérée par les femmes générant la trésorerie didggrotCes traditions d’élevage ont été perpéteées
sont aujourd’hui toujours présentes au travers ad@rbduction des « Volailles d’Ancenis » : les
animaux sont dehors tout le jour, ils sont percb@smme en basse-cour, I'éleveuse ou I'éleveur,
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comme auparavant la fermiére, jette au quotidierbldua la volée et les volailles sont alimentées
principalement avec des céréales. Une grande iattezgt portée a I'alimentation et & I'engraisseimen
pour faire des poulets de grain, des poulets gras.

6.2. Spécificités du produit

Les « Volailles d’Ancenis » bénéficient d'un modélevage fermier élevé en plein air. La sortie des
« Volailles d’Ancenis » est précoce. Elle se fait3#™ jour pour les poulets, chapons de poulet et
poularde, au 53¢jour pour les pintades et chapons de pintade 42&8jour pour la dinde.

Les souches rustiques permettent cette sortie eéotais aussi une exploration importante du
parcours. Trés actives naturellement, elles exprineurs besoins de perchage, de grattage et de
picorage qui sont favorisés par les pratiques d@&ge propres au groupement de producteurs.
L’alimentation des « Volailles d’Ancenis » est carspe de 100% de végétaux, minéraux et vitamines
dont 70% minimum de céréales et produits dérivéséiéales. 12% minimum de ces céréales sont
sous forme de blé entier favorisant le travail dsigr et concourant aux spécificités organolepsique
Les « Volailles d’Ancenis » se caractérisent apssiune carcasse ronde avec des filets rebondis et
des dépbts de graisses marqués sur la face lati@salmiisses et de part et d’autre de I'os du btéch

6.3. Lien causal

La production des « Volailles d'Ancenis » s’est eléppée en tirant profit de la grande variabiligg d
la qualité des sols, qu’elle soit & I'échelle ddré de production aussi bien qu'a celle de I'ekptn
agricole.

En effet, les hommes se sont adaptés en instalensystémes d’exploitation complémentaires pour
valoriser au mieux I'ensemble des terres, a sdagiolyculture élevage et notamment la production
de céréales et de bovins.

Pour ce faire, 'homme a di morceler son foncieraeinstallé un paysage bocager. Ce dernier
caractérise l'aire géographique des « Volaillesratd@nis ».

Le bocage est constitué de haies protectrices iigtitrdes parcours favorables a I'élevage de Vetail

de plein air. Il protege du vent et des prédatdufsurnit de plus des perchoirs naturels ains ges
insectes et du grit favorables au développementdiedlies. Il favorise d’autre part I'exploratiatu
parcours sur toute sa surface.

Le choix de souches rustiques avec un climat majorment doux et océanique ainsi que des haies
protectrices rendent possibles la sortie précoseadenaux. Cette sortie précoce permet aux vadaille
la possibilité d'ingérer une herbe abondante.

De plus ces souches sont nourries avec une aliomsnti00% végétale, a 70% minimum de céréales et
issues de céréales dont plus de 12% sont sous tterke entier.

Un des comportements naturels de ces souchesuestst le perchage qu'elles peuvent exprimer sur
les basses branches des haies bocagéres maislausdes poulaillers ou les éleveurs leur mettent a
disposition des perchoirs. Cette activité réguligy@antit les caractéristiques des « Volailles
d’Ancenis ».

Pour les poulets, les autres comportements natquelssont le picorage et le grattage sont favorisés
par les éleveurs qui jettent quotidiennement duébl& volée ainsi que par la mise a disposition
d'objets a picorer. Tout autant d’éléments quiassurant le calme des volailles nécessaire a teur b
engraissement, associé a une durée d’élevage lopgueet le développement rebondi caractéristique
des carcasses.

Le caractére traditionnel de cette production Iuahie tout d’abord une réputation régionale agtest
par la présence d’'un marché aux volailles hebdoireaédaincenis.

L'ensemble de ces éléments confere au produituité qualité reconnue et donc une réputation
comme en témoigne les médailles obtenues au CaGanéral Agricole de Paris depuis 1995.
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7) REFERENCES CONCERNANT LA STRUCTURE DE CONTROLE

Institut national de I'origine et de la qualité (INAO)
Adresse : Arborial — 12, rue Rol Tanguy

TSA 30003 — 93555 Montreuil cedex

Téléphone : (33) (0)1 73 30 38 00

Fax : (33) (0)1 73 30 38 04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Direction générale de la concurrence, de la consonation et de la répression des fraudes
(DGCCREF).

Adresse : 59 boulevard Vincent Auriol 75703 Parmsi€x 13

Tél: 01.44.97.17.17

Fax :01.44.97.30.37

La DGCCREF est une Direction du ministere chargéédenomie.

Conformément aux dispositions de [larticle 37 duwlement (UE) n°1151/2012, la
vérification du respect du cahier des charges, ta@amise sur le marché, est assurée par un
organisme de certification de produits dont le retnles coordonnées sont accessibles sur le
site Internet de I'INAO et sur la base de donnéeRdCommission européenne.

8) ELEMENTS SPECIFIQUES DE L’'ETIQUETAGE

Outre les mentions obligatoires prévues par laeréghtation relative a I'étiquetage et a la
présentation des denrées alimentaires, I'étiquetageorte :

- la dénomination enregistrée du produit « VolgilieAncenis »,

- le symbole IGP de I'Union européenne dans le mémaenp visuel.

9) EXIGENCES NATIONALES

Etape Principaux points a contréler Méthode d’évaluation
Elevage dans l'aire géographique N :
Elevage evag geographiq Contrble documentaire
définie
Présence de souches rustiques a N .
Elevage : Contréle documentaire
croissance lente
Elevé en plein air avec acces a un A
Elevage Controle visuel
parcours
128 m de perchage par batiment de A
Elevage P ge p Contréle visuel

400m?2 pour les poulets et pintades

Alimentation 100% végétale, minéraux
et vitamines dont 70% minimum de
L . céréales et dérivés de céréales. 12% ~ .
Fabrication des aliments . . Controle documentaire
minimum des céréales sous forme de
blé entier durant toute la période

d’engraissement

Abattage Age minimum a I'abattage Contréle documieat
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