Cahier des charges du label rouge n° LA 07/71 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 07/71
« Poulet noir fermier éleveé en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 81 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermieres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Poulet noir fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un poulet noir fermier élevé en plein air, durant 81 jours
minimum. Il présente un plumage noir, des tarses noirs ou gris foncés. Les poulets sont nourris avec
80 % de ceréales minimum complétées par des graines et produits dérivés d’oléagineux et
Iégumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage de grains de

.y . 80 % minimum Pas d’exigences particuliéres
céréales et produits dérivés

Pourcentage minimum de mais

\ : 20 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :
- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢élevage minimum 81 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
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- une durée d’élevage longue (plus du double du produit courant de comparaison)
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arboré.

4. TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢élevage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivée
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes o N
volailles Références mgredlents o /
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage | Documents d’étiquetage Numero de lot,

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes noires cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Lengraissement doit étre égal ou supérieur a
80%.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade oA s 50 .
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 20% en poids du total
de ’engraissement y e
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et formulation d’aliment
Les plans d’alimentation et formulations
9 . H z 9 .
Obligations déclaratives d al;ment sont validés par Dorganisme
S11 > - " certificateur.
(Déclaration de formulation | ™= v 1 . L )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont separés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
54.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment :

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

514 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

544.1. Conditions particuliéres liées & un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.44.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De 1’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage

Engraissement

Du 1€ jour au 28°™¢

Du 29°™€ jour a

Matiére premiére

jour I'abattage
Limites d’incorporation
Taux Taux Taux Taux
min. max. min. max.

Grains de céréales et

50 % minimum

80% en moyenne

produits dérivés pondérée
Mais 20% 20%
Blé - 30% - 40%
Autres céréales - 40% - 30%
Graines ou fruits oléagineux Graines - 10% - 10%
Huiles - 5% - 5%
t produits dérivés (Cf. CPC
et produits deérives ( ) Tourteaux i 40% i 20%
Gralne.s de’le.gt’xmlneuses et Cf. CPC i 559% i 0%
produits dérivés
Tuberfules’e.t r’acmes, et Cf. CPC i 10% i 10%
produits dérivés
Autrest grallnfeslet fruits et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
Fourr.ages, fourrag.es o Cf. CPC i 7% i 10%
grossiers et produits dérivés
Autres. plarlmt.es: algues et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
PI”Ofiu’ItS laitiers et produits Cf. CPC i 0% i 0%
dérivés
M,m.er’aux et produits Cf. CPC i 6% i 6%
dérivés
Produits et sous-produits
obtenus par fermentation a
I'aide de micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1%
inactivés : levures de biere
et produits de levure s
Divers Cf. CPC - 5% - 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 01/78
« Poulet jaune fermier éleve en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 81 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermieres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Poulet jaune fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un poulet jaune fermier élevé en plein air durant 81 jours
minimum. Il présente un plumage coloré, des tarses jaunes et un cou dégarni de plumes d’ou son
nom « le cou-nu ». Les poulets jaunes sont nourris avec 80 % de céréales minimum complétées par
des graines et produits dérivés d’oléagineux et de 1égumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant
Pourcentage de grains de . . o
L . e 80 % minimum Pas d’exigences particulieres
ceréales et produits dérivés & P
Pourcentage minimum de mais .. ) o
g 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres

au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pas d’exigences particuliéres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifieées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 81 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum
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La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
- une durée d’¢levage longue (plus du double du produit courant de comparaison)
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arboré.

4. TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
o Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢élevage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivée
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Fiches recettes

Date de fabrication
Références du lot

de viande de “f NS
volailles Références mgredlents o /
Nombre / poids de produits étiquetés
. Documents d’étiquetage Numeéro de lot,
Etiquetage

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes jaunes cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent étre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Lengraissement doit étre égal ou supérieur a
80%.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade oA s 5ED .
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de ’engraissement y e
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et formulation d’aliment
Les plans d’alimentation et formulations
9 . H z 9 .
Obligations déclaratives d al;ment sont validés par Dorganisme
S11 > - " certificateur.
(Déclaration de formulation | ™= v 1 . L )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont separés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
54.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment :

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

514 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

544.1. Conditions particuliéres liées & un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.44.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De 1’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage

Engraissement

Du 1€ jour au 28°™¢

Du 29°™€ jour a

Matiére premiére

jour I'abattage
Limites d’incorporation
Taux Taux Taux Taux
min. max. min. max.

50 % minimum

80% en moyenne

ondérée
Grains de céréales et Mais 20% 25%p
roduits dérivés
produts deriv Blé i 30% i 40%
Autres céréales - 20% - 30%
Graines ou fruits oléagineux Graines - 10% - 10%
Huiles - 5% - 5%
t produits dérivés (Cf. CPC
et produits deérives ( ) Tourteaux i 40% i 20%
Gralne.s de’le.gt’xmlneuses et Cf. CPC i 559% i 0%
produits dérivés
Tuberfules’e.t r’acmes, et Cf. CPC i 10% i 10%
produits dérivés
Autrest grallnfeslet fruits et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
Fourr.ages, fourrag.es o Cf. CPC i 7% i 10%
grossiers et produits dérivés
Autres. plarlmt.es: algues et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
PI”Ofiu’ItS laitiers et produits Cf. CPC i 0% i 0%
dérivés
M,m.er’aux et produits Cf. CPC i 6% i 6%
dérivés
Produits et sous-produits
obtenus par fermentation a
I'aide de micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1%
inactivés : levures de biere
et produits de levure s
Divers Cf. CPC - 5% - 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 09/82
« Poulet blanc fermier élevé en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 81 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Poulet blanc fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un poulet blanc fermier élevé en plein air, durant 81 jours
minimum. Il présente un plumage coloré avec des tarses blancs. Les poulets sont nourris avec 80 %
de céréales minimum complétées par des graines et produits dérivés d’oléagineux et légumineuses,
des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage de grains de

.y . 80 % minimum Pas d’exigences particuliéres
céréales et produits dérivés

Pourcentage minimum de mais

\ : 20 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air

- Durée d’¢élevage minimum 81 jours

- Alimenté avec 100 % de produits végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum
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La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente,
- une durée d’¢élevage longue (plus du double du produit courant de comparaison),
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arboré

4. TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
o Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢élevage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivée
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes “f NS
volailles Références mgredlents o /
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numéro de lot,

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformite du croisement | « poulet a pattes blanches non cou nu» dans le
avec le produit terminal répertoire des croisements utilisables pour la
production de volailles label rouge.
Les couvoirs doivent étre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contrdle du poids Sur 1 8 de ; ) i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Lengraissement doit étre égal ou supérieur a
80%.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade oA s 50 .
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 20% en poids du total
de ’engraissement y e
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et formulation d’aliment
Les plans d’alimentation et formulations
9 . H z 9 .
Obligations déclaratives d al;ment sont validés par Dorganisme
S11 > - " certificateur.
(Déclaration de formulation | ™= v 1 . L )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont separés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
54.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

514 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

544.1. Conditions particuliéres liées & un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.44.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De 1’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques

8/10


https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000046422037

Cahier des charges du label rouge n° LA 09/82 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage

Engraissement

Du 1€ jour au 28°™¢

Du 29°™€ jour a

Matiére premiére

jour I'abattage
Limites d’incorporation
Taux Taux Taux Taux
min. max. min. max.

Grains de céréales et

50 % minimum

80% en moyenne

produits dérivés pondérée
Mais 20% 20%
Blé - 30% - 40%
Autres céréales - 40% - 30%
Graines ou fruits oléagineux Graines - 10% - 10%
Huiles - 5% - 5%
t produits dérivés (Cf. CPC
et produits deérives ( ) Tourteaux i 40% i 20%
Gralne.s de’le.gt’xmlneuses et Cf. CPC i 559% i 0%
produits dérivés
Tuberfules’e.t r’acmes, et Cf. CPC i 10% i 10%
produits dérivés
Autrest grallnfeslet fruits et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
Fourr.ages, fourrag.es o Cf. CPC i 7% i 15%
grossiers et produits dérivés
Autres. plarlmt.es: algues et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
PI”Ofiu’ItS laitiers et produits Cf. CPC i 0% i 0%
dérivés
M,m.er’aux et produits Cf. CPC i 6% i 6%
dérivés
Produits et sous-produits
obtenus par fermentation a
I'aide de micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1%
inactivés : levures de biere
et produits de levure s
Divers Cf. CPC - 5% - 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 06/88
« Poulet jaune fermier élevé en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’élevage 81 jours minimum
- Alimenté avec 100 % de végétaux, minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Poulet jaune fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un poulet jaune fermier élevé en plein air durant 81 jours
minimum. 1l présente un plumage coloré, des tarses jaunes. Les poulets sont nourris avec 75 % de
ceréales minimum complétées par des graines er produits dérivés d’oléagineux et légumineuses, des
minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entieres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage minimum de mais

\ : 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifieées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air

- Durée d’élevage 81 jours minimum

- Alimenté avec 100 % de végétaux, minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
- une durée d’élevage longue (plus du double du produit courant de comparaison),
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arboré.
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4. TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
L Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication e R - e .
Création du N° de lot et/ou Certificat | Référence eleveur
/ accouvage . s
d’origine (CO) Quantité
Bon de livraison oisillons Croisement
Certificat d’origine et/ou N° de lot Toutes les informations concernant la bande
Bon de livraison oisillons en cours doivent étre présentes dans le sas
Fiche d’¢levage d’exploitation ou sanitaire :
Bon de livraison aliment
Fiche ICA Référence couvoir
Référence éleveur
Elevage Bon de livraison et certificat d’origine et/ou

N° de lot des poussins
Date de mise en place
Croisements

Quantité

Aliments distribués
Ordonnances si traitement

Etiquette aliment Référence fabricant
Bon de livraison aliment Date de livraison
Ordonnances

Fabrication
d’aliment

Bon d’enlévement Date et horaire d’enlévement et d’arrivée
Fiche d’abattage abattoir
Date abattage
Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Abattage / Date et horaire de découpe

découpe / Quantité découpée, labellisée par lot par

abats éleveur

/ surgélation | Déclaration labellisation Date de surgélation
Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Date de fabrication

Références du lot

Références ingrédients

Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations
de viande de | Fiches recettes
volailles

Numéro de lot,

Etiquetage Documents d’étiquetage Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes jaunes cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent étre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contrdle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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5.3. Alimentation des volailles

N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
] Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grainsde | cgrgales et de produits dérivés au stade de
(Cf. C9) céreales et produits derives I’engraissement doit étre égal ou supérieur a 75%.
y Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade LYY - . >
S9 , ) doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de I’engraissement s 1
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et formulation d’aliment
théorigues.
Les plans d’alimentation et formulations
) . H z ) .
Obligations déclaratives d al?rpent sont validés par D’organisme
Si1 (Déclaration de formulation certificateur.
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
5.4.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

54.21.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

514 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(Cfs 1C(:548) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

54.4.1. Conditions particulieres liées a un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipédes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De I’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage

Engraissement

Du 1€ jour au 28°™¢

Du 29°™€ jour a

Matiére premiére

jour I'abattage
Limites d’incorporation
Taux Taux Taux Taux
min. max. min. max.

Grains de céréales et

50 % minimum

75% en moyenne

produits dérivés pondérée
Mais 20% 25%
Blé - 30% - 40%
Autres céréales - 20% - 30%
Graines ou fruits oléagineux Graines - 10% - 10%
Huiles - 5% - 5%
t produits dérivés (Cf. CPC
et produits deérives ( ) Tourteaux i 40% i 20%
Gralne.s de’le.gt’xmlneuses et Cf. CPC i 559% i 0%
produits dérivés
Tuberfules’e.t r’acmes, et Cf. CPC i 10% i 10%
produits dérivés
Autrest grallnfeslet fruits et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
Fourr.ages, fourrag.es o Cf. CPC i 7% i 10%
grossiers et produits dérivés
Autres. plarlmt.es: algues et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
PI”Ofiu’ItS laitiers et produits Cf. CPC i 0% i 0%
dérivés
M,m.er’aux et produits Cf. CPC i 6% i 6%
dérivés
Produits et sous-produits
obtenus par fermentation a
I'aide de micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1%
inactivés : levures de biere
et produits de levure s
Divers Cf. CPC - 5% - 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88
« Chapon jaune fermier éleve en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 150 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Chapon jaune fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un chapon jaune fermier élevé en plein air durant 150 jours
minimum. Il présente un plumage coloré, des tarses jaunes et un cou dégarni de plumes d’ou son
nom « le cou-nu ». Les chapons sont nourris avec 80 % de céréales minimum complétées par des
graines et produits dérivés d’oléagineux et de Iégumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant
Pourcentage minimum de mais .. ) o
,g . 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement
Pourcentage de céréales et .. ) C
g 80 % minimum Pas d’exigences particuliéres

produits dérivés de céréales

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air

- Durée d’¢élevage minimum 150 jours

- Alimenté avec 100 % de produits végétaux minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022

La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
- une alimentation riche en céréales,

- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

4, TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
T Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de
d’origine (CO)
Bon de livraison oisillons

lot et/ou Certificat

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes e S
volailles Réfeérences |pgred|ents o ’
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numero de lot,

Etiquettes utilisées
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes jaunes cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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5.3. Alimentation des volailles

Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits dérivés au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Pengraissement doit étre égal ou supérieur_ a
80%b.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade LY L. . >
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de ’engraissement s e
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
I’ODG et _a P’organisme certificateur les plans
d’alimentation et  formulation  d’aliment
Les plans d’alimentation et formulations
Obligations déclaratives d’alﬁment sont _ validés par _Dorganisme
Si1 (Déclaration de formulation certificateur.
(Cf.C 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d"aliment) - lapériode de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommeés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chaque composant.
5.4. Elevage
5.4.1. Provenance des volailles
N° Point a contrbler Valeur-cible
Sur un_méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux_d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont separés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
54.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022

5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

514 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

544.1. Conditions particuliéres liées & un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.44.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De 1’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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Cahier des charges du label rouge n° LA 31/88 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage

Engraissement

Finition
éme ;|
Du 1¢ jour au 'ufs)uuz’iu 1 ZL:,:,,E Du 123°™ jour a
28°™e jour Jusq jour I'abattage
imites d’incorporation
Matiere Taux Taux Taux Taux Taux Taux
premieére min. max. min. max. min. max.
Grains de céréales et 20% mini 80% en moyenne
oo s s 6 minimum .
produits dérivés 50 % minimum pondérée
80% en moyenne pondérée
Mais 20% - 25% - 25% -
Blé - 30% - 40% - 40%
Autres . 20% | - | 30% . 30%
céréales
Graines ou fruits Graines - 10% - 10% - 10%
oléagineux et produits Huiles - 5% - 5% - 5%
dérivés (Cf. CPC) Tourteaux - 40% - 20% - 20%
Graines de
légumineuses et Cf. CPC - 25% - 20% - 20%
produits dérivés
Tuberf:ules’ e.t facmes, et Cf. CPC i 10% i 10% i 10%
produits dérivés
Aut i t fruit
utres g.ralm’es' e' ruits | o ) 3% ) 3% ) 3%
et produits dérivés
Fourrages, fourrages
grossiers et produits| Cf.CPC - 7% - 10% - 10%
dérivés
Autres plantes, algues et . . .
produits dérivés Cf. CPC ) 3% ) 3% ) 3%
Produits laitiers et ‘ . . .
produits dérivés Ct. CPC ) 0% ) 0% - 6%
Minéraux et produits . . .
dérivés Cf. CPC - 6% - 6% - 6%
Produits et sous-
produits obtenus par
fermentation a l'aide de
micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1% - 1%
inactivés levures de
bieres et produits de
levures
Divers Cf. CPC - 5% - 5% 5%
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Cahier des charges du label rouge n° LA 18/92 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022

JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 18/92
« Chapon blanc fermier élevé en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 150 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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Cahier des charges du label rouge n° LA 18/92 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Chapon blanc fermier éleve en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un chapon blanc fermier élevé en plein air durant 150 jours
minimum. 1l présente un plumage coloré et des tarses blancs. Les chapons sont nourris avec 75 %
de céréales minimum complétées par des graines et produits dérivés d’oléagineux et de
Iégumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage minimum de mais

\ : 20 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiees communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air

- Durée d’¢levage minimum 150 jours

- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum
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Cahier des charges du label rouge n° LA 18/92 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022

La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente,
- une alimentation riche en céréales,

- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

4, TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de
d’origine (CO)
Bon de livraison oisillons

lot et/ou Certificat

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisee par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes e S
volailles Réfeérences |pgred|ents o ’
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numero de lot,

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes blanches non cou nu» dans le
avec le produit terminal répertoire des croisements utilisables pour la
production de volailles label rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - ) o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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5.3. Alimentation des volailles

N° Point a contréler Valeur-cible
Respect du plan
ST d’a?imentat?on Ct. Annexe 1
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade oA PR -
S9 de I’engraissement doit étre égal ou supérieur a 20% en poids du total
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
I’ODG et _a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et  formulation  d’aliment
théorigues.
Les plans d’alimentation et formulations
Obligations déclaratives d’alﬁment sont _validés par _D’organisme
Si1 (Déclaration de formulation —certlflcateu’r. . . . . )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d"aliment) - lapériode de distribution,
- le_poids théorique d’aliments consommeés,
durant la période,
- le_pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chaque composant.
5.4. Elevage

5.4.1. Provenance des volailles

N° Point a controler Valeur-cible

Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent

chacun de leurs propres silos d’aliments.

5.4.2. Sites d’élevage et batiments
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1. Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

N° Point a contrbler Valeur-cible

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle fagcon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.

S13 Equipement du batiment
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Lors des visites journaliere, I’¢éleveur vérifie
notamment
Modalités de surveillance | ~ 1,etat de la liticre,
S14 des volailles - ’ambiance du batiment,
- le comportement du bien-étre des animaux,
- la mortalité.
L’¢leveur complete le registre d’élevage.

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(CfS 1C(:548) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

54.4.1. Conditions particulieres liées a un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

54.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.443. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De I’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18

5.4.6.  Ramassage et transport

S20 Conditions de ramassage | Les Volailles doivent étre attrapées dans le calme,
de préférence dans le noir ou avec des lumiéeres
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tamisées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d’éviscération ou L’éviscération ou I’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques

6- ETIQUETAGE

L’étiquetage mentionne également :

S25

. o res - ; " . .
(Cf. C127) Mentions d’étiguetage le logo de Porganisme de défense et de gestion

(ODG) ;
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- le nom de Dentreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de D’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage Engraissement
& Finition
éme ;|
Du 1¢ jour au 'ufs)uuz’iu 1 éc;fne Du 123°™ jour a
28°™e jour Jusquie I'abattage
jour
Limites d’incorporation
Matiere Taux Taux Taux Taux Taux Taux
premieére min. max. min. max. min. max.
Grains de céréales et 20% minimum 80% minimum en
produits dérivés 50 % minimum 0 moyenne pondérée
75% en moyenne pondérée
Mais 20% - 20% - 20% -
Blé - 30% - 30% - 40%
Aut
wres - 40% - 40% - 30%
céréales
Graines ou fruits Graines - 10% - 10% - 10%
oléagineux et produits Huiles - 5% - 5% - 5%
dérivés (Cf. CPC) Tourteaux - 40% - 20% - 20%
Graines de
légumineuses et Cf. CPC - 25% - 20% - 20%
produits dérivés
Tuber(.:ules’ e.t |"acines, et Cf. CPC i 10% i 10% i 10%
produits dérivés
Autres g.raim’es. e’t fruits Cf. CPC i 3% i 3% i 3%
et produits dérivés
Fourrages, fourrages
grossiers et produits| Cf.CPC - 7% - 10% - 10%
dérivés
Autres plantes, algues et . . .
produits dérivés Cf. CPC ) 3% ) 3% ) 3%
Produits laitiers et ‘ . . .
produits dérivés Ct. CPC ) 0% ) 0% - 6%
Minéraux et produits . . .
dérivés Cf. CPC - 6% - 6% - 6%
Produits et sous-
produits obtenus par
fermentation a 'aide de
micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1% - 1%
inactivés : levures de
bieres et produits de
levures
Divers Cf. CPC i 5% i 5% 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 15/93
« Dinde de Noél fermiere elevee en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermiére — éleveée en plein air
- Durée d’¢levage minimum 140 jours
- Alimentée avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermieres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Dinde de Noél fermiere élevée en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’une dinde fermiere élevée en plein air, durant 140 jours
minimum. Elle présente un plumage noir, des tarses noirs ou gris. Les dindes sont nourries avec 75
% de céréales minimum complétées par des graines et produits dérivés d’oléagineux et de
Iégumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage minimum de mais

\ : 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pas d’exigences particulic¢res
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :
- Fermiere — élevée en plein air
- Durée d’¢élevage minimum 140 jours
- Alimentée avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum
La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente,
- une durée d’¢levage longue,
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- une alimentation riche en céréales,

- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

[ accouvage

Création du N° de
d’origine (CO)
Bon de livraison oisillons

lot et/ou Certificat

4. TRACABILITE
Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes e S
volailles Réfeérences |pgred|ents o ’
Nombre / poids de produits étiquetés
Numéro de lot,
Etiquetage Documents d’étiquetage Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont ceux de I’espéce
s1 Conformité du croisement | « Dindes de Noél » dans le répertoire des
avec le produit terminal croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apres élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 36 grammes.
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5.3. Alimentation des volailles

N° Point a contréler Valeur-cible
Respect du plan
ST d’a?imentat?on Ct. Annexe 1
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade oA PR -
S9 de I’engraissement doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
I’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et  formulation  d’aliment
théorigues.
Les plans d’alimentation et formulations
Obligations déclaratives d’alﬁment sont _validés par _D’organisme
Si1 (Déclaration de formulation —certlflcateu’r. . . . . )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d"aliment) - lapériode de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chaque composant.
5.4. Elevage

5.4.1. Provenance des volailles

N° Point a controler Valeur-cible

Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent

chacun de leurs propres silos d’aliments.

54.2. Sites d’élevage et batiments
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1. Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

N° Point a contrbler Valeur-cible

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle fagcon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.

S13 Equipement du batiment
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Lors des visites journaliere, 1’¢leveur vérifie
notamment

- I’état de la litiere,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’éleveur compléte le registre d’élevage.

Modalités de surveillance

S14 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(CfS 1C(:548) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

54.4.1. Conditions particulieres liées a un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

54.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.443. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De I’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18

5.4.6.  Ramassage et transport

S20 Conditions de ramassage | Les Volailles doivent étre attrapées dans le calme,
de préférence dans le noir ou avec des lumiéeres
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tamisées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d’éviscération ou L’éviscération ou I’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques

6- ETIQUETAGE

L’étiquetage mentionne également :

S25

. o res - ; " . .
(Cf. C127) Mentions d’étiguetage le logo de Porganisme de défense et de gestion

(ODG) ;
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- le nom de Dentreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de D’organisme
certificateur.

9/10


https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000046422037

Cahier des charges du label rouge n° LA 15/93 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage Engraissement
Du 1€ jour au Du 29°™ jour Du 64°™¢ jour a
28°™e jour au 63°™e jour I'abattage
Limites d’incorporation
Matiere Taux Taux Taux Taux Taux Taux
premiére min. max. min. max. min. max.
Grains de céréales et o o 75% en moyenne
produits dérivés 30% minimum 50% minimum oondérée
Mais 20% 65% 15% - 25% -
Blé - 40% - 40% - 40%
A
utres . 30% | - | 30% . 30%
céréales
Graines ou fruits Graines - 10% - 10% - 10%
oléagineux et produits Huiles - 5% - 5% - 5%
dérivés (Cf. CPC) Tourteaux - 45% - 40% - 30%
Graines de
légumineuses et Cf. CPC - 5% - 10% - 10%
produits dérivés
Tuberfulesl e.t |,'acmes, et Cf. CPC i 59 i 59 i 5%
produits dérivés
Autres g.ralmi.-s. e,t fruits Cf. CPC i 3% i 3% i 3%
et produits dérivés
Fourrages, fourrages
grossiers et produits| Cf.CPC - 15% - 15% - 10%
dérivés
Autres plantes, algues et . . .
produits dérivés Cf. CPC ) 3% ) 3% ) 3%
Produits laitiers et ¢ . . .
produits dérivés Ct. CPC ) 0% ) 0% - 0%
Minéraux et produits . .
dérivés Cf. CPC - 15% - 15% - 8%
Produits et sous-
produits obtenus par
fermentation a I'aide de
micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1% - 1%
inactivés levures de
biéres et produits de
levures
Divers Cf. CPC - 59%, - 59%, - 59%,
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94
« Pintade fermiere élevée en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermiére — éleveée en plein air
- Durée d’¢levage minimum 94 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Pintade fermiére €levée en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’une pintade fermiére élevée en plein air, abattue a 94 jours
minimum. Elle présente un plumage coloré gris ou noir tacheté de blanc, des tarses gris-noirs. Les
pintades sont nourries avec 75 % de céréales minimum complétées par des graines et produits
dérivés d’oléagineux et de légumineuses, des minéraux et vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage de grains de

.y . 75 % minimum Pas d’exigences particuliéres
céréales et produits dérivés

Pourcentage minimum de mais

\ : 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiees communicantes sont les suivantes :

- Fermiére — élevée en plein air

- Durée d’¢levage minimum 94 jours

- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022

La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente,
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

4, TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes e S
volailles Réfeérences |pgred|ents o ’
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numero de lot,

Etiquettes utilisées
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont ceux de I’espéce
s1 Conformité du croisement | « pintades» dans le répertoire des croisements
avec le produit terminal utilisables pour la production de volailles label
rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
L R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contrdle du poids Sur 1 8 de ; ) i o 3
minimum des ceufs a couver ur lIes parquet§ € Jeu.nes’ anlm?ux,_ €S CCuls a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 28 grammes.
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

5.3. Alimentation des volailles

N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Lengraissement doit étre égal ou supérieur a
75%.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade ROV A .
S9 , ) doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de I’engraissement s 1
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et formulation d’aliment
théorigues.
Les plans d’alimentation et formulations
9 . H z 9 .
Obligations déclaratives d al;ment sont validés par Dorganisme
S11 > - " certificateur.
(Déclaration de formulation | ™= v 1 . L . )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont separés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
54.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par ’arrété du 10 octobre 2022

5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

s14 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

54.4.1. Conditions particulieres liées a un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De 1’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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Cahier des charges du label rouge n° LA 09/94 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage

Engraissement

Du 1€ jour au 28°™¢

Du 29°™€ jour a

Matiére premiére

jour I'abattage
Limites d’incorporation
Taux Taux Taux Taux
min. max. min. max.

Grains de céréales et

50 % minimum

75% en moyenne

produits dérivés pondérée
Mais 20% 25%
Blé - 40% - 40%
Autres céréales - 30% - 30%
Graines ou fruits oléagineux Graines - 10% - 10%
Huiles - 5% - 5%
t produits dérivés (Cf. CPC
et produits deérives ( ) Tourteaux i 40% i 20%
Gralne.s de’le.gt’xmlneuses et Cf. CPC i 559% i 0%
produits dérivés
Tuberfules’e.t r’acmes, et Cf. CPC i 10% i 10%
produits dérivés
Autrest grallnfeslet fruits et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
Fourr.ages, fourrag.es o Cf. CPC i 7% i 10%
grossiers et produits dérivés
Autres. plarlmt.es: algues et Cf. CPC i 3% i 3%
produits dérivés
PI”Ofiu’ItS laitiers et produits Cf. CPC i 0% i 0%
dérivés
M,m.er’aux et produits Cf. CPC i 6% i 6%
dérivés
Produits et sous-produits
obtenus par fermentation a
I'aide de micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1%
inactivés : levures de biere
et produits de levure s
Divers Cf. CPC - 5% - 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 21/94
« Chapon jaune fermier éleve en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 150 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Chapon jaune fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un chapon jaune fermier élevé en plein air durant 150 jours
minimum. Il présente un plumage coloré, des tarses jaunes et un cou dégarni de plumes d’ou son
nom « le cou-nu ». Les chapons sont nourris avec 75 % de céréales minimum complétées par des
graines et produits dérivés d’oléagineux et de Iégumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

Pourcentage minimum de mais

au stade I’engraissement 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air

- Durée d’¢levage minimum 150 jours

- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum
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La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
- une alimentation riche en céréales,

- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

4, TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de
d’origine (CO)
Bon de livraison oisillons

lot et/ou Certificat

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par eleveur
Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes e S
volailles Réfeérences |pgred|ents o ’
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numero de lot,

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes jaunes cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . o
S3 - propres et dans un véhicule adapté, ventilé et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids sur | 8 s de i . I £ 3
minimum des ceufs a couver ur 1€s parquets de Jeunes animaux, les cculs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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5.3. Alimentation des volailles

N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade oA s 5ED .
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de I’engraissement ) 1
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet &
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et  formulation d’aliment
théorigues.
Les plans d’alimentation et formulations
9 . H z 9 .
Obligations déclaratives d al;ment sont validés par Dorganisme
S11 > - " certificateur.
(Déclaration de formulation | ™= v 1 . L )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommeés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
54.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage

5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Le matériel de démarrage doit étre positionné de
513 Equipement du batiment telle facon que les oisillons rencontrent a tout

moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.

6/10



https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000046422037

Cahier des charges du label rouge n° LA 21/94 homologué par I’arrété du 10 octobre 2022

Lors des visites journaliere, I’¢éleveur vérifie
notamment
Modalités de surveillance | ~ 1,etat de la liticre,
S14 des volailles - I’ambiance du batiment,
- le comportement du bien-étre des animaux,
- la mortalité.
L’éleveur compléte le registre d’élevage.

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(CfS 1C(:548) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

54.4.1. Conditions particulieres liées a un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

54.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.443. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De I’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de D’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage Engraissement
Finition
Du 1¢ jour au . bu 2,98mej °‘§fne Du 123°™ jour a
28°me jour Jusqu'au 122 I'abattage
jour
Limites d’incorporation
Matiere Taux Taux Taux Taux Taux Taux
premieére min. max. min. max. min. max.
Grains de céréales et 20% mini 80% minimum en
produits dérivés 50 % minimum o MInIMUM 1 oyenne pondérée
75% en moyenne pondérée
Mais 20% - 25% - 25% -
Blé - 30% - 40% - 40%
Autres . 20% | - | 30% . 30%
céréales
Graines ou fruits Graines - 10% - 10% - 10%
oléagineux et produits Huiles - 5% - 5% - 5%
dérivés (Cf. CPC) Tourteaux - 40% - 20% - 20%
Graines de
légumineuses et Cf. CPC - 25% - 20% - 20%
produits dérivés
Tubercules et racines, et
. (e o Cf. CPC - 10% - 10% - 10%
produits dérivés
Autres g.ralm'as' e’t fruits Cf. CPC ) 3% ) 3% ) 3%
et produits dérivés
Fourrages, fourrages
grossiers et produits| Cf.CPC - 7% - 10% - 10%
dérivés
Autres plantes, algues et
produits dérivés Cf. CPC ) 3% ) 3% ) 3%
Produits laitiers et
produits dérivés Cf. CPC ) 0% ) 0% - 6%
Minéraux et produits
dérivés Cf. CPC - 6% - 6% - 6%
Produits et sous-
produits obtenus par
fermentation a 'aide de
micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1% - 1%
inactivés : levures de
bieres et produits de
levures
Divers Cf. CPC - 5% - 5% 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 03/00
« Poulet jaune fermier éleve en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’élevage 91 jours minimum
- Alimenté avec 100 % de végétaux, minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Poulet jaune fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un poulet jaune fermier élevé en plein air durant 91 jours
minimum. Il présente un plumage coloré, des tarses jaunes et un cou dégarni de plumes. Les poulets
jaunes sont nourris avec 80 % de céréales minimum complétées par des graines et produits dérivés
d’oléagineux et de légumineuses, des minéraux et des vitamines. A partir du 63°™ jour des céréales
sont distribuées sur le parcours, incitant les poulets a sortir sur le parcours.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entieres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant

80 % minimum

Pourcentage de grains de | 5% de céréales distribuées sur
céréales et produits dérivés le parcours a partir du 63eme
jour.

Pas d’exigences particulieres

Pourcentage minimum de mais

\ . 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres
au stade 1’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particuliéres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

Age minimal d’abattage 91 jours Pas d’exigences particuliéres
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3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’élevage 91 jours minimum
- Alimenté avec 100 % de vegétaux, minéraux et vitamines dont 80 % de céréales minimum

La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
- une durée d’¢levage longue (plus du double du produit courant de comparaison)
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arboré.

4. TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Reéférence des reproducteurs
e Cahier d’incubation/éclosion Réference couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivée
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur

Nombre / poids de produits étiquetés
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Etape

Document

Données opérateurs

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

dev\gli?ﬁgsde Fiches recettes Références ingrédients
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numero de lot,

Etiquettes utilisées

5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage

5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes jaunes cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent étre titulaires d’un certificat de
nformité référentiel rtification I
S2 Respect de la charte SNA conformite - au elere tie _de certificatio de la
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - ) o
S3 . propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chaque couvoir applique une procédure de contréle
. R . de ’homogénéité des ceufs.
s4 Modalite de contréle du poids Sur 1 g de ; i | fs 3
minimum des ceufs a couver ur 1es parquet§ € Jeu_nes, anlmlaux,_ €S &Culs a
couver sont pesés ou calibrés systématiqguement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. C6) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
6 Caractéristiques des oisillons | livraison afin que les oisillons livrés en élevage

livrés

présentent  les  caractéristiques ~ communes
suivantes :
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NO

Point a controler

Valeur-cible

- vivacité,

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.

5.3. Alimentation des volailles

N° Point a controler Valeur-cible
Respect du plan
S7 d’a?imentat?on Cf. Annexe 1
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | I’engraissement doit étre égal ou supérieur a
80%.
p . Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
ourcentage de mais au stade ROV S e :
S9 de engraissement doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de la formule d’aliment.
A partir du 63°™ jour et jusqu’a I’abattage, des
Conditions de distribution de céréjal«.?s en I’état sont distribuées sur le parcours
S10 céréales sur le parcours (Trémies couvertes sur le parcours).
Les céréales provenant des trémies représentent au
minimum 5% de I’alimentation.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
I’ODG et _a Dorganisme_certificateur les plans
d’alimentation et formulation _d’aliment
Les plans d’alimentation et formulations
st Obligations déclaratives d’a?;pel}[t sont __validés par__ D’organisme
- - " certificateur.
(Cf. 162) (Declaration de formulation Les plans d’alimentations précisent notamment :

d’aliment

- la période de distribution,

- le poids théorique d’aliments consommeés,
durant la période,

- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,

- le pourcentage de chague composant.
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5.4. Elevage
54.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
5.4.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.2.1.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage

5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

N° Point a contrbler Valeur-cible

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
.. e lle facon I isillons rencontrent 3

S13 Equipement du batiment telle facon que 65 05 9.3 € ’co.te t a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
mateériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des visites journaliére, 1’¢leveur vérifie
notamment :

., . - I’état de la litiére,
s14 Modalltgs de surveillance | I’ambiance du batiment,
des volailles I L .
- le comportement du bien-étre des animaux,
- la mortalité.
L’éleveur compléte le registre d’élevage.
5.4.3. Parcours
N° Point a contrbler Valeur-cible
316 Afin _de favoriser la sortie des volailles sur le
(Cf. C48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

5.4.4.1.

Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

Conditions particuliéres liées a un risque sanitaire
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5.4.43. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipédes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

s18 Conditions de mise a jeun | De I’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.
S19 gy ) :
(CF. C56) Age minimal d’abattage | 91 jours

5.4.6. Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Cond1t10ns,d cvisceration ou L’éviscération ou I’effilage sur table est interdit.
d’effilage

55.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques
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5.5.4.

Ressuage des carcasses

Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgélation
Pas de conditions de production spécifiques

6- ETIQUETAGE

N° Point a contréler Valeur-cible
L’étiquetage mentionne également :
- le logo de ’organisme de défense et de gestion
505 (ODG) ¢
(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de Dentreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de ID’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Démarrage Engraissement
Du 1€ jour au 28°™¢ Du 29°™€ jour a
jour I'abattage
Limites d’incorporation
. . Taux Taux Taux Taux
Matiere premiére . .
min. max. min. max.

80% en moyenne
pondérée dont 5% de

50 % minimum céréales distribuées sur
Grains de céréales et parcours a partir du
produits dérivés 63°™€ jour
Mais 20% 25%
Blé - 30% - 40%
Autres céréales - 20% - 30%
Graines ou fruits oléagineux GI_TE:::S : 15(3;? : 15(1/(?
et produits dérivés (Cf. CPC) Tourteatx - 20% - 0%
Graines de légumineuses et Cf. CPC i 559% i 0%

produits dérivés

Tubert.:ules’e.t r’acines, et Cf. CPC i 10% i 10%
produits dérivés

Autres graines et fruits et

- 0, _ 0,
produits dérivés Ct. CPe 3% 3%
Fourrages, fou"ag.es o Cf. CPC - 7% - 10%
grossiers et produits dérivés
Autres. plarlmt.es: algues et Cf. CPC ) 3% ) 3%
produits dérivés
PI”Ofiu’ItS laitiers et produits Cf. CPC ) 0% ) 0%
dérivés
Mllrfetzaux et produits Cf. CPC ] 6% ) 6%
dérivés

Produits et sous-produits
obtenus par fermentation a
I'aide de micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1%
inactivés : levures de biere
et produits de levure s

Divers Cf. CPC - 5% - 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 04/07
« Chapon de pintade fermier élevé en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 150 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE
« Chapon de pintade fermier élevé en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’un chapon de pintade fermier élevé en plein air durant 150
jours minimum. Il présente un plumage coloré gris ou noir tacheté de blanc, des tarses gris-noirs.
Les chapons de pintades sont nourris avec 75 % de céréales minimum complétées par des graines et
produits dérivés d’oléagineux et [égumineuses, des minéraux et des vitamines.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entiéres de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence Produit label rouge Produit courant
Pourcentage de grains de . . o
L . e 75 % minimum Pas d’exigences particulieres
ceréales et produits dérivés & P
Pourcentage minimum de mais .. ) o
g 25 % minimum Pas d’exigences particuliéres

au stade I’engraissement

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
Aménagement des parcours proportion de 1 arbre ou | Pasd’exigences particulieres
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifieées communicantes sont les suivantes :

- Fermier — élevé en plein air
- Durée d’¢levage minimum 150 jours
- Alimenté avec 100 % de végétaux minéraux et vitamines dont 75 % de céréales minimum
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La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente,
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

4, TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Référence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur

Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes ex S
volailles Reférences mgredlents o ’
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numéro de lot,

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la fiche
s1 Conformité du croisement | « pintade » dans le répertoire des croisements
avec le produit terminal utilisables pour la production de volailles label
rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - ) o
S3 - propres et dans un véhicule adapte, ventile et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
L R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contrdle du poids Sur 1 8 de ; ) i o 3
minimum des ceufs a couver ur lIes parquet§ € Jeu.nes’ amm,aux,_ €S CCuls a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 28 grammes.
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5.3. Alimentation des volailles

N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Lengraissement doit étre égal ou supérieur a
15%.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade ROV L . 50 >
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 25% en poids du total
de I’engraissement ) 1
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et  formulation d’aliment
théorigues.
Les plans d’alimentation et formulations
9 . H z 9 .
Obligations déclaratives d al;ment sont validés par Dorganisme
S11 > - - certificateur.
(Déclaration de formulation | ™= v 1 . L . i
(Cf. 162) d’aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - lapériode de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
5.4.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
5.4.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

54.21.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

- le comportement du bien-étre des animaux,

- la mortalité.

L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.

S13 Equipement du batiment

Modalités de surveillance

514 des volailles

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

544.1. Conditions particuliéres liées & un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.44.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

Conditions de mise a jeun | De 1’eau d’abreuvement doit rester disponible
des volailles jusqu’a I’enlévement.

S18
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5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamiseées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages | douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

S22 Conditions d'éviscération ou L’éviscération ou ’effilage sur table est interdit.

d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques

5.10. Surgelation
Pas de conditions de production spécifiques
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6- ETIQUETAGE

N° Point a controler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de D’entreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de IP’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

) Engraissement
Démarrage ..
Finition
éme |
Du 1¢ jour au 'ufs)uuz’iu 1 ZL:,;,E Du 123°™ jour a
28°™e jour Jusq jour I'abattage
Limites d’incorporation
Matiere Taux Taux Taux Taux Taux Taux
premieére min. max. min. max. min. max.
Grains de céréales et o 80% en moyenne
produits dérivés 50 % minimum 70% minimum pondérée
75% en moyenne pondérée
Mais 20% - 20% - 25% -
Blé - 30% - 40% - 40%
Autres - 40% - 30% - 30%
céréales
Graines ou fruits Graines - 10% - 10% - 10%
oléagineux et produits Huiles - 5% - 5% - 5%
dérivés (Cf. CPC) Tourteaux - 40% - 20% - 20%
Graines de
légumineuses et Cf. CPC - 25% - 20% - 20%
produits dérivés
Tuber(.:ules’ e.t |"acines, et Cf. CPC i 10% i 10% i 10%
produits dérivés
Autres g.ralm’as. e,t fruits Cf. CPC ) 39% ] 39% ) 3%
et produits dérivés
Fourrages, fourrages
grossiers et produits| Cf.CPC - 7% - 10% - 10%
dérivés
Autres plantes, algues et . . .
produits dérivés Cf. CPC ) 3% ) 3% ) 3%
Produits laitiers et ¢ . . .
produits dérivés Cf. CPC ) 0% ) 0% - 6%
Minéraux et produits . . .
dérivés Cf. CPC - 6% - 6% - 6%
Produits et sous-
produits obtenus par
fermentation a I'aide de
micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1% -- 1%
inactivés : levures de
biéres et produits de
levures
Divers Cf. CPC - 5% - 5% . 5%
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JORF du 14 octobre 2022
Bulletin officiel du Ministére de I'agriculture et de la souveraineté alimentaire n°2022-43

Cahier des charges du label rouge n° LA 06/10
« Poularde jaune fermiere élevée en plein air »

Caractéristiques certifiées communicantes :

- Fermiére — élevée en plein air

- Durée d’élevage minimum 120 jours

- Alimentée avec 80 % de céréales minimum
- Finition avec 5% produits laitiers minimum

Avertissement :

Les conditions de production du présent cahier des charges complétent les conditions de production
communes relatives a la production en label rouge "Volailles fermiéres de chair" en vigueur, fixées
conformément a l'article L. 641-4 du code rural et de la péche maritime.

Les conditions de production spécifiques du présent cahier des charges se substituant aux conditions
de production communes apparaissent en gras souligné dans le présent document.
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1. Nom DU DEMANDEUR

SEQUOIA

Tartifume

47 260 Coulx

Tél : 0553889192
Courriel : info@se-guoia.fr

2. DENOMINATION DU LABEL ROUGE

« Poularde jaune fermiére élevée en plein air »

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1. Présentation du produit

Les produits label rouge sont issus d’une poularde jaune fermiere élevée en plein air durant 120
jours minimum. Elle présente un plumage coloré, des tarses jaunes et un cou dégarni de plumes. Les
poulardes jaunes sont nourries avec 80 % de céréales minimum complétées par des graines et
produits dérivés d’oléagineux et légumineuses, des minéraux et des vitamines et une finition avec
5% de produits laitiers minimum.

Le champ d’application de ce cahier des charges porte sur :

- Les piéces entieres de volailles fraiches ou surgelées ;
- Les découpes de volailles fraiches ou surgelées ;

- Les abats de volailles (cceur, gésiers et foie) frais ou surgelés ;
- Les préparations de viandes.

3.2. Comparaison avec le produit courant

Points de différence

Produit label rouge

Produit courant

Pourcentage de grains de
céréales et produits dérivés

80 % minimum

Pas d’exigences particuliéres

Pourcentage minimum de mars
au stade I’engraissement

40 % minimum

Pas d’exigences particuliéres

Finition aux produits laitiers

5 % minimum

Pas d’exigences particuliéres

Aménagement des parcours

Afin de favoriser la sortie des
volailles sur le parcours, une
proportion de 1 arbre ou
arbuste pour 150 volailles y
sont plantés.

Pas d’exigences particuliéres

3.3. Eléments justifiant la qualité supérieure

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :
- Fermiere — élevée en plein air
- Durée d’élevage minimum 120 jours
- Alimentée avec 80 % de céréales minimum
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- Finition avec 5% produits laitiers minimum
La qualité supérieure de la viande repose sur les conditions de production suivantes :
- une souche a croissance lente cou nu,
- une durée d’¢levage longue,
- une alimentation riche en céréales,
- un élevage en plein air sur un parcours arbore.

4. TRACABILITE

Etape Document Données opérateurs
Certificat d’origine des reproducteurs Reéférence des reproducteurs
S Cahier d’incubation/éclosion Référence couvoir
Multiplication

/ accouvage

Création du N° de lot et/ou Certificat
d’origine (CO)

Bon de livraison oisillons

Référence éleveur
Quantité
Croisement

Elevage

Certificat d’origine et/ou N° de lot
Bon de livraison oisillons

Fiche d’¢levage

Bon de livraison aliment

Fiche ICA

Toutes les informations concernant la bande
en cours doivent étre présentes dans le sas
d’exploitation ou sanitaire :

Référence couvoir

Référence éleveur

Bon de livraison et certificat d’origine et/ou
N° de lot des poussins

Date de mise en place

Croisements

Quantité

Aliments distribués

Ordonnances si traitement

Fabrication
d’aliment

Etiquette aliment
Bon de livraison aliment

Référence fabricant
Date de livraison
Ordonnances

Abattage /
découpe /
abats
/ surgélation

Bon d’enlévement
Fiche d’abattage

Déclaration labellisation

Date et horaire d’enlévement et d’arrivee
abattoir

Date abattage

Quantité abattue, saisie, déclassée, labellisée
par lot par éleveur

Date et horaire de découpe

Quantité découpée, labellisée par lot par
éleveur

Date de surgélation

Quantité surgelée, labellisée par lot par
éleveur

Références du lot par éleveur

Nombre / poids de produits étiquetés

Préparations

Date de fabrication
Références du lot

de viande de | Fiches recettes “f NS
volailles Références mgredlents o /
Nombre / poids de produits étiquetés
Etiquetage Documents d’étiquetage Numéro de lot,

Etiquettes utilisées
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5. METHODE D’OBTENTION

5.1. Schéma de vie
Cf. conditions de production communes

5.2. Multiplication / Accouvage
5.2.1. Oisillons mis en place
N° Point a controler Valeur-cible
Les croisements autorisés sont issus de la catégorie
s1 Conformité du croisement | « poulet a pattes jaunes cou nu » dans le répertoire
avec le produit terminal des croisements utilisables pour la production de
volailles label rouge.
Les couvoirs doivent &tre titulaires d’un certificat de
conformité au référentiel de certification de la
S2 Respect de la charte SNA o . .
charte de qualité sanitaire du syndicat des
accouveurs applicables aux couvoirs (SNA).
. Les oisillons sont transportés dans des emballages
Conditions de transport des - . Sl
S3 - propres et dans un véhicule adapté, ventilé et
oisillons o .
désinfecté.
5.2.2. Homogénéité des volailles apreés élevage
N° Point a controler Valeur-cible
Chague couvoir applique une procédure de contréle
. R . de I’homogénéité des ceufs.
s4 Modalité de contréle du poids Sur 1 8 de ; . i o 3
minimum des ceufs & couver ur les parquet§ € jeunes animaux, les ceufs a
couver sont pesés ou calibrés systématiquement en
début de ponte pendant 2 semaines minimum.
S5 Poids minimum des ceufs a
50 grammes
(Cf. Cb) couver.
Chaqgue couvoir procede au tri des oisillons avant
livraison afin que les oisillons livrés en élevage
présentent  les  caractéristigues  communes
suivantes :
6 Caracteéristiques des oisillons | - vivacité,

livrés

- aspect du duvet : soyeux et lisse,
- absence de tare constitutionnelle,
- ombilic cicatrisé,

- absence de signe pathologique,

- poids minimum de 34 grammes.
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N° Point a contréler Valeur-cible
S7 R(?spect du plan Cf. Annexe 1
d’alimentation
Le pourcentage moyen pondéré de grains de
S8 Pourcentage de grains de | céréales et de produits deérives au stade de
(Cf. C9) céréales et produits dérivés | Lengraissement doit étre égal ou supérieur a
80%.
. Le pourcentage de mais au stade de I’engraissement
Pourcentage de mais au stade ROV L . N0 >
S9 , . doit étre égal ou supérieur a 40% en poids du total
de ’engraissement y e
de la formule d’aliment.
Chaque fabricant d’aliment (FAI) transmet a
’ODG et a Porganisme certificateur les plans
d’alimentation et formulation d’aliment
Les plans d’alimentation et formulations
) . H z ) .
Obligations déclaratives d al?rpent sont validés par Dorganisme
S11 , - - certificateur.
(Déclaration de formulation | =+ .. . . . )
(Cf. 162) 2 aliment Les plans d’alimentations précisent notamment :
d’aliment) - la période de distribution,
- le poids théorique d’aliments consommés,
durant la période,
- le pourcentage minimum de céréales dans la
formulation d’aliments,
- le pourcentage de chague composant.
5.4. Elevage
5.4.1. Provenance des volailles
N° Point a contréler Valeur-cible
Sur un méme site d’élevage lorsqu’il v a des
S12 Composition de la bande animaux d’ages différents, les batiments et les
(Cf. C24) parcours sont séparés et identifiés et disposent
chacun de leurs propres silos d’aliments.
5.4.2. Sites d’élevage et batiments

Pas de conditions de production spécifiques

54.21.

Pas de conditions de production spécifiques

Caractéristiques des batiments et des sites d’élevage
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5.4.2.2. Utilisation des batiments et des sites d’élevage

Le matériel de démarrage doit étre positionné de
telle facon que les oisillons rencontrent a tout
moment abreuvoirs et matériels d’alimentation, le
matériel doit étre adapté a la taille des oisillons.
Lors des wvisites journaliére, 1’éleveur vérifie
notamment

- I’état de la litiére,

- ’ambiance du batiment,

S13 Equipement du batiment

s14 Modalités de surveillance

des volailles - le comportement du bien-&tre des animaux,
- la mortalité.
L’¢éleveur compléte le registre d’élevage.
S15 Finition en claustration Au minimum 14 jours avant abattage, au plus
(Cf. C41) tot au 95°™ jour.

5.4.3. Parcours

Afin de favoriser la sortie des volailles sur le

(cfs 1(?48) Aménagement des parcours | parcours, une proportion de 1 arbre ou arbuste
' pour 150 volailles y sont plantés.
5.4.4. Conditions sanitaires d’élevage

544.1. Conditions particuliéres liées & un risque sanitaire
Pas de conditions de production spécifiques

54.4.2. Traitements
Pas de conditions de production spécifiques

5.4.4.3. Vide sanitaire

La durée du vide sanitaire du parcours aprés une
S17 Vide sanitaire du parcours | bande de palmipéedes prét a engraisser ne peut étre
inférieure a 90 jours.

5.4.5. Enlévement de la bande

S18 Conditions de mise djeun | De l’cau d’abreuvement doit rester disponible
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des volailles jusqu’a I’enlévement.

5.4.6.  Ramassage et transport

Les volailles doivent étre attrapées dans le calme,
S20 Conditions de ramassage | de préférence dans le noir ou avec des lumiéres
tamisées.

5.5. Abattage

55.1. Attente avant abattage

La manipulation des cages doit s’effectuer en
S21 Déchargement des cages douceur afin d’éviter le stress des animaux et les
blessures éventuelles.

55.2. Abattage

nditions d’éviscérati e . . .
S22 Conditio S,d CVISCETAtion OU | y »4viscération ou I’effilage sur table est interdit.
d’effilage

5.5.3. Sélection et pesée des carcasses labellisables
Pas de conditions de production spécifiques

5.5.4. Ressuage des carcasses
Pas de conditions de production spécifiques

5.6. Conditionnement des volailles entiéres
Pas de conditions de production spécifiques

5.7. Découpe et conditionnement des découpes
Pas de conditions de production spécifiques

5.8. Abats et conditionnement des abats crus
Pas de conditions de production spécifiques

5.9. Préparation de viandes de volaille
Pas de conditions de production spécifiques
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5.10. Surgélation
Pas de conditions de production spécifiques

6- ETIQUETAGE

N° Point & contréler Valeur-cible

L’étiquetage mentionne également :
- le logo de Porganisme de défense et de gestion

S25 (ODG) ;
(Cf. C127) Mentions d’étiquetage - le nom de Dentreprise d’abattage et/ou de

conditionnement ;
- le nom et coordonnées de D’organisme
certificateur.
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ANNEXE 1 : PLAN D’ALIMENTATION

Engraissement

Dé
emarrage Finition
Du 1€ jour au Du 29¢™¢ jour Du 96°™¢ jour a
28¢™e jour jusqu’au 95éme I'abattage
Limites d’incorporation
Matiere Taux Taux Taux Taux Taux Taux
premieére min. max. min. max. min. max.
Grains de céréales et 20% minimum 80% en moyenne
produits dérivés 0 Aré
50 % minimum pondéreée
80% en moyenne pondérée
Mais 20% 40% 40%
Blé 30% 40% 40%
A
ures . 20% | - | 30% . 30%
céréales
Graines ou fruits Graines - 10% 10% 10%
oléagineux et produits Huiles - 5% 5% 5%
dérivés (Cf. CPC) Tourteaux - 40% 20% 20%
Graines de
légumineuses et Cf. CPC - 25% 20% 20%
produits dérivés
T | ines,
uberf:u es’e.t facmes et Cf. CPC i 10% 10% 10%
produits dérivés
A i frui
utres g.ralmf.-s. e,t ruits Cf. CPC ) 3% 3% 3%
et produits dérivés
Fourrages, fourrages
grossiers et produits| Cf.CPC - 7% 10% 10%
dérivés
Autres plantes, algues et . . .
produits dérivés Cf. CPC ) 3% 3% 3%
Produits laitiers et ¢ . .
produits dérivés Ct. CPC 0% i 0% i 5% i
Minéraux et produits . .
Produits et sous-
produits obtenus par
fermentation a I'aide de
micro-organismes Cf. CPC - 1% - 1% - 1%
inactivés levures de
biéres et produits de
levures
Divers Cf. CPC - 5% - 5% -
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