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Cahier des charges de I'appellation d’origine contilée « COTES DE TOUL »
homologué par le décret n°2011-1159 du 22 septegdre, JORF du 24 septembre 2011 |
modifié par I'arrété du 31 mai 2021, publié au JQRFE" juin 2021.

CHAPITRE F'
I. - Nom de 'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d’originatdlée « Cotes de Toul », initialement reconnae p
le décret du 31 mars 1998, les vins répondant empositions particulieres fixées ci-apres.

. - Couleur et types de produit

L’appellation d’origine contrélée « Cotes de Toulest réservée aux vins tranquilles blancs, gris et
rouges.

lll. - Aires et zones dans lesquelles différentegpérations sont réalisées
1°- Aire géographique
La récolte des raisins, la vinification et I'élahtion des vins sont assurées sur le territoirecdesnunes
suivantes du département de Meurthe-et-Moselle (Bsablie sur la base du code officiel géographiqu
de I'année 2020) : Blénod-lés-Toul, Bruley, BuljgrCharmes-la-Céte, Domgermain, Lucey, Mont-le-

Vignoble, Pagney-derriere-Barine.

Les documents cartographiques représentant I'éogrgphique sont consultables sur le site intataet
I'INAO.

2°- Aire parcellaire délimitée
Les vins sont issus exclusivement des vignes sitwigns l'aire parcellaire de production telle
gu’'approuvée par l'Institut national de l'origing @ée la qualité lors de la séance du comité ndtiona

compétent du 16 février 1984.

L'Institut national de I'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentiorunées a
1°, les documents graphiques établissant les limiesellaires de I'aire de production ainsi appr@své

3°- Aire de proximité immédiate

L’aire de proximité immédiate, définie par dérogatipour la vinification et I'élaboration des virest
constituée par le territoire de la commune suivdotdépartement de Meurthe-et-Moselle : Toul.

IV. - Encépagement
1°- Encépagement
a) - Les vins blancs sont issus des cépages ssivaobin B, auxerrois B.
b) - Les vins rouges sont issus du seul cépage paioN.

C) - Les vins gris sont issus des cépages suivants
- cépages principaux : gamay N, pinot noir N ;
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- cépages accessoires : aubin B, auxerrois B, raedni

2°- Regles de proportion a I'exploitation

Vins gris :

- La présence des deux cépages principaux esuatdilig dans I'encépagement.

- La proportion de chacun des cépages principatixfésieure ou égale a 85 % de I'encépagement.

- La proportion du cépage pinot noir N est supéeew égale a 10 % de I'encépagement.

- La proportion de I'ensemble des cépages accessedt inférieure ou égale a 15 % de I'encépagement
V. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

Les vignes présentent une densité minimale a #atlan de 4500 pieds par hectare.

L'écartement entre les rangs ne peut étre supéaiélf5 metres et I'écartement entre les piedsigur
méme rang ne peut étre inférieur a 0,80 métrepeiraur & 1,50 métre.

b) - Régles de taille
Les vignes sont taillées soit en taille courte arson (cordon de Royat), soit en taille longue Guyo

simple ou double, avec un maximum de 9 yeux frgacsnétre carré et :

- un maximum de 15 yeux francs par pied pour lgaes présentant une densité a la plantation inif€rie
ou égale a 6000 pieds par hectare ;

- un maximum de 9 yeux francs par pied pour leseggprésentant une densité a la plantation supérieu
a 6000 pieds par hectare.

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

La hauteur de feuillage palissé doit étre au mimm@gale a 0,6 fois I'écartement entre les rangs.

La hauteur de feuillage palissé est mesurée enfibd’attache et la limite supérieure de rognétgblie
a 0,20 metre au moins au-dessus du fil supériepaligsage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

- La charge maximale moyenne a la parcelle esefixd 0500 kilogrammes par hectare pour le cépage
pinot noir N.

- La charge maximale moyenne a la parcelle esef&xd2000 kilogrammes par hectare pour les autres
cépages.

e) - Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manqués#sa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer unddah cultural global de la vigne, notamment som éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

g) - Installation et plantation du vignoble

Avant chaque nouvelle plantation, et pour les plsed’'une surface supérieure ou égale a 5 ares,
'opérateur procéde a une analyse physico-chimesol de la parcelle afin de disposer de tous les
éléments nécessaires a la connaissance de lacsituiticole et des potentialités de celle-ci.

2°- Autres pratiques culturales

a) - L’épamprage est obligatoire. Il est réalis&ayuillet au plus tard.



Publié au BO Agri du 29 juillet 2021
b) - Afin de préserver les caractéristiques des, spli sont un des éléments fondamentaux du terroir
'enherbement des tourniéres est obligatoire.
3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.
VI. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonrtenité
La date de début des vendanges est fixée selalisl@ssitions de I'article D. 645-6 du code ruratietla
péche maritime.

2°- Maturité du raisin

Les richesses en sucre des raisins et les tittesraktriques volumiques naturels des vins réporaent
caractéristiques suivantes :

RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
COULEUR DES VINS SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
(en grammes par litre de moQf) MINIMUM
Vins gris 153 9,5 %
Vins blancs 161 10 %
Vins rouges 171 10,5%

VII. - Rendements. - Entrée en production
1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codel et de la péche maritime est fixé, pour les v
blancs et gris, a 60 hectolitres par hectare.

b) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codeal et de la péche maritime est fixé, pour les v
rouges, a 45 hectolitres par hectare.

2°- Rendement butoir

a) - Le rendement butoir visé a l'article D. 648k¥ code rural et de la péche maritime est fixé pes
vins blancs et gris, a 72 hectolitres par hectare.

b) - Le rendement butoir visé a 'article D. 648K code rural et de la péche maritime est fixéy s
vins rouges, a 54 hectolitres par hectare.

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine contrléep®t étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu’'a partir @"année suivant celle au cours de laquelle la gianta
a éteé réalisée en place avant le 31 juillet :

- des parcelles de jeunes vignes qu’a partir dé€"fannée suivant celle au cours de laquelle le gyeffa
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sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d’urgseffage, au plus t6t I£"tannée suivant celle au cours
de laquelle le surgreffage a été réalisé avant IgiBet, et des que les parcelles ne comportard gue
des cépages admis pour I'appellation. Par déragatiannée suivant celle au cours de laquelle le
surgreffage a été réalisé avant le 31 juillet l&sages admis pour I'appellation peuvent ne reptésen
gue 80 % de I'encépagement de chaque parcelleuse.ca

VIII. - Transformation, élaboration, élevage, condtionnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcyaux et constants.

a) - Réception et pressurage
Seuls sont autorisés les pressoirs sans chairdnbles chaines ont été retirées.

b) - Assemblage des cépages
Les vins gris sont issus de l'assemblage de raigingde vins issus au moins de 2 cépages dont
obligatoirement les 2 cépages principaux. Les ag&pagncipaux sont majoritaires dans I'assemblage.

c) - Fermentation malolactique

La fermentation malolactique est achevée pourilesrouges.

Au stade du conditionnement, les vins rouges ptéaenne teneur en acide malique inférieure oueégal
a 0,4 gramme par litre.

d) - Normes analytiques

- Les vins rouges présentent, apres fermentatioe, teneur en sucres fermentescibles (glucose +
fructose) inférieure ou égale a 3 grammes pat litre

- Les vins blancs et gris présentent, apres feratient une teneur en sucres fermentescibles (gu¢os
fructose) qui n'est pas supérieure de plus de gugwes par litre a la teneur en acidité totale expeiran
grammes d’acide tartrique par litre, dans la limi@ximale de 8 grammes par litre.

e) - Pratiques cenologiques et traitements physiques

- L'utilisation des morceaux de bois est interdite.

- Tout traitement thermique de la vendange faisat@rvenir une température supérieure a 40°C est
interdit, s'il et suivi d’'une séparation immédiates phases liquides et solides.

- Les vins ne dépassent pas, apres enrichisselmditrie alcoométrique volumique total suivant :

COULEUR DES VINS TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE
TOTAL
Vins gris 12 %
Vins blancs 125 %
Vins rouges 13 %

f) - Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits.
- Les pompes centrifuges pour le transfert de fel&age sont interdites.

g) - Capacité de la cuverie de vinification
Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverigrification équivalente a 1,3 fois le volume de |
récolte précédente, a surface égale.

h) - Bon état d’entretien global du chai (sol etrghet du matériel (hygiene)
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Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

Les vins gris sont issus de la vinification en blgrar égouttage ou pressurage immédiat, dessaisin
3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Le circuit d'embouteillage présente un bon éntretien général.

b) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tierdiaposition de I'organisme de contrble agréeé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a I'article D. 645-18 du code twtde
la péche maritime ;

- une analyse réalisée avant le conditionnement.

Les bulletins d’analyse doivent étre conservés aendne période de 12 mois a compter de la date du
conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu spécifique pour l®skage des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des gdrots et & la mise en marché a destination du
consommateur

a) - Date de mise en marché a destination du cansoeur
Les vins sont mis en marché a destination du comsdaur selon les dispositions de l'article D. 645-1
du code rural et de la péche maritime.

b) - Période au cours de laquelle les vins ne pdwieculer entre entrepositaires agréés
Les vins peuvent circuler entre entrepositairegé@gau plus tot Ieldécembre de I'année de récolte.

IX. - Lien avec la zone géographique
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

La zone géographique s’étend a I'ouest de la déeToul, sur une distance de 20 kilometres, le long
d’'une cuesta orientée nord-sud, issue de I'’érod®pnouches sédimentaires du Bassin Parisien. &lle e
bordée par un plateau sus-jacent et domine lagokircontrebas.

Les parcelles, précisément délimitées pour la técoés raisins, s’inscrivent ainsi dans un paysage
caractérisé par un vignoble de coteau surlignéupairont de c6te bois€, un pied de cbte en vergers
s’'ouvrant sur une plaine a vocation céréalierééedage.

Le vignoble trouve des conditions idéales d'impddinh sur le talus bien exposé de la cuesta. Gaeder
est développé sur marnes jurassiques (Oxfordiesy.nharnes sont recouvertes d’éboulis calcairessmélé
a des argiles issues de l'altération de ces desi&ette formation de versant comporte plus d'éiém
grossiers en haut de pente.

Le vignoble des « Cotes de Toul » est ainsi loéasisr 8 communes de Meurthe-et-Moselle, un des
guatre départements de la région Lorraine, régiansfrontaliere a I'’Allemagne, la Belgique et le
Luxembourg.

La zone géographique bénéficie d’'un climat dit mtoeental tempéré ». Cependant, l'influence dedsven

océaniques est nuancée par la topographie etggumobition. Les mésoclimats qui en résultent retéte
une importance particuliére pour la culture dei¢me. Les coteaux orientés a I'est et au sud, géstéles

5
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vents dominants, surplombent la Moselle, sur sagauche. L'altitude est comprise entre 245 madtes
380 meétres. Les hivers y sont froids et secs etgédées printanieres peu fréquentes. Les étés sont
marqués par des chaleurs peu orageuses et lesrast@ont souvent tres ensoleillés.

b) — Description des facteurs humains contribuariism

Au X°™ sijécle, le « Chapitre de Toul » est le propriétaile surfaces en vigne trés importantes
notamment & Bruley et & Lucey ou l'on retrouve eacke lieu-dit «es vignes I'Evéque. Les
monastéres, nombreux dans la région, contribuerdéaeloppement du vignoble et de sa qualité. Les
Ducs de Lorraine, qui se partageaient le territoitecole avec les Evéques de Toul, travaillent a
maintenir la réputation des vins de la région, épigis a leur juste valeur jusque dans les cours
étrangeéres. Au fur et a mesure de leur réegne, déreuses ordonnances établiront uroge viticole
lorrain » qui restera en vigueur jusqu’a la veille deéeotution francaise. En 1355, une ordonnance fixe
le mode de culture a employer pour les vignes et de 16 avril 1666 interdit les cultures interias.
Des «cantons a vigne sont créés dans les zones les plus favorablesvilages bénéficiant des
meilleures expositions, et le droit est concédé aapriétaires vignerons de construire en leur amais
des pressoirs pour leur usage personnel et celeude voisins moins fortunés.

Aussi, jusqu’au milieu du XIX"™ siécle ou il connaitra son apogée, le vignoble «l€$tes de Toul »
maintient son prestige par rapport aux terres giaiae.

Alors que dans le reste de la région lorraine, deetbppement urbain de Nancy, des mines et de la
métallurgie de sa périphérie, des fonderies de-Bdbusson, a Foug et Pompey, crée un appel de main
d'ceuvre qui provoque le déclin lent du vignoble,région des « Cdtes de Toul » maintient son
attachement viticole.

Ainsi les producteurs du toulois, désireux de rem@yvec les vins ayant fait la réputation des «£de
Toul » et de faire perdurer cet héritage, se fédeatour d’'un syndicat de défense en 1951. L'ard&t
1951 reconnait I'appellation d’origine vin délimidé qualité supérieure « Cotes de Toul ».

Les caves particulieres représentent, en 2009, d&%a production, et ont beaucoup investi dans la
modernisation de leurs caves et dans le dévelopgeeepoints d’accueil pour la vente au caveawesEll
trouvent a leur c6té un propriétaire-négociant%ete la production) et une cave coopérative (1=%ad
production). A partir de 1991, un investissemeriiectif en recherche est réalisé en technique de
vinification du vin « gris » avec pour objectif garvenir & un optimum qualitatif dans le respectaoie
originalité. Ces recherches ont permis notammentfaite évoluer I'encépagement du vin gris en
réintroduisant dans I'assemblage un deuxiéeme cépégeipal, le pinot noir N, qui fait partie de la
famille des cépages la plus ancienne et la plukerthbvignoble.

Ces investissements et ces travaux ont conduitradannaissance en appellation d’origine contr6lée
« Cotes de Toul » par décret du 31 mars 1998.

2°— Informations sur la qualité et les caractéstes du produit

Indissociable de l'identité lorraine, le vin gristassu de la vinification en blanc, par égouttage
pressurage immédiat, de la vendange fraiche. gussune robe saumonée brillante. Vin sec, légec, a
une bonne vivacité et des caractéristiques aromegityes marquées, il présente souvent un neaite fr
frais et une bouche friande et fraiche.

Les vins blancs, issus du cépage local auxerro@Bun nez pouvant évoluer vers les notes d’agsume
et une bouche plutét florale, ample a l'attaqueicstirée et longue.

Les vins rouges, issus du seul cépage pinot nasoht, finement tanniques, corsés, tout en rondeein e
finesse.

3°- Interactions causales
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Déja chanté durant I'Antiquité par le poéte romAldSONE, le vignoble des « Cotes de Toul » existait
encore sous l'ére carolingienne pour se développes I'impulsion des Ducs de Lorraine et des Evéque
de Toul.

L’appellation d'origine contrdlée « Cotes de Toukdest construite ainsi sur la base d'un héritage
historigue important, développée et enrichie pawvdonté collective d’'un noyau d’acteurs de faire
perdurer cette activité viticole.

Les expositions a I'est et au midi et la topograpgarantissent I'ensoleillement et une protecties d
vents dominants, essentiels pour un vignoble stpiaal. Les sols argilo-calcaires et caillouteux
assurent a la fois, la réserve hydrique nécesstira bon drainage, ce dernier étant favoriségppehte
naturelle des coteaux.

Ce contexte pédo-climatique offre aux vins griblahcs leur fraicheur et leurs notes florales auées,

et assure une bonne maturité phénolique des rajsinse traduit notamment dans la structure tamniqu
des vins rouges. Ces caractéristiques sont pratduprel’ utilisation de matériels préservant le ptisd

de la vendange (pas de pressoir continu ni & chigdas de pompe centrifuge).

Ce contexte pédo-climatique impose également uagogeoptimale de la plante et de son potentiel de
production notamment par la conduite en palissage tu feuillage, et I'épamprage obligatoire afen d
garantir une maturité satisfaisante et un étataamioptimal des vignes et des baies.

Le vignoble des « Cotes de Toul » a construit pategion sur le vin gris. A la fin du XEX®siécle, les
vins produits dans la région de Toul correspondaiete qui était dénommévin gris de Lorraine» et
vendus généralement sous le nom dérngris du Toulois> ou encore ¥in gris des Cétes de Towl

Ces vins étaient tres appréciés par une fidélatélie d’'amateurs, de restaurateurs de la régiditsieet

de la capitale. Le vin gris doit également sa ré@fah a la présence dans la région de nombreuses
casernes, accueillant des militaires de toutetlgisns francaises.

Le développement d’'un savoir-faire au sein de cettemunauté de producteurs autour du vin gris a
naturellement été appliqué pour la production des blancs et rouges qui bénéficient d’'une notériét
grandissante.

Les plantations en cépage pinot noir N pour I'agdege du vin gris ont permis un retour vers legasa

de production des vins rouges.

L'itinéraire technique imposé pour I'obtention déas gris est bien évidemment appliqué aux cépages
blancs, ce qui confere aux vins blancs leur finestskeur structure, déja reconnues par Jules Guyot
(1822), qui appréciait particulierement ceux dedenmune de Bruley.

En 2010, la qualité et la spécificité des vins d&dtes de Toul » sont reconnues et saluées patugs
grands guides cenologique (guide Hachette) et cosiemtionaux (concours géneéral agricole de Paris).
De méme, la situation de la zone géographiquegaudune région frontaliére a trois pays européens
reliés entre eux par la vallée de la Moselle, jonerdle important dans le développement de cette
notoriéte.

X. - Mesures transitoires

a) - Les dispositions relatives a la densité ddatption, a I'écartement entre les rangs et att&ment
entre les pieds sur un méme rang ne s’appliquentipa parcelles de vigne en place avant le 31 mars
1998. Ces parcelles continuent a bénéficier, paur técolte, du droit a I'appellation d’'origine taiee
jusqu’a leur arrachage et au plus tard jusqu’&dalte 2023 incluse.

b) - Les parcelles de vigne conduites selon le namleonduite dit « en lyre » continuent a bénéficie
pour leur récolte, du droit a I'appellation d’origi contrélée jusqu’a leur arrachage et au plusjtaiagl’a
la récolte 2023 incluse.
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XI. - Regles de présentation et étiquetage
1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent cdbigecharges, est revendiquée I'appellation diogig
contrblée « Cotes de Toul » et qui sont présemtés ladite appellation ne peuvent étre déclaréssdpr
récolte, offerts au public, expédiés, mis en venteendus, sans que dans la déclaration de rédalts,
les annonces, sur les prospectus, étiquettes,réactuécipients quelconques I'appellation d’origine
contrblée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

Toute indication facultative est inscrite, sur éigjuettes, en caracteres dont les dimensions, lsegsen
hauteur qu’en largeur, ne sont pas supérieureablel de celles des caractéres composant le nom de
I'appellation d’origine contrélée.

CHAPITRE Il
l. - Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaire

Chaque opérateur déclare aupres de I'organisméfeéagk et de gestion la liste des parcelles affecé
la production de I'appellation d’origine contrbléeant le 15 mai qui précede la récolte.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mhettion, sauf modifications signalées par I'opérate
avant le 15 mai qui précéde la récolte.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- la ou les caves coopératives auxquelles il esttéellement apporteur.

- pour chaque parcelle : la référence cadast@kyperficie, I'année de plantation et le cépage.
L'opérateur peut déclarer renoncer a produire Edpgion d’origine contrélée au plus tard le 15 mai
précede la récolte, aupres de I'organisme de défeinde gestion.

2. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est déposée aulerésrganisme de défense et de gestion au minimum
quinze jours avant la premiére sortie de produitldai de vinification et au plus tard soixantergou
apres la date de mise en marché a destinationrdiooonateur.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée ;

- le volume du vin ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- le nom et l'adresse du demandeur ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée :

- d’'une copie de la déclaration de récolte et,rsédocas, d’'une copie de la déclaration de prodoabu
d’'un extrait de la comptabilité matiéres pour leketeurs de raisins et de modts.

- du plan général des lieux de stockage.

3. Déclaration préalable de transaction

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vraginrde I'appellation d’origine contrélée déclaee |
transaction pour le lot concerné auprés de I'ogranide contrdle agréé et de I'organisme de défetnse
de gestion entre le jour de la contractualisatierladtransaction et au maximum quinze jours avant |
retiraison. Le lot est défini comme un ensemble dgéne provenant d’'un ou plusieurs contenants.
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4. Déclaration préalable de conditionnement

Tout opérateur souhaitant effectuer le conditiongretnd’un vin bénéficiant de I'appellation d’'origine
contrdlée doit adresser un extrait de son regidg¢reconditionnement a I'organisme de controle agréeé
chaque trimestre et au plus tard le 10 du premas afu trimestre suivant.

5. Déclaration relative a I'expédition hors du tiaire national d’un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expédhiors du territoire national d’un vin non conditi@nn
bénéficiant de I'appellation d’origine contr6léevde en faire la déclaration auprés de I'organisree d
contrble agréé au moins quinze jours avant I'exjmdi

6. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de énéflziant de I'appellation d’origine contrdlée dev
en faire la déclaration aupres de I'organisme derd& et de gestion et aupres de I'organisme detden
agréeé dans un délai de quinze jours ouvrés maxiapres ce déclassement.

CHAPITRE Il

| — Points principaux a contréler et méthodes d'éviaiation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D’EVALUATION

A - REGLES ST

RUCTURELLES

Al - Appartenance des parcelles plantées a l'ai
délimitée.

re . .
Documentaire et visuel.

A2 - Potentiel de production revendicable (dens
de plantation et palissage, entrée des vignes e
production).

ité
1 Documentaire, visuel et mesures.

A3 - Outil de transformation, élevage,
conditionnement et stockage.

Matériels interdits

Visuel.

Lieu de vinification.

Documentaire et visuel.

Tracabilité du conditionnement.

Documentaire.

Lieu de stockage justifié pour les produits
conditionnés.

Documentaire et visuel.

B - REGLES LIEES AU C

YCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble.

Tallle.

Mesures.

Charge maximale moyenne a la parcelle.

Mesures.

Autres pratiques culturales

Mesures et visuel.

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin.
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Maturité du raisin. Documentaire.

Suivi de la date de récolte. Documentaire.

B3 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage.

Pressurage. Documentaire et visuel.

Assemblage des cépages. Documentaire et visuel.

Pratiques ou traitements cenologiques

(enrichissement, pratiques interdites...) Documentaire et visuel.

Capacité de cuverie de vinification. Documentaireisuel.

B4 - Déclaration de récolte et déclaration de
revendication.

Manquants. Documentaire et visuel.
Rendement autorisé. Documentaire.
Déclaration de revendication. Documentaire et Visue

C - CONTROLES DES PRODUITS

Vins non conditionnés, a la transaction Examenygigale et organoleptique.

Vins conditionnés Examen analytique et organolepgtiq

Vins non conditionnés destinés a une expéditio

n , ,
hors du territoire national. Examen analytique et organoleptique.

D - PRESENTATION DES PRODUITS

Etiquetage. Documentaire et visuel.

Il — Références concernant la structure de contrble

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
TSA 30003,

93555 Montreuil Cedex,

téléphone : (33) (0)1-73-30-38-00,

fax : (33) (0)1-73-30-38-04,

courriel :info@inao.gouv.fr

Le contrle du respect du présent cahier des chaege effectué sur la base d'un plan de contrble
approuvé, et par un organisme tiers offrant dearggs de compétence, d'impartialité et d'indépecala
ayant recu délégation de I'INAO.

Le plan de controle rappelle les autocontrolesigéalpar les opérateurs sur leur propre activitéset
contrbles internes réalisés sous la responsad#itBorganisme de défense et de gestion. Il indigae
contrbles externes réalisés par l'organisme tigrsi gue les examens analytique et organoleptique.
L’ensemble des contrbles est réalisé par sondage vins non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’un codle analytique et organoleptique systématique.
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